KATH106xx

Digital meat thermometer

Specifications:

. Count down timer: 99min and 59sec
. Max temperature range: 250C

. Power: 2 x AAA battery (exclusive)

Eng

Temperatur fiir Fleischprodukte

4. Vleesgaarheid-

-Well done ("WELL")

- Medium well ("M WELL")

knop - Medium ("MEDIUM")

Omlaag-knop - Medium rare ("M RARE")

Secondenknop - Rare ("RARE")

«  Kookmodus > Programmamodus ("PGM"): Druk op de knop om de temperatuur te verlagen.
«  Timermodus: Druk op de knop om de seconden in te stellen.

5. °C/°F-knop «  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuureenheid (°C/°F) in te stellen.

E:ﬁ;gsmp» «  Timermodus: Druk op de knop om de timer te starten of te stoppen.

+  Kookmodus: Het display toont de vleessoort en de vleesgaarheid. De display toont de

6. Display werkelijke temperatuur en de ingestelde temperatuur.
«  Timermodus: De display toont de minuten en de seconden.

7. Sonde «  Steek de sondeplug in de sonde-ingang aan de zijkant van het apparaat.

. «  Steek de sonde in het dikste gedeelte van het viees om de kerntemperatuur van het vlees te meten.

«  Open het batterijcompartiment.

8. Batterij- «  Plaats de batterijen (2x AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor dat de polariteit van de

batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het batterijcompartiment overeenkomt.
«  Sluit het batterijcompartiment.

compartiment

«  Gebruik de magneet om het apparaat aan een metalen oppervlak te bevestigen (ijzer, nikkel,

9. Magneet kobalt en de meeste van hun legeringen).
«  Achtergrond- «  Deachtergrondverlichting gaat aan wanneer een van de knoppen wordt aangeraakt of
verlichting wanneer een alarm klinkt.
Gebruik
Timer

Zet de modusschakelaar in de timermodus. De display toont de timer.

Druk op de minuten/seconden-knoppen om de timer in te stellen.

Druk op de start/stop-knop om de timer te starten.

Als de timer "00:00" bereikt, klinkt een alarm.

Druk nogmaals op de start/stop-knop om de timer te stoppen.

Houd de minutenknop en de secondenknop gelijktijdig ingedrukt om de timer te resetten.

Vleesthermometer

Zet de modusschakelaar in de kookmodus. De display toont de temperatuur.

Sluit de sondeplug aan op het apparaat.

Druk op de vleessoortknop om de vleessoort in te stellen.

Druk op de vleesgaarheidknop om de vleesgaarheid in te stellen.

Druk op de omhoog/omlaag-knoppen om de temperatuur in te stellen. De ingestelde temperatuur wordt links op de
display weergegeven.

Nederlands - Beschrijving
Fleischprodukt Well Done Medium Well Medium Medium Rare Rare
1. Aan/uit- +  Zetde aan/uit-schakelaar in de “ON"-stand om het apparaat in te schakelen. Rind 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C 1. Interrupteur «  Pour allumer 'appareil, positionnez I'interrupteur marche/arrét sur la position "ON".
schakelaar «  Zetde aan/uit-schakelaar in de “OFF"-stand om het apparaat uit te schakelen. Lamm 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C marche/arrét «  Pour éteindre l'appareil, positionnez I'interrupteur marche/arrét sur la position "OFF".
2. Modus- . Zet de schakelaar op "COOK" om de kookmodus in te stellen. Kalb 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C 2. Interrupteurde | - Réglez linterrupteur sur "COOK" pour activer le mode cuisson.
schakelaar . Zetde schakelaar op "TIMER" om de timermodus in te stellen. Hamburcer - mode - Réglez l'interrupteur sur "TIMER" pour activer le mode minuteur.
. Kookmodus: Druk op de knop om de vieessoort in te stellen: i u ER « Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour régler le type de viande :
~Rund (BEEF") -Kalkoen ('TURKEY") schwein 77°¢ 4% ne 63°C - Boeuf (BEEF) -Dinde ("TURKEY")
o " T m o . . . 3. Bouton de type - Agneau ("LAMB") - Poulet ("CHICKEN")
-Lam ("LAMB") - Kip ("CHICKEN") Truthahn 74°C : n e N - "
3. Vleessoortknop _Kalf ("VEAL") ~Vis ("FISH") de viande -Veau ("VEAL") - Poisson ("FISH")
Omhoog-knop " " " " Héhnchen 74°C - -— - - Bouton haut - Hamburger ("HAMBURG") - Mode programme ("PGM")
" -Hamburger ("HAMBURG") - Programmamodus ("PGM") " N
Minutenknop i " Bouton des - Porc ("PORK")
- Varken ('PORK") Fisch 63°C - - - - minutes + Mode cuisson > Mode programme ("PGM") : Appuyez sur le bouton pour augmenter la
«  Kookmodus > Programmamodus ("PGM"): Druk op de knop om de temperatuur te verhogen. température N
- Timermodus: Druk op de knop om de minuten in te stellen. S|Cherhelt +  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les minutes.
+ Kookmodus: Druk op de knop om de vleesgaarheid in te stellen: AIIgememe Sicherheit + Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour régler le niveau de cuisson de la viande :

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spéteren Bezugnahme auf.

«  Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fiir Folgeschaden, Sachschédden oder Personenverletzungen, die durch die

Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerétes entstanden sind.

«  Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen

oder motorischen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Geréts eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Pflege seitens des Benutzers darf nur von
Kindern durchgefiihrt werden, wenn diese beaufsichtigt werden.

«  Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den in dieser Bedienungsanleitung

beschriebenen Zweck.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerét beschadigt oder defekt, erneuern

Sie es unverziiglich.

«  Das Gerét eignet sich nur zur Verwendung in Innenraumen. Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

«  Das Gerét eignet sich nur fir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerat nicht fir den gewerblichen Gebrauch.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht an Orten mit hoher Feuchtigkeit wie beispielsweise Badezimmern oder Schwimmbadern.
«  Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behéltnissen, die Wasser

enthalten.

«+ Verwenden Sie das Gert nicht in Ofen oder Mikrowellen.

Batterle5|cherhelt
Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Anleitung genannten Batterien.

«  Verwenden Sie keine alten und neuen Batterien zusammen.

«  Verwenden Sie nicht Batterien unterschiedlicher Typen oder Marken.

«  Setzen Sie die Batterien nicht mit vertauschter Polaritat ein.

«  SchlieBen Sie die Batterien nicht kurz und zerlegen Sie sie nicht.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Wasser aus.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Feuer oder (ibermaBiger Hitze aus.

«  Batterien neigen dazu, auszulaufen, wenn Sie vollstandig entladen sind. Um eine Beschadigung des Produkts zu

vermeiden, entfernen Sie die Batterien, wenn das Produkt langere Zeit nicht benutzt wird.

«  Falls Batteriefliissigkeit mit der Haut oder Kleidung in Beriihrung kommt, spiilen Sie die Fliissigkeit sofort mit frischem

Wasser fort.

Reinigung und Pflege

Warnung!
«  Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Warten stets ab.
«  Verwenden Sie keine L6sungs- oder Scheuermittel.

«  Reinigen Sie das Gerat nicht von innen.
«  Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues aus.
«  Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

+  Reinigen Sie das AuBere des Gerits mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gert griindlich mit einem
sauberen trockenen Tuch ab.

+  Reinigen Sie den Messfiihler mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie den Messfiihler griindlich mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

5. °C/Fbutton «  Cooking mode: Press the button to set the temperature unit (°C/°F).

Start/stop «  Timer mode: Press the button to start or stop the timer.
button
«  Cooking mode: The display shows the meat type and the meat doneness. The display shows the
6. Display actual temperature and the set temperature.
«  Timer mode: The display shows the minutes and the seconds.
7. Probe « Insert the probe plug into the probe input in the side of the device.
. «  Insert the probe into the thickest part of the meat to measure the core temperature of the meat.
«  Open the battery compartment.
8. Battery « Insert the batteries (2x AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery polarity
compartment (+/-) matches the polarity markings inside the battery compartment.
«  Close the battery compartment.
9. Magnet «  Use the magnet to attach the device to a metal surface (iron, nickel, cobalt and most of their alloys).
«  Backlight «  The backlight comes on when one of the buttons is touched or when an alarm sounds.
Use
Timer

«  Set the mode switch to the timer mode. The display shows the timer.

«  Press the minute/second buttons to set the timer.

«  Press the start/stop button to start the timer.

«  Ifthe timer reaches "00:00", an alarm will sound.

«  Press the start/stop button again to stop the timer.

«  Simultaneously press and hold the minute button and the second button to reset the timer.

Meat thermometer

«  Setthe mode switch to the cooking mode. The display shows the temperature.

«  Connect the probe plug to the device.

«  Press the meat type button to set the meat type.

«  Press the meat doneness button to set the meat doneness.

«  Press the up/down buttons to set the temperature. The set temperature is shown on the left side of the display.

« Insert the probe into the thickest part of the meat. The actual temperature is shown on the right side of the display.
«  Ifthe meat thermometer reaches the set temperature, an alarm will sound.

Temperature for meat types

Meat product Well done Medium well Medium Medium rare Rare
Beef 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
Lamb 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Veal 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
Hamburger 71°C - - - -
Pork 77°C 74°C 71°C 63°C
Turkey 74°C — — — —
Chicken 74°C - - - -
Fish 63°C
Safety

General safety

«  Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

«  The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.

«  The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motor
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the device. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children without supervision.

«  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device immediately.

«  The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

«  The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

« Do not use the device in locations with high humidity, such as bathrooms and swimming pools.

« Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

« Do not use the device in ovens or microwaves.

Battery safety
Use only the batteries mentioned in the manual.

« Do notuse old and new batteries together.

« Do not use batteries of different types or brands.

« Do not install batteries in reverse polarity.

+ Do not short-circuit or disassemble the batteries.

« Do not expose the batteries to water.

« Do not expose the batteries to fire or excessive heat.

«  Batteries are prone to leakage when fully discharged. To avoid damage to the product, remove the batteries when
leaving the product unattended for longer periods of time.

«  Ifliquid from the batteries comes into contact with skin or clothing, immediately rinse with fresh water.

Cleaning and maintenance

Warning!

«  Before cleaning or maintenance, always switch off the device.

« Do not use cleaning solvents or abrasives.

« Do notclean the inside of the device.

« Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.
« Do notimmerse the device in water or other liquids.

«  Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the device with a clean, dry cloth.
«  Clean the probe with warm soapy water. Thoroughly dry the probe with a clean, dry cloth.
Support

If you need further help or have comments or suggestions, please visit www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, The Netherlands

De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,
geestelijke of motorische beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij onder toezicht staan.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.

Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat
onmiddellijk.

Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.
Gebruik het apparaat niet op plaatsen met een hoge luchtvochtigheid, zoals badkamers en zwembaden.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.
Gebruik het apparaat niet in ovens of magnetrons.

Batteruvelhgheid

Gebruik alleen de in de handleiding vermelde batterijen.

Combineer geen oude en nieuwe batterijen.

Gebruik geen batterijen van verschillende typen of merken.

Installeer batterijen niet met omgekeerde polariteit.

Veroorzaak geen kortsluiting van de batterijen. Haal de batterijen niet uit elkaar.

Stel de batterijen niet bloot aan water.

Stel de batterijen niet bloot aan vuur of extreme hitte.

Volledig ontladen batterijen kunnen gaan lekken. Verwijder de batterijen wanneer u het product gedurende langere tijd
onbeheerd achterlaat om schade aan het product te voorkomen.

Indien vloeistof uit de batterij in contact komt met de huid of kleding, onmiddellijk spoelen met vers water.

Reiniging en onderhoud

WaarschUWI

Schakel voor reiniging en onderhoud altijd het apparaat uit.

Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

Reinig niet de binnenzijde van het apparaat.

Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog het apparaat grondig af met een schone,
droge doek.
Reinig de sonde met warm zeepwater. Droog de sonde grondig af met een schone, droge doek.

Support

Breng voor hulp of als u een opmerking of suggestie heeft een bezoek aan www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederland

Deutsch - Beschreibung

«  Um das Gerét einzuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position ,,ON".

1. Ein-/Aus-Schalter «  Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position ,OFF".

«  Stellen Sie den Schalter auf ,COOK’, um den Garmodus einzustellen.
2. Modusschalter

Sicurezza

Slcurezza generale
Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

« llfabbricante non & responsablle per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti dall'inosservanza
delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dlsposmvo

4. Bouton de - Bien cuit ("WELL")

niveau de - Cuit ("M WELL")

cuisson - A point ("MEDIUM")

Bouton bas - Rosé ("M RARE")

Bouton des - Saignant ("RARE")

secondes « Mode cuisson > Mode programme ("PGM") : Appuyez sur le bouton pour réduire la température.

+  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les secondes.

5. Bouton°C/°F «  Mode de cuisson : Utilisez le bouton pour régler les unités de température (°C/°F).

Bouton A «  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour démarrer ou arréter le minuteur.
marche/arrét
«  Mode de cuisson : Laffichage indique le type de viande et son niveau de cuisson. L'affichage
6. Affichage indique la température réelle et la température réglée.
«  Mode minuteur : L'affichage indique les minutes et les secondes.
« Insérezla fiche de sonde dans I'entrée de sonde sur le coté de l'appareil.
7. Sonde

« Insérezla sonde dans la partie la plus épaisse de la viande afin d'en mesurer la température a coeur.

«  Ouvrezle compartiment de pile.
8. Compartiment |« Insérez les piles (2x AAA) dans le compartiment de pile. Assurez-vous que la polarité des piles

de pile (+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile.
«  Fermezle compartiment de pile.
9. Aimant «  Utilisez I'aimant pour fixer 'appareil sur une surface métallique (fer, nickel, cobalt et la plupart

de leurs alliages).

«  Rétroéclairage Le rétroéclairage s'allume si I'un des boutons est touché ou si une alarme retentit.

Usage

Mlnuteur

Positionnez l'interrupteur de mode sur minuteur. L'affichage indique le minuteur.

«  Appuyez sur les boutons des minutes /secondes pour régler le minuteur.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét pour démarrer le minuteur.

«  Sile minuteur atteint “00:00", 'alarme retentit.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét a nouveau pour arréter le minuteur.

«  Appuyez simultanément sur le bouton des minutes et le bouton des secondes sans les relacher pour réinitialiser le minuteur.

Thermometre aviande

Positionnez I'interrupteur de mode sur cuisson. Laffichage indique la température.

«  Connectez la fiche de sonde & I'appareil.

«  Appuyez sur le bouton de type de viande pour régler le type de viande.

«  Appuyez sur le bouton de niveau de cuisson de viande pour régler le niveau de cuisson de la viande.

«  Appuyez sur les boutons haut /bas pour régler la température. La température réglée s'affiche a gauche de I'affichage.
« Insérezla sonde dans la partie la plus épaisse de la viande. La température réelle s'affiche a droite de I'affichage.

«  Sile thermomeétre a viande atteint la température réglée, une alarme retentit.

Température des types de viande

- di puod essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali, mentali o
motorie, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate istruzioni riguardo
all'uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell'uso. | bambini non devono giocare con il dispositivo.
Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da bambini senza supervisione.
Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel manuale.
Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso, sostituirlo immediatamente.
Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.
Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.
Non utilizzare il dispositivo in posizioni con un elevato tasso di umidita come bagni o piscine.
«  Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.

Non utilizzare il dispositivo in forni convenzionali o a microonde.

Slcurezza relativa alla batteria
Utilizzare esclusivamente le batterie indicate nel manuale.

Non mischiare batterie nuove e vecchie.

Non utilizzare batterie di tipi o marchi diversi.

Non installare le batterie invertendo la polarita.

Non mettere in corto circuito o disassemblare le batterie.

Non esporre le batterie all'acqua.

Non esporre le batterie a fiamme o calore eccessivo.

Le batterie sono soggette a perdite quando sono completamente scariche. Per evitare di danneggiare il prodotto, rimuovere
le batterie quando viene lasciato incustodito per periodi prolungati.

Nel caso di contatto del liquido delle batterie con pelle o indumenti, sciacquare immediatamente con acqua fresca.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

«  Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, spegnere sempre il dispositivo.

«  Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

«  Non pulire l'interno del dispositivo.

«  Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.

«  Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

«  Pulire l'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo il dispositivo con un panno pulito e asciutto.
«  Pulire la sonda con acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente la sonda con un panno pulito e asciutto.

Assistenza
Per ulteriore assistenza o per fornire commenti o suggerimenti visitare il sito www.nedis.com/support

Contatt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MCs-Hertogenbosch, Paesi Bassi

Po

gués - Descricao

1. Interruptor de ligar/ |«
desligar .

Para ligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posicao "ON".
Para desligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posicao "OFF".

Coloque o interruptor em "COOK" para definir o modo de cozedura.

2. Interruptor de modo Coloque o interruptor em "TIMER" para definir o modo de temporizador.

«  Modo de cozedura: Prima o botao para definir o tipo de carne:

- Carne de vaca ("BEEF") - Peru ("TURKEY")

- Cordeiro ("LAMB") - Frango ("CHICKEN")

- Vitela ("VEAL") - Peixe ("FISH")

- Hamburguer ("HAMBURG") - Modo de programa ("PGM")

- Porco ("PORK")
+  Modo de cozedura > Modo de programa ("PGM"): Prima o bot&o para aumentar a temperatura.
+  Modo de temporizador: Prima o botéo para definir os minutos.

3. Botdodetipo de
carne
Botéo para cima
Botéo de minutos

« Modo de cozedura: Prima o botao para definir o grau de cozedura da carne:
- Bem passada ("WELL")
- Quase bem passada ("M WELL")
- Ao ponto ("MEDIUM")
- Um pouco mal passada ("M RARE")

4. Botdo de grau de
cozedura da carne
Botdo para baixo

+  Modo de coccion: Pulse el botén para definir el punto de coccién de la carne:

- Muy hecha ("WELL")

- Hecha ("M WELL")

- Medio hecha ("MEDIUM")

- Al punto ("M RARE")

- Poco hecha ("RARE")
« Modo de coccién > Modo de programa ("PGM"): Pulse el botén para disminuir la temperatura.
+  Modo de temporizador: Pulse el botén para ajustar los segundos.

4. Botdn de punto de
coccién de carne
Botén abajo
Boton de los segundos

5. Botonde°C/°F .
Botén de inicio/parada | «

Modo de coccion: Pulse el botén para definir la unidad de temperatura (°C/°F).
Modo de temporizador: Pulse el botén para iniciar o detener el temporizador.

+ Modo de coccion: La pantalla muestra el tipo de carne y el punto de coccion de la

6. Pantalla carne. La pantalla muestra la temperatura real y la temperatura definida.
+  Modo de temporizador: La pantalla muestra los minutos y los segundos.
« Inserte el enchufe de la sonda en la entrada de la sonda del lateral del dispositivo.
7. Sonda « Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne para medir la temperatura interna

de la carne.

«  Abra el compartimento de las pilas.
«  Introduzca las pilas (2x AAA) en el compartimento de las pilas. Asegurese de que

8. Compartimento de la polaridad de las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del

las pilas compartimento de las pilas.
«  Cierre el compartimento de las pilas.
9. Iman «  Utilice el imén para fijar el dispositivo a una superficie metalica (hierro, niquel, cobalto y

la mayoria de sus aleaciones).

R, «  Laretroiluminacién se enciende cuando se toca uno de los botones o cuando suena
. Retroiluminacion

una alarma.

Uso

Temporizador

«  Sitde el interruptor de modo en el modo de temporizador. La pantalla muestra el temporizador.

«  Pulse el botén de los minutos/segundos para ajustar el temporizador.

«  Pulse el botén de inicio/parada para iniciar el temporizador.

«  Siel temporizador alcanza "00:00", sonara una alarma.

«  Pulse de nuevo el botdn de inicio/parada para detener el temporizador.

«  Pulse y mantenga pulsados simultdneamente el botén de los minutos y el botdn de los segundos para reiniciar el
temporizador.

Termdémetro para carne

«  Sitte el interruptor de modo en el modo de coccién. La pantalla muestra la temperatura.

+  Conecte el enchufe de la sonda al dispositivo.

«  Pulse el boton de tipo de carne para definir el tipo de carne.

+  Pulse el boton de punto de coccion para definir el punto de coccion de la carne.

+  Pulse los botones arriba/abajo para definir la temperatura. La temperatura definida aparece en el lado izquierdo de la pantalla.
« Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne. La temperatura real aparece en el lado derecho de la pantalla.

«  Sieltermdémetro para carne alcanza la temperatura definida, sonara una alarma.

Temperatura para tipos de carne

Ztellen SlelderT.Schalt?r auf,,T.\MER , um den Tlme.r Modus.elnzustelleln. Producto carnico Muy hecho Hecho Medio hecho Al punto Poco hecho . E;Zgﬁ?;::;} bremere i pulsante per impostare | minuti.
. armodus: Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischtyp einzustellen: o N o N o
-Rind (,BEEF") - Truthahn (,TURKEY”) Res 77°C 74°C NS 63°C 60°C «  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare il grado di cottura della carne:
-Lamm (,LAMB") -Héhnchen (,CHICKEN") Cordero 77°C 74°C 71°C 63 °C 60°C - Ben cotto ("WELL")
3. Fleischtyptaste - Kalb (,VEAL") - Fisch (,FISH") B o o o o " : - Quasi ben cotto ("M WELL")
Aufwartstaste - Hamburger (,HAMBURG") - Programm-Modus (,PGM") Ternera 77°C 74°C NS 63°C 60°C i Zu‘lsantj d(lfseletilone - Cottura media ("MEDIUM")
Minutentaste - Schwein (,PORK") Hamburguesa 71°C - - - - PSIs%’r?teoGiélco ura - Quasi al sangue ("M RARE")
«  Garmodus > Programm-Modus (,PGM"): Driicken Sie die Taste, um die Temperatur Cerd 77°C 74°C 71°C 63°C Pulsante dei secondi - Al sangue ("RARE")
zu erhohen. erdo Modalita di cottura > Modalita programma (“PGM”"): Premere il pulsante per diminuire la
«  Timer-Modus: Driicken Sie auf die Taste, um die Minuten einzustellen. Pavo 74°C - - - temperatura.
«  Garmodus: Driicken Sie auf die Taste, um den Fleischgarzustand einzustellen: Pollo 74°C — — — +_ Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i secondi.
-Well Done (,WELL") 5. Pulsante °C/°F «  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare I'unita di misura della temperatura (°C/°F).
- Medium Well (,M WELL") Pescado 63°C - - - - Pulsante Start/Stop |+  Modalita timer: Premere il pulsante per avviare o arrestare il timer.
4 ;t\';:':gi;::fnd:ras{e B mgg:ﬂm gxglaﬁhgl;%“) Seguridad ‘ «  Modalita di cottura: Il display mostra il tipo e il grado di cottura della carne. Il display
an 6. Display mostra la temperatura effettiva e la temperatura impostata.
Sekunden-Taste - Rare (RARE") Seguridad general - Modalita timer. ll display mostra i minuti e i secondi
+ Garmodus > Programm-Modus (,PGM"): Driicken Sie die Taste, um die Temperatur « Leael manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad. - gy -
zu verringern. N o . - N y «  Collegare il connettore della sonda alla porta d'ingresso apposita sul lato del dispositivo.
« Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um die Sekunden einzustellen. + Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de dafios en la propiedad o en las personas causados por no 7. Sonda + Inserire la sonda nella parte piti spessa del pezzo di carne per misurare la temperatura al

5. °C/°F-Taste .
Start/Stopp-Taste .

Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatureinheit (°C/°F) einzustellen.
Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um den Timer zu starten oder zu stoppen.

«  Garmodus: Das Display zeigt den Fleischtyp und den Fleischgarzustand an. Im
Display werden die reale Temperatur und die voreingestellte Temperatur angezeigt.
«  Timer-Modus: Die Anzeige zeigt die Minuten und Sekunden an.

6. Display

-« Stecken Sie den Stopfen des Messfiihlers in die Offnung des Messfiihlers an der Seite
des Geréts.

«  Fihren Sie den Messfiihler in den dicksten Teil des Fleisches ein, um die
Kerntemperatur des Fleisches zu messen.

7. Messfiihler

«  Offnen Sie das Batteriefach.

«  Setzen Sie die Batterien (2x AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass
die Polaritét der Batterien (+/-) mit den Polaritétskennzeichnungen im Batteriefach
(bereinstimmt.

«  SchlieBen Sie das Batteriefach.

8. Batteriefach

«  Verwenden Sie den Magneten, um das Gerét an einer Metalloberflache (Eisen, Nickel,

9. Magnet Kobalt und die meisten ihrer Legierungen) zu befestigen.

Die Hintergrundbeleuchtung schaltet sich ein, wenn eine der Tasten gedriickt wird

«  Hintergrundbeleuchtung oder der Alarm ertsnt.

Gebrauch

Timer

Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Timer-Modus. Auf der Anzeige erscheint der Timer.

Driicken Sie auf die Minuten-/Sekundentaste, um den Timer einzustellen.

Driicken Sie die Start-/Stopptaste, um den Timer zu starten.

Sobald der Timer,00:00" erreicht hat, ertont ein Alarmsignal.

Driicken Sie die Start-/Stopptaste erneut, um den Timer anzuhalten.

Driicken und halten Sie gleichzeitig die Minutentaste und die Sekundentaste, um den Timer zuriickzusetzen.

Fleischthermometer

Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Garmodus. Auf dem Display erscheint die Temperatur.

Verbinden Sie den Messfiihler mit dem Gerét.

Driicken Sie auf die Fleischtyptaste, um den Fleischtyp einzustellen.

Driicken Sie auf die Fleischgarzustandtaste, um den Fleischgarzustand einzustellen.

Driicken Sie auf die Auf-/Abwaérts-Tasten, um die Temperatur einzustellen. Die eingestellte Temperatur wird auf der linken
Seite des Displays angezeigt.

Fiithren Sie den Messfuihler in den dicksten Teil des Fleisches ein. Die reale Temperatur wird auf der rechten Seite des
Displays angezeigt.

Sobald das Fleischthermometer die voreingestellte Temperatur erreicht, ertént ein Alarmsignal.

«  Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le manuel.
«  Nutilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est endommagé ou

défectueux, remplacez-le immédiatement.

«  Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

«  Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins commerciales.
«  N'utilisez pas I'appareil dans des endroits trés humides, ainsi les salles de bains et piscines.

« Nu
«  N'utilisez pas I'appareil dans un four ou un four microondes.

isez pas I'appareil a proximité d'une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients contenant de I'eau.

Securlte des piles
Utilisez uniquement les piles mentionnées dans le manuel.

«  N'utilisez jamais des piles usées avec des piles neuves.

«  N'utilisez pas des piles de marques ou de types différents.
« Ninstallez pas les piles selon une polarité inversée.

«  Ne court-circuitez et ne démontez pas les piles.

«  N'exposez pas les piles a I'eau.

«  N'exposez pas les piles au feu ou a une chaleur excessive.

« Les piles chargées a fond ont tendance a fuir. Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les piles si vous laissez
I'appareil sans surveillance pendant des périodes prolongées.

«  Siduliquide s'échappant des piles entre en contact avec la peau ou les vétements, rincezimmédiatement a I'eau claire.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

«  Avant le nettoyage ou I'entretien, éteignez systématiquement l'appareil.

«  Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

«  Ne nettoyez pas l'intérieur de l'appareil.

«  Netentez pas de réparer |'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.

«  Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou autres liquides.

«  Nettoyez I'extérieur de |'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'appareil avec un chiffon
propre et sec.

+  Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse chaude. Séchez soigneusement la sonde a l'aide d'un chiffon propre et sec.

Support

Si vous avez des commentaires, des suggestions ou besoin d'aide, veuillez visiter www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Pays-Bas

Ital

Per accendere il dispositivo, ruotare l'interruttore di accensione/spegnimento in posizione “ON".

1. Interruttore on/off Per spegnere il dispositivo, ruotare l'interruttore di accensione/spegnimento in posizione “OFF".

2. Commutatore .
modalita .

Ruotare il commutatore su“COOK” per impostare la modalita di cottura.
Ruotare il commutatore su“TIMER” per impostare la modalita timer.

«  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare il tipo di carne:
- Manzo ("BEEF") -Tacchino ("TURKEY")
- Agnello ("LAMB") - Pollo ("CHICKEN")
-Vitello ("VEAL") - Pesce ("FISH")
-Hamburger ("HAMBURG") - Modalita programma ("PGM")
- Maiale ("PORK")
Modalita di cottura > Modalita programma (“PGM"): Premere il pulsante per aumentare

3. Pulsante di selezione
del tipo di carne
Pulsante Su
Pulsante dei minuti

seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

- Eldispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas con una discapacidad fisica, sensorial,
mental o motora, o que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del
dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo. Los nifios
no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al usuario a menos que cuenten con supervision.

« Utilice el dispositivo Ginicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
el manual.

« No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido daios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafios o tiene un
defecto, sustitiyalo inmediatamente.

«  Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

«  Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

«  No utilice el dispositivo en lugares con un nivel alto de humedad, como bafios y piscinas.

«  No utilice el dispositivo cerca de bafieras, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

No utilice el dispositivo en hornos o microondas.

Segurldad de las pilas
Utilice nicamente las pilas mencionadas en el manual.

«  No use conjuntamente pilas nuevas y usadas.

«  No utilice pilas de distintos tipo o marcas.

+ Noinstale las pilas con la polaridad invertida.

«  No cortocircuite ni desmonte las pilas.

«  No exponga las pilas al agua.

«  No exponga las pilas al fuego ni a un calor excesivo.

«  Las pilas tienden a tener fugas cuando estan totalmente descargadas. Para evitar dafios en el producto, saque las pilas
cuando no vaya a utilizar el producto durante periodos prolongados de tiempo.

« Sielliquido de las pilas entra en contacto con la piel o la ropa, lave inmediatamente con agua.

Limpieza y mantenimiento

jAdvertencia!

+  Antes de lalimpieza o el mantenimiento, apague siempre el dispositivo.

«  No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

«  Nolimpie el interior del dispositivo.

«  Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo.

«  No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

« Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el dispositivo con un pafio limpio y seco.
« Limpie la sonda con agua jabonosa templada. Seque bien la sonda con un pafio limpio y seco.

Apoyo

Si necesita ayuda adicional o si tiene comentarios o sugerencias, visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Bajos

cuore della carne.

«  Aprireil vano batterie.
Inserire le batterie (2x AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie (+/-)
corrisponda a quella indicata nel vano batterie.

«  Chiudere il vano batterie.

8. Vano batterie

«  Utilizzare il magnete per fissare il dispositivo a una superficie metallica (ferro, nickel,

9. Magnete cobalto e la maggior parte delle leghe metalliche).

j . To switch on the device, set the on/off switch to the “ON” position. «  Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees. De werkelijke temperatuur wordt rechts op de display weergegeven. Hilfe Botéo de segundos - Mal passada ("RARE")
1. On/off switch « To switch off the device, set the on/off switch to the “OFF” position. + Als de vleesthermometer de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt een alarm. Wenn Sie weitere Hilfe benétigen oder Kommentare oder Vorschlége fiir uns haben, gehen Sie bitte auf www.nedis.com/support Produit carné Bien cuit Cuit A point Rosé Saignant + Modo de cozedura > Modo de programa ("PGM"): Prima o botao para diminuir a temperatura.
Mod N . Set the switch to "COOK" to set the cooking mode. Temperatuur voor vleessoorten Kontakt Boeuf 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C «  Modo de temporizador: Prima o botao para definir os segundos.
2. Mode switcl " P " N : o B o 5 o 20 °C/°] . pri 5 ; f oC
+ Setthe switch to "TIMER' to set the timer mode. leesproduct Well done Medium well Medium Medium rare Rare NEDIS BV, De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Niederlande Agneay e 7 nx o g0 > 5322 irsi/ciFar/parar . 5232 SZ fé’f;i‘&?i;ﬁil???é’nf ;agoaaéfs:rg?:izi:rn é"f;‘ié’f 3?212’221552325 "0
-+ Cooking mode: Press the button to set the meat type: Veau 77°C 74°C 7°c 63°C 60°C
- Beef ("BEEF") -Turkey ("TURKEY") Rund 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C Espa ol - Descr pc Hamburger 71°C — — — - _ . Modo de cozedura: O visor apresenta o tipo de carne e ograu de cozedura da carne. O
3. Meattype - Lamb ("LAMB") - Chicken ("CHICKEN") Lam 77°C 7aC nec 63°C 60°C Porc 77°C 74°C 71°C 63°C - 6. Visor wsodr azresenta a_ter:jwp?glu_ra real e a temperatura definida. ’
button ~Veal ("VEAL") ~Fish ("FISH") Dinde 4w + Modo de temporizador: O visor apresenta os minutos e os segundos.
Up button - Hamburger ("HAMBURG") - Program mode ("PGM") Kalf 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C 1. Interruptor de «  Paraencender el dispositivo, sitde el interruptor de encendido/apagado en la posicion “ON". sond -+ Insira a ficha do sensor na tomada do sensor na parte lateral do dispositivo.
Minute button - Pork ("PORK") Hamburger c . encendido/apagado +  Paraapagar el dispositivo, sittie el interruptor de encendido/apagado en la posicion “OFF". Poulet 74°C - - - 7. Sonda - Insira a sonda na parte mais espessa da carne para medir a temperatura interna da care.
+ Cooking mode > Program mode ("PGM"): Press the button to increase the temperature. - - - - 5 Interruptorde modo | Sitée el interruptor en "COOK" para definir el modo de coccion. Poisson 63°C . Abra o compartimento das pilhas.
+ Timer mode: Press the button to set the minutes. Varken 77°C 74°C 71°c 63°C . P +  Sitde el interruptor en "TIMER" para definir el modo de temporizador. Sé ite 8. Compartimentodas |- Coloque as pilhas (2x AAA) no compartimento das pilhas. Certifique-se de que a polaridade das
. i . . o ecurite ilhas ilhas (+/-) corresponde as indicagdes de polaridade no interior do compartimento das pilhas.
Cooking mode: Press the button to set the meat doneness: Kalkoen 74°C + Modo de coccién: Pulse el botén para definir el tipo de carne: P . Peten compa,tﬁ’menw das pmfas P P P
- Well done ("WELL") - - - Res ("BEEF") - Pavo ("TURKEY") Securlte générale -
4. Meat doneness - Medium well ("M WELL") Kip 74°C - Cordero ("LAMB") - Pollo ("CHICKEN") Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure. 9. fman «  Utilize o iman para fixar o dispositivo a uma superficie metalica (ferro, niquel, cobalto e a
button - Medium ("MEDIUM") Vis 63°C - - 3. Boton de tipo de carne -Ternera ("VEAL") - Pescado ("FISH") «  Lefabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le non-respect des ) maior parte das respetivas ligas).
Down button - Medium rare ("M RARE") e N Botonarriba - Hamburguesa ("HAMBURG") ~Modo de programa ("PGM") consignes de sécurité et dune utilisation inappropriée de I'appareil. . . . ) -+ Retroiluminagio - Aretroiluminagéo acende-se quando toca num dos botées ou quando soa um alarme.
Second button - Rare ("RARE") Velllgheld Botén de los minutos - Cerdo ("PORK") «  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique, sensoriel,
. Cooking mode > Program mode ("PGM"): Press the button to decrease the temperature. +  Modo de coccion > Modo de programa ("PGM"): Pulse el botén para aumentar la mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance ou Uti'izagéo
. Timer mode: Press the button to set the seconds. Algemene veilig temperatura. d'instructions sur 'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants ne
- Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging. « Modo de temporizador: Pulse el botén para ajustar los minutos. doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans supervision. Temporlzador

Coloque o interruptor de modo no modo de temporizador. O visor apresenta o temporizador.
«  Prima o botéo de minutos/segundos para regular o temporizador.
«  Prima o botéo iniciar/parar para iniciar o temporizador.
«  Seotemporizador atingir "00:00", ird soar um alarme.
«  Prima o botéo iniciar/parar novamente para parar o temporizador.
«  Prima simultaneamente e mantenha premido o botao de minutos e o botdo de segundos para repor o temporizador.

Termometro para carne

Anvendelse

Timer

Stil tilstandsknappen pa timer-tilstand. Displayet viser timeren.

Tryk p& minut/sekund-knapperne for at indstille timeren.

Tryk pé start/stop-knappen for at starte timeren.

Hvis timeren nar "00:00", lyder der en alarm.

Tryk p& knappen start/stop-knappen igen for at stoppe timeren.

Tryk samtidig og hold minut-knappen og sekund-knappen nede for at nulstille timeren.

Kedtermometer

Stil tilstandsknappen pa tilberedningstilstand. Displayet viser temperaturen.

Tilslut sondestikket til anordningen.

Tryk pé kedtype-knappen for at indstille kedtypen.

Tryk pé hvor meget kedet skal steges-knappen for at indstille hvor meget kedet skal steges.

Tryk p& op/ned-knapperne for at indstille temperaturen. Den indstillede temperatur vises pa venstre side af displayet.
Stik sonden ind i den tykkeste del af kedet. Den faktiske temperatur vises pa hejre side af displayet.

Hvis kedtermometeret nér op pé den indstillede temperatur, lyder der en alarm.

Temperatur for kedtyper

Kedprodukt Gennemstegt Medium gennemstegt Medium Medium red Red
Oksekod 77 °C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Lammeked 77°C 74°C 71°C 63 °C 60°C
Kalveked 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Hamburgere 71°C
Svineked 77 °C 74°C 71°C 63 °C -
Kalkun 74°C - - - -
Kylling 74°C
Fisk 63°C
Sikkerhed

Generel sikkerhed

Les vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pa grund af manglende
overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

Enheden kan anvendes af born i alderen 8 &r og opefter, og af personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap
eller mangel pa erfaring eller kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises i brug af enheden pa en sikker made
og forstar de involverede farer. Bern ma ikke lege med enheden. Rengering og vedligeholdelse mé ikke udferes af barn,
der ikke er under opsyn.

Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er beskrevet i vejledningen.
Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt, skal den
omgaende udskiftes.

Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udendeors.

Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

Brug ikke enheden pa meget fugtige steder som f.eks. badevaerelser og ved svammebassiner.

Brug ikke enheden naer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

Brug ikke enheden i ovne eller mikrobglgeovne.

Battermkkerhed

Brug kun de batterier, som er nzevnt i vejledningen.

Brug ikke gamle og nye batterier ssmmen.

Brug ikke batterier af anden type eller maerker.

Installer ikke batterierne med omvendt polaritet.

Kortslut eller afmonter ikke batterierne.

Udszet ikke batterierne for vand.

Udszet ikke batterierne for ild eller overdreven varme.

Batterier kan laekke, nar de er fuldt afladede. For at undga skade pa produktet skal batterierne fiernes, nar de produktet
efterlades uden opsyn i et lengere tidsrum.

Huvis batterivaesken kommer i kontakt med hud eller tgj, skylles omgaende med frisk vand.

Rengering og vedligeholdelse
Advarsel!

Inden rengering og vedligeholdelse skal man altid slukke for enheden.

Brug ikke oplasningsmidler eller slibende rengeringsmidler.

Renger ikke enheden indvendigt.

Forsag ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.
Seenk ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

Renger enheden udvendigt med en blad, fugtig klud. Ter enheden grundigt af med en ren, ter klud.

Rens sonden i varmt seebevand. Ter sonden grundigt af med en ren, ter klud.

Support
Hvis du har brug for yderligere hjzelp, eller hvis du har kommentarer eller forslag, beder vi dig besege www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederlandene

Norsk - Beskrivelse

«  Forésla pa enheten, sett pd/av-bryteren til "ON".

1. Pa/av-bryter «  Foréslaavenheten, sett pd/av-bryteren til "OFF".

«  Settbryteren til "COOK" for & angi stekemodus.

2. Modusbryter «  Settbryteren til "TIMER" for & angi timer-modus.

«  Stekemodus: Trykk pa knappen for a velge type kjott:

- Biff ("BEEF") - Kalkun ("TURKEY")
! -Lam ('LAMB") - Kylling ("CHICKEN")
3 gm_yk‘:ék“app ~Kalv ("VEAL) - Fisk (‘FISH")
pp-Knapp - Hamburger ("HAMBURG") - Programmodus ("PGM")
Minuttknapp - Svin ("PORK")

«  Stekemodus > Programmodus ("PGM"): Trykk pa knappen for & oke temperaturen.
«  Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi minutter.

«  Stekemodus: Trykk pa knappen for & velge kjernetemperatur:
- Godt stekt ("WELL")

Coloque o interruptor de modo no modo de cozedura. O visor apresenta a temperatura. 4. Knapp for - Medium godt stekt ("M WELL")
+  ligueafichadasondaaodispositivo. kjernetemperatur - Medium ("MEDIUM")
. Pr!ma obot§o de tipo de carne para definir o tipo de carne. Ned-knapp - Medium lite stekt ("M RARE")
«  Prima o botéo de grau de cozedura da carne para definir o grau de cozedura da carne. . " w
y p A " " L Sekundknapp - Lite stekt ("RARE")
«  Prima os botdes para cima/para baixo para definir a temperatura. A temperatura definida é apresentada no lado " " o 2
esquerdo do visor. «  Stekemodus > Programmodus ("PGM"): Trykk pa knappen for & senke temperaturen.
« Insira a sonda na parte mais espessa da carne. A temperatura real ¢ apresentada no lado direito do visor. +__Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi sekunder.
Se o termémetro para carne atingir a temperatura definida, ira soar um alarme. 5. °C/°F-knapp «  Stekemodus: Trykk pa knappen for & velge temperaturenhet (°C/°F).
Temperaturas para tipos de carne Start/stopp-knapp «  Timer-modus: Trykk pa knappen for a starte eller stoppe timeren.
«  Stekemodus: Displayet viser kjottypen og kjernetemperatur. Displayet viser faktisk
Produto de charcutaria | Bem passado | Quase bem passado | Ao ponto | Um pouco mal passado | Mal passado 6. Display lempera(u‘: og :n’:sl)i,lt t:mprerjatu‘;/.p 9% peratur. Dispayetvi !
Carne de vaca 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C «  Timer-modus: Displayet viser minutter og sekunder.
Cordeiro 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C 7. Probe «  Koble proben til den probekontakten pa siden av enheten.
Vitela 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C . «  Sett proben inn i den tykkeste delen av kjattet for & male kjernetemperaturen.
Hamburguer 71°C + Apne batterirommet.
Porco 77°C 74°C 71°C 63°C 8. Batterirom «  Settinn batteriene (2x AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-)
S | samsvarer med merkingen inne i batterirommet.
Peru 74°C - - - «  Lukk batterirommet.
Frango 74°C 9. Magnet «  Bruk magneten til & feste enheten til en metalloverflate (jern, nikkel, kobolt og de fleste
Peixe 63°C — — — . typer legeringer).
Seguranga «  Baklys «  Bakgrunnslyset slas pa nar du trykker pa en av knappene eller nar en alarm lyder.
Seguranga geral Bruk
Leia atentamente o manual de instru¢es antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura. TIdSuI’

« O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservéancia
das instrugdes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

«  Odispositivo pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica, sensorial,
mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam supervisionadas ou recebam instrugoes
relativas a utilizacao do dispositivo de um modo seguro e compreendam os riscos envolvidos. As criangas néo deveréo brincar
com o dispositivo. A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo deverdo ser realizadas por criangas sem supervisao.

«  Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

«  Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

«  Odispositivo destina-se apenas a utilizagao no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.

«  Odispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

«  Nao utilize o dispositivo em locais com elevada humidade, tais como casas de banho e piscinas.

«  Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatdrios ou outros recipientes que contenham agua.

«  Nao utilize o dispositivo em fornos ou micro-ondas.

Seguranca das pilhas

«  Utilize apenas as pilhas indicadas neste manual.

«  Nao misture pilhas usadas e novas.

«  Nao utilize pilhas de tipos ou marcas diferentes.

« Naoinstale as pilhas com polaridade invertida.

«  Nao coloque as pilhas em curto-circuito nem as desmonte.

« Nao exponha as pilhas a dgua.

«  Nao exponha as pilhas a fogo ou calor excessivo.

«  As pilhas facilmente apresentam fugas quando totalmente descarregadas. Para evitar danos ao produto, retire as pilhas
sempre que nao for utilizar o produto durante longos periodos de tempo.

«  Seoliquido das pilhas entrar em contacto com a pele ou vestuério, lave imediatamente com dgua corrente.

lepeza e manutengao

Aviso!

«  Desligue sempre o dispositivo antes de proceder a limpeza ou manutencao.

- Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

«  Nao limpe o interior do dispositivo.

«  Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo ndo funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.

«  Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

«  Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o dispositivo com um pano
limpo e seco.
Limpe o sensor em dgua morna com detergente. Seque minuciosamente a sonda com um pano limpo e seco.

Suporte
Se necessitar de ajuda adicional ou tiver comentarios ou sugestées, por favor visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Baixos

Dansk - Beskrivelse

La retroilluminazione si accende quando viene premuto uno dei pulsanti o viene emesso

«  Retroilluminazion N
etroilluminazione un allarme acustico.

Teend for enheden ved at sztte taend/sluk-kontakten i positionen "ON".

1. Teend/sluickontakt Sluk for enheden ved at seette teend/sluk-kontakten i positionen "OFF”.

Uso

Tlmer
Impostare il commutatore di modalita sulla modalita timer. Sul display compare il timer.
«  Premere il pulsante di impostazione dei minuti/secondi per impostare il timer.
«  Premere il pulsante Start/Stop per avviare il timer.
- Seiltimer raggiunge "00:00", viene emesso un allarme acustico.
«  Premere di nuovo il pulsante Start/Stop per interrompere il timer.
«  Premere e mantenere premuti simultaneamente i pulsanti dei minuti e dei secondi per azzerare il timer.

Termometro per carni
Impostare il commutatore di modalita sulla modalita di cottura. Sul display viene visualizzata la temperatura.
«  Collegare il connettore della sonda al dispositivo.
«  Premere il pulsante di selezione del tipo per impostare il tipo di carne.
«  Premere il pulsante di selezione del grado di cottura per impostare il grado di cottura della carne.
«  Premere i pulsanti Su/Giu per impostare la ter Ira. La terr Iraimp compare sul lato sinistro del display.
« Inserire la sonda nella parte piu spessa della carne. La temperatura effettiva compare sul lato destro del display.
«  Seil termometro per carni raggiunge la temperatura impostata, verra emesso un allarme acustico.

Temperature per i vari tipi di carne

Seet kontakten p& "COOK” for at indstille tilberedningstilstand.

2. Tilstandsknap Seet kontakten pé& "TIMER” for at indstille timer-tilstand.

«  Tilberedningstilstand: Tryk p& knappen for at indstille kedtypen:

- Okseked ("BEEF") - Kalkun ("TURKEY")

- Lammeked ("LAMB") - Kylling ("CHICKEN")

- Kalveked ("VEAL") - Fisk ("FISH")

- Hamburger ("HAMBURG") - Programtilstand ("PGM")

- Svineked ("PORK")
+ Tilbe i ilstand > P d ("PGM"): Tryk pé knappen for at ege temperaturen.
+  Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille minutterne.

3. Kedtype-knap
Op-knap
Minut-knap

«  Tilberedningstilstand: Tryk p& knappen for at indstille hvor meget kodet skal steges:
- Gennemstegt ("WELL") - Medium red ("M RARE")
- Medium gennemstegt ("M WELL") - Red ("RARE")

4. Hvor meget kedet
skal steges-knap

Ned-knap - Medium ("MEDIUM")
Sekund-knap «  Tilb i ilstand > P 'd ("PGM"): Tryk pa knappen for at saenke temperaturen.
+  Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille sekunderne.
5. °C/°F-knap «  Tilberedningstilstand: Tryk p& knappen for at indstille temperaturenhederne (°C/°F).

Start/stop-knap «  Timer-tilstand: Tryk p& knappen for at starte eller stoppe timeren.

«  Tilberedningstilstand: Displayet viser typen, og hvor meget kadet skal steges. Displayet viser den

6. Displa faktiske temperatur og den indstillede temperatur.

Prodotto a base di carne Ben cotto Quasi ben cotto | Cotturamedia | Quasial sangue Al sangue Py . Timer—lilslan‘t’i: Displa\?et viser minutterne o’; sekundeme.

Manzo 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C 7. Sensor «  Set stikket fra sonden ind i siden af anordningen.

Agnello 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C ) - Setsonden ind i den tykkeste del af kadet for at male kernetemperaturen i kadet.

Vitello 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C . Abn batterirummet.

Hamburger 71°C - - - - : +  Seet batterierne (2x AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-) passer med
8. Batterirum : . A N

Maiale 77°C 74°C 71°C 63°C ___ markeringerne inde i batterirummet.

: +  Lukbatterirummet.
Tacchino 74°C — — — — - - - -
N 9. Magnet «  Brug magneten til at seette anordningen pa en metaloverflade (jern, nikkel, kobolt og de fleste
Pollo 74°C - - - - . 9 legeringer med dem).
Pesce 63°C — — — +  Baggrundslys +  Baggrundsbelysningen teendes nér der trykkes pa en af knapperne, eller nar der lyder en alarm.

Sett modusbryteren til timer-modus. Displayet viser timeren.

«  Trykk pa minutt/sekundknappen for & stille inn timeren.

«  Trykk pé start/stopp-knappen for & starte timeren.

« Hvis timeren nér "00:00", vil alarmen lyde.

«  Trykk pé start/stopp-knappen igjen for & stoppe timeren.

«  Hold inne minutt- og sekundknappen samtidig for & nullstille timeren.

Steketermometer

«  Sett modusbryteren til stekemodus. Displayet viser temperaturen.

«  Koble proben til enheten.

«  Trykk pa knappen for kjottype for & velge type kjott.

«  Trykk pa knappen for steketid for a velge hvor godt kjattet skal stekes.

«  Bruk opp/ned-knappene for & angi temperaturen. Den innstilte temperaturen vises pa venstre side i displayet.
«  Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet. Den faktiske temperaturen kan ses pé hoyre side i displayet.

Nar steketermometeret har nadd den innstilte temperaturen, heres en alarm.

Temperatur for kjottyper

Kjottprodukt Godt stekt Mmi‘;?;ﬂ' godt Medium Me‘:il:?l lite Lite stekt
Storfekjott 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Lammekjott 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Kalvekjott 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Hamburger 71°C
Svinekjott 77°C 74°C 71°C 63 °C -
Kalkun 74°C - -
Kylling 74°C
Fisk 63°C
Sikkerhet

Generell sikkerhet

Les bruksanvisningen neye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.

«  Produsenten er ikke ansvarlig for pafalgende skade eller for skade pa eiendom eller person som falge av manglende

overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

+  Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller

mangel pa erfaring og kunnskaper, kun hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angéende bruken av enheten p&
en trygg mate og er innforstatt med farene som er involvert. Barn skal ikke leke med enheten. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjeres av barn med mindre de er under tilsyn.

«  Bruk bare enheten for det tiltenkte formélet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i bruksanvisningen.
«  Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt.
«  Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

«  Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningseyemed.

«  Ikke bruk enheten pa steder med hoy luftfuktighet, som pé bad og ved svammebasseng.

«  Ikke bruk enheten i naerheten av badekar, dusj, hdndvask eller andre vannbeholdere.

Ikke bruk enheten i ovn eller mikrobglgeovn.

Battermkkerhet
Bruk bare batteriene som er nevnt i denne veiledningen.

«  Ikke bland gamle og nye batterier.

«  Ikke bruk batterier av ulike typer eller merker.

«  Ikke sett inn batterier i omvendt polaritet.

« Ikke kortslutt eller demonter batteriene.

«  Ikke utsett batteriene for vann.

«  Ikke utsett batteriene for brann eller overdreven varme.

+  Batterier er mer utsatt for lekkasje nar de helt utladet. For & unnga skader pé& produktet, ta ut batteriene nar du forlater
produktet uten tilsyn i lengre perioder.
Huvis veeske fra batteriene kommer i kontakt med hud eller kleer, mé du skylle med friskt vann umiddelbart.

Rengjarmg og vedlikehold

AdvarselI
Sl alltid av enheten for rengjering eller vedlikehold.
«  Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.
+  Ikke rengjor innsiden av enheten.
«  Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.
«  Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk enheten grundig med en terr, ren klut.
«  Rengjor proben med varmt sdpevann. Terk av proben grundig med en terr, ren klut.
Support
Hvis du trenger ytterligere hjelp eller har kommentarer eller forslag, vennligst ga inn pa www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederland

0519



Lihatyyppien lampétila

I d
o s Puolikypsa - " " Puolikypsa - .
Lihatuote Kypsa ui;gszsa Puolikypsa ::o'“égﬁi Puoliraaka
Pihviliha 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Lammas 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Svenska - Beskrivn
Vasikka 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
1. Pajav-brytare - Foratt sla pa enheten, satt pa/av-brytaren i “ON"-laget. Hampurilainen ZANS - - -
: Y +  Foratt sla av enheten, satt pa/av-brytaren i “OFF"-laget. Sika 77°C 74°C 71°C 63°C
" «+  Stéll brytaren pa "COOK" for att ange tillagningslaget. Kalkkuna 74°C — — — —
2. Léagesbrytare " < - e . "
Stall brytaren pa "TIMER” for att ange timerlaget. Kana Ja°C ,,, - - ,,,
«  Tillagningslage: Tryck pa knappen for att ange kéttyp: -
- Oxe ("BEEF") - Kalkon ("TURKEY") Kala 63°C — — . .
P -Lamm ("LAMB") - Kyckling ("CHICKEN") .
3. LK)ottYEnl;napp ~Kalv (VEALY)  Fiek (FISHY) Turvallisuus
pp-knapp - Hamburgare ("HAMBURG") - Programlige ("PGM") Ylemen turvallisuus
Minutknapp

- Flask ("PORK")
+  Tillagningslage > Programlage ("PGM"): Tryck pa knappen for att 6ka temperaturen.
«  Timerldge: Tryck pa knappen for att stélla in minuter.

- Tillagningslage: Tryck pa knappen for att stélla in kottets fardighet:
- Well done ("WELL")
- Medium well ("M WELL")

4. N
- Medium ("MEDIUM")
2‘:5'&]';1% - Medium rare ("M RARE")
uncknapp - Rare ('RARE’)
«  Tillagningslage > Programlage ("PGM"): Tryck p& knappen for att sénka temperaturen.
«  Timerldge: Tryck pa knappen for att stélla in sekunderna.
5. °C/°F-knapp «  Tillagningslage: Tryck p& knappen for att stélla in temperaturenhet (°C/°F).
Start/stopp-knapp +  Timerldge: Tryck pa knappen for att starta eller stoppa timern.
- Tillagningslage: Displayen visar kéttypen och kottets fardighet. Displayen visar faktisk
6. Display temperatur och installd temperatur.
+  Timerldge: Displayen visar minutrar och sekunder.
+  Forinsondkontakten i enhetens sida.
7. Sond

«  Forinsondeniden tjockaste delen av kottet for att mata temperaturen i mitten av kottet.

« Oppna batterifacket.

-+ Sattibatterierna (2x AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar
markerade polaritet inuti batterifacket.

+  Stang batterifacket.

8. Batterifack

«  Anvéand magneten for att fasta enheten pa en metallyta (jérn, nickel, kobolt och de flesta

9. Magnet andra legeringar).

«  Bakgrundsljus - Bakbelysningen tands nér en av knapparna vidrérs eller nar ett alarm ljuder.
Anvandning
Timer

Stall lagesbrytaren till timerldget. Displayen visar tiden.

Tryck pa minut/sekundknapparna for att stalla in timern.

Tryck pa start/stopp-knappen for att starta timern.

Om timern nar "00:00’, later larmet.

Tryck pa start/stopp-knappen igen for att stoppa timern.

Tryck pa och hall ned bade minut- och sekundknappen samtidigt for att aterstalla timern.

Kottermometer

Stall Iagesbrytaren till tillagningslaget. Displayen visar temperaturen.

Satt sondkontakten i enheten.

Tryck pé kéttyp-knappen for att ange kottyp.

Tryck pa kéttfardighet-knappen for att ange kéttets fardighet.

Tryck p& upp/ned-knapparna for att ange temperaturen. Angiven temperatur visas pé displayens vanstra sida.
For in sonden i den tjockaste delen av kéttet. Faktisk temperatur visas pa displayens hogra sida.

Om kdttermometern nér instélld temperatur, sa ljuder ett alarm. Temperatur for kottyper

Kéttprodukt Well done Medium well Medium Medium rare Rare
Oxe 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Lamm 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Kalv 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Hamburgare 71°C
Flask 77°C 74°C 71°C 63°C
Kalkon 74°C — - — -
Kyckling 74°C - - - -
Fisk 63°C

Sakerhet

Allmén sdkerhet

Las bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvénda den igen.

Tillverkaren &r inte ansvarig for foljdskador eller fér skador pa egendom eller personer som orsakas av att
sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

Enheten kan anvéndas av barn fran 8 ar och uppét och av personer med reducerad fysisk, kansel eller mental férmaga
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de star under tillsyn eller har fatt instruktioner gallande anvandandet av
enheten pa ett sakert satt och forstar eventuella faror. Barn ska ej leka med enheten. Rengoring eller underhéll ska inte
utféras av barn utan Gvervakning.

Anvénd endast enheten fér dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna
bruksanvisning.

Anvénd inte enheten om ndgon del ar skadad eller felaktig. Om enheten &r skadad eller felaktig ska den bytas ut omedelbart.
Enheten &r bara avsedd fér inomhusanvandning. Anvénd inte enheten utomhus.

Enheten &r endast avsedd for inomhusanvéandning. Anvand inte for kommersiella andamal.

Anvénd inte enheten pa platser med hég luftfuktighet, s som badrum och vid pooler.

Anvénd inte enheten néra badkar, duschar, bassénger eller andra kérl innehallande vatten.

Anvénd inte enheten i ugnar eller microvagsugnar.

Batterisdkerhet

Anvand endast de batterier som omnamns i denna bruksanvisning.

Blanda inte gamla och nya batterier.

Anvand inte batterier av olika typ eller marke.

Montera inte batterierna med polerna felvanda.

Kortslut eller 5ppna inte batterierna.

Utsétt inte batterierna for vatten.

Utsétt inte batterierna for eld eller kraftig varme.

Det finns risk for att batterierna lacker nér de &r helt urladdade. Undvik skada pa produkten genom att avlagsna
batterierna nér produkten inte anvénds under langre perioder.

Skolj omedelbart med vatten om vétska frén batterierna kommer i kontakt med skinn eller kldder.

Rengé6ring och underhall
Varning!

Fore rengéring eller underhéll, stang alltid av enheten.

Anvand inga rengoringsmedel som innehaller I6sningsmedel eller slipmedel.

Rengdr inte enhetens insida.

Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.
Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

Rengdr enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enheten med en ren, torr trasa.
Rengér sonden med varmt sapvatten. Torka noggrant sonden med en ren, torr trasa.

Support

Om du behé6ver mer hjélp eller har kommentarer eller forslag, besok www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederlanderna

Lue kayttdopas huolella ennen kayttoa. Sailyta kayttoopas tulevaa kayttoa varten.

«  Valmistaja ei ole vastuussa henkildille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden
laiminlyonnista tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

«  Tatd laitetta voivat kayttaa vahintdan 8-vuotiaat Iapsetja henkilét, joilla on fyyslsla aisti-, mentaalisia tai motorisia
rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heitd valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava
henkilé on opastanut heitd laitteen turvallisessa kdyt6ssa ja he ymmartavat kayttoon liittyvét vaarat. Lasten ei saa leikkid
laitteella. Lapset eivét saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

- Kayta laitetta vain sille tarkoitettuun kéyttotarkoitukseen. Ald kaytd laitetta muuhun kuin kdyttéoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen.

«  Al3 kdyta laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite vélittdmasti.

+ Laite sopii vain slsakayttoon Al4 kayta laitetta ulkona.

« Laite sopii vain kotikdyttoon. Ald kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

ayta laitetta paikoissa, kuten kylpyhuoneissa ja uima-allashuoneissa, joissa on korkea suhteellinen kosteus.
yta laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vetta sisaltavien esineiden lahella.
- Ald kdyta laitetta uunissa tai mikrossa.

Parlstoturvalllsuus

vain kaSIkanssa mainittuja paristoja.

ytd vanhoja ja uusia paristoja yhdessa.

kaytd eri tyyppisid tai eri merkkisia paristoja.

asenna paristoja vaarin pain.

4 aiheuta paristoissa oikosulkua tai pura niitd.

4 altista paristoja vedelle.

Al3 altista paristoja tulelle tai liialliselle kuumuudelle.

Paristot saattavat vuotaa, kun ne ovat taysin tyhjat. Jotta tuote ei vaurioidu, poista paristot jattdessasi tuotteen
valvomatta pitemméksi aikaa.

+ Jos paristoista vuotava neste joutuu kosketuksiin ihon tai vaatteiden kanssa, huuhtele valittdmasti raikkaalla vedelld.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

Sammuta laite aina ennen puhdistusta tai huoltoa.

Al4 kdytd liuottimia tai hankausaineita.

puhdista laitteen sisapuolta.

Ald yritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.

Al upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Puhdista laite ulkopuolelta pehmealla, kostealla liinalla. Kuivaa laite lapikotaisin puhtaalla kuivalla liinalla.
+  Puhdista anturi lampimélla saippuavedelld. Kuivaa anturi lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

Tuki

Jos tarvitset apua tai jos sinulla on kommentteja tai ehdotuksia, kdy osoitteessa: www.nedis.com/support

Yhteystiedot

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Alankomaat

ENAnvika - Neprypapn

«  [a va EVEPYOTIOIOETE T CUOKEUN, METAKIVIOTE TOV S1aKOTTN on/off ot B¢on “ON”.

1. Maxémng on/off «  Tava anevepyorolOETE TN GUCKEUN, HETAKIVAOTE Tov Slakomtn on/off otn B€on “OFF”.

+  PuBpiote tov Siakomtn ato «COOK» yia opioete T Aertoupyia Ynaiparog.

2. ko Aerroupyiac | | PuBpiote Tov Siakomtn oo «TIMER» yia opiseTe T AeiToupyia Tou XpovoSIakomT.

+  Aertoupyia Ynoipatoc: MiéoTe T0 KOV Yia va PUBHICETE TOV TUTIO KPEATOG:
-Bodwo ("BEEF") - lahomoUa ("TURKEY")
- Apvi ("LAMB") - Kotémouho ("CHICKEN")
- Mooyapt ("VEAL") -Wapt ("FISH")
- Xaumoupykep ("HAMBURG") - Aertoupyia mpoypappartog ("PGM")
- Xoipwo ("PORK")
«  Aerroupyia Ynoipatog: > Aertoupyia mpoypapparog ("PGM"): MatrioTe To Kouumi yia va
avéroete ™ Beppokpacia.
+  Aerroupyia XpovoSIakOMTn: MECTE TO KOUTT yia va puBHICETE Ta AemTd.

3. Koupmi Tomou kpéatog
Koupri «Méavw»
Kouvpri Aemrtiov

«  Aerroupyia Ynoipatog: MiECTE T KOUT yia va pUBHICETE TO PHOIHO TOU KPEATOG:
- Kahoynpévo ("WELL")
- Métpia mpog kahoynpévo ("M WELL")
- Métpua gnpévo ("MEDIUM")
- Ehagppd mpog pétpa Ynpévo ("M RARE")
- EAagpd Ynpévo ("RARE")
«  Aertoupyia Ynoiparog: > Asrtoupyia mpoypappatog ("PGM"): Matiate o Koupri yia va
HEWWOETE T BeppoKpacia.
«  Aertoupyia xpovoSiakomTn: MiEGTE To KOUT yia va puBpiceTe Ta SeutepOlenta.

4. Koupmi ynoipatog
Kpéatog
Koupmi «Katw»
Koupri Seutepolémtwv

«  Aerroupyia Ynoipatog: MatioTe To koupmi yia va pubpiceTe Tn povada Beppokpaciag
(°C/°F)
+ Aertoupyia XpovoSIakomTn: MaTAOTe To KOUKTI yia va EEKIVAETE | Va GTAUATAOETE

5. Koupmi °C/°F
Koupmi évapéne/

Siakomi Tov Xpovosiakom.
«  Aerroupyia Ynoipatog: H 086vn mpoPdAet Tov Tumo kat Tov Babuoé Pnacipatog tou
6. 086vn Kkpéatog. H 00ovn Seixvel Ty mpaypaTtiki Kat tnv kabopliopévn Beppokpaaia.
«  Aerroupyia xpovodiakomtn: H 086vn mpoBahel Ta Aemtd kat Ta SeutepOAemTa.
«  Eloaydyete To BUCHA TOU QVIXVEUTH OTNV €(0080 TOU QVIXVEUTH GTA IAAGYIA TNG CUCKEUNC.
7. AVIXveuTig «  ElcaydyeTe ov QVIXVEUTH| OTO TIAXUTEPO HEPOG TOU KPEATOG YIO VO UETPHOETE TN

Beppokpaaia.

+  Avoi€te Tn Orjkn unatapiwv.

+  TomoBetiioTe Tic pmatapieg (2x AAA) otn Brkn pmatapiav. BeBaiwbeite otin
TIOMKOTNTA TWV PITATapIV (+/-) Taiptadel pe ta oUpBola TOAKSTNTAG Péoa oTn Orkn
HITOTOpIQV.

«  KheioTe Tn BrKn pumatapiov.

8. Onkn pmarapv

+  XPNOIHOTIOINOTE TOV HAyVITN YA VO IPOCAPTHGETE TN CUOKEUN O METAANKY ETipdvela

9 Mayvitne (0i8npo, VikéAlo, KOBAATIO Kal Ta TTEPICOOTEPA KPAHATA TOUK).

. OnioBioc QuTIoNoC + O onioBio¢ pwtioudc avdBel dtav éva and Ta koupma natnei iy 6tav n cuckeun

EKTTEPPEL NXNTIKT €180TTOINGN.

Xprion

Xpovodiakontng

+  PuBpiote Tov SiakomTn Aertoupyiag oTn Aertoupyia Tou Xpovodiakomtn. H 086vn mpoBalel Tov Xxpovodiakonn.

+  M€OTE Ta KOUPMIA AEMTWV/SEUTEPONETTTWV YIa VA PUBLICETE TOV XPOVOSIaKOMTN.

«  Miéote To Koupni évap&ng/SIakommg yia va EEKIVIOEL 0 XPOVOSIOKOTTNG.

«  EdQv o xpovodiakomng @Tacel 0o “00:00 n GuoKeLr Ba EKMEUPEL NXNTIKA E180TT0INoN.

«  Miéote avd To Koupri évapgnc/SIaKoTiG yia va GTAUATHOETE TOV XPOVOSIaKOMTN.

+  Tautoxpova MECTE MAPATETAPEVA TO KOUTT TwV AEMTWV Kall TO KOUTT TwV SEUTEPONETTTWVY yia va pubpiceTe favd tov
XPOVOSIOKOTITN.

OgpUONETPO KPEATOG

+  PuBpiote tov Siakomtn Aertoupyiag otn Aerroupyia Ynoipatog. H 086vn mpoPdlet tnv Beppokpaacia.

+  ZUvd£oTE TO BUOHA TOU AVIXVEUTH OTN CUOKEUH.

+  T€OTE TO KOUTT{ TUTTOU KPEATOG VIO VA TO PUBHICETE.

«  TM€oTe TO KOUMTT PNoIPATOG KPEATOG Yia va puBpiceTe Tov Babpd Pnoipatog.

+  TEOTE T KOUPTTIA CTAVW»/<KATW» yia va pubpiceTe T Beppokpacia. H kaBopiopévn Beppokpacia epgaviletal otnv
aplotepn Meupa g 086vNne.

+  Elcaydyete Tov avixveuTr} 0To axUTEPO TURHA Tou Kpéatog. H mpaypartikr Beppokpacia epgaviletat otn Seia mevpd
™G 0Boévng.

«  Edv n Beppokpacia Tou kp£atog QTacel v kaBopiopévn Beppokpacia, n cuokeur Ba eKMEPPEL pia NXNTIKY €l8omoinon.

OgppoKpaGia yla TUTTOUG KpEaTog

1. Virtakytkin «  Kéynnistd Ia.ite asettamalla v.irtakytk.in:ON";asentoon. BoSvo 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
«  Sammuta laite asettamalla virtakytkin “OFF"-asentoon.
—— - Apvi 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
2. Tilakytkin «  Aseta k.eltt.otll.a IalFtamaIIa kytklr] "COOK"-asentoon. -
«  Aseta ajastintila laittamalla kytkin "TIMER"-asentoon. Mooyxapt 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
«  Keittotila: Aseta lihan tyyppi painamalla painiketta: Xdaumoupykep 71°C - - - -
- Pihviliha ("BEEF") - Kalkkuna ("TURKEY") . o o o o
3. Linatyypin painike - Lammas ("LAMB") - Kana ("CHICKEN") Xoipwo 77°C 74%C AR e3¢
Yiéspain-painike - Vasikka ("VEAL") - Kal_a ("FISH") Tahomouha 74°C - — —
Minuuttipainike - Hampurilainen ("HAMBURG") - Ohjelmatila ("PGM") Koromouh . — —
- Sik ("PORK") otéTIoUN0 74°C
«  Keittotila > Ohjelmatila ("PGM"): Lisda lampétilaa painamalla painiketta. Wapt 63°C - — - —
«  Ajastintila: Aseta minuutit painamalla painiketta. "
Acpaleia

«  Keittotila: Aseta lihan kypsyysaste painamalla painiketta:

- Kypsa ("WELL")

- Puolikypsa - kyps ("M WELL")

- Puolikypsé ("MEDIUM")

- Puolikyps - puoliraaka ("M RARE")

- Puoliraaka ("RARE")
«  Keittotila > Ohjelmatila ("PGM"): Alenna lampétilaa painamalla painiketta.
«  Ajastintila: Aseta sekunnit painamalla painiketta.

4.  Lihan kypsyysaste
-painike
Alaspdin-painike
Sekuntipainike

5. °C/°F-painike
Kaynnistys/
pysaytyspainike

. Kelttotl\a Aseta lampoétilan yksikkd (°C/°F) painamalla painiketta.
aytd ajastin painamalla painiketta.

«  Keittotila: Naytt6 nayttad lihan tyypin ja lihan kypsyysasteen. Naytto

6. Nayttd ldmpatilan ja asetetun lampétilan.
«  Ajastintila: Naytto nayttda minuutit ja sekunnit.
7. Anturi «  Ty6nna anturin pistoke anturin liittimeen laitteen sivulla.

«  Mittaa lihan ydinosan lampétila tyontdmalla anturi lihan paksuimpaan kohtaan.

«  Avaa paristokotelo.

- Laita paristot (2x AAA) paristokoteloon. Varmista, etta paristojen napaisuus (+/-) vastaa
paristotilan sisélld olevia merkint:

«  Sulje paristokotelo.

8. Paristokotelo

«  Kiinnité laite magneetilla metallipintaan (teras, nikkeli, koboltti ja useimmat niiden

9. Magneetti seokset).

« Taustavalo « Taustavalo syttyy, kun jotain painiketta painetaan tai kun kuuluu hélytys.
Kaytto
Ajastm

Aseta ajastintila laittamalla kytkin ajastin-:
Aseta ajastin painamalla minuutti/sekunt
Kaynnista ajastin painamalla kdynnista/pysayta-painiketta.
Halytys soi, jos ajastin saavuttaa "00:00"-aj
Pysayta ajastin painamalla kaynmsta/pysayta painiketta uudelleen.

Nollaa ajastin pitamalld samanaikaisesti painettuna minuutti-painiketta ja sekunti-painiketta.

-asentoon. Naytto néyttaa ajastimen.

Lihalampomittari

Aseta tilakytkin keittotilaan. Naytto nayttaa lampdétilan.

Liita anturipistoke laitteeseen.

Aseta lihan tyyppi painamalla lihan tyyppi -painiketta.

Aseta lihan kypsyysaste painamalla lihan kypsyysaste -painiketta.
Aseta lampétila ylos-/alas-painikkeilla. Asetettu lampétila nakyy néyts vasemmalla.
Ty6nna anturi lihan paksuimpaan osaan. Todellinen Iampétila nakyy naytossa oikealla.
Halytys soi, jos lihan lampomittari saavuttaa asetetun lampatilan.

Fevikn ac@dal&ia

+  AlaBaoTe To eyXeIPiSIO TPOCEKTIKA TPV amd TN Xprion. UAGETE To eyXelpiSio yia MENNOVTIKN avagpopd.

+ O KATAOKEVAOTG Sev PEPEL Kapiia UBUVN ia TUXOV eTAKONoUBEG BAABEG 1) AANEG UNIKEG Katl OwpaTIKEG BAGBEG TTou
evdéxetal va TPokAnNBoUv Adyw TG KN THPNONG TwV 08NYIWV ao@aleiag kat TG akatdAANANgG XPriong TG CUCKEUNG.

«  Houokeun propei va xpnotpomoteitat and maidid nNkiag avw Twv 8 ETWV Kat armd dtopa HE QUOTKT, aiodntneiakr, vonTikn
1 KIVNTIKA avarmpia fj pe ENAeNpn eUMEIpiag Kat YVWOEWV EGV EMTNPOVOVTAL 1} TOUG TAPEXOVTAL OSNYIEC AVAPOPIKA HE TN
XPrON TNG CUCKEUNG HE QPN TPOTTO KAl KATavoouV Toug KivEUvoug mou epmepiéxovtal. Ta maidia Sev mpénet va nai(ouv
Ue TN ouokeur|. O kaBapIopdE Kat n cuvTrPnoN XPRoTn Sev pénel va Sie§dyovTal amd maidid xwpic emtripnon.

+  XPNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUT HOVO VI TOUG TPOOPI{OHEVOUG OKOTIOUG. M XPNGCILOTIOIEITE TN GUOKEUN Yial SIAQOPETIKOUG
OKOTIOUG Ao TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

+  Mn XPNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN, GV OTTOIOSATIOTE TUAKA TNG £Xel {npid A eENattwua. Eav n ouokeun éxet {nud i
ENATTWHA, AVTIKATACTHOTE TNV AUECWG.

+  Houokeur] eveikvutatl HOVo yia ECWTEPIKY XPrion. Mn XPNOIHOTIOIETE TN CUOKEUN OE EEWTEPIKO XWPO.

+  H ouokeur evdeikvuTal HOVO yia OIKIAKH XPrion. MV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH VIOl EUITOPIKOUG OKOTIOUG,.

+ Mnv XpnOILOTIOIEITE TN OUOKEUT O€ TOMOBETIEC HE LPNAK LYPATIQ, OTIWG OE UMAVITL KAl TTHOIVEG.

+ MnV XPNOIOTIOIEITE TN GUOKEUN KOVTA OE MMAVIEPEG, VTOUIEPEG, VITTHPEG F ANa Soxeia TTou TTEPIEXOLV VEPD.

« Mnv XpnOILOTIOIEITE TN GUOKEUN OE POUPVOUG I} POUPVOUG UIKPOKUHATWV.

Ac@al&la pmatapiwv

+  XPNOIMOTIOLEITE LOVO TIC UMTATAPIEC TTOU AVAPEPOVTAL OTO TTAPOV EYXEIPISIO.

+ Mnv xpnowomoteite padi maNég Kat VEEG Pmatapieg.

«  Mnv xpnotuomolgite pmatapieg S1a@opeTikol TOMoL i pdpKac.

+ Mnv eykaBioTdte umatapieg Ue avTioTpo@n MONKOTNTA.

« Mnv BpaxuKUKAWVETE 1} AMOCUVOPHONOYEITE TIC UTTaTapied.

« Mnv eKBETETE TIC PmTaTapieg OE VEPO.

« Mnv ekBETETE TIC pmTaTapieg o€ GwTIA iy uTEPPBOAIK BeppoTnTa.

+  Ymdpxel peyahn mbavotnta Slappong TWV PIatapiwy v anogopTioTolv mApwe. Mpog amoguyn {nUIAg oTo mPoioy,
APAIPECTE TIC HITaTapieg OTaV APrVETE TO TMPOIOV AVETTITAPNTO VI UEYAAUTEPEG XPOVIKEG TTEPIOSOUC.

«  EdQv uypd twv unatapiwv £pOet og magr| U To SEPHA ) TO POUXIOUO, EEMAOVETE auEOWE e KaBapo vepo.

KaB@apiopog kat suvtiipnon

I'IpoeuSonoman'
Mpw and kaBapioud 1y GUVTHPENGT, AMEVEPYOTTOIEITE TAVTA TN GUCKEUN.

+  Mn xpnotpomoteite SIaAUTEG 1} AElavTIKA.

+  Mnv KaBapioETe TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG.

+  Mnv eMKEIPNOETE VAl EMOKEVACETE TN OUOKELN. EQv N GuoKeLT Sev AEITOUPYEL CWOTA, AVTIKATACTAOTE TNV UE Hia VEA.

+  Mn Bubilete T cuokeun oe vepd 1y GANa vypd.

+  KaBapilete 10 EEWTEPIKO TNG CUCKEUNC XPNOIHOTIOIWVTAG VA MANAKO, VWTTO TTavi. STEYVWVETE IPOCEKTIKA TN CUCKEUN ME
£va kabapo, oTeyvo mavi.

+  KaBapioTe Tov aviXVEUTH| XpNOILOTIOIMVTAG CATOuVASa. ZTEYVWVETE TPOCEKTIKA TOV AVIXVEUTH HE £va Kabapd, oTeyvo mavi.

Ynootipién

Edv xpeialeote mepartépw BoriBeia r) emBupeite va umoPANeTe oXOMa 1} TPOTACELS, EMOKePOEiTe TNV 10TOCEN IS www.nedis.

com/support

Emapn
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Katw Xwpeg

Polski - Opis

Teplota pro druhy masa

maéna - Descrierea
Masny produkt Propecené Vice propecené f;reei:ié :tr:éir;‘sé Jemné opecené
1. Pret ik wh/wyt Aby wiaczy¢ urzadzanie, ustaw przetacznik wiaczania/wytaczania w pozycji, ON”". prop P 1. Intrerupétor «  Pentru a porni dispozitivul, aduceti intrerupatorul de pornire/oprire in pozitia,ON".
- Preelaczniowt/wy Aby wytaczy¢ urzadzanie, ustaw przetacznik wiczania/wytaczania w pozycji, OFF". Hovézi 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C pornire/oprire + Pentru a opri dispozitivul, aduceti intrerupatorul de pornire/oprire in pozitia, OFF".
2. Praefacznik trybé Przetaczenie przetacznika w pozycje ,COOK” pozwala ustawi¢ tryb gotowania. Jehnédi 77°C 74°C ne< 63°C 60°C 2. Comutator de +  Deplasati comutatorul pe,,COOK" pentru a seta modul de preparare.
- Przefacznik trybow Przetaczenie przetacznika w pozycje ,TIMER” pozwala ustawi¢ tryb minutnika. Teleci 77 °C 74°C 71°C 63 °C 60 °C mod «  Deplasati comutatorul pe,TIMER" pentru a seta modul temporizatorului.
«  Tryb gotowania: Naciénij przycisk, aby wybra¢ typ migsa: Hamburger 71°C - - « Modul de preparare: Apésati butonul pentru a seta tipul de carne:
- Wotowina (,BEEF”) - Indyk (,TURKEY") Vepiové 77°C 74°C 71°C 63°C - Vita (,BEEF") - Curcan (,TURKEY")
- Jagnigcina (,LAMB”) - Kurczak (,CHICKEN") > S 3. Buton tip carne - Miel (,LAMB") - Pui (,CHICKEN")
3. Przycisk wyboru miesa - Cielecina (,VEAL") - Ryba (,FISH") Krita 74°C - _ ~ ) Buton sl?s - Vitel (,VEAL") - Peste (,FISH")
Przycisk w gére - Hamburger (,HAMBURG") - Tryb programowania (,PGM") Kufe 74°C — — - Buton minute - Hamburgerg,,HAMBURG ) - Mod program (,PGM")
Przycisk minut - Wieprzowina (,PORK") ) - Porc (,PORK") R
«  Tryb gotowania > Tryb programowania (,PGM"): Naciénij przycisk, aby zwiekszy¢ Ryby 63°C - - - + Mod de gatit > Mod program (,PGM"): Apasati butonul pentru a creste temperatura.
- +  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa minutele.
temperature. - Bezpeénost
+_ Tryb minutnika: Naciskaj przycisk, aby ustawi¢ minuty. Vieobecné be: Yy i pok + Modul de preparare: Apasati butonul pentru a seta gradul de coacere a carnii:
e ; - zpecnostni pokyny - Bine facut (WELL")
+ Tryb gotowania: Naciénij przycisk, aby wybrac przygotowanie migsa: . Pred pouzitim si pozorné prectéte prirucku. Prirucku uschovejte pro pozdéjsi pousiti 4. Buton grad de “Medi spre bine facut (M WELL")
- Dobrze wysmazone ("YVELL ) + Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zptisobené nedodrzovanim coacere carne - Mediu (MEDIUM?)
4. Wyb6r wysmazenia - Wysmazone (,M WELL") ., zde uvedenych bezpe¢nostnich pokynti nebo nespravnym pouzitim vyrobku. Buton jos - Medium in sange (,M RARE”)
miesa - Srednio wysmazone (,MEDIUM") - Zatizeni mohou pouzivat déti od 8 let a 0soby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, dusevnimi nebo motorickymi Buton secunde ~In sange (,RARE")
Przycisk w dot ;:ed::: (Wé';?;i()ne/krwme (,M RARE") sch({;?nps'tm[/ci nedostatkem zkusenosti a zpa/lgs_u, pokvu_d jejim posyl/<ytoyan doh}ed ngbq _E‘{kX”Y oﬁledne bez;/)ec[]ehu . Mod de gatit > Mod program (,PGM"): Apésati butonul pentru a reduce temperatura.
Przycisk sekund wiste (,RAR ! o ) o pouzivani zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Déti by si se zafizenim nemély hrat. Cidténi a uZivatelskou adrzbu . Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa secundele.
«  Tryb gotowania > Tryb programowania (,PGM"): Nacisnij przycisk, aby zmniejszy¢ nesmi vykonavat déti bez dozoru. i
temperature. «  Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamyslenym uceltim. Nepouzivejte zafizeni k jinym G¢elim, nez je popsano v piirucce. 5. Buton°C/°F - . 5 (o
. ! : L +  Moduld 2 A ti bute | it t: tatea de t t 'C/°F).
«  Tryb minutnika: Naci$nij przycisk, aby ustawi¢ sekundy. - Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakdkoli ¢ast poskozend nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité Buton de . Mﬁd':e"?pzi?gat:r(:pgs;‘? gu:’:ﬂlupg:{:‘:‘; ;;fn? :ar:J' Zperiatez]:o'?igggr:;a (Cre)
1 ool . e . R oo jej vyménite. pornire/oprire . ’ .
5 PrZyC!Sk CI°F © Tnyb go.lowa.ma. Nac}én}] prZyc_'Sk' aby UStaW'CJ?de‘ke tempgratgry( _C/ P. «  Toto zafizeni je uréeno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech. N . . - P
Przycisk start/stop «  Tryb minutnika: Nacisnij przycisk, aby rozpocza¢ lub zatrzymac odliczanie czasu. . Toto zafizeni je uréeno pouze pro doméci pousiti. NepouZivejte zafizeni pro komeréni Gely. 6 Ao +  Modul de preparare: _Aﬁ§a)u| arata tipul t}e carne si gradul de coacere a carnii. Afisajul indica
- Tryb gotowania: Wyswietlacz pokazuje typ miesa i jego przygotowanie. Wyswietlacz +  Zafizeni nepouZivejte v mistech s vysokou vihkosti vzduchu, jako jsou koupelny a bazény. - AN . ;?dpg;:u;?iiziztf;kt:aﬁfierzzﬁgan;e;la‘:;e si secundele
6. Wyswietlacz pokazuje rzeczywista temperature i ustawiona temperature. + Zafizeni nepouzivejte ve vané, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nddobéch obsahujicich vodu. P ki) ? .
« Tryb minutnika: Na wyswietlaczu pojawia sie minuty i sekundy. +  Zafizeni nepouzivejte v troubach ani mikrovinnych troubéch. 7. Sonds +  Introduceti mufa sondei in intrarea sondei din partea laterala a dispozitivului.
. Wibs wtyczke sondy do gniazda sondy na boczne) éciance urzadzenia POkyny pro pOUZItI baterii ° «  Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii pentru a masura temperatura interna a carnii.
7. Prabnik +  Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa, aby zmierzy¢ temperat’ure w srodku. Poutzivejte pouze baterie uvedené v navodu. +  Deschideti compartimentul pentru baterii.
- ~ . Nekaan Jt? zarove_n sfarle anové ba_terle.v 8. Compartiment +  Introduceti bateriile (2x AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-va cé polaritatea
N 01V}’_‘>f2 kor_nore baterii. . o » . . Nepguz ?J‘e bat.erlejmefw typuani ZT‘GCkY- baterii bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul compartimentului pentru baterii.
8. Komora baterii « W16z baterie (2x AAA) do komory baterii. Upewnij sig, ze biegunowo$¢ baterii (+/-) - Baterie neinstalujte s obracenou polaritou. . Inchideti compartimentul pentru baterii.
) zgadza sie z oznaczeniami biegunowosci wewnatrz komory baterii. «  Baterie nezkratujte ani nedemontujte.
+  Zamknij komore baterii. «  Nevystavujte baterie plsobeni vody. 9. Magnet + Utilizati magnetul pentru a atasa dispozitivul la o suprafata metalica (fier, nichel, cobalt si
2 urzadzenie d talowe] ferzchni (zel Kiel. kobalt i wicksz0é¢ ich +  Nevystavujte baterie ptisobeni ohné ¢ nadmérného tepla. majoritatea aliajelor acestora).
9. Magnes SéiomZ\C,;;J urzadzenie do metalowej powierzchni (zelazo, nikiel, kobalt i wigkszosc ic! «  PFiuplném vybiti maji baterie tendence vytékat. Abyste zabranili poskozeni produktu, vyjméte baterie, pokud nechavate - Luming fundal . Lumina de fundal se aprinde atunci cand unul dintre butoane este atins sau cand se aude o alarma.
pows. produkt na del3i dobu bez dozoru.
«  Oswietlenie tta «  Podswietlenie wiacza sie po dotknieciu jednego z przyciskow lub wyzwoleniu alarmu. «  Pokud se kapalina z baterie dostane do styku s pokozkou nebo oble¢enim, okamzité je oplachnéte ¢istou vodou. Utiliza rea
Uzytkowanie Cisténi a udrzba Temponzator
. . U ozornéni! Aduceti comutatorul de mod in modul temporizator. Afisajul indica temporizatorul.
Licznik czasu P «  Apasati butonul de minute/secunde pentru a fixa temporizatorul.

Whacz przetgcznikiem tryb minutnika. Na wyswietlaczu pojawi sie minutnik.

Naciskaj przyciski minut i sekund, aby ustawi¢ minutnik.

Naci$nij przycisk start/stop, aby wiaczy¢ minutnik.

Gdy minutnik osiagnie warto$¢,00:00", uruchomi sig alarm.

Naci$nij przycisk start/stop ponownie, aby zatrzyma¢ minutnik.

Jednoczesnie naci$nij i przytrzymaj przyciski minut i sekund, aby zresetowac licznik czasu.

Termometr do mies

Wiacz przefacznikiem tryb gotowania. Na wyswietlaczu wyswietlona zostanie wartos¢ temperatury.

Podtacz wtyczke sondy do urzadzenia.

przycisk typu miesa, aby wybrac typ migsa.

ij przycisk przygotowania migsa, aby wybra¢ przygotowanie migsa.

Naciskaj przyciski w gore/w dét, aby ustawic temperature. Ustawiona temperatura jest ukazana po lewej stronie wyswietlacza.
Wprowadz sonde do najgrubszej czesci miesa. Rzeczywista temperatura jest ukazana po prawej stronie wyswietlacza.
Gdy termometr do mies osiggnie ustawiong temperature, uruchomi sie alarm.

Temperatury dla ré6znych typow mies

o s Srednio

Rodzaj migsa Dobr;e Wysmazone Sredn.\o wysmazone/ Krwiste

wysmazone wysmazone Krwiste
Wotowina 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Jagniecina 77°C 74°C 71°C 63°C 60 °C
Cielecina 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
Hamburger 71°C
Wieprzowina 77°C 74°C 71°C 63 °C —_
Indyk 74°C
Kurczak 74°C
Ryba 63°C - - - -

Bezpieczenstwo

Ogolne zasady bezpieczeristwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczerstwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej,
psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku do$wiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia
nadzoru lub udzielania instrukcji, jak nalezy obchodzic si¢ z urzadzeniem w bezpieczny sposéb, oraz zrozumienia

przez nie ewentualnego ryzyka. Dzieciom nie wolno bawic si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach innych niz
okreslono w instrukgji.
Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jedli urzadzenie jest uszkodzone
lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymieni¢ urzadzenie.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw handlowych.

Nie uzywac urzadzenia w miejscach o wysokiej wilgotnosci, takich jak tazienki i baseny.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zZlewow lub innych zbiornikéw napetnionych woda.
Nie nalezy uzywac urzadzenia w piekarnikach ani kuchenkach mikrofalowych.

Bezpieczne korzystanie z baterii

Uzywac wytacznie baterii wskazanych w instrukji.

Nie uzywac razem starych i nowych baterii.

Nie uzywac baterii réznych typow lub marek.

Nie zaktadac baterii w odwrotnej biegunowosci.

Nie powodowa¢ zwarcia baterii ani ich nie demontowac.

Nie wystawiac baterii na dziatanie wody.

Nie wystawiac baterii na dziatanie ognia lub zbyt wysokiej temperatury.

Przy catkowitym roztadowaniu baterii moze dojs¢ do ich wycieku. Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy wyjac z
niego baterie, jesli nie jest ono uzywane przez dtuzszy okres czasu.

Jesli ptyn z baterii wejdzie w stycznosc ze skorg lub ubraniem, nalezy niezwtocznie przeptukac czysta woda.

Czyszczenie i konserwacja
Ostrzezenie!

Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi trzeba zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatéw Sciernych.

Nie czysci¢ wewnetrznej strony urzadzenia.

Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic je na nowe urzadzenie.
Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Urzadzenie doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu

czystej, suchej szmatki.
Umyj sonde ciepta wodg z mydtem. Wytrzyj sonde dokfadnie do sucha czystg, sucha szmatka.

Wsparcie
Jesli potrzebujesz dalszej pomocy lub masz uwagi lub sugestie, prosimy o odwiedzenie strony www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Holandia

Cestina - Popis
1. Vypinaé «  Pro zapnuti zafizeni nastavte vypina¢ do polohy "ON".
- Vypl «  Pro vypnuti zafizeni nastavte vypina¢ do polohy "OFF".
2. Pepinat rezimi « Nastavte spinac na,COOK" pro nastaveni rezimu vareni.
B Pl Zimd « Nastavte spinac na,TIMER" pro nastaveni rezimu ¢asovace.
«  Rezim vafeni: Stisknéte tla¢itko pro nastaveni typu masa:
- Hovézi (,BEEF") - Kriti (,TURKEY")
3. Tladitko druh masa - Jehnédi (,,LAMB ) - Kufeci (,,CHISZKEN )
Tlacitko nahoru - Teleci (,VEAL") - Ryba (,FISH")
Tiagitko minut - Hamburger (,HAMBURG") - Rezim programu (,PGM")
- Vepiové (,PORK")
«  Rezim vafeni > ReZim programu (,PGM"): Stisknutim tlacitka zvysite teplotu.
+  Rezim ¢asovace: Stisknutim tla¢itka nahoru nastavte minuty.
«  Rezim vafeni: Stisknéte tla¢itko pro nastaveni stupné propeceni masa:
- Propecené (,WELL")
4. Tlacitko stupné - Vice propecené (,M WELL")
propeceni masa - Stfedné propecené (,MEDIUM")
Tlacitko dolt - Stfedné opecené (,M RARE")
Tlacitko sekund - Jemné opecené (,RARE")
«  Rezim vafeni > Rezim programu (,PGM”): Stisknutim tlacitka sniZzite teplotu.
«  Rezim ¢asovace: Stisknutim tla¢itka nastavite sekundy.
5. Tlacitko °C/°F «  Rezim vafeni: Stisknéte tla¢itko pro nastaveni jednotky teploty (°C/°F).
Tlacitko start/stop |+  ReZim Casovace: Stisknutim tlacitka zapnéte nebo vypnéte casovac.
«  Rezim vafeni: Na displeji se zobrazi druh masa a stupen propeceni masa. Na displeji se
6. Displej zobrazi aktualni teplota a nastavena teplota.
«  Rezim casovace: Na displeji se zobrazi minuty a sekundy.
«  Vlozte zéstr¢ku sondy do vstupu na sondu na strané zafizeni.
7. Sonda - AP . . PO .
«  Sondu zasunite do nejtlustsi ¢asti masa za Ucelem zméfeni teploty v jadfe masa.
«  Oteviete prostor pro baterie.
8. Prostor pro baterie - Do pros'toru prtg ba'tene vl_o;te baterie (2x AAA).. Ujistéte se, zda polarita baterii (+/-)
souhlasi s oznacenim uvnit¥ prostoru pro baterie.
«  Zavfete prostor pro baterie.
9. Magnet . P?u}utg m.agne.lvpro pripojeni zafizeni ke kovovému povrchu (Zelezo, nikl, kobalt a
vétsina ji
«  Podsviceni «  Podsviceni se rozsviti po dotyku jednoho z tlatitek nebo po zaznéni alarmu.
Pouziti
Casovaé

Nastavte prepina¢ rezimd do rezimu ¢asovace. Na displeji se zobrazi ¢asovac.
Stisknutim tlacitka minut/sekund nastavte ¢asovac.

Stisknutim tla¢itka start/stop ¢asovaé spustite.

Pokud ¢asovac dosahne "00:00", spusti se alarm.

Opétovnym stisknutim tlacitka start/stop ¢asovac zastavite.

Soucasné stisknéte a pridrzte tla¢itko minut a tla¢itko sekund pro resetovani ¢asovace.

Teplomer na maso

Nastavte pfepinac rezimt do rezimu vafeni. Na displeji se zobrazi teplota.

Pfipojte zastréku sondy k zafizeni.

Stisknéte tla¢itko druhu masa pro nastaveni druhu masa.

Stisknéte tlacitko stupné propeéeni pro nastaveni stupné propeceni masa.

Stisknutim tlacitek nahoru/doll nastavte teplotu. Nastavena teplota se zobrazi na levé strané displeje.
Zasunite sondu do nejtlustsi ¢asti masa. Aktualni teplota se zobrazi na pravé strané displeje.

Jakmile teplomér na maso dosahne nastavené teploty, zazni alarm.

Pred ¢isténim nebo Udrzbou zafizeni vzdy vypnéte.
«  Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.
«  Necistéte vnitiek zafizeni.
«  Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vymérnte jej za nové zafizeni.
«  Zafizeni neponotujte do vody ani jinych kapalin.
«  Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfiikem. Zafizeni peclivé osuste cistym suchym hadiikem.
«  Sondu vycistéte v teplé mydlové vodé. Sondu diikladné osuste ¢istou suchou textilni utérkou.
Podpora
Pokud potiebujete daldi pomoc nebo méte navrhy nebo pfipominky, navtivte www.nedis.com/support

Kontakty
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nizozemsko

Magyar - Leiras

Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni temporizatorul.

Daca temporizatorul atinge,,00:00", va porni alarma.

Apasati din nou butonul de pornire/oprire pentru a opri temporizatorul.

Apasati simultan si prelungit butonul pentru minute si butonul pentru secunde pentru a reseta temporizatorul.

Termometru pentru carne

Aduceti comutatorul de mod in modul de preparare. Afisajul indica temperatura.

Conectati mufa sondei la dispozitiv.

Apasati butonul tipului de carne pentru a seta tipul de carne.

Apasati butonul pentru gradul de coacere pentru a seta gradul de coacere a carnii.

Apasati butoanele sus/jos pentru a fixa temperatura. Temperatura setata este afisata in partea stanga a afisajului.
Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii. Temperatura efectiva este afisaté in partea dreapta a afisajului.
Daca termometrul de carne ajunge la temperatura setatd, va porni o alarma.

Temperatura pentru tipurile de carne

Temnepatypa AnA TUNOB MAcCa

M Moutn
MscHoi MonHocTbio O
NOMHOCTbIO CpepHenpoxapeHHoe | Cnabor HHOe Henp peHHoe
npoaykr npoxapeHHoe
npoxapeHHoe
loBaguHa 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
BapanuHa 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
TenatuHa 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Fambyprep 71°C
CauHuHa 77°C 74°C 71°C 63°C
Whpeiika 74°C - . — —
Libinnexok 74°C - - - -
Puiba 63°C
Tpe6oBaHusa 6e3onacHocTU
06u.|v|e p TeXHUKN 6 HOCTN

Mepen Hayanom paboTbl BHUMATENbHO NPOYUTAliTE PYKOBOACTBO. COXpaHWTe PyKOBOACTBO AA GYAYLLEro UCMONb30BAHNA.

. npOVIBBOI.]MTeﬂb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNA NMYLLIeCTBa NN NepCcoHana, BbI3BaHHbIX He(OﬁﬂlOﬂeHI/IEM
WHCTPpYKUuUn Nno 6e3onacHoCTU 1 HenpaswbHbIM NCMOJIb30BaHNEM y(TpOVICTBa.

. ﬂeTﬂM B BO3pacTe O 8netn nnyam € orpaHnYyeHHbIMK d)VIBM‘JeCKIAMI/I, CEHCOPHBLIMU U YMCTBEHHbIMW CHOCOGHOCTRMM,
a TaKkxke N1Lam, He 061aAaloLLMM IOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HaHUAMM, Pa3peLliaeTCA CMOMb30BaTb YCTPONCTBO TONbKO
1071 NPUCMOTPOM WA MOCAIE MHCTPYKTaXa O COOTBETCTBYIOLLMX MepaXx MPeAOCTOPOXKHOCTY 1 TEXHUKE 6e30MacHOCTH.
He nosBonsiiTe aetam urpatb ¢ ycTponcTBom. OUnCTKa yCTponCTBa 1 06CnyKuBaHve Nonb3osartenen C yyactuem getei
AONMXHbI NPOBOAUTLCA TONBbKO NoA HaA30pPOM B3POChbIX.

. MCHOHbSyI;ITe y(TpOﬁCTEO CTPOro No Ha3Ha4yeHuto. y(TpOL:iCTEO JAOMKHO UCNONb30BaTLCA TONLKO MO NpAMoOMy
Ha3HayeHuio B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCnnyaTauun.

+  3anpellaeTcA MCMoNb3oBaTh YCTPONCTBO C MOBPEXKAEHHBIMU UM HEUCTIPABHBIMI KOMMOHEHTaMu. HemeznieHHo
3aMeHuTe MOBPEXAEHHOE UM HEMCMIPABHOE YCTPONCTBO.

«  YCTPOWCTBO NpefHasHaueHo TONbKO A UCMOMb30BaHUA BHYTPU NMOMELLEHMI. 3anpeLLaeTcs NCnonb3oBaTb yCTPONCTBO
BHE NOMeLeHNnA.

. yCTpOVICTBO npeaHa3sHa4yeHo TONbKO ANA AOMALUHEero NCrnosib30BaHuA. 3ar|peLuaeTcﬂ NCnonb3oBaTb yCTpOVICTBO B
KOMMepYeCcKux Lensx.

+  Hewcnonb3yiiTe ycTpOICTBO B NOMELUEHNAX C BbICOKOI BNAXKHOCTbIO (B BaHHbIX KOMHaTax 1 6acceiiax).

+ He ucnonb3yiite yCTPOMCTBO BONM3VM BaHHBIX, AylIEBbIX KabuH, PaKOBUH 1 APYIUX COCY/I0B, 3aMONHEHHDIX BOAOIA.
3anpeliaeTca UCMosb30BaTb YCTPOCTBO B AyXOBKAX U MUKPOBOMHOBBIX NevaXx.

Besonacnoctb npu pa6ore ¢ 6aTapeamun

« TpumeHsiiTe TONbKO yKa3aHHbIE B pyKOBOACTBE GaTapeu.

+ He ucnonb3yiite cTapbie 1 HOBble 6aTapen OAHOBPEMEHHO.

+ He ucnonb3yiite 6atapen pasnnyHbIX TUMOB 11 Pa3MUHbIX MapOK.

«  HeyctanasnuBaiiTe 6atapen B 06paTHOI MONAPHOCTH.

«  He 3ambikaiiTe KOHTaKTbl 6aTaper 1 He pa3bupaiTe nx.

+ He nopsepraiiTe 6aTapeu BO3AENCTBYIO BOAbI.

+ He nopsepraiiTe 6aTape BO3AENCTBYIO MIaMEHV UM BLICOKOI TeMMEpaTypbl.

+ TlonHOCTbIO paspsxeHHble BaTapen MOryT NpoTeKaTb. Bo M36exaHe NOBPEXAEHIA U3AEANA NPW 107ITOM XPaHEHN
n3BnekainTe 6atapeu.

« Tlpy nonapaHnm XNAKOCTY 13 6aTapem Ha KOXy Ui OAEXAY HEMEANEHHO MPOMOIITE MATHO MPECHON BOAON.

OuuncTKa 1 o6cnyxnBaHue
I'Ipenynpe)xnenwe'
Mepen uncTKOM MM TEXOBC vem Bcersa
+  He npousgoauTe 04NCTKy pacTBOpUTENAMI N1 abpasnBamm.
«  He BbINoNHAATE OUMCTKY BHYTPEHHNX NOBEPXHOCTEN YCTPONCTBA.
+  He nbiTaiiTech CaMOCTOATENLHO PEMOHTUPOBATH YCTPONCTBO. HenpasuibHO paboTakoliiee yCTPOCTBO CrieflyeT 3aMeHNTL
HOBBIM.
+ He norpysa#iTe ycTpOCTBO B BOAY W APYTe XUAKOCTU.

YCTPOWNCTBO.

«  OuncTnTe KOPMyC yCTPONCTBA NPU MOMOLLW MATKON BNaXHOI TKaHW. TiaTeNbHO NpocyLwnTe YyCTPONCTBO YMCTOM CyXoit

N TKaHbIO.
Produs din carne Bine facut 'giende“;ésgjrte Mediu Mediu in sange n sange BbimoiATe LLyn TeNnnbiM MblNbHbIM PaCTBOPOM. TiLATENBHO BbITPUTE LLYM YACTON CYXOM TKaHbIO.
1. Be-/kikapcsolo «  Akeésziilék bekapcsolasahoz allitsa a be-/kikapcsolé gombot,,ON” helyzetbe. HOAAeP)KKa
kapcsold + Akésziilék kikapcsolésahoz dllitsa a be-/kikapcsolé gombot,OFF” helyzetbe. Vita 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C Ha caitT www.nedis.com/support, 4To6bl MOy 4MTb AONONHUTENbHYIO MHGOPMALIMIO MM OCTAaBUTL KOMMEHTapUY,
. . Alli 5 " lla 526s (i 5 Alli . i o o o o o VM NpeanoxeHns
2. Uzemméd kapcsolé Il\lllrlsaa kapcsol9t,,COOK”a'IIa'sba, hogyafx.)zeslufe.mmodq bealllt'h?ssa Miel 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C
« Allitsa a kapcsoldt,, TIMER" llasba, hogy az id6zit6 tizemmaodot beéllithassa.
—— - - — Vitel 77°C 74°C 71°C 63°C 60°C KoHTaKTbI
+  Fo6zési izemmaod: Nyomja le a gombot a hs tipusanak kivélasztasahoz: NEDIS B.V, De Tweeling 28, 5215 MCs-Hertogenbosch, Hugepnatas!
- Marha (,BEEF") - Pulyka (,TURKEY") Hamburger 71°C — — — —
— < . - Barany (,LAMB") - Csirke (,CHICKEN") o o o o
P 77 74 71
3 H:;‘;p”m'asm’ - Borjd (LVEAL) - Hal (,FISH") orc c < C 63°C Tiirkce - Acikl
?el gomb - Hamburger (,HAMBURG”) - Program tizemmad (,PGM") Curcan 74°C
T - Sertés (,PORK") N N 1. Agma/kapatma «  Cihazi agmak icin agma/kapatma diigmesini “ON" konumuna getirin.
Percallité gomb PP . - . ” . PR Pui 74°C - - - - T A " L L L e
«  Fézési izemmad > Program tizemmad (,PGM”): Nyomja meg a gombot a hémérséklet digmesi «  Cihaz kapatmak icin agma/kapatma diigmesini “OFF” konumuna getirin.
noveléséhez. Peste 63°C - - - - - [P o L
«  1dézité mod: Nyomja meg a gombot a perc bedllitasahoz. 2. Mod diigmesi +  Pisirme modunu ayarlamak icin Qt{gmg)il COOK ogesine getirin.
—— - - ————— — — Siguranté «  Zamanlayict modunu ayarlamak icin diigmeyi “TIMER” 6gesine getirin.
«  F6zési izemmod: Nyomja le a gombot a hus késziiltségének kivalasztasahoz:

- Jol atsttve (,WELL")
- Kdzepesen jol 4tsiitve (,M WELL")
- Kozepes (,MEDIUM")
- Kdzepesen nyers (,M RARE")
- Nyers (,RARE")
«  F6zési izemmad > Program tizemméd (,PGM”): Nyomja meg a gombot a hémérséklet
csokkentéséhez.
«  ldézité méd: Nyomja meg a gombot a masodperc bedllitéasdhoz.

4. Hus készultségi gombja
Le gomb
Masodperc gomb

«  Fézési izemmad: Nyomja meg a gombot a hémérséklet mértékegységének (°C/°F)

5. *C/'F gomb beéllitasahoz.

Start/stop gomb «  |dézité mod: Nyomja meg a gombot az id6zit inditasahoz vagy leallitasahoz.
«  F6zési izemmod: A kijelzon megjelenik a hus tipusa és a hus készultsége. A kijelzén
6. Kijelzé megjelenik a tényleges homérséklet, illetve a beallitott hémérséklet.
«  |dézité mod: A kijelz6n megjelenik a perc és a masodperc.
- Csatlakoztassa a héméré c 6jat az eszkoz oldalan talalhato aljzatba.
7. Szonda «  Szlrja be a hdmérét a hus legvastagabb részébe, hogy megmérhesse a hus

maghémeérsékletét.

«  Nyissa ki az elemtartot.

+  Helyezze az elemeket (2x AAA) az elemtartéba. Ugyeljen ra, hogy az elemeket az
elemtartéban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be.

«  Zarja be az elemtartot.

8. Elemtarté

- Egy magnes segitségével rogzitse az eszkozt egy fém fellileten (vas, nikkel, kobalt és

9 Mégnes ezek Gtvozetei).

«  Hattérvilagitas « A hattérvilagitas felvillan, ha valamelyik gombot megérinti vagy a riasztas megszolal.
Hasznalat
1dézit6é

«  Allitsa az izemméd kapcsol6jat idé: tizemmadba. A kijelz6n megjelenik az id
«  Nyomja meg a perc-/masodperc allitd gombokat az id6zit6 beallitasahoz.

«  Nyomja meg a start/stop gombot, hogy elindithassa az id6zitét.

«  Haazidézité eléria,00:00” értéket, hangjelzés szélal meg.

«  Azidozité leallitdsdhoz nyomja meg ismét a start/stop gombot.

«  Egyuttesen nyomja le és tartsa lenyomva a percallito gombot és a masodperc allité gombot, hogy visszadllithassa az idézit6t.

Huashéméré

«  Allitsa az lizemmaéd kapcsolojat fozési lizemmaodba. A kijelzd megjeleniti a hémérsékletet.

«  Csatlakoztassa a h6mérét az eszkozhoz.

«  Nyomja le a hus tipusat beallito gombot a hus tipusanak kivéalasztasahoz.

« Nyomja le a hus késziiltségét bedllité gombot a his készultségének beallitaséhoz.

«  Nyomja meg afel/le bokat a hdmérséklet beallitasdhoz. A bedllitott hémérséklet a kijelzé bal oldalan jelenik meg.
«  Szurja be a h6mérét a hus legvastagabb részébe. A tényleges hémérséklet a kijelz6 jobb oldalan jelenik meg.

«  Haa hutshéméré eléri a beallitott hémérsékletet, egy figyelmezteté hang szdlal meg.

Homérséklet a kiilonb6z6 hustipusokhoz

Hus termékek Jol atstitott Kéz/epfssn ol Kézepes Kozepesen Nyers
atsutott nyers
Marha 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Barany 77°C 74°C 71°C 63 °C 60°C
Borju 77°C 74°C 71°C 63 °C 60 °C
Hamburger 71°C - - -
Sertés 77°C 74°C 71°C 63 °C -
Pulyka 74°C - - - -
Csirke 74°C - - - -
Hal 63°C
Biztonsag

Altalanos biztonsag

«  Ahasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikdnyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozd biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszert hasznalata miatt
bekévetkezé anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyarto nem vallal felelésséget.

«  Aterméket 8 év alatti gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy mozgasszervi képességekkel
rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozo tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé - személyek kizarélag feliigyelettel,
vagy a termék biztonsagos médon valé hasznélatara vonatkozé tajékoztatas birtokdban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjék. A termék nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast nem végezheti gyermek feltigyelet nélkl.

«  Csak rendeltetése szerint hasznélja a késziiléket. Ne hasznalja a késziiléket a kézikonyvben feltiintetettdl eltér6 célra.

«  Ne hasznalja a késziiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy meghibasodott késziiléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

«  Atermék csak beltéri hasznélatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kiiltérben.

«  Atermék csak otthoni hasznalatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kereskedelmi célokra.

«  Hahasznalja a késziiléket olyan helyen, ahol magas a paratartalom, pl. firdészobaban és medencetérben.

«  Ne hasznalja kad, zuhany, mosdokagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

«  Akésziiléket ne hasznalja siitékben vagy mikrohullamu siitékben.

Elemekkel kapcsolatos biztonsagi el6irasok

«  Kizarolag az utmutatoban meghatarozott elemeket hasznlja.

«  Nekeverje a hasznalt és Uj elemeket.

«  Ne hasznéljon eltéré tipusu vagy markaju elemeket.

«  Ne prébdlja forditott polaritassal behelyezni az elemeket.

«  Ne zarja révidre és ne szerelje szét az elemeket.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje viz.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje t(iz vagy tulzott mértéki hé.

«  Ateljesen kisuilt elemek hajlamosak elfolyni. A termék esetleges megrongalédasanak elkeriilése érdekében az elemeket
ki kell venni, ha a terméket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

« Haazelembdl szivargo folyadék borrel vagy ruhaval érintkezik, akkor a szennyezett feliiletet azonnal &blitse le tiszta vizzel.

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

«  Takaritas vagy karbantartas elétt minden esetben kapcsolja ki az eszkézt.

«  Tisztité- és surolészerek hasznalatat mell6zze.

«  Nettisztitsa a késziilék belsejét.

«  Ne probalja megjavitani a késziiléket. Ha a készilék nem miikodik megfeleléen, cserélje le egy aj késziilékre.
«  Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

«  Torolje at a késziilék kiilsé feliileteit egy puha, nedves torlckendével. Alaposan torélje szarazra a késziiléket tiszta, szaraz
torlékendével.

«  Ah8mérét szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan torélje szarazra a h6mérét egy tiszta, széraz térlékenddvel.

Tamogatas

Ha tovébbi segitségre van sziik

Kapcsolat
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hollandia

illetve vagy javaslata lenne, keresse fel a www.nedis.com/support weboldalt

Instructlunl generale de siguranta

Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu vérsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati si instruiti privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigura si daca au inteles pericolele inerente utilizérii. Copiii nu trebuie sa
se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie sa fie realizate de copii nesupravegheati.
Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele descrise in manual.
Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

Nu utilizati dispozitivul in locuri cu umiditate ridicata, precum bdi si piscine.

Nu utilizati dispozitivul 1anga cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu utilizati dispozitivul in cuptoare sau cuptoare cu microunde.

Instructiuni de siguranta privind bateriile

Folositi numai bateriile indicate in manual.

Nu utilizati baterii noi si vechi impreuna.

Nu utilizati baterii de tipuri sau marci diferite.

Nu instalati bateriile cu polaritatea inversata.

Nu scurtcircuitati si nu dezasamblati bateriile.

Nu expuneti bateriile la actiunea apei.

Nu expuneti bateriile la actiunea focului sau a caldurii intense.

Bateriile sunt predispuse la scurgeri cand sunt complet descarcate. Pentru a evita deteriorarea produsului, scoateti
bateriile daca lasati produsul nesupravegheat pe perioade mai lungi de timp.

Dac lichidul din baterii intré in contact cu pielea sau imbracamintea, clatiti imediat cu apa curata.

Curatarea si intretinerea
Avertisment!

Inainte de curatare sau intretinere, opriti intotdeauna dispozitivul.

Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

Nu curétati interiorul dispozitivului.

Nu incercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.
Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine dispozitivul cu o carpa curata si uscata.

3. Yukari dugmesi «  Pisirme modu: Sicakhgi artirmak igin diigmeye basin.
Dakika digmesi «  Zamanlayict modu: Dakikay: ayarlamak icin diigmeye basin.
4. Asagi digmesi «  Pisirme modu: Sicakligi azaltmak icin diigmeye basin.
Saniye dugmesi «  Zamanlayici modu: Saniyeyi ayarlamak icin diigmeye basin.
5. °C/°F digmesi «  Pisirme modu: Sicaklik birimini (°C/°F) ayarlamak icin digmeye basin.

Baslat/durdur digmesi | +  Zamanlayict modu: Zamanlayiciy baslatmak veya durdurmak icin diigmeye basin.

+  Pisirme modu: Ekran, gercek sicaklik ile ayarlanan sicakligi gosterir.

6. Ekran «  Zamanlayict modu: Ekran, dakikayi ve saniyeyi gosterir.
7. Prob - Prob fisini, cihazin yanindaki prob girisine yerlestirin.
- e «  Etin cekirdek sicakligini dlgmek icin probu etin en kalin bélimiine yerlestirin.
«  Pil béImesini agin.
8. Pil bslmesi - Pil bol.rj'!esme plll_(AAA) takin. Pil kutuplarinin (+/-) pil bélmesindeki kutup isaretleriyle
eslestiginden emin olun.
«  Pil bdlmesini kapatin.
«  Cihazi metal bir yiizeye (demir, nikel, kobalt ve bunlarin alagimlarinin cogu) takmak icin
9. Miknatis
miknatisi kullanin.
Kullanim
Zamanlayla

Mod diigmesini zamanlayici moduna ayarlayin. Ekran, zamanlayiciy gosterir.
«  Zamanlayiciyi ayarlamak igin dakika/saniye digmelerine basin.
«  Zamanlayiciyi baslatmak icin baslat/durdur diigmesine basin.
+  Zamanlayic1“00:00” degerine ulasirsa alarm calar.
«  Zamanlayiciyr durdurmak icin baslat/durdur diigmesine tekrar basin.
«  Zamanlayiciyi sifirlamak icin ayni anda hem dakika diigmesini hem de saniye digmesini basili tutun.

Et termometresi

+  Mod diigmesini pisirme moduna ayarlayin. Ekran, sicakigi gosterir.

«  Prob fisini cihaza baglayin.

«  Sicakhgi ayarlamak icin yukari/asagi digmelerine basin. Ayarlanan sicaklik ekranin sag tarafinda gésterilir.
«  Probu etin en kalin bolimune yerlestirin. Gergek sicaklik ekranin sol tarafinda gésterilir.

«  Ettermometresi ayarlanan sicakliga erisirse alarm calar.

in sicakhk araligi

Curatati sonda cu apa calduta cu detergent. Uscati bine sonda cu o carpa curata si uscata.
Suport Et Giriinii
Daca aveti in continuare nevoie de asistentd sau aveti comentarii sau sugestii, vizitati www.nedis.com/support Sigir filetosu, orta/az pismis 38-55°C Koyun budu, orta/az pismis 65-70 °C
Contact Rozbif 85-90 °C Koyun budu, iyi pismis 80-85°C
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Térile de Jos SIgir gogsii 90-95 °C Geyik rosto 75-80°C
PyCCKVIIlI [o) caHue Dana filetosu 50-55°C Yaban domuzu rosto 75-78°C
Dana sirti, orta/az pismis 50-55°C Tavuk 80-85°C
1. Boikmiovatens - Dna yCTpOWCTBa T Te B NC «ON». Dana rosto 68-74°C Hindi 80-90°C
i - [Ona yCTpOWCTBa Nnep: e BbIK/IloyaTenb B nonoxeHue «OFF», —
Domuz sirti 55-60°C Ordek 80-90°C
2. Mepekniovatens «  [InA BKNIOYEHNA pexnma roToBKM yCTaHOBWTE NepekioyaTenb B nosnoxeHne «COOK». N
Pexnmos « [InA BKNIOUYEHNA pexnMa TailMepa yCTaHoBUTe NepeknioyaTenb B nonoxeHue «TIMER». Domuz rosto 70-75°C

. Pexwum rotosku: Haxmure KHOMKY ANA yCTAHOBKU TUNa mAca:
- loBAanHa («BEEF») - Mnpeiika (<«TURKEY»)
- BapaHuHa («LAMB») - UpinneHok («CHICKEN»)
- TenatuHa («VEAL») - Pbiba (<FISH»)
- Fambyprep («<HAMBURG») - Pexxum nporpammbl («PGM»)
- CBuHMHa («PORK»)
+ Pexum rotoBkm > MporpamMmHbiii pexium (PGM»): Haxmute KHOMKY, 4TOBbI yBEMMUMTS
Temneparypy.
. Pexum TaI;IMEpaZ Haxmure KHOMKY ANA yCTaHOBKU MUHYT.

3. KHonka Tvna maca
KHonka BBepx
MI/IHyTHaR KHOMKa

. Pexum rotosku: Haxmute KHOMKY ANA yCTaHOBKW rOTOBHOCTWN MACaA:
- MonHocTbio npoxaperHoe («\WELL»)
- MouTu NONHOCTBIO NpoXapeHHoe («M WELL»)
- CpegHenpoxapeHHoe («<MEDIUM»)
- CnabonpoxapeHHoe («M RARE»)
- HenpoxapeHHoe («RARE»)
«  Pexwum rotosku > MporpammHbii pexum («PGM»): Haxmute KHOMKY, YTO6bl yMEHbLWUTH
Temneparypy.
«  Pexum Tarmepa: HaxmuTe KHOMKY, YTO6bl YCTAHOBUT CEKYHAbI.

4. KHomka rotoBHOCTU
msAca
KHonka BHW3
BTopas kHonka

5. Knonka °C/°F «  Pexum rotoBku: HaxmuTe KHOMKY ANA yCTaHOBKYN popmaTa OToGpaxeH!s Temnepatypbl
KHonka BkntoueHms/ (°C/°F).
BbIK/IIOUEHNA +  Pexum Taitmepa: HaxmuTe KHOMKI ANA 3aMycKa UK OTKIIoYeHNA Taiimepa.

«  Pexum rotosku: Ha gncnnee oto6paxaeTca Tun v roTosHOCTb MAca. Ha ancnnee
oTobpaxaeTca dakTuyeckas TemnepaTypa 1 yCTaHOBIeHHas Temnepatypa.
«  Pexum Taiivepa: Ha gucnnee oTo6paxaloTca MUHYTbI U CEKyHAbI.

6. [ducnnei

+ BcTaBbTe WTekep Liyna 8O BXOA Liyna C6OKY yCTPOACTBa.
7. Uyn « BcTaBbTe Wyn B CaMyio TOICTYIO HaCTb MACE, YTOObI U3MEPUTL BHYTPEHHIOID
Temneparypy mAca.

«  OTKpoWTe 6aTapenHblil OTCEK.

«  YcraHosuTe 6atapeiiku (2x AAA) B GaTapeiHblii OTCeK. YoeauTech, Y4To NoNAPHOCTL
6aTapeek (+/-) COOTBETCTBYET MAPKUPOBKE MNONAPHOCTY BHYTPU GaTapeiiHoro oTceKa.

«  3akpoiTe 6aTapeiiHblil OTCEK.

8. bartapeiiHbiit oTcek

«  Wcnonb3yitte MarHuT, 4To6bl NPUKPENUTL YCTPOWMCTBO K METaNIMYeckor NoBepxXHOCTM

9. Marnut
(xene30, HUKenb, KO6anbT 1 6ONLIWMHCTBO WX CNNIABOB).
«  Mopacsetka «  TNoACBETKA BKIMIOYAETCA NPY HaXaTiN OfIHOM U3 KHOMOK VNN NOfJaje 3BYKOBOTO CUTHana.
Wcnonb3zoBaHue
Tammep

YcTaHoBMTe NepeKiloyaTeNib Pexima B PeXum Taimepa. Ha ancnnee otobpasutca Taiimep.
HaXmuTe MUHYTHYI0/CEKYH/HYIO KHOMKIA, YTOBbI yCTaHOBWTb TaliMep.

HaxmuTe KHOMKY 3anycKa/oOTKNIOUYEHWA, YTOGbI 3aMyCTUTb TaliMep.

Mpy pocTkeHUM Talimepom BpemeHu «00:00» ByaeT NoAaH 3BYKOBOI CUTHan.

HaxmuTe KHOMKY 3anycKa/OTKNIOUYEHWA, YTOGbI BbIKNIOUUTD Tamep.

[InA ycTaHOBKM Talimepa HaxmuTe n AT MUHYTHYIO 1 C

Y0 KHOMKM OfJHOBPEMEHHO.

Tepmome'rp ANA MmAca

YcTaHOBWTe NepekiouaTeNb PeXiMa B peXum roTosku. Ha akpaH 6yaieT BbiBefieHa U3MepeHHas Temneparypa.
CUHXPOHN3MPYiATe WTeKePHbIiA Uy C yCTPOCTBOM.

HaXmuTe KHOMKY yCTaHOBKM MACa 1A yCTaHOBKM TUMa MACa.

HaXmuTe KHOMKY rOTOBHOCTU MACa ANA YCTaHOBKM FOTOBHOCT MACa.

HaxmuTe KHOMNKY BBEpPX/BHI3, 4TOGbI YCTaHOBUTL TeMMNepaTypy. YCTaHOBNEHHaA TeMnepaTypa oTobpaxaeTcs B NeBoil
vacTu gucnnen.

MomecTuTe Wyn B Camyio TONCTYlo YacTb MAca. PakTuyeckas TemnepaTypa OToGpaxaeTcs B NPaBoy YacTy AMCTIen.
Mpy AOCTUeHNN 331aHHOTO 3HaYeHUA TeMnepaTypbl TePMOMETP NOAAeT 3BYKOBOI CUTHas.

Giivenlik

Genel giivenlik
Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra basvurmak icin saklayin.

- Uretici, dolayli zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde kullaniimasinin yol agtigi
maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

«  Cihaz, g6zetim altinda veya cihazin guivenli bir sekilde nasil kullanilacagina iligkin talimatlarin verilmis ve icerdigi
tehlikeleri anlamis olmalari sartiyla 8 yas ve daha biiyiik cocuklar ile fiziksel, duyusal, zihinsel ya da hareket yetenekleri
veya deneyimi ve bilgisi yeterli olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklar, cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gézetim altinda olmadiklari miiddetce, cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

+  Cihaz sadece tasarlanan amaci igin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amaglar icin kullanmayin.

«  Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi derhal degistirin.

«  Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi icin uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

«  Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar i¢in kullanmayin.

«  Cihazi banyolar ve yiizme havuzlar gibi yiiksek nem oranina sahip konumlarda kullanmayin.

«  Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

- Cihaz finnlarda veya mikrodalga firinlarda kullanmayn.

Pil glivenli

+  Yalnizca bu kilavuzda belirtilen pilleri kullanin.

«  Eskive yeni pilleri bir arada kullanmayin.

- Farkl tir ve markalardaki pilleri kullanmayin.

«  Pilleri ters kutuplarda takmayin.

«  Pilleri kisa devre yapmayin veya demonte etmeyin.

«  Pilleri suya maruz birakmayin.

« Cihazi atese veya asiri i1stya maruz birakmayin.

«  Piller, tam olarak bosaldiginda sizinti gergeklesebilir. Uriine zarar gelmemesi igin uzun siire kullanim disi kalacagi zaman
piller gikariimalidir.

«  Pillerden akan sivi deriyle veya giysilerle temas ettiginde hemen temiz suyla yilkanmalidir.

Temizlik ve bakim
Uyarl'
Temizlemeden veya bakimdan 6nce cihazi daima kapatin.
«  Temizlik solventleri veya asindiricilar kullanmayin.
«  Cihazin igini temizlemeyin.
«  Cihazi onarmaya calismayin. Cihaz dogru sekilde calismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.
«  Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

«  Cihazin dis tarafin yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazi temiz, kuru bir bezle iyice kurulayin.
Probu, ilik sabunlu suyla temizleyin. Probu temiz, kuru bir bezle tam olarak kurulayin.

Destek

Daha fazla yardima ihtiyag duyarsaniz veya yorumunuz ya da éneriniz varsa litfen www.nedis.com/support adresini ziyaret edin
lletisim

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Holland
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