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Description (fig. A)
The food processor is used for the preparation of food. The device has interchangeable blades and discs
to process cold liquids and solids.

The device has been designed for the following applications:

« grinding nuts, seeds, spices, meat, dried fruit, etc. (stainless-steel knife blade)

« mixing and kneading doughs (plastic knife blade)

« mashing fruits and vegetables (blender)

« slicing and chopping vegetables (slicer disc, julienne disc and french-fried potato disc)

« pressing fruits or vegetables (citrus juicer)

- beating and whisking light mixtures (twin mixer beaters)

« milling herbs, nuts and coffee beans (grinder)

« emulsifying cake mixtures, whipping cream or whisking eggs (emulsifying disc)

1. On/off button 9. Mixer body unit

2. Motor unit 10. Drive shaft B

3. Drive shaft A 11. Plastic knife blade

4. Bowl (21) 12. Stainless-steel knife blade
5. Bowllid 13. Emulsifying disc

1. Pushing rod 14. Spatula

2. Jar(1,751) 15. Julienne disc

3. Jarlid 16. Slicer disc

4. Jarlid insert / Measuring cup 17. French-fried potato julienne disc
5. Grinder blade base 18. Plastic blade holder

6. Sealed ring 19. Citrus juicer body unit

7. Grinder blade 20. Pressing cone

8. Twin mixer beaters

Warning!

The device is suitable for mixing cold and lukewarm ingredients (max. 55 °C). Do not use the device for
mixing hot liquids and solids. Hot liquids and solids can easily cause the bowl to break and the lid to
abruptly come off the device due to steam pressure. Keep the lid pressed with your hand when mixing
lukewarm liquids to prevent leakage.

Safety

General safety

« Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

« The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons
caused by non-observance of the safety instructions and improper use of the device.

« The device is not intended to be used by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instructions concerning the use of the device by a person that is responsible for their
safety.

« The device shall not be used by children. Keep the device and the mains cable out of the reach of
children. Children shall not play with the device.

«  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than
described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective,
replace the device immediately.

« The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

« The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

English

Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

Do not immerse the device in water or other liquids. If the device is immersed in water or other
liquids, do not remove the device with your hands. Immediately remove the mains plug from the
wall socket. If the device is immersed in water or other liquids, do not use the device again.

Place the device on a stable and flat surface.

Keep the device away from heat sources. Do not place the device on hot surfaces or near open flames.
Beware of sharp parts. Keep your hands away from the moving parts during use and during cleaning
and maintenance. The device uses a sharp blade.

Beware of hot parts. Wait until the device has cooled down before touching the housing and the
parts of the device. The device becomes hot during use.

Electrical safety

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

To reduce risk of electric shock, this product should only be opened by an authorized technician
when service is required.

Disconnect the product from the mains and other equipment if a problem should occur.

Do not use the device if the mains cable or mains plug is damaged or defective. If the mains cable
or mains plug is damaged or defective, it must be replaced by the manufacturer or an authorised
repair agent.

Before use, always check that the mains voltage is the same as the voltage on the rating plate of the
device.

Connect the device to an earthed wall socket.

Always fully unwind the mains cable.

Do not use an extension cable.

The device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

Do not move the device by pulling the mains cable. Make sure that the mains cable cannot become
entangled. Make sure that the mains cable does not hang over the edge of a worktop and cannot be
caught accidentally or tripped over.

Do not immerse the device, the mains cable or the mains plug in water or other liquids.

Do not leave the device unattended while the mains plug is connected to the mains supply.

Use
Warning!

Before assembly or disassembly, switch off the device, remove the mains plug from the wall socket
and wait until the device has cooled down.

Do not switch on the device when the bowl is empty.

Do not exceed the maximum capacity of the bowl.

Stop the device if the food reaches the maximum capacity line on the bow! or the jar. Remove the
food from the bowl or the jar.

Do not overload the device. Do not put too many ingredients into the bowl at one time. If the motor
stops, immediately switch off the device, remove the mains plug from the wall socket and allow the
device to cool down for at least 15 minutes.

Do not remove the lid until the device has stopped completely.

Make sure that all accessories are locked in place. If the accessories are not locked in place, the
machine will not operate.

Beware of sharp parts. The blades and discs are very sharp.

Remove the lid from the bowl or the jar.

Fill the bowl or the jar with the required ingredients.

Mount the bowl or the jar onto the motor unit by turning it clockwise until it clicks into place.
Insert the mains plug into the wall socket.

Switch on the device using the on/off button: speed level 1, speed level2 or pulse function. The
device processes the ingredients in a few seconds. The longer the device is switched on, the finer the
ingredients are processed.

Switch off the device using the on/off button.

Remove the mains plug from the wall socket.

Allow the device to cool down completely.

Remove the bowl or the jar.

Stainless-steel knife blade (fig. B1)

Do not leave the device switched on continuously for more than 2 minutes.

Use the device at maximum speed for the best result.

Cut the food into small pieces.

Do not put more than 500 g of food into the bowl.

Do not use the stainless-steel knife blade for mixing flour.

If you chop onions, use the pulse function several times.

If you chop hard cheese or chocolate, use the device for a short time. If the device is operated too
long, the ingredients become too hot, start to melt and become lumpy.

Plastic knife blade (fig. B1)

Do not leave the device switched on continuously for more than 2 minutes.
Use the device at speed level 1 for 10-20 seconds, then use speed level 2.
Do not use more than 500 g of flour with 300 ml of water.

Blender (fig. B2)

Do not leave the device switched on continuously for more than 2 minutes.

To add liquid ingredients during use, remove the jar lid insert and pour the liquid food through the
opening in the lid.

Cut the ingredients into pieces.

For a large quantity, add ingredients in small batches. Do not add a large quantity at once.

Use cooked ingredients for making soup.

If a liquid is hot or tends to foam (e.g. milk), do not put more than 11 of liquid into the jar.

If the result is not satisfactory, switch off the device and stir the ingredients with a spatula.

Allow the device to cool down for 1 minute before switching it on again.

Slicer disc, julienne disc and french-fried potato disc (fig. B3)

Do not leave the device switched on continuously for more than 2 minutes.

Push the fruits and vegetables downwards using the pushing rod. Do not insert your fingers or
foreign objects into the feeding tube.

Use maximum speed for the best result.

Allow the device to cool down for 30 minutes before switching it on again.

Citrus juicer (fig. B4)

Do not leave the device switched on continuously for more than 3 minutes.
Use the device at minimum speed for the best result.
Allow the device to cool down for 30 minutes before switching it on again.

Twin mixer beaters (fig. B5)

Gr|

Do not leave the device switched on continuously for more than 5 minutes.

Use maximum speed for the best result.

Do not use the twin mixer beaters for heavier mixtures, such as fat and flour to avoid damage.
Add egg-whites in batches of 3 or 4.

Allow the device to cool down for 30 minutes before switching it on again.

inder (fig. B6)

Do not leave the device switched on continuously for more than 30 seconds.Switch off the device
and allow the device to cool down before switching it on again.

Use the device at maximum speed for the best result.

Do not process more than 50 g of food.

Allow the device to cool down for 30 minutes before switching it on again.

Emulsifying disc (fig. B7)

Do not leave the device switched on continuously for more than 3 minutes.
Do not use the emusifying disc for cake mixtures with butter or margarine
Do not use the emusifying disc for mixing dough.

Use eggs at room temperature for whisking egg white.

Allow the device to cool down for 30 minutes before switching it on again.

Cleaning and maintenance
Warning!

Beschrijving (fig. A)

De

Before cleaning or maintenance, switch off the device, remove the mains plug from the wall socket
and wait until the device has cooled down.

Do not clean the device in the dishwasher.

Do not immerse the device in water or other liquids.

Do not use cleaning solvents or abrasives.

Do not use sharp objects.

Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.

Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the outside of the device
with a clean, dry cloth.

Clean the accessories in soapy water. Rinse the accessories under running water. Thoroughly dry the
accessories with a clean, dry cloth.

Nederlands
keukenmachine wordt gebruikt voor het bereiden van voedsel. Het apparaat heeft verwisselbare

messen en schijven voor het verwerken van koude vloeistoffen en vaste voedingsmiddelen.
Het apparaat is bedoeld voor de volgende toepassingen:
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10.
11.
12.
13.

het malen van noten, zaden, specerijen, vlees, gedroogd fruit, enz. (roestvrijstalen mes)

het mengen en kneden van deeg (kunststof mes)

het pureren van fruit en groenten (blender)

het snijden van groenten in plakjes of stukjes (schijf voor schijfjes snijden, schijf voor julienne snijden
en schijf voor frites snijden)

het persen van fruit of groenten (citruspers)

het klutsen en kloppen van lichte mengsels (dubbele garde)

met malen van kruiden, noten en koffiebonen (molen)

het emulgeren van cakebeslag, slagroom kloppen of eieren klutsen (emulgeerschijf)

. Aan/uit-knop 14. Mengunit
Motorunit 15. Aandrijfas B

. Aandrijfas A 16. Kunststof mes
Kom (21) 17. Roestvrijstalen mes
Deksel van de kom 18. Emulgeerschijf
Duwstaaf 19. Spatel
Kan (1,75 1) 20. Schijf voor julienne snijden
Kandeksel 21. Schijf voor schijfjes snijden
Inzetstuk van de deksel van de kan / Maatbeker 22. Schijf voor frites snijden
Onderstuk van de molen 23. Kunststof meshouder
Afdichtring 24, Citruspersunit
Maalmes 25. Perskegel
Dubbele garde

Waarschuwing!

Het apparaat is geschikt voor het mengen van koude en lauwwarme ingrediénten (max. 55 °C). Gebruik

het apparaat niet voor het mengen van hete vloeistoffen en vaste stoffen. Bij het werken met hete

vloeistoffen en vaste voedingsmiddelen kan de kom gemakkelijk breken en de deksel door stoomdruk
van het apparaat schieten. Houd het deksel bij het mengen van lauwwarme vloeistoffen met uw hand
op zijn plaats om lekkage te voorkomen.

Veiligheid

Algemene veiligheid

+ Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.

« De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen
veroorzaakt door het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het
apparaat.

+ Hetapparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen van een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

+ Het apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor
andere doeleinden dan beschreven in de handleiding.

+  Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of
defect apparaat onmiddellijk.

+ Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor
commerciéle doeleinden.

+ Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen
die water bevatten.

+  Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen. Verwijder het apparaat niet met
uw handen als het is ondergedompeld in water of andere vloeistoffen. Verwijder onmiddellijk de
netstekker uit het stopcontact. Gebruik het apparaat niet langer als het is ondergedompeld in water
of andere vloeistoffen.

+ Plaats het apparaat op een stabiele en vlakke ondergrond.

+ Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen. Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken
of in de buurt van open vuur.

+ Pas op voor scherpe delen. Houd uw handen uit de buurt van de bewegende delen tijdens gebruik
en tijdens reiniging en onderhoud. Het apparaat maakt gebruik van een scherp mes.

+ Pas op voor hete delen. Wacht totdat het apparaat is afgekoeld voordat u de behuizing en de
onderdelen van het apparaat aanraakt. Het apparaat wordt heet tijdens gebruik.

Elektrische veiligheid

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door een erkend technicus om het risico
op elektrische schokken te verkleinen.

+  Koppel het product los van het stopcontact en van andere apparatuur als er zich problemen
voordoen.

+  Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is. Indien het
netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is, moet het onderdeel door de fabrikant of een
erkend servicecentrum worden vervangen.

+ Controleer voor gebruik altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning op het typeplaatje
van het apparaat.

+  Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact.

+  Wikkel het netsnoer altijd volledig af.

+ Gebruik geen verlengsnoer.

+ Het apparaat is niet bedoeld voor bediening met behulp van een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

+ Verplaats het apparaat niet door aan het netsnoer te trekken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet in
de war kan geraken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de rand van een werkblad hangt, dat het
niet per ongeluk verstrengeld kan raken en dat niemand erover kan struikelen.

+  Dompel het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet onder in water of andere vloeistoffen.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de netstekker op de netvoeding is aangesloten.

Gebruik

Waarschuwing!

+ Schakel voor montage of demontage het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact
en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+ Schakel het apparaat niet in als de kom leeg is.

+  Overschrijd de maximuminhoud van de kom niet.

+ Stop het apparaat als het voedsel het streepje voor de maximuminhoud op de kom of de kan
bereikt. Verwijder het voedsel uit de kom of de kan.

+ Overbelast het apparaat niet. Stop niet te veel ingrediénten tegelijk in de kom. Schakel bij het
stoppen van de motor onmiddellijk het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact en
laat het apparaat minstens 15 minuten afkoelen.

+ Verwijder de deksel niet voordat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

« Zorg dat alle accessoires op hun plaats vergrendeld zijn. Als de accessoires niet op hun plaats zijn
vergrendeld, zal de machine niet werken.

+ Pas op voor scherpe delen. De messen en schijven zijn zeer scherp.

+ Verwijder de deksel van de kom of de kan.

+  Vul de kom of de kan met de gewenste ingrediénten.

+ Plaats de kom of de kan op de motorunit door deze rechtsom te draaien tot hij op zijn plaats
vastklikt.

+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

+ Schakel het apparaat met de aan/uit-knop in: snelheidsniveau 1, snelheidsniveau 2 of pulsfunctie.
Het apparaat verwerkt de ingrediénten in enkele seconden. Hoe langer het apparaat is ingeschakeld,
des te fijner de ingrediénten worden.

+  Schakel het apparaat met de aan/uit-knop uit.

+ Verwijder de netstekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

+  Verwijder de kom of de kan.

Roestvrijstalen mes (fig. B1)

- Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten continu ingeschakeld.

«  Gebruik het apparaat op de maximumsnelheid voor het beste resultaat.

+ Snijd het voedsel in kleine stukjes.

«  Stop niet meer dan 500 g voedsel in de kom.

«  Gebruik het roestvrijstalen mes niet voor het mengen van bloem.

«  Gebruik bij het snipperen van uien de pulsfunctie meerdere malen.

+  Gebruik bij het snijden van harde kaas of chocolade het apparaat gedurende een korte tijd. Als het
apparaat te lang werkt, worden de ingrediénten te warm en dan gaan ze smelten. Hierdoor ontstaan
klonten.

Kunststof mes (fig. B1)

+ Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten continu ingeschakeld.

+  Gebruik het apparaat gedurende 10-20 seconden op snelheidsniveau 1 en zet het apparaat
vervolgens op snelheidsniveau 2.

+ Gebruik niet meer dan 500 g bloem met 300 m| water.

Blender (fig. B2)

+ Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten continu ingeschakeld.

+ Verwijder om vloeibare ingrediénten tijdens gebruik toe te voegen het inzetstuk van de deksel van
de kan en giet de vloeistof door de opening in de deksel.

+  Snijd de ingrediénten in stukken.

+  Voeg bij het werken met grote hoeveelheden ingrediénten in kleine hoeveelheden toe. Voeg niet
een grote hoeveelheid ineens toe.

+  Gebruik voor het maken van soep gekookte ingrediénten.

+  Vulals een vloeistof heet is of gaat schuimen (zoals melk) de kan met maximaal 1 | vloeistof.

+ Schakel in geval van een niet bevredigend resultaat het apparaat uit en roer de ingrediénten met
een spatel.

+ Laat het apparaat 1 minuut afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Schijven voor het snijden van schijfjes, julienne en frites (fig. B3)

-+ Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten continu ingeschakeld.

+ Duw het fruit en de groenten met de duwstaaf omlaag. Steek geen vingers of vreemde voorwerpen
in de toevoerbuis.

+  Gebruik de maximumsnelheid voor het beste resultaat.

-+ Laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Citruspers (fig. B4)

+ Laat het apparaat niet langer dan 3 minuten continu ingeschakeld.

«  Gebruik het apparaat op de minimumsnelheid voor het beste resultaat.
+ Laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Dubbele garde (fig. B5)

+ Laat het apparaat niet langer dan 5 minuten continu ingeschakeld.

+  Gebruik de maximumsnelheid voor het beste resultaat.

+  Gebruik om schade te voorkomen de dubbele garde niet voor zwaardere mengsels, zoals vet en
bloem.

+  Voeg eiwitten in delen van 3 of 4 stuks toe.

+ Laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Molen (fig. B6)

- Laat het apparaat niet langer dan 30 seconden continu ingeschakeld. Schakel het apparaat uit en
laat het afkoelen voordat u het weer inschakelt.

«  Gebruik het apparaat op de maximumsnelheid voor het beste resultaat.

«  Verwerk niet meer dan 50 g voedsel.

-+ Laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Emulgeerschijf (fig. B7)

«+ Laat het apparaat niet langer dan 3 minuten continu ingeschakeld.

+  Gebruik de emulgeerschijf voor cakebeslag met boter of margarine.

+  Gebruik de emulgeerschijf niet voor het mengen van deeg.

+  Gebruik voor het kloppen van eiwit eieren op kamertemperatuur.

- Laat het apparaat 30 minuten afkoelen voordat u het weer inschakelt.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwing!

+ Schakel voor reiniging en onderhoud het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact
en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+ Reinig het apparaat niet in de vaatwasmachine.

+  Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

«  Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

« Gebruik geen scherpe voorwerpen.

« Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door
een nieuw apparaat.

« Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog de buitenzijde van het
apparaat grondig af met een schone, droge doek.

« Reinig de accessoires in sop. Spoel de accessoires af onder stromend water. Droog de accessoires
grondig af met een schone, droge doek.

Beschreibung (Abb. A) Deutsch
Die Kiichenmaschine dient der Zubereitung von Speisen. Das Gerat ist mit austauschbaren Klingen und
Platten fiir die Zubereitung fliissiger und kompakter Kaltspeisen ausgertistet.

Das Gerét ist fuir folgende Anwendungen konzipiert:

« Zerkleinern von Niissen, Kornern, Gewiirzen, Fleisch, Trockenfriichten usw. (Edelstahlmesser)

« Mischen und Kneten von Teig (Kunststoffmesser)

«  Mischen von Friichten und Gemiise (Mixer)

« Hobeln und Schneiden von Gemiise (Gemiisehobel, Julienne-Messer und Pommes-Hobel)

« Auspressen von Friichten und Gemise (Entsafter)

« Schlagen und Quirlen von leichten Massen (Schneebesen)

« Zermahlen von Krautern, Niissen und Kaffeebohnen (Miihle)

« Emulgieren von Backmischungen, Schlagen von Sahne oder Eiern (Emulgierscheibe)

1. Ein-/Aus-Taste 14. Rihrwerk

2. Motoreinheit 15. Antriebswelle B
3. Antriebswelle A 16. Kunststoffmesser
4, Schissel (21) 17. Edelstahlmesser
5. Schiisseldeckel 18. Emulgierscheibe
6. Schiebestange 19. Spachtel

7. GefaB (1,751) 20. Julienne-Messer
8. GefaBdeckel 21. Gemiisehobel

9. GefaBdeckeleinsatz / Messbecher 22. Pommes-Hobel
10. Grundplatte Mixer 23. Kunstoffmesserhalterung
11. Dichtring 24. Saftfanger

12. Mixeraufsatz 25. Presskonus

13. Schneebesen

Warnung!

Das Gerét ist geeignet fur die Verarbeitung kalter und lauwarmer Zutaten (max. 55 °C). Verwenden Sie
das Gerat nicht zum Mischen heiBer Fliissigkeiten und Feststoffe. HeiBe Flissigkeiten und Feststoffe
konnen dazu fiihren, dass die Schiissel zerspringt und der Deckel aufgrund des Dampfdrucks plotzlich
vom Gerat abspringt. Halten Sie den Deckel mit Ihrer Hand auf dem Geréat, wenn Sie lauwarme
Flissigkeiten mischen, um ein Auslaufen zu verhindern.

Sicherheit

Allgemeine Sicherheit

« Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die
Bedienungsanleitung zur spateren Bezugnahme auf.

« Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fiir Folgeschaden, Sachschaden oder
Personenverletzungen, die durch die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch
unsachgemafBe Handhabung des Geréates entstanden sind.

« Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder nicht ausreichenden Erfahrungen und Kenntnissen
verwendet werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder wurden von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in den Gebrauch des Gerates eingewiesen.

- Das Gerét darf nicht von Kindern verwendet werden. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaR. Verwenden Sie das Gerat nur fir den in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zweck.

« Verwenden Sie das Gerat nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschadigt oder
defekt, erneuern Sie es unverziiglich.

« Das Gerat eignet sich nur zur Verwendung in Innenraumen. Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

« Das Gerat eignet sich nur fur den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fur den
gewerblichen Gebrauch.

« Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen
Behaltnissen, die Wasser enthalten.

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein. Wenn das Geréat in Wasser oder
andere Flussigkeiten eingetaucht ist, entfernen Sie das Gerét nicht mit lhren Handen. Ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Wandsteckdose. Wenn das Geréat in Wasser oder andere Flussigkeiten
eingetaucht wurde, darf es nicht mehr verwendet werden.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen und ebenen Oberflache auf.

« Halten Sie das Gerat von Hitzequellen fern. Legen Sie das Gerat nicht auf hei3e Oberflichen oder in
die Néhe von offenen Flammen.

« Vorsicht vor scharfen Teilen. Halten Sie Ihre Hande von den sich bewegenden Teilen wéhrend des
Gebrauchs und wahrend der Reinigung und Pflege fern. Das Gerat hat ein scharfes Messer.

« Vorsicht vor hei3en Teilen. Warten Sie, bis sich das Gerat abgekdhlt hat, bevor Sie das Gehduse und
die Teile des Geréts berlihren. Das Gerat wird beim Gebrauch heiB3.

Elektrische Sicherheit

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, sollte dieses Produkt bei erforderlichen
Servicearbeiten ausschlieBlich von einem autorisierten Techniker getffnet werden.

« Bei Problemen trennen Sie das Gerét bitte von der Spannungsversorgung und von anderen Geraten.

« Verwenden Sie das Gerat nicht, falls das Netzkabel oder der Netzstecker beschédigt oder defekt
ist. Ist das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt oder defekt, muss das Netzkabel oder der
Netzstecker vom Hersteller oder einem autorisierten Service-Partner erneuert werden.

« Vergewissern Sie sich stets vor dem Gebrauch, dass die Netzspannung mit der Spannung auf dem
Typenschild des Geréts tibereinstimmt.

« Verbinden Sie das Gerat mit einer geerdeten Wandsteckdose.

«  Wickeln Sie das Netzkabel immer vollstandig ab.

« Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

« Das Gerat ist nicht dafiir ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernsteuersystem betrieben zu werden.

« Bewegen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel. Achten Sie darauf, dass sich das Netzkabel
nicht verwickeln kann. Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nicht Gber die Kante einer
Arbeitsplatte héangt und sich niemand darin verfangen oder dariiber stolpern kann.

« Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

« Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wahrend der Netzstecker mit dem Stromnetz verbunden ist.

Gebrauch

Warnung!

«  Schalten Sie das Gerét vor dem Zusammenbau oder der Zerlegung immer aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat abgekdihlt hat.

- Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn die Schiissel leer ist.

« Uberschreiten Sie nicht die maximale Fiillmenge der Schiissel.

« Schalten Sie bei Erreichen der Maximum-Markierung der Schissel oder des GefaRes das Gerat ab.
Leeren Sie die Schiissel bzw. das GefaB3.

«  Uberlasten Sie das Gerét nicht. Fiillen Sie nicht zu viele Zutaten auf einmal in die Schiissel. Bleibt der
Motor stehen, schalten Sie das Gerét sofort aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose
und lassen Sie das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkihlen.

«  Offnen Sie den Deckel erst dann, wenn alle drehenden Teile des Geréts stillstehen.

« Vergewissern Sie sich, dass alle Zubehorteile korrekt und sicher am Gerat gefestigt sind. Andernfalls
kann das Gerat nicht eingeschaltet werden.

« Vorsicht vor scharfen Teilen. Das Gerét arbeitet mit sehr scharfen Messern und Scheiben.

« Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel bzw. vom GefaB3 ab.

«  Befiillen Sie die eingesetzte Schiissel bzw. das Gefa mit den vorgesehenen Zutaten.

« Setzen Sie die Schussel bzw. das GefaB auf die Motoreinheit. Drehen Sie den Aufsatz im
Uhrzeigersinn, bis dieser horbar einrastet.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.

« Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Knopf ein: Geschwindigkeit 1, Geschwindigkeit 2 oder
Intervallfunktion. Das Gerét verarbeitet die Zutaten in nur wenigen Sekunden. Je lénger das Geréat
eingeschaltet ist, desto feiner werden die Zutaten gemischt bzw. zerkleinert.

« Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Knopf aus.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.

- Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.

« Nehmen Sie die Schiissel bzw. das Gefa8 vom Grundgerat ab.

Edelstahlmesser (Abb. B1)

« Lassen Sie das Gerat nicht langer als 2 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

« Optimale Ergebnisse lassen sich bei maximaler Drehzahl erreichen.

« Schneiden Sie feste Zutaten in kleinere Stiicke.

« Geben Sie niemals mehr als 500 g an festen Zutaten in die Schissel.

« Benutzen Sie das Edelstahlmesser nicht zum Mischen von Mehl.

« Benutzen Sie beim Zwiebelschneiden mehrfach hintereinander die Intervallfunktion.

« Schalten Sie zum Schneiden von Schokolade oder Kase das Gerat immer nur kurz ein. Je langer die
Einschaltdauer, desto warmer wird das Gerat. Bei diese Zutaten besteht dann die Gefahr, dass sie
schmelzen oder verkleben.

Kunststoffmesser (Abb. B1)

« Lassen Sie das Gerat nicht ldnger als 2 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

« Lassen Sie das Gerat zundchst fur 10-20 Sekunden auf Geschwindigkeit 1 laufen. Schalten Sie
anschlieBend auf Geschwindigkeit 2.

« Befiillen Sie das Gerat mit hdchstens 500 g Mehl und 300 mL Wasser.

Mixer (Abb. B2)

- Lassen Sie das Gerat nicht langer als 2 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

- Offnen Sie zum Einfiillen flissiger Zutaten wahrend des Mixens den Einsatz im Behalterdeckel und
fiillen Sie die Zutat tiber den Deckelschacht nach.

« Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke.

« Teilen Sie groBe Gesamtmengen in kleinere Arbeitsportionen ein. Verarbeiten Sie eine zu groBRe
Menge.

« Benutzen Sie fiir die Suppenzubereitung vorgekochte Zutaten.

«  Geben Sie niemals mehr als 1 Liter heiBe oder schaumbildende Fliissigkeit (z.B. Milch) in den
Behilter.

« Wenn das Ergebnis noch nicht zufriedenstellend ausfallt, schalten Sie das Gerét aus und riihren Sie
die Zutaten mit einem Schaber.

- Lassen Sie das Gerat vor dem erneuten Einschalten eine Minute lang abkiihlen.

Gemiisehobel, Juli M und P Hobel (Abb. B3)

« Lassen Sie das Gerdt nicht ldnger als 2 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

« Schieben Sie das Obst und Gemiise mithilfe der Schiebestange nach unten. Stecken Sie keinesfalls
lhre Finger oder gar Fremdkérper in das Einspeiserohr.

« Optimale Ergebnisse lassen sich bei maximaler Drehzahl erreichen.

« Lassen Sie das Gerat vor dem erneuten Einschalten 30 Minuten lang abkiihlen.

Entsafter (Abb. B4)

« Lassen Sie das Gerét nicht langer als 3 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.
« Optimale Ergebnisse lassen sich bei minimaler Drehzahl erreichen.

« Lassen Sie das Gerdt vor dem erneuten Einschalten 30 Minuten lang abkiihlen.

Schneebesen (Abb. B5)

« Lassen Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

«  Optimale Ergebnisse lassen sich bei maximaler Drehzahl erreichen.

« Benutzen Sie den Schneebesen nicht zum Anriihren sehr zéher, fett- oder mehlhaltiger Massen. Es
besteht die Gefahr von Schaden am Gerét.

«  Geben Sie maximal 3 bis 4 geschlagene Eier (Eiweil) gleichzeitig zu.

« Lassen Sie das Gerat vor dem erneuten Einschalten 30 Minuten lang abkiihlen.

Miihle (Abb. B6)

« Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 30 Sekunden ununterbrochen eingeschaltet. Schalten Sie das
Geréat ab und lassen Sie es vor dem Wiedereinschalten einige Zeit abkiihlen.

« Optimale Ergebnisse lassen sich bei maximaler Drehzahl erreichen.

« Verarbeiten Sie niemals mehr als 50 g an festen Zutaten in einem Arbeitsgang.

« Lassen Sie das Gerat vor dem erneuten Einschalten 30 Minuten lang abkiihlen.

Emulgierscheibe (Abb. B7)

« Lassen Sie das Gerat nicht langer als 3 Minuten ununterbrochen eingeschaltet.

« Benutzen Sie fir butter- und fir margarinebasierte Backmischungen verschiedene
Emulgierscheiben.

« Verwenden Sie die Emulgierscheibe nicht zum Anriihren von Teig.

« Lassen Sie Eier vor dem Schlagen ggf. auf Raumtemperatur abkuhlen.

« Lassen Sie das Gerdt vor dem erneuten Einschalten 30 Minuten lang abkihlen.

Reinigung und Pflege

Warnung!

« Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung oder Pflege aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat abgekiihlt hat.

« Reinigen Sie das Gerét nicht in der Geschirrspiilmaschine.

« Tauchen Sie das Gerit nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

« Verwenden Sie keine Losungs- oder Scheuermittel.

« Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande.

« Versuchen Sie nicht, das Gerét zu reparieren. Falls das Geréat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie
es gegen ein neues aus.

-+ Reinigen Sie das AuBere des Gerits mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das AuBere des
Geréts griindlich mit einem sauberen trockenen Tuch ab.

« Reinigen Sie das Zubehor in Seifenwasser. Sptilen Sie das Zubehor unter flieBendem Wasser ab.
Trocknen Sie das Zubehor griindlich mit einem sauberen trockenen Tuch ab.

Descripcion (fig. A) Espaiiol

El procesador de alimentos se utiliza para la preparacion de alimentos. El dispositivo tiene cuchillas y

discos intercambiables para procesar liquidos y sélidos frios.

El dispositivo se ha disefado para las siguientes aplicaciones:

- picado de frutos secos, semillas, especias, carne, fruta seca, etc. (cuchilla de acero inoxidable)

« mezclado y amasado de masas (cuchilla de plastico)

« batido de frutas y verduras (batidora)

« loncheado y corte de verduras (disco loncheador, disco para juliana y disco para patatas fritas)

« exprimido de frutas o verduras (exprimidor de citricos)

« batido y montado de mezclas ligeras (batidores dobles)

«molido de hierbas, frutos secos y granos de café (molinillo)

- emulsionado de mezclas de bizcocho, montado de nata o montado de claras de huevo (disco
emulsionador)

1. Botoén de encendido/apagado 14. Unidad del cuerpo de la batidora
2. Unidad del motor 15. Eje de accionamiento B

3. Ejede accionamiento A 16. Cuchilla de pléstico

4. Cubeta(21) 17. Cuchilla de acero inoxidable

5. Tapade cubeta 18. Disco emulsificador

6. Varillaempujadora 19. Espétula

7. Vaso(1,751) 20. Disco para juliana

8. Tapadelvaso 21. Disco loncheador

9. Pieza de tapa del vaso / Vaso medidor 22. Disco para patatas fritas

10. Base de cuchilla del molinillo 23. Portacuchilla de plastico

11. Anillo de estanqueidad 24. Unidad del cuerpo del exprimidor de citricos

12. Cuchilla del molinillo
13. Batidores dobles

25. Cono para exprimir

jAdvertencia!

El dispositivo es adecuado para batir ingredientes frios y tibios (méx. 55 °C). No utilice el dispositivo para
batir liquidos y sélidos calientes. Los liquidos y solidos calientes pueden hacer que la cubeta se rompay

la tapa salga despedida subitamente del dispositivo debido a la presion del vapor. Mantenga presionada
la tapa con la mano al mezclar liquidos tibios para evitar fugas.

Seguridad

Seguridad general

« Lea el manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

« Elfabricante no es responsable de dafos consecuentes o de dafos en la propiedad o en las
personas causados por no seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este
dispositivo.

« Eldispositivo no debe ser utilizado por personas (nifios incluidos) con una discapacidad fisica,
sensorial o mental, o que no tengan experiencia ni conocimientos, a menos que hayan recibido
supervisién o instruccion sobre el uso del dispositivo por una persona responsable de su seguridad.

« Eldispositivo no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el dispositivo y el cable de red fuera del
alcance de los nifios. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo.

« Utilice el dispositivo Unicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad
distinta a la descrita en el manual.

« No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafos o tiene un defecto. Si el dispositivo ha
sufrido dafios o tiene un defecto, sustittyalo inmediatamente.

- Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

- Eldispositivo sélo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

« No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

« No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos. Si el dispositivo se sumerge en agua u otros
liquidos, no saque el dispositivo con las manos. Retire inmediatamente el enchufe de red de la toma
de pared. Si el dispositivo se sumerge en agua u otros liquidos, no vuelva a utilizar el dispositivo.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie estable y plana.

« Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor. No coloque el dispositivo sobre superficies
calientes ni cerca de llamas abiertas.

« Tenga cuidado con las piezas afiladas. Mantenga las manos alejadas de las piezas moéviles durante el
uso y durante la limpieza y el mantenimiento. El dispositivo utiliza una cuchilla afilada.

« Tenga cuidado con las piezas calientes. Espere hasta que el dispositivo se haya enfriado antes de
tocar la carcasa y las piezas del dispositivo. El dispositivo se calienta durante el uso.

Seguridad eléctrica

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Parareducir el peligro de descarga eléctrica, este producto sélo deberia abrirlo un técnico autorizado
cuando necesite reparacion.

« Desconecte el producto de la toma de corriente y de los otros equipos si ocurriera algin problema.

« No utilice el dispositivo si el cable de red o el enchufe de red esté dafado o es defectuoso. Si el cable
de red o el enchufe de red est4 danado o es defectuoso, éste debe ser sustituido por el fabricante o
un servicio técnico autorizado.

« Antes del uso, compruebe siempre que la tension de red sea la misma que se indica en la placa de
caracteristicas del dispositivo.

« Conecte el dispositivo a una toma de pared con tierra.

« Desenrolle siempre completamente el cable de red.

« No utilice un cable alargador.

« Eldispositivo no se ha disefado para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

«No mueva el dispositivo tirando del cable de red. Asegurese de que el cable de red no se enrede.
Asegurese de que el cable de red no cuelgue del borde de una encimera y no pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.

« No sumerja el dispositivo, el cable de red o el enchufe de red en agua ni otros liquidos.

« Nodeje el dispositivo desatendido cuando el enchufe de red esté conectado al suministro de red.

Uso

jAdvertencia!

« Antes del montaje o el desmontaje, apague el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma de
pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

« No encienda el dispositivo cuando la cubeta esté vacia.

« No supere la capacidad maxima de la cubeta.

« Detenga el dispositivo si el alimento alcanza la linea de capacidad maxima en la cubeta o en el vaso.
Retire los alimentos de la cubeta o el vaso.

« No sobrecargue el dispositivo. No ponga demasiados ingredientes en la cubeta de una vez. Si el
motor se para, apague inmediatamente el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma de pared y
deje que el dispositivo se enfrie durante al menos 15 minutos.

« No retire la tapa hasta que el dispositivo se haya detenido por completo.

« Asegurese de que todos los accesorios estén bloqueados en su posicion. Si los accesorios no estan
bloqueados en su posicién, la maquina no funcionara.

« Tenga cuidado con las piezas afiladas. Las cuchillas y los discos estan muy afilados.

« Retire la tapa de la cubeta o el vaso.

« Llene la cubeta o el vaso con los ingredientes deseados.

« Monte la cubeta o el vaso sobre la unidad del motor girdndola en el sentido de las agujas del reloj
hasta que encaje en su posicion.

« Inserte el enchufe de red en la toma de pared.

« Encienda el dispositivo con el botén de encendido/apagado: nivel de velocidad 1, nivel de velocidad
2 o funcién de pulsacion. El dispositivo procesa los ingredientes en unos segundos. Cuanto mas
tiempo esté encendido el dispositivo, mas finos se procesaran los ingredientes.

« Paraapagar el dispositivo, utilice el botén de encendido/apagado.
+ Retire el enchufe de red de la toma de pared.

« Deje que el dispositivo se enfrie completamente.

+ Retire la cubeta o el vaso.

Cuchilla de acero inoxidable (fig. B1)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 2 minutos.

«  Utilice el dispositivo a la velocidad maxima para obtener el mejor resultado.

+ Corte los alimentos en trozos pequefios.

« No ponga mas de 500 g de alimentos en la cubeta.

+  No utilice la cuchilla de acero inoxidable para mezclar harina.

« Sicorta cebollas, use la funcion de pulsacion varias veces.

-+ Sicorta queso duro o chocolate, utilice el dispositivo durante un periodo de tiempo breve. Si el
dispositivo funciona demasiado tiempo, los ingredientes se calientan demasiado, comienzan a
derretirse y se vuelven grumosos.

Cuchilla de plastico (fig. B1)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 2 minutos.

-« Utilice el dispositivo en el nivel de velocidad 1 durante 10-20 segundos, posteriormente utilice el
nivel de velocidad 2.

« No utilice més de 500 g de harina con 300 ml de agua.

Batidora (fig. B2)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 2 minutos.

« Para anadir ingredientes liquidos durante el uso, retire la pieza de la tapa del vaso y vierta el alimento
liquido a través de la abertura de la tapa.

« Corte en trozos los ingredientes.

« Parauna gran cantidad, agregue los ingredientes en pequerios lotes. No anada una gran cantidad a
lavez.

« Useingredientes cocinados para hacer sopa.

« Siun liquido esté caliente o tiende a espumar (p. ej., leche), no coloque mas de 1 | de liquido en el
vaso.

« Sielresultado no es satisfactorio, apague el dispositivo y agite los ingredientes con una espatula.

« Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 1 minuto antes de volver a encenderlo.

Disco loncheador, disco para juliana y disco para patatas fritas (fig. B3)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 2 minutos.

+  Empuje hacia abajo las frutas y verduras utilizando la varilla empujadora. No meta los dedos ni
objetos extraiios en el tubo de alimentacion.

«  Utilice la velocidad maxima para obtener el mejor resultado.

« Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Exprimidor de citricos (fig. B4)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 3 minutos.

« Utilice el dispositivo a la velocidad minima para obtener el mejor resultado.

« Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Batidores dobles (fig. B5)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 5 minutos.

« Utilice la velocidad maxima para obtener el mejor resultado.

« No utilice los batidores dobles para mezclas mas pesadas, como grasa y harina para evitar dafios.
« Anada las claras de huevo en lotes de 3 6 4.

« Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Molinillo (fig. B6)

+ No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 30 segundos. Apague el dispositivo
y deje que se enfrie antes de encenderlo de nuevo.

«+  Utilice el dispositivo a la velocidad maxima para obtener el mejor resultado.

+ No procese mas de 50 g de alimentos.

« Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Disco emulsificador (fig. B7)

« No deje el dispositivo encendido continuamente durante mas de 3 minutos.

+ No utilice el disco emulsificador para mezclas de bizcocho con mantequilla o margarina.

+  No utilice el disco emulsificador para amasar.

« Utilice los huevos a temperatura ambiente para montar claras de huevo.

«  Apague el dispositivo y deje que se enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Limpieza y mantenimiento

jAdvertencia!

+ Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma
de pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

« No limpie el dispositivo en el lavavajillas.

« No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

« No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

« No utilice objetos afilados.

« Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustitiyalo por uno
nuevo.

« Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el exterior del
dispositivo con un pafio limpio y seco.

« Limpie los accesorios con agua jabonosa. Aclare los accesorios bajo el chorro de agua. Seque bien los
accesorios con un pafo limpio y seco.

Description (fig. A)

Le robot culinaire sert a préparer les aliments. Lappareil comporte des lames et des disques
interchangeables pour traiter les liquides et solides froids.

L'appareil a été congu pour les applications suivantes :

« broyer des noix, graines, épices, viandes, fruits secs, etc. (lame de couteau en acier inox)
« mélanger et pétrir des pates (lame de couteau en plastique)

« écraser des fruits et Ilégumes (mixeur)

« émincer et trancher des Iégumes (disque a émincer, disque a julienne et disque a frites)
«  presser des fruits et des Iégumes (presse-citron)

«+ battre et fouetter des mélanges |égers (batteurs jumelés)

«moudre des herbes, noix et grains de café (hachoir)

« émulsifier des préparations patissiéres, fouetter la creme ou battre des ceufs (disque a émulsifier)

Francais

1. Bouton marche/arrét 14. Bloc de mixeur

2. Unité moteur 15. Axe d'entrainement B

3. Axed'entrainement A 16. Lame de couteau en plastique
4. Bol(21) 17. Lame de couteau en acier inox
5. Couvercle de bol 18. Disque a émulsifier

6. Tige poussoir 19. Spatule

7. Récipient (1,751) 20. Disque a julienne

8. Couvercle du bol 21. Disque a émincer

9. Insert de couvercle de récipient /Verre doseur 22. Disque a frites

10. Base de lame de hachoir 23. Support de lame en plastique

11. Bague scellée 24. Bloc de presse-citron

12. Lame de hachoir 25. Cone de presse

13. Batteurs jumelés

Avertissement!

L'appareil est adapté au mélange des ingrédients froids et tiédes (max. 55 °C). N'utilisez pas I'appareil

pour mixer les liquides et solides chauds. Les liquides et solides chauds peuvent facilement casser le

bol et projeter son couvercle brusquement hors de I'appareil sous l'effet de la pression de la vapeur.

Maintenez le couvercle pressé avec votre main pour mélanger les liquides tiédes afin d'éviter toute fuite.

Sécurité

Sécurité générale

« Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

« Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le
non-respect des consignes de sécurité et d’'une utilisation inappropriée de I'appareil.

« Lappareil n'a pas été congu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou des personnes dénuées d'expérience,
voire de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

« Lappareil ne doit pas étre utilisé par un enfant. Maintenez I'appareil et le cordon d’alimentation hors
de portée des enfants. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

«+ Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que
celles décrites dans le manuel.

« Nutilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si 'appareil est

endommagé ou défectueux, remplacez-le immédiatement.

« Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a

I'extérieur.

« Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins

commerciales.

« Nutilisez pas I'appareil a proximité d’une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients

contenant de l'eau.

+ Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou autres liquides. Si I'appareil est plongé dans I'eau ou d’autres

liquides, ne le retirez pas avec vos mains. Débranchez immédiatement la fiche secteur de la prise
murale. Si I'appareil est plongé dans I'eau ou d'autres liquides, ne I'utilisez pas a nouveau.

« Placez I'appareil sur une surface stable et plane.
+ Maintenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur. Ne placez pas |'appareil sur une surface chaude

ou a proximité de flammes nues.

« Attention aux piéces coupantes. Maintenez vos mains a |'écart des piéces mobiles pendant

I'utilisation, le nettoyage et I'entretien. Lappareil emploie une lame coupante.

« Attention aux piéces chaudes. Attendez que |'appareil ait suffisamment refroidi avant de toucher le

boitier ou ses autres piéces. Lappareil chauffe pendant I'usage.

Sécurité électrique

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Pour réduire le risque de choc électrique, ce produit doit étre ouvert uniquement par un technicien

qualifié si une réparation simpose.

« Débranchez I'appareil et les autres équipements du secteur s'il y a un probléme.
« Nutilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou

défectueux. Si le cordon d’alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueus, il doit
étre remplacé par le fabricant ou par un réparateur agréé.

« Avant toute utilisation, vérifiez que la tension du secteur correspond a celle indiquée sur la plaque

signalétique de I'appareil.

« Connectez |'appareil a une prise murale mise a la terre.
« Déroulez toujours complétement le cordon d'alimentation.



« Nutilisez aucune rallonge.

- Lappareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparé.

« Ne déplacez pas l'appareil en le tirant par le cordon d’alimentation. Assurez-vous que le cordon
d‘alimentation ne s'enchevétre pas. Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne pend pas sur le
bord d'un plan de travail et ne peut pas étre happé ou faire trébucher quelqu’un accidentellement.

«  Nimmergez pas |'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche secteur dans I'eau ou d'autres
liquides.

« Ne laissez pas I'appareil sans surveillance si la fiche secteur est branchée.

Usage

Avertissement !

« Avant le montage ou le démontage, arrétez toujours I'appareil, débranchez la fiche secteur de la
prise murale et attendez que I'appareil refroidisse.

« Ne mettez pas I'appareil sous tension si le bol est vide.

« Ne dépassez pas la capacité maximum du bol.

« Arrétez I'appareil si les aliments atteignent la ligne de capacité maximum du bol ou du récipient.
Retirez les aliments du bol ou du récipient.

« Ne surchargez pas I'appareil. Ne mettez pas trop d'ingrédients a la fois dans le bol. Si le moteur
s'arréte, éteignez immédiatement I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise murale et
attendez que I'appareil refroidisse au moins 15 minutes.

« Ne retirez pas le couvercle avant I'arrét complet de I'appareil.

« Assurez-vous que tous les accessoires sont verrouillés en place. Si les accessoires ne sont pas
verrouillés en place, la machine ne marche pas.

« Attention aux piéces coupantes. Les lames et les disques sont acérés.

« Retirez le couvercle du bol ou du récipient.

«  Remplissez le bol ou le récipient avec les ingrédients prévus.

« Montez le bol ou le récipient sur l'unité moteur en tournant dans le sens horaire jusqu‘au clic.

« Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

« Allumez I'appareil avec le bouton marche/arrét : vitesse niveau 1, vitesse niveau 2 ou fonction
par impulsion. L'appareil prépare les ingrédients en quelques secondes. Plus longtemps I'appareil
fonctionne, plus les ingrédients sont finement préparés.

«  Eteignez I'appareil avec le bouton marche/arrét.

« Débranchez la fiche secteur de la prise murale.

« Laissez I'appareil refroidir complétement.

« Retirez le bol ou le récipient.

Lame de couteau en acier inox (fig. B1)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 2 minutes en continu.

« Utilisez I'appareil a la vitesse maximum pour les meilleurs résultats.

« Détaillez les aliments en petits morceaux.

« Ne placez pas plus de 500 g d'aliments dans le bol.

« Nutilisez pas la lame de couteau en acier inox pour mélanger la farine.

« Pour hacher des oignons, utilisez la fonction d'impulsion a plusieurs reprises.

«  Pour hacher du fromage dur ou du chocolat, utilisez I'appareil brievement. Si 'appareil marche trop

longtemps, les ingrédients deviennent trop chauds, commencent a fondre et deviennent grumeleux.

Lame de couteau en plastique (fig. B1)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 2 minutes en continu.

« Utilisez I'appareil a la vitesse niveau 1 pendant 10-20 secondes puis passez a la vitesse niveau 2.
« Nutilisez pas plus de 500 g de farine avec 300 ml d’eau.

Mixeur (fig. B2)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 2 minutes en continu.

« Pour ajouter des ingrédients liquide pendant |'utilisation, retirez l'insert de couvercle du récipient et
versez les aliments liquides via l'ouverture du couvercle.

« Coupez les ingrédients en morceaux.

« Pour une quantité importante, ajoutez les ingrédients petit a petit. N'ajoutez pas une grande
quantité d'un seul coup.

« Utilisez des ingrédients cuits pour préparer une soupe.

« Sileliquide est chaud ou a tendance a mousser (ex. du lait), ne versez pas plus de 1 | de liquide dans
le récipient.

«  Silerésultat n'est pas satisfaisant, arrétez I'appareil et remuez les ingrédients a la spatule.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 1 minute avant de le remettre en marche.

Disque a émincer, disque a julienne et disque a frites (fig. B3)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 2 minutes en continu.

« Poussez les fruits et légumes vers le bas avec la tige poussoir. N'insérez pas vos doigts ou des corps
étrangers dans le tube d'alimentation.

« Utilisez la vitesse maximum pour les meilleurs résultats.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Presse-citron (fig. B4)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 3 minutes en continu.

- Utilisez I'appareil a la vitesse minimum pour les meilleurs résultats.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Batteurs jumelés (fig. B5)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 5 minutes en continu.

« Utilisez la vitesse maximum pour les meilleurs résultats.

« Nutilisez pas les batteurs jumelés pour les mélanges plus consistants, ainsi de la farine avec de la
graisse, pour éviter tout dommage.

« Ajoutez les blancs d'ceuf par 3 ou 4.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Hachoir (fig. B6)

« Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes en continu. Arrétez I'appareil et
laissez-le refroidir avant de le remettre en marche.

« Utilisez I'appareil a la vitesse maximum pour les meilleurs résultats.

« Ne préparez pas plus de 50 g d'aliments.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Disque a émulsifier (fig. B7)

« Ne laissez pas I'appareil allumé pendant plus de 3 minutes en continu.

«  Nutilisez pas le disque a émulsifier pour les mélanges de pétisserie avec du beurre ou de la
margarine.

«  Nutilisez pas le disque a émulsifier pour pétrir de la pate.

« Utilisez des ceufs a température ambiante pour battre les blancs en neige.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

« Avant le nettoyage ou I'entretien, arrétez I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise murale et
attendez que I'appareil refroidisse.

« Ne nettoyez pas I'appareil au lave-vaisselle.

« Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou autres liquides.

« Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

« Nutilisez pas d'objets coupants.

« Netentez pas de réparer I'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.

« Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'extérieur
de I'appareil a I'aide d’un chiffon propre et sec.

« Nettoyez les accessoires a |'eau savonneuse. Rincez les accessoires sous |'eau courante. Séchez
soigneusement les accessoires a I'aide d'un chiffon propre et sec.

Descrizione (fig. A)
Il robot da cucina viene usato per preparare i cibi. Lapparecchio & dotato di lame interscambiabili e
dischi per elaborare liquidi e solidi freddi.

Il robot da cucina & stato progettato per le seguenti applicazioni:

- tritare frutta secca, semi, spezie, carne, frutta essiccata, ecc. (lame in acciaio inossidabile)

« miscelare e lavorare impasti (lame in plastica)

- frullare frutta e verdura (frullatore)

. affettare e tritare verdure (disco per affettare, disco per julienne e disco per patate a bastoncini)
« pressare frutta e verdura (spremiagrumi)

« battere e montare miscele leggere (fruste doppie)

« macinare spezie, frutta secca e chicchi di caffé (tritatutto)

« montare miscele per torte, creme o uova (disco per emulsionare)

1. Pulsante di accensione/spegnimento 14. Supporto per le fruste

2. Unita motore 15. Alberino B

3. Alberino A 16. Lame in plastica

4. Contenitore (21) 17. Lame in acciaio inox

5. Coperchio del contenitore 18. Disco per emulsionare

6. Pressino 19. Spatola

7. Caraffa(1,751) 20. Disco per julienne

8. Coperchio della caraffa 21. Disco per affettare

9. Inserto del coperchio della caraffa / Misurino 22. Disco per patate a bastoncino
10. Base delle lame del tritatutto 23. Portalame in plastica

11. Guarnizione ad anello 24. Corpo dello spremiagrumi
12. Lame del tritatutto 25. Cono di spremitura

13. Fruste doppie

Attenzione!

Il dispositivo é adatto per miscelare ingredienti freddi e tiepidi (massimo 55 °C). Non utilizzare il
dispositivo per miscelare ingredienti liquidi o solidi caldi. Ingredienti liquidi e solidi caldi possono
facilmente causare la rottura del contenitore e I'espulsione improvvisa del coperchio a causa della
pressione del vapore. Per prevenire perdite, tenere premuto il coperchio durante la miscelazione di
liquidi tiepidi.

Italiano

Sicurezza

Sicurezza generale

+ Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

« Il fabbricante non & responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone
derivanti dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall’'uso improprio del dispositivo.

« Questo dispositivo non & progettato per I'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o privi di esperienza o conoscenza, a meno che non siano seguite
da un supervisore o che abbiano ricevuto istruzioni riguardanti I'uso del dispositivo da una persona
responsabile per la loro sicurezza.

- Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Conservare il dispositivo e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini. | bambini non devono giocare con il dispositivo.

- Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli descritti nel manuale.

+  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso,
sostituirlo immediatamente.

« Questo dispositivo € adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all’aperto.

« Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi
commerciali.

«Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti
contenenti acqua.

«Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi. Se il dispositivo viene immerso in acqua
o in altri liquidi, non rimuovere il dispositivo con le mani. Rimuovere immediatamente la spina
di alimentazione dalla presa a parete. Se il dispositivo viene immerso in acqua o altri liquidi, non
riutilizzare il dispositivo.

« Collocare il dispositivo su una superficie stabile e piana.

« Tenere il dispositivo a distanza da fonti di calore. Non collocare il dispositivo su superfici calde o
vicino a fiamme libere.

« Porre attenzione alle parti taglienti. Tenere le mani distanti dalle parti in movimento durante l'uso e
durante gli interventi di pulizia e di manutenzione. Il dispositivo utilizza lame affilate.

« Porre attenzione alle parti riscaldate. Attendere che il dispositivo si sia raffreddato prima di toccarne
l'involucro e i componenti. Il dispositivo si riscalda durante l'uso.

Sicurezza elettrica

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Perridurre il rischio di scosse elettriche, il presente prodotto deve essere aperto solo da un tecnico
autorizzato, nel caso sia necessario ripararlo.

« Scollegare il prodotto dall’alimentazione e da altri apparecchi se dovesse esserci un problema.

+  Non utilizzare il dispositivo in presenza di danni o difetti al cavo o alla spina di alimentazione. Se il
cavo o la spina di alimentazione & danneggiato o difettoso, deve essere sostituito dal fabbricante o
da un centro riparazioni autorizzato.

«  Prima dell'uso verificare sempre che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla
targhetta nominale del dispositivo.

« Collegare il dispositivo a una presa a parete dotata di messa a terra.

« Srotolare sempre completamente il cavo di alimentazione.

« Non utilizzare cavi di prolunga.

- Il dispositivo non & previsto per essere azionato mediante timer esterno o telecomando.

« Non spostare il dispositivo tirandolo per il cavo di alimentazione. Verificare che il cavo non possa
aggrovigliarsi. Verificare che il cavo di alimentazione non rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di rischio di incidenti o cadute.

«Nonimmergere il dispositivo, il cavo o la spina di alimentazione in acqua o altri liquidi.

« Non lasciare il dispositivo incustodito con la spina collegata alla rete di alimentazione.

Uso

Attenzione!

« Prima del montaggio o dello smontaggio, spegnere il dispositivo, scollegare la spina di
alimentazione dalla presa elettrica a parete e attendere che il dispositivo si raffreddi.

« Non accendere il dispositivo quando il contenitore € vuoto.

«  Non superare la capacita massima del contenitore.

«  Spegnere I'apparecchio se gli alimenti raggiungono la linea della massima capacita sul contenitore o
sulla caraffa. Rimuovere gli alimenti dal contenitore o dalla caraffa.

«  Non sovraccaricare il dispositivo. Non inserire troppi ingredienti contemporaneamente nel
contenitore. Se il motore si arresta, spegnere immediatamente il dispositivo, rimuovere la spina di
alimentazione dalla presa a parete e lasciar raffreddare il dispositivo per almeno 15 minuti.

«Non rimuovere il coperchio finché I'apparecchio non & completamente fermo.

« Verificare che tutti gli accessori siano bloccati in posizione. Se gli accessori non sono bloccati in
posizione, la macchina non funziona.

« Porre attenzione alle parti taglienti. Le lame e i dischi sono molto affilati.

« Rimuovere il coperchio dal contenitore o dalla caraffa.

« Introdurre nel contenitore o nella caraffa gli ingredienti necessari.

« Installare il contenitore o la caraffa sull’'unita motore ruotandolo in senso orario fino a farlo scattare
in posizione.

« Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete.

+ Accendere l'apparecchio usando i pulsanti di accensione/spegnimento: livello di velocita 1, livello
di velocita 2 o funzione a impulsi. Lapparecchio lavora gli ingredienti in pochi secondi. Piu a lungo
I'apparecchio viene mantenuto acceso e piu finemente verranno frullati gli ingredienti.

« Spegnere l'apparecchio tramite il pulsante di accensione/spegnimento.

-+ Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

«+ Farraffreddare completamente il dispositivo.

+ Rimuovere la caraffa o il contenitore.

Lame in acciaio inox (fig. B1)

« Non lasciare 'apparecchio acceso costantemente per oltre 2 minuti.

- Utilizzare 'apparecchio alla velocita massima per ottenere i migliori risultati.

« Tagliare il cibo in piccoli pezzi.

« Non inserire piu di 500 g di alimenti nel contenitore.

« Non utilizzare le lame in acciaio inox per miscelare farina.

« Pertritare le cipolle, utilizzare varie volte la funzione a impulsi.

«+ Per tritare formaggio duro o cioccolato, usare 'apparecchio per breve tempo. Se I'apparecchio viene
usato troppo a lungo, gli ingredienti si riscaldano eccessivamente, iniziano a fondere e diventano
grumosi.

Lame in plastica (fig. B1)

« Non lasciare I'apparecchio acceso costantemente per oltre 2 minuti.

« Utilizzare I'apparecchio a un livello di velocita 1 per 10-20 secondi, quindi usare il livello di velocita 2.
+ Non usare piu di 500 g di farina con 300 ml d'acqua.

Frullatore (fig. B2)

« Non lasciare 'apparecchio acceso costantemente per oltre 2 minuti.

« Peraggiungere ingredienti liquidi durante l'uso, rimuovere l'inserto del coperchio e versare gli
alimenti liquidi attraverso I'apertura nel coperchio.

« Tagliare gliingredienti a pezzetti.

« Peruna grande quantita, aggiungere gli ingredienti poco alla volta. Non aggiungere grandi quantita
tutte insieme.

« Usare ingredienti cucinati per fare la zuppa.

+  Seunliquido é caldo o tende a schiumare (ad es. il latte), non versare piu di 1 | di liquido nella caraffa.

« Seilrisultato non é soddisfacente, spegnere 'apparecchio e girare gli ingredienti con la spatola.
« Lasciare raffreddare |'apparecchio per 1 minuto prima di riaccenderlo.

Disco per affettare, disco per julienne e disco per patate a bastoncini (fig. B3)

« Non lasciare 'apparecchio acceso costantemente per oltre 2 minuti.

« Spingere la frutta e la verdura verso il basso utilizzando il pressino. Non inserire dita o oggetti
estranei nel tubo di alimentazione.

« Utilizzare la velocita massima per ottenere i migliori risultati.

« Lasciare raffreddare |'apparecchio per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Spremiagrumi (fig. B4)

« Non lasciare I'apparecchio acceso costantemente per oltre 3 minuti.

- Utilizzare 'apparecchio alla velocita minima per ottenere i migliori risultati.
- Lasciare raffreddare |'apparecchio per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Fruste doppie (fig. B5)

« Non lasciare 'apparecchio acceso costantemente per oltre 5 minuti.

« Utilizzare la velocita massima per ottenere i migliori risultati.

« Non utilizzare le fruste doppie per miscele pesanti come grasso e farina per evitare danni.
« Aggiungere gli albumi delle uova a gruppi di 3 0 4.

« Lasciare raffreddare |'apparecchio per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Tritatutto (fig. B6)

« Non lasciare 'apparecchio acceso costantemente per oltre 30 secondi. Spegnere I'apparecchio e
farlo raffreddare prima di riaccenderlo.

- Utilizzare 'apparecchio alla velocita massima per ottenere i migliori risultati.

« Non lavorare piu di 50 g di alimenti.

« Lasciare raffreddare |'apparecchio per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Disco per emulsionare (fig. B7)

« Non lasciare I'apparecchio acceso costantemente per oltre 3 minuti.

«Non usare il disco per emulsionare con miscele per torte contenenti burro o margarina.
«  Non usare il disco per emulsionare con impasti.

- Utilizzare uova a temperatura ambiente per montare gli albumi.

« Lasciare raffreddare |'apparecchio per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

« Prima di qualsiasi intervento di pulizia 0 manutenzione, spegnere il dispositivo, rimuovere la spina
dalla presa a parete e attendere che il dispositivo si sia raffreddato.

« Non lavare il dispositivo in lavastoviglie.

« Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

« Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

« Non utilizzare oggetti affilati.

« Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con
uno nuovo.

«+ Pulire I'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo I'esterno del
dispositivo con un panno pulito e asciutto.

«+ Lavare gli accessori in acqua saponosa. Sciacquare gli accessori in acqua corrente. Asciugare a fondo
gli accessori con un panno pulito e asciutto.

Descricao (fig. A)

Portugués

O processador de alimentos é utilizado para a preparagao de alimentos. O dispositivo tem laminas e
discos intercambiaveis para processar liquidos e sélidos frios.
O dispositivo foi concebido para as seguintes aplicagdes:

picar frutos de casca rija, sementes, especiarias, carne, frutos secos, etc. (lamina em ago inoxidavel)
misturar e amassar massas (lamina em plastico)

reduzir frutos e vegetais a puré (misturadora)

fatiar e cortar vegetais (disco fatiador, disco de corte em juliana e disco para batatas fritas)

prensar frutos ou vegetais (espremedor de citrinos)

bater misturas leves (batedor duplo)

moer ervas, frutos de casca rija e grdos de café (moinho)

emulsionar misturas para bolos, bater natas ou bater ovos (disco emulsificador)

1. Botéo de ligar/desligar 13. Batedor duplo
2. Unidade do motor 14. Unidade principal do batedor
3. Eixo propulsor A 15. Eixo propulsor B
4. Taca(21) 16. Lamina em plastico
5. Tampa da taca 17. Lamina em acgo inoxidavel
6. Empurrador 18. Disco emulsificador
7. Copo(1,751) 19. Espétula
8. Tampa do copo 20. Disco de corte em juliana
9. Encaixe da tampa do copo / Copo de 21. Disco fatiador
medicao 22. Disco para batatas fritas
10. Base da lamina do moinho 23. Suporte da lamina em pléstico
11. Anel vedante 24. Unidade principal do espremedor de citrinos
12. Lamina do moinho 25. Cone de compressao
Aviso!

O dispositivo nao ¢ adequado para misturar ingredientes frios e mornos (max. 55 °C). Nao utilize o
dispositivo para misturar liquidos e solidos quentes. Os liquidos e sélidos quentes podem resultar
facilmente na quebra da taca e na saida abrupta da tampa do dispositivo devido a pressao do vapor.

Ma

ntenha a tampa pressionada com a sua mao durante a mistura de liquidos mornos para evitar fugas.

Seguranca
Segurancga geral

Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

O fabricante néo se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas
provocados pela inobservancia das instrugdes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

O dispositivo ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, nem com falta de experiéncia e conhecimentos, a nao ser que
sejam supervisionadas ou instruidas ao nivel da utilizagao do dispositivo por uma pessoa que seja
responsavel pela sua seguranga.

O dispositivo ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha o dispositivo e o cabo de alimentagéo
fora do alcance das criangas. As criangas ndo deverdo brincar com o dispositivo.

Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Ndo utilize o dispositivo para outras
finalidades além das descritas no manual.

Néo utilize o dispositivo caso tenha alguma pega danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver
danificado ou tenha defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

O dispositivo destina-se apenas a utilizagdo no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.

O dispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.
Néo utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatdrios ou outros recipientes que contenham agua.
N&o mergulhe o dispositivo em agua ou outros liquidos. Se o dispositivo for mergulhado em dgua
ou outros liquidos, ndo o retire com as maos. Retire imediatamente a ficha da tomada de parede. Se
o dispositivo for mergulhado em dgua ou outros liquidos, néo o volte a utilizar.

Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estéavel.

Mantenha o dispositivo afastado de fontes de calor. Ndo coloque o dispositivo sobre superficies
quentes ou préximo de chamas desprotegidas.

Tenha cuidado com as pegas afiadas. Mantenha as maos afastadas de pegas em movimento durante
a utilizagao, limpeza e manutencgdo. O dispositivo utiliza uma lamina afiada.

Tenha cuidado com as pegas quentes. Aguarde até que o dispositivo tenha arrefecido antes de tocar
na caixa e nas pegas do mesmo. O dispositivo aquece durante a utilizagdo.

Seguranca elétrica

| CAUTION |
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Quando necessitar de reparagéo e para reduzir o risco de choque elétrico, este produto deve apenas
ser aberto por um técnico autorizado.

Desligue o produto da tomada de alimentagao e outro equipamento se ocorrer um problema.

Néo utilize o dispositivo se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito.
Se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito, tém de ser substituidos
pelo fabricante ou um agente reparador autorizado.

Antes de utilizar, verifique sempre se a tenséo da rede é igual a tensao indicada na placa de
classificagdo do dispositivo.

Ligue o dispositivo a uma tomada de parede com ligagéo terra.

Desenrole sempre todo o cabo de alimentagao.

Néo utilize um cabo de extenséo.

O dispositivo ndo se destina a ser utilizado com um temporizador externo nem com um sistema de
controlo remoto separado.

Néo desloque o dispositivo puxando-o pelo cabo de alimentagao. Certifique-se de que o cabo de
alimentacéo ndo fica emaranhado. Certifique-se de que o cabo de alimentagéo nao fica pendurado
na extremidade de uma bancada e de que ninguém podera tropegar ou pisa-lo acidentalmente.
N&o mergulhe o dispositivo, o cabo de alimentacao ou a ficha em dgua ou outros liquidos.

Néo deixe o dispositivo sem vigilancia com a ficha ligada a corrente elétrica.

Antes da montagem ou desmontagem, desligue o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e
aguarde até que o dispositivo tenha arrefecido.

Néo ligue o dispositivo com a taga vazia.

Néo exceda a capacidade maxima da taga.

Desligue o dispositivo se o alimento atingir a linha de capacidade méaxima na taga ou no copo. Retire
os alimentos da taga ou do copo.

Néo sobrecarregue o dispositivo. Ndo coloque demasiados ingredientes em simultaneo no copo. Se
o motor parar, desligue imediatamente o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e deixe o
dispositivo arrefecer durante, pelo menos, 15 minutos.

Néo retire a tampa até que o dispositivo tenha parado completamente.

Certifique-se de que todos os acessorios estao devidamente bloqueados. Se os acessorios nao
estiverem bloqueados, a maquina nao ird funcionar.

Tenha cuidado com as pegas afiadas. As laminas e os discos estao muito afiados.

Retire a tampa da taga ou do copo.

Encha a taga ou o copo com os ingredientes pretendidos.

Monte a taga ou o copo na unidade do motor, rodando-a para a direita até encaixar.

Insira a ficha na tomada de parede.

Ligue o dispositivo com o botao de ligar/desligar: nivel de velocidade 1, nivel de velocidade 2, ou
fungao de funcionamento por impulsos. O dispositivo processa os ingredientes durante alguns
segundos. Quanto mais tempo o dispositivo permanecer ligado, mais finos os ingredientes ficarao.
Desligue o dispositivo com o botao de ligar/desligar.

Retire a ficha da tomada de parede.

Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Retire a taga ou o copo.

Lamina em aco inoxidavel (fig. B1)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 2 minutos.

Utilize o dispositivo a velocidade méxima para obter os melhores resultados.

Corte os alimentos em pedacos pequenos.

N&o coloque mais de 500 g de alimentos na taca.

Néo utilize a lamina em ago inoxidavel para misturar farinha.

Se pretender cortar cebolas, utilize a fungao de funcionamento por impulsos varias vezes.

Se pretender cortar queijo duro ou chocolate, utilize o dispositivo durante um curto periodo de
tempo. Se o dispositivo for mantido em funcionamento durante demasiado tempo, os ingredientes
aquecem em demasia, comecaréao a derreter e ficardo com grumos.

Lamina em plastico (fig. B1)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 2 minutos.

Utilize o dispositivo a um nivel de velocidade 1 durante 10-20 segundos, depois utilize o nivel de
velocidade 2.

Néo utilize mais de 500 g de farinha com 300 ml de agua.

Misturadora (fig. B2)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 2 minutos.

Para adicionar ingredientes liquidos durante o funcionamento do processador, retire o encaixe da
tampa do copo e verta o liquido através da abertura da tampa.

Corte os ingredientes em pedacos.

Para uma grande quantidade, adicione os ingredientes em pequenas quantidades de cada vez. Ndo
adicione uma grande quantidade de uma s6 vez.

Utilize ingredientes cozinhados para fazer sopa.

Se um liquido estiver quente ou tender a formar espuma (por exemplo, leite), ndo coloque mais de 1
| de liquido no copo.

Se o resultado nao for satisfatério, desligue o dispositivo e mexa os ingredientes com uma espatula.
Deixe o dispositivo arrefecer durante 1 minuto antes de o voltar a ligar.

Disco fatiador, disco de corte em juliana e disco para batatas fritas (fig. B3)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 2 minutos.

Empurre os frutos e os vegetais para baixo com o empurrador. Nao insira os dedos ou objetos
estranhos no tubo de alimentagéo.

Utilize a velocidade méxima para obter os melhores resultados.

Deixe o dispositivo arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

Espremedor de citrinos (fig. B4)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 3 minutos.
Utilize o dispositivo a velocidade minima para obter os melhores resultados.
Deixe o dispositivo arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

tedor duplo (fig. B5)

Néo deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 5 minutos.

Utilize a velocidade méxima para obter os melhores resultados.

Néo utilize o batedor duplo para misturas mais pesadas, como gordura e farinha, para evitar danos.
Adicione claras de ovos em grupos de 3 ou 4.

Deixe o dispositivo arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

Moinho (fig. B6)

« Nao deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 30 minutos. Desligue o dispositivo e
deixe-o arrefecer antes de o voltar a ligar.

« Utilize o dispositivo a velocidade maxima para obter os melhores resultados.

« Nao coloque mais de 50 g de alimentos.

- Deixe o dispositivo arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

Disco emulsificador (fig. B7)

« Nao deixe o dispositivo continuamente ligado durante mais de 3 minutos.

« Nao utilize o disco emulsificador para misturas de bolo com manteiga ou margarina.
« Nao utilize o disco emulsificador para misturar massa.

« Utilize ovos a temperatura ambiente para fazer claras em castelo.

« Deixe o dispositivo arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

Limpeza e manutengao

Aviso!

« Antes da limpeza ou manutencéo, desligue o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e
aguarde até que o dispositivo tenha arrefecido.

« Nao lave o dispositivo na maquina de lavar louga.

« Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

« Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

« Nao utilize objetos afiados.

« Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo ndo funcionar corretamente, substitua-o por um
dispositivo novo.

«  Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o
exterior do dispositivo com um pano limpo e seco.

« Lave os acessorios em dgua com detergente. Enxagle os acessorios sob dgua corrente. Seque
minuciosamente os acessérios com um pano limpo e seco.

Beskrivelse (fig. A)

Kokkenmaskinen bruges ved tilberedning af mad. Enheden har udskiftelige blade og skiver til

tilberedning af kolde vaesker og fast fade.

Enheden er udviklet til folgende anvendelser:

- formaling af nedder, fro, krydderier, kad, torret frugt osv. (knivblad i rustfrit stal)

« blanding og @ltning af dej (knivblad af plastik)

- mosning af frugt og grensager (blender)

- udskaering af grentsager i skiver eller hakkede stykker (skiver-skive, julienne-skive og skive til
pommesfrites)

- presning af frugt eller grentsager (citronpresser)

- piskning og omrering af lette blandinger (dobbelt piskeris)

« kvaerning af urter, nedder og kaffebgnner (kvaern)

- emulsion af kageblandinger, piskning af flade eller piskning af zeg (emulsion-skive)

1. Teend/sluk-knap 14. Mikser-enhed

2. Motorenhed 15. Drivaksel B

3. Drivaksel A 16. Knivblad af plastik

4, Skal(21) 17. Knivblad i rustfrit stal

5. L&g til skalen 18. Emulsion-skive

6. Skubbestang 19. Spatel

7. Beholder (1,751) 20. Julienne-skive

8. Beholderens lag 21. Skiver-skive

9. Indsats i beholderens lag / malebaeger 22. Julienne-skive til pommesfrites
10. Sokkel til kveernebladene 23. Holder til blade af plastik
11. Forseglet ring 24. Citronpresser-enhed

12. Keerneblade 25. Pressekegle

13. Dobbelt piskeris

Advarsel!

Enheden er egnet til blanding af kolde og lunkne ingredienser (maks. 55 °C). Brug ikke enheden til
blanding af varme vaesker eller faste stoffer. Varme vaesker og faste stoffer kan nemt fa skalen til at ga i
stykker eller fa laget til pludseligt at ryge af enheden pé grund af damptryk. Hold laget trykket ned med
hénden, nar du blander lunkne vasker, for at forhindre laekage.

Sikkerhed

Generel sikkerhed

« Lees vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

« Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pa grund af
manglende overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

« Enheden er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bgrn) med nedsat fysisk, sansemaessig eller
mental kapacitet eller manglende erfaring og kendskab, medmindre de holdes under opsyn eller
modtager vejledning i brug af enheden af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Enheden mé ikke bruges af bern. Hold enheden og netledningen uden for berns raekkevidde. Barn
ma ikke lege med enheden.

«  Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er
beskrevet i vejledningen.

« Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller
defekt, skal den omgaende udskiftes.

« Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udenders.

« Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

« Brug ikke enheden naer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

- Sankikke enheden ned i vand eller andre vaesker. Hvis enheden nedszenkes i vand eller andre
vaesker, skal du ikke fierne enheden med haenderne. Fjern omgaende netstikket fra stikkontakten.
Hvis enheden nedsaenkes i vand eller andre vaesker, mé du ikke bruge enheden igen.

« Placér enheden pé en stabil, flad overflade.

« Hold enheden vak fra varmekilder. Anbring ikke enheden pa varme overflader eller i naerheden af
abenild.

«  Vaer opmeerksom pa skarpe dele. Hold haenderne vaek fra bevaegelige dele under brug og under
rengering og vedligeholdelse. Enheden bruger et skarpt blad.

«  Veer opmaerksom pa varme dele. Vent indtil enheden er kolet af, for du rerer ved huset og tilbeher.
Enheden bliver varmt under brug.

Elektrisk sikkerhed

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« For at nedsaette risikoen for elektrisk stad, ma dette produkt kun abnes af en autoriseret tekniker, nar
service er ngdvendig.

« Tag produktet ud af stikkontakten og andet udstyr, hvis der opstar et problem.

«  Brug ikke enheden, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget eller defekt. Hvis netledningen
eller netstikket er beskadiget eller defekt, skal den udskiftes af fabrikanten, eller en autoriseret
tekniker.

« Kontroller altid, at netspaendingen er den samme som spaendingen angivet pa ydelsesskiltet af
enheden for brug.

« Slut enheden til en stikkontakt med jordforbindelse.

« Ledningen skal altid rulles helt ud.

« Brug ikke forleengerledning.

« Enheden er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller separat fiernbetjeningssystem.

« Flytikke enheden ved at traekke i netledningen. Kontroller at netledningen ikke kan blive filtret
sammen. Serg for, at netledningen ikke haenger ud over kanten pa bordet eller ved et uheld kan
haenge fast eller faldes over.

« Senk ikke enheden, netledningen eller netstikket ned i vand eller andre veesker.

« Efterlad ikke enheden uden opsyn, nar netstikket er tilsluttet til en stikkontakt.

Anvendelse

Advarsel!

« Inden montering eller afmontering skal du slukke for enheden, tage netstikket ud af stikkontakten
og vente, indtil enheden er kglet ned.

« Teend ikke for enheden, nér skalen er tom.

« Overskrid ikke skalens maksimumskapacitet.

« Stop enheden hvis maden nar op til linjen for maksimal kapacitet pa skalen eller beholderen. Fjern
maden fra skalen eller beholderen.

« Undlad at overbelaste enheden. Put ikke for mange ingredienser i skalen ad gangen. Hvis motoren
stopper, skal du omgéende slukke for enheden, fierne netstikket fra stikkontakten og lade enheden
kele ned i mindst 15 minutter.

- Tag ikke lagen af for enheden er stoppet helt.

« Seorg for at alt tilbeher er last fast. Hvis tilbehgret ikke er last fast, virker maskinen ikke.

« Var opmaerksom pa skarpe dele. Bladene og skiverne er meget skarpe.

« Tag laget af skalen eller beholderen.

« Fyld skalen med de nedvendige ingredienser.

« Monter skélen eller beholderen pa motorenheden ved at dreje den med uret, indtil den klikker pa
plads.

«  Set netstikket i stikkontakten.

« Teend for enheden med taend/sluk-knappen: hastighedsniveau 1, hastighedsniveau 2 eller puls-
funktion. Enheden behandler ingredienserne pa fa sekunder. Jo leengere enheden er taendt, jo finere
behandles ingredienserne.

«  Sluk for enheden med teend/sluk-knappen.

« Fjern netstikket fra stikkontakten.

« Lad enheden kele helt ned.

« Tag skalen eller beholderen af.

Knivblad i rustfrit stal (fig. B1)

« Lad ikke enheden veere teendt i mere end 2 minutter ad gangen.

«  Brug enheden ved maksimal hastighed for at opna det bedste resultat.

« Skeer maden i mindre stykker.

«  Laeg ikke mere end 500 g mad i skalen.

«  Brug ikke knivbladet i rustfrit stal il at blande mel med.

« Hvis du skal hakke lgg, s& brug puls-funktionen flere gange.

« Hvis du skal hakke hérd ost eller chokolade, s& brug enheden i kort tid. Hvis man bruger enheden for
leenge, bliver ingredienserne for varme, de begynder at smelte eller bliver klumpede.

Knivblad af plastik (fig. B1)

« Lad ikke enheden veere teendt i mere end 2 minutter ad gangen.

« Brug enheden ved hastighedsniveau 1i 10-20 sekunder, og brug derefter hastighedsniveau 2.

« Brug ikke mere end 500 g mel med 300 ml vand.

Blender (fig. B2)

« Lad ikke enheden veere teendt i mere end 2 minutter ad gangen.

« For at tilfgje flydende ingredienser under brugen, skal man fierne indsatsen i ldget p& beholderen og
indfere og hzelde den flydende mad gennem &bningen i laget.

Dansk

Skaer ingredienserne i stykker.

Ved store maengder tilfgjes ingredienserne i mindre portioner. Man skal ikke tilfgje en stor mangde
pa en gang.

Brug allerede kogte ingredienser til at lave suppe.

Hvis en vaeske er varm eller har tendens til at skumme op (fx maelk), ma man ikke haelde mere end 1
| af veesken i beholderen.

Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, slukker man for enheden og rerer i ingredienserne med en
spatel.

Lad apparatet kole af i 1 minut, for du teender for det igen.

Skiver-skive, julienne-skive og skive til pommesfrites (fig. B3)

Lad ikke enheden vaere teendt i mere end 2 minutter ad gangen.

Tryk frugterne og grentsagerne nedad med skubbestangen. Sat ikke fingrene eller fremmedlegemer
ind i indferingsreret.

Brug maksimal hastighed for at opna det bedste resultat.

Lad enheden kgle af i 30 minutter, for du taender for den igen.

Citronpresser (fig. B4)

Lad ikke enheden veere teendt i mere end 3 minutter ad gangen.
Brug enheden ved minimum hastighed for at opné det bedste resultat.
Lad enheden kgle af i 30 minutter, fer du teender for den igen.

Dobbelt piskeris (fig. B5)

Lad ikke enheden veere teendt i mere end 5 minutter ad gangen.

Brug maksimal hastighed for at opna det bedste resultat.

Dobbelt piskeriset ma ikke bruges til tunge blandinger, fx fedt og mel for at undgé beskadigelse.
Tilfej aeggehvide ved portioner af 3 og 4.

Lad enheden kgle af i 30 minutter, for du taender for den igen.

Kveerner (fig. B6)

Lad ikke enheden vaere teendt i mere end 30 sekunder ad gangen. Sluk for enheden, og lad den kgle
af for du teender for den igen.

Brug enheden ved maksimal hastighed for at opné det bedste resultat.

Tilbered ikke mere end 50 g mad.

Lad enheden kgle af i 30 minutter, for du teender for den igen.

Emulsion-skive (fig. B7)

Lad ikke enheden veere teendt i mere end 3 minutter ad gangen.
Emulsion-skiven ma ikke bruges til kageblandinger med smer eller margarine.
Emulsion-skiven ma ikke bruges til altning af dej.

Brug aeg der er ved stuetemperatur til piskning af eeggehvider.

Lad enheden kgle af i 30 minutter, for du teender for den igen.

Renggring og vedligeholdelse
Advarsel!

Beskrivelse (fig. A)

For rengering eller vedligeholdelse skal du slukke enheden, tage netstikket ud af stikkontakten og
vente, indtil enheden er kelet ned.

Rengor ikke enheden i opvaskemaskine.

Seenk ikke enheden ned i vand eller andre veesker.

Brug ikke oplesningsmidler eller slibende rengeringsmidler.

Brug ikke skarpe genstande.

Forseg ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny
enhed.

Renger enheden udvendigt med en bled, fugtig klud. Ter enheden grundigt af udvendigt med en
ren, ter klud.

Renger tilbeheret i seebevand. Skyl tilbehgret under rindende vand. Ter tilbehgret grundigt af med
en ren, ter klud.

Norsk

Kjokkenmaskinen brukes til bearbeiding av mat. Enheten har utskiftbare blader og plater for
bearbeiding av kalde vaesker og ingredienser.
Enheten er laget for falgende bruksomrader:

kverne netter, fro, krydder, kjatt, torket frukt, etc. (rustfritt stalknivblad)

blande og elte deig (plastknivblad)

mose frukt og grennsaker (mikser)

skjeere og hakke grennsaker (skjaereplate, julienne-plate og pommes frites-plate)
presse frukt eller grennsaker (juicepresser)

piske og vispe lette blandinger (dobbel visp)

kverne urter, ngtter og kaffebenner (kvern)

emulgere kakeblandinger, piske krem eller vispe egg (emulgeringsplate)

1. Pé&/av-knapp 14. Blandeenhet

2. Motorenhet 15. Drivaksel B

3. Drivaksel A 16. Plastknivblad

4. Bolle(2]) 17. Rustfritt stalknivblad
5. Lokk for bolle 18. Emulgeringsplate
6. Skyvestang 19. Spatel

7. Glass(1,751) 20. Julienne-plate

8. Beholderlokk 21. Skjaereplate

9. Plugg pa lokk for glass / méalebeger 22. Pommes frites-plate
10. Kvernbladbase 23. Plastbladholder

11. Tetningsring 24. Juicepresseenhet
12. Kvernblad 25. Presskjegle

13. Dobbel visp

Advarsel!

Enheten er egnet for & mikse kalde og lunkne ingredienser (maks. 55 °C). Ikke bruk enheten til 8 mikse
varme vasker eller ingredienser. Varme vaesker og ingredienser kan lett forarsake at bollen adelegges

og
blai

at lokket hopper av enheten pa grunn av damptrykk. Hold lokket pa plass med handen nar du
nder lunkne vaesker for a unnga lekkasje.

Sikkerhet
Generell sikkerhet

Les bruksanvisningen neye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.

Produsenten er ikke ansvarlig for pafelgende skade eller for skade pa eiendom eller person som
felge av manglende overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

Enheten er ikke ment for & brukes av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske, sanselige og
mentale evner, eller manglende erfaring eller kunnskap, med mindre de er under oppsyn eller har
mottatt instrukser om bruk av enheten fra en person som er ansvarlig for sikkerheten deres.
Enheten skal ikke brukes av barn. Hold enheten og stramkabelen utenfor rekkevidde for barn. Barn
skal ikke leke med enheten.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er
beskrevet i bruksanvisningen.

Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten mé erstattes umiddelbart hvis den er
skadet eller defekt.

Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningseyemed.

Ikke bruk enheten i neerheten av badekar, dusj, hdndvask eller andre vannbeholdere.

Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske. Hvis enheten blir senket i vann eller andre vaesker skal
du ikke ta enheten ut med hendene. Ta umiddelbart stepselet ut fra stikkontakten. Hvis enheten blir
senket i vann eller andre vaesker skal du ikke bruke enheten igjen.

Plasser enheten pa en stabil og flat overflate.

Hold enheten unna varmekilder. Ikke plasser enheten naer varme overflater eller dpne flammer.
Veer forsiktig med skarpe deler. Hold hendene borte fra de bevegelige delene i lopet av bruk og ved
rengjering og vedlikehold. Enheten bruker et skarpt blad.

Veer forsiktig med varme deler. Vent til enheten er nedkjelt for du bererer dekselet og deler pa
enheten. Enheten blir varm under bruk.

Elektrisk sikkerhet

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Br

For & redusere faren for stromstet, skal dette produktet bare &pnes av en autorisert tekniker nar
vedlikehold er nedvendig.

Koble produktet fra strammen og annet utstyr dersom et problem oppstar.

Ikke bruk enheten hvis stremkabelen eller stopselet er skadet eller pa andre mater defekt. Hvis
stromkabelen eller stopselet er skadet eller defekt, ma disse byttes ut av produsenten eller et
autorisert serviceverksted.

For bruk mé det alltid sjekkes at nettspenningen er den samme som spenningen som er merket pa
enheten.

Koble enheten til en jordet stikkontakt.

Rull alltid stremledningen helt ut.

Ikke bruk forlengelsesledning.

Enheten er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

Ikke flytt pa enheten ved a trekke i stramkabelen. Pass pa at stramkabelen ikke blir viklet inn i noe.
Pase at stremkabelen ikke henger over kanten pa en arbeidsbenk og at den ikke kan bli utilsiktet
trukket i eller snublet over.

Enheten, stopselet og stramkabelen ma aldri senkes i vann eller andre vaesker.

Ikke la enheten bli liggende uten tilsyn nar stepselet koblet til stikkontakten.

uk

Advarsel!

For montering eller demontering ma enheten slas av og stepselet m tas ut fra stikkontakten, og
enheten ma kjoles ned.

Ikke sla pa enheten nar bollen er tom.

Ikke overskrid maks kapasitet for bollen.

Stopp enheten hvis maten nar maksniva pa bollen eller glasset. Ta maten ut av bollen eller glasset.
Ikke overbelast enheten. Ikke ha i for mange ingredienser i bollen samtidig. Hvis motoren stopper
skal du umiddelbart sl av enheten, ta ut stopselet fra stikkontakten og la enheten kjole seg ned i
minst 15 minutter.

Ikke ta av lokket fgr enheten har stoppet helt opp.

Sjekk at alt av tilbeher er 1ast pa plass. Hvis tilbehgoret ikke er last pa plass, vil motoren ikke starte.
Veer forsiktig med skarpe deler. Bladene og platene er sveert skarpe.

Ta lokket av bollen eller glasset.

Fyll bollen eller glasset med gnskede ingredienser.

Sett bollen eller glasset pa motorenheten ved a vri med klokken til det klikker pa plass.

Sett stepselet inn i stikkontakten.

SIa pa enheten med pa/av-knappen: hastighetsniva 1, hastighetsniva 2 eller pulsfunksjon. Enheten
bearbeider ingrediensene i lopet av sekunder. Desto lengre enheten er slatt pa, desto finere blir
ingrediensene som er bearbeidet.

«+ Sl& av enheten med pa/av-knappen.
« Tastopselet ut fra stikkontakten.

« Laenheten kjole seg ned fullstendig.
+ Taavbollen eller glasset.

Rustfritt stalknivblad (fig. B1)

« Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 2 minutter.

+ Bruk enheten ved maks hastighet for & fa det beste resultatet.

«+  Skjeer opp maten i sma biter.

«+ Ikke haienn 500 g matibollen.

«  Ikke bruk det rustfrie stalknivbladet for & blande mel.

«Hvis du hakker Ik, bruk pulsfunksjonen flere ganger.

« Hvis du hakker hard ost eller sjokolade, bruk enheten kun en kort stund. Hvis enheten brukes for
lenge, blir ingrediensene for varme og begynner & smelte og blir klumpete.

Plastknivblad (fig. B1)

«+  Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 2 minutter.

+  Bruk enheten ved hastighetsniva 1i10-20 sekunder, og bruk deretter hastighetsniva 2.
+ Ikke ha i mer enn 500 g mel med 300 ml vann.

Mikser (figur B2)

« Ikke la enheten veere paslatt kontinuerlig i mer enn 2 minutter.

« For a tilsette flytende ingredienser under bruk, ta av pluggen pa lokket og hell vaesken gjennom
apningen i lokket.

« Kuttingrediensene opp i deler.

«  For sterre mengder, ha i ingrediensene i sma mengder om gangen. lkke tilsett store mengder pa en
gang.

« Bruk kokte ingredienser for a lage suppe.

« Hvis en vaeske er varm eller har en tendens til & skumme (f.eks. melk), ikke ha i mer enn 1 liter vaeske
i glasset.

+ Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, sla av enheten og rer ingrediensene rundt med en slikkepott.

« Laenheten fa avkjoles i 1 minutt for du slar den pa igjen.

Skjeereplate, julienne-plate og pommes frites-plate (fig. B3)

« Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 2 minutter.

« Skyv frukt og grennsaker ned ved hjelp av skyvestangen. Ikke stikk fingrene eller fremmedlegemer
inn i materoret.

+  Bruk maks hastighet for & fa det beste resultatet.

+ Laenheten fa avkjoles i 30 minutter for du slar den pa igjen.

Juicepresse (fig. B4)

«+  Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 3 minutter.
+  Bruk enheten ved minste hastighet for a fa det beste resultatet.
+ Laenheten fa avkjoles i 30 minutter for du slar den pa igjen.

Dobbel visp (fig. B5)

« Ikke la enheten veere paslatt kontinuerlig i mer enn 5 minutter.

«  Bruk maks hastighet for a fa det beste resultatet.

« lkke bruk den doble vispen for tunge blandinger, for eksempel fett og mel, for & unnga at enheten
blir skadet.

«+ Tilsett 3-4 eggehviter om gangen.

« Laenheten fa avkjoles i 30 minutter for du slar den pa igjen.

Kvern (fig. B6)

« Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 30 sekunder. SIa av enheten og la den fa avkjoles
for du slar den pa igjen.

+ Bruk enheten ved maks hastighet for & fa det beste resultatet.

« Ikke haienn 50 g mat om gangen.

+ Laenheten fa avkjoles i 30 minutter for du slar den pa igjen.

Emulgeringsplate (fig. B7)

«  Ikke la enheten vaere paslatt kontinuerlig i mer enn 3 minutter.

«  Ikke bruk emulgeringsplaten pa kakeblandinger med smer eller margarin.
«  Ikke bruk emulgeringsplaten til & blande deig.

«  Bruk egg ved romtemperatur for  piske eggehvite.

+ Laenheten fa avkjoles i 30 minutter for du slar den pa igjen.

Rengjoring og vedlikehold

Advarsel!

«  Forrengjoring eller vedlikehold ma enheten slas av og stepselet ma tas ut fra stikkontakten, og
enheten ma kjoles ned.

« Ikke rengjer enheten i oppvaskmaskin.

« Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

« Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

« Ikke bruk skarpe gjenstander.

« lkke prov a reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.

« Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk utsiden av enheten grundig med en torr,
ren klut.

+ Rengjer delene i sapevann. Skyll delene under rennende vann. Terk tilbehgret grundig med en torr,
ren klut.

Beskrivning (fig. A) Svenska
Matberedaren anvands for forberedning av livsmedel. Enheten har utbytbara blad och skivor for att
bearbeta kalla vatskor och fasta amnen.

Enheten ar designad for foljande andamal:

+ mala nétter, fron, kryddor, kétt, torkad frukt, etc. (rostfritt stalknivblad)

«+ blanda och knada degar (plastknivblad)

« mosa frukter och grénsaker (mixer)

« skiva och hacka gronsaker (skivskiva, julienne-skiva och pommesskiva)

- pressa frukt eller grénsaker (citruspress)

- vispa ldtta blandningar (dubbla vispar)

- mala érter, notter och kaffebénor (kvarn)

« emulgera tartblandningar, vispgradde eller vispa dgg (emulgerande skiva)

1. Pé/av-knapp 14. Mixer basenhet

2. Motorenhet 15. Drivaxel B

3. Drivaxel A 16. Plastknivblad

4. Skal(21) 17. Rostfritt stalknivblad
5. Skallock 18. Emulgerande skiva
6. Tryckstav 19. Spatel

7. Burk(1,751) 20. Julienne-skiva

8. Burklock 21. Skivskiva

9. Burklocksinsats / métkopp 22. Pommes julienne-skiva
10. Kvarn bladbas 23. Plastblad héllare

11. Tatningsring 24. Citrusjuicer basenhet
12. Kvarnblad 25. Presskon

13. Dubbelvisp

Varning!

Enheten &r till for att mixa kalla och [jumna ingredienser (max 55 °C). Anvand inte enheten for att mixa
varma vétskor och fasta dmnen. Varma vatskor och fasta @mnen kan leda till att skalen gar sénder och
att locket pl6tsligt aker av som foljd av angtryck. Hall locket stangt med din hand néar du mixar [jumna
vatskor for att férhindra lackage.

Sakerhet

Allman sdkerhet

« Lds bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvanda den
igen.

« Tillverkaren &r inte ansvarig for foljdskador eller fér skador pd egendom eller personer som orsakas
av att sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

« Enheten inte dmnad att anvédndas av personer (inklusive barn) med minskad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap, forutom om de ar 6vervakade eller
instruerade nar det géller anvdndande av enheten av en person som &r ansvarig for deras sdkerhet.

+ Enheten ska inte anvandas av barn. Forvara enheten och nétkablarna utom rackhall for barn. Barn
ska ej leka med enheten.

« Anvand endast enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal én dem som
beskrivs i denna bruksanvisning.

« Anvand inte enheten om nagon del &r skadad eller felaktig. Om enheten ar skadad eller felaktig ska
den bytas ut omedelbart.

« Enheten ar bara avsedd fér inomhusanvandning. Anvdnd inte enheten utomhus.

« Enheten ar endast avsedd for inomhusanvandning. Anvand inte for kommersiella andamal.

+ Anvand inte enheten ndra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehéllande vatten.

« Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor. Om enheten nedsénks i vatten, forflytta inte
enheten med dina hénder. Dra ut ndtkontakten fran vagguttaget direkt. Om enheten nedsanks i
vatten, anvand inte enheten igen.

« Placera enheten pa en stabil, platt yta.

« Hall enheten borta fran varmekallor. Placera inte enheten pa varma ytor eller ndra 6ppen eld.

« Akta dig for vassa delar. Halla din hénder borta fran rérliga delar under anvandning, rengéring och
underhall. Enheten anvéander vassa blad.

« Akta dig for varma delar. Vanta tills enheten har kylts av innan du ror huset och enhetens andra delar.
Enheten blir varm under anvéndning.

Elsdkerhet

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  For att minska risken for elektriska stotar bor denna produkt endast 6ppnas av behorig tekniker nar
service behovs.

+ Dra ut nétkabeln fran vagguttaget och koppla ur all annan utrustning om nagot problem skulle
uppsta.

+ Anvéands inte enheten om nétkabeln eller ndtkontakten ar skadad eller defekt. Om nétkabeln
eller ndtkontakten &r skadad eller defekt, maste den bytas ut av tillverkaren eller en auktoriserad
reparator.

« Kolla alltid om natstrommen ar den samma som stromgraderingen pa enheten innan anvandning.

« Anslut enheten till ett jordat vagguttag.

+ Rullaalltid ut hela stromkabeln.

« Anvand ej forlangningskabel.

« Enheten ska inte anvdandas med en extern timer eller separat fjarrstyrning.

« Forflytta inte pa enheten genom att dra i natkabeln. Se till att natkabeln inte kan trassla in sig. Se till
att natkabeln inte hdnger 6ver arbetsytans kant sé att den inte rakar fasta eller vélta.

« Doppa inte enheten, nitkabeln eller natkontakten i vatten eller ndgon annan vatska.

« Lamna inte enheten o6vervakad medan nétkontakten &r ansluten till vagguttaget.



Anvéandning
Varning!

Innan montering eller nedmontering, sténg av enheten, ta ur natkontakten ur vagguttaget och vanta
tills enheten har kylts av.

Satt inte pa enheten nar skal ar tom.

Overskrid inte skilens maximala kapacitet.

Stoppa enheten om livsmedlet nar maximal kapacitetslinje pa skalen eller burken. Avldgsna
livsmedlet fran skalen eller burken.

Overbelasta inte enheten. Lagg inte i for mycket ingredienser i skilen pa en gdng. Om motorn
stannar, stang omedelbart av enheten, ryck ur natkontakten fran vagguttaget och |at enheten kylas
ned i minst 15 minuter.

Ta inte av locket tills enheten har stannat helt och héllet.

Se till att alla tillbehor &r lasta pé plats. Om tillbehdren inte &r lasta pa plats kommer maskinen inte
att fungera.

Akta dig for vassa delar. Bladen och skivorna ar véldigt skarpa.

Avldgsna locket fran skélen eller burken.

Fyll skélen eller burken med ingredienserna.

Montera skalen eller burken pad motorenheten genom att vrida den medurs tills den klickar pa plats.
Satt i natkontakten i vdgguttaget.

SIa pa enheten med pa/av-knappen: hastighetsniva 1, hastighetsniva 2 eller pulsfunktion. Enheten
bearbetar ingredienserna pa nagra sekunder. Ju ldngre enheten ar paslagen, desto finare bearbetas
ingredienserna.

Stang av enheten med pé/av-knappen.

Dra ut nitkontakten fran vagguttaget.

Lat enheten kylas av helt och hallet.

Avldgsna skalen eller burken.

Rostfritt stalknivblad (fig. B1)

Ldmna inte enheten paslagen langre dn 2 minuter.

Anvand enheten med maximal hastighet fér basta resultat.

Skar livsmedlet i sma bitar.

Lagg inte mer &n 500 g livsmedel i skalen.

Anvand inte knivbladet av rostfritt stél for att blanda mjol.

Om du hackar |6k, anvénd pulsfunktionen flera ganger.

Om du hackar hérd ost eller choklad anvénder du enheten en kort stund. Om enheten anvands for
lénge blir ingredienserna for varma, borjar smélta och bli klumpiga.

Plastknivblad (fig. B1)

Mi
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Lamna inte enheten paslagen léngre &n 2 minuter.
Anvénd enheten pa hastighetsniva 1i10-20 sekunder, anvand sedan hastighetsniva 2.
Anvénd inte mer dn 500 g mjoél med 300 ml vatten.

xer (fig. B2)

Lamna inte enheten paslagen langre &n 2 minuter.

For att tillsatta flytande ingredienser under anvandning, ta bort locket pa locket och hall den
flytande maten genom 6ppningen i locket.

Skar ingredienserna i bitar.

For en stor méngd tillsatt ingredienser i sma satser. Lagg inte till en stor méngd pa en gang.
Anviénd tillagade ingredienser for att gora soppa.

Om en vatska dr varm eller tenderar att skumma (t ex mj6lk), hall inte mer an 1 liter vétska i burken.
Om resultatet inte &r tillfredsstéllande, stang av enheten och rér om ingredienserna med en spatel.
Lat enheten svalna i 1 minut innan den slas pa igen.

ivskiva, julienne-skiva och pommes-skiva (fig. B3)

Ldmna inte enheten paslagen langre dn 2 minuter.

Tryck frukter och gronsaker nedat med hjalp av pressstaven. For inte in dina fingrar eller okdnda
féremal i matningsroret.

Anvand maximal hastighet for basta resultat.

L&t enheten svalna i 30 minuter innan den slas pé igen.

Citrusjuicer (fig. B4)

Lamna inte enheten paslagen léngre &n 3 minuter.
Anvéand enheten med ldgsta hastighet for bésta resultat.
Lat enheten svalna i 30 minuter innan den slas pa igen.

Dubbelvisp (fig. B5)

Kv

Lamna inte enheten paslagen langre &n 5 minuter.

Anvéand maximal hastighet for bésta resultat.

Anvénd inte dubbelvispen for tyngre blandningar, sdsom fett och mjol, for att undvika skador.
Tillsatt d&ggvita i satser om 3 eller 4.

Lat enheten svalna i 30 minuter innan den slas pa igen.

arn (fig. B6)

Lat inte enheten sté pa kontinuerligt i mer &n 30 sekunder. Sténg av enheten och I3t enheten svalna
innan du slar pa den igen.

Anvand enheten med maximal hastighet fér basta resultat.

Bearbeta inte mer @n 50 g livsmedel.

L&t enheten svalna i 30 minuter innan den slas pé igen.

Emulgerande skiva (fig. B7)

Lamna inte enheten paslagen léngre &n 3 minuter.

Anvénd inte emulgeringsskivan for kakblandningar med smér eller margarin.
Anvénd inte emulgeringsskivan for att mixa deg.

Anvénd dgg vid rumstemperatur for att vispa dggvita.

Lat enheten svalna i 30 minuter innan den slas pa igen.

Rengé6ring och underhall
Varning!

Kuvaus (kuva A)

Innan rengdring och underhdll, stdng av enheten, ta ur natkontakten ur vagguttaget och vanta tills
enheten har kylts av.

Rengor inte enheten i diskmaskin.

Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

Anvénd inga rengdringsmedel som innehaller 16sningsmedel eller slipmedel.

Anvéand inte vassa foremal.

Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.

Rengdr enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enhetens utsida med en ren, torr
trasa.

Rengor tillbehodren i sapvatten. Skolj tillbehoéren i rinnande vatten. Torka noggrant av tillsatserna
med en ren, torr trasa.

Suomi

Monitoimikonetta kdytetaan ruoan valmistukseen. Laitteessa on vaihdettavat terat ja levyt/kiekot
kylmien nesteiden ja kiinteiden aineiden kasittelyyn.
Laite on suunniteltu seuraaviin kéyttotarkoituksiin:
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pahkindiden, mausteiden, lihan, kuivattujen hedelmien jne. jauhamiseen. (veitsitera
ruostumattomasta teraksesta)

taikinoiden sekoitukseen ja vaivaamiseen (muovinen veitsitera)

hedelmien ja vihannesten muhentamiseen (sekoitin)

vihannesten viipalointiin ja paloitteluun (viipalointikiekko, suikalointikiekko ja ranskanperunakiekko)
hedelmien ja vihannesten puristamiseen (mehustin)

kevyiden sekoitteiden vatkaamiseen ja vispaamiseen (kaksois-sekoitin-vatkaajat)

mausteiden, pahkindiden ja kahvipapujen jauhamiseen (jauhin)

kakkusekoitteiden emulgointiin, kerman ja munien vispaamiseen (emulgointikiekko)

. Virtapainike 14. Sekoittimen runko
Moottoriyksikko 15. Kayttoakseli B
Kayttoakseli A 16. Muovinen veitsiterd
Malja (21) 17. Veitsitera ruostumattomasta teraksesta
Maljan kansi 18. Emulgointikiekko
. Tyontotanko 19. Paistinlasta
Kannu (1,75 1) 20. Suikalointikiekko
Kannun kansi 21. Viipalointikiekko
Kannun kannen upote / mittakuppi 22. Ranskanperunoiden suikalointikiekko
Jauhinterén jalusta 23. Muovinen teranpidin
Tiivisterengas 24. Mehustin
Jauhintera 25. Painantakartio

Kaksois-sekoitin-vatkaajat

roitus!

Laite sopii kylmien ja haaleiden valmistusaineiden sekoitukseen (maks. 55 °C). Ala kayti laitetta kumien
nesteiden ja kiintoaineiden sekoittamiseen. Kuumat nesteet ja kiintedt aineet voivat helposti aiheuttaa

ma
pai

ljan rikkoutumisen ja kannen dkkindisen irtoamisen hdyrynpaineesta johtuen. Estd vuotaminen
namalla kannun kantta kadellasi sekoittaessasi haalean lampimié nesteita.

Turvallisuus

Yleinen turvallisuus

Lue kayttoopas huolella ennen kayttoa. Sailyta kdyttoopas tulevaa kdyttoa varten.

Valmistaja ei ole vastuussa henkil6ille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat
turvallisuusohjeiden laiminlyonnist tai laitteen sopimattomasta kaytosta.
Tama laite ei ole tarkoitettu henkildiden (mukaan lukien lapset) kaytettavaksi, joilla on fyysisid, aisti-
tai mentaalisia rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, ellei heitd valvota tai ellei
heidan turvallisuudestaan vastuussa oleva henkilé ole opastanut heité laitteen kayttoon.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja virtajohto pois lasten ulottuvilta. Lasten ei saa leikkia
laitteella.

Kyt laitetta vain sille tarkoitettuun kayttdtarkoitukseen. Ald kéyta laitetta muuhun kuin
kayttooppaassa kuvattuun tarkoitukseen.

Al3 kéyta laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen,
vaihda laite valittomasti.

Laite sopii vain sisakdyttdon. Ald kayta laitetta ulkona.

Laite sopii vain kotikdyttoon. Al3 kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

. Ala kayta laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vett sisiltavien esineiden
lahella.

. Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Jos laite on upotettu veteen tai muuhun
nesteeseen, la poista laitetta kdsin. Irrota virtapistoke valittomasti pistorasiasta. Jos laite on
uponnut veteen tai muuhun nesteeseen, &ld kayta laitetta uudestaan.

« Aseta laite vakaalle ja tasaiselle pinnalle.

- Pida laite pois liamménlahteista. Al aseta laitetta kuumille pinnoille tai ldhelle avotulta.

« Varo terévia osia. Pid4 katesi pois liikkuvista osista kayton, puhdistuksen ja huollon aikana. Laite
kayttaa ter: .

« Varo kuumia osia. Ald kosketa koteloa ja laitteen osia, ennen kuin laite on jaahtynyt. Laitteesta tulee
kuuma kayton aikana.

Sahkaturvallisuus

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOGK
DO NOT OPEN

«  Sahkaiskun riskin pienentamiseksi, ainoastaan valtuutettu huoltohenkil6 saa avata taman laitteen
huoltoa varten.

« Jos ongelmia ilmenee, irrota laite verkkovirrasta ja muista laitteista.

. Ala kayti laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vioittunut tai viallinen. Jos virtajohto tai pistoke on
vioittunut tai viallinen, valmistajan tia valtuutetun huollon on vaihdettava se.

« Tarkista aina ennen kayttod, ettd sahkoverkon jannite vastaa laitteen luokituskylttiin merkittya
jannitetta.

« Liité laite maadoitettuun pistorasiaan.

+ Pura virtajohto aina téysin.

- Ala kdyta jatkojohtoa.

« Taté laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld etdohjausjarjestelmalla.

- Alasiirr laitetta vetamalla virtajohdosta. Varmista, ettd virtajohto ei paase takertumaan. Varmista, ettei
virtajohto roiku tyopinnan reunan yli, jossa siihen voidaan jaada vahingossa kiinni tai kompastua.

. Ala upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

- Ala jata laitetta valvomatta pistokkeen ollessa kytketty pistorasiaan.

Kayttd

Varoitus!

+ Sammuta laite, irrota pistoke pistorasiasta ja odota, etta laite on jaahtynyt, ennen kuin purat ja
kokoat sen.

- Ala kdynnisté laitetta maljan ollessa tyhja.

- Ald ylitd maljan enimméiskapasiteettia.

+  Pysayta laite, jos ruoka saavuttaa enimmadiskapasiteettiviivan maljassa tai kannussa. Poista ruokaa
maljasta tai kannusta.

- Ala ylikuormita laitetta. Al4 laita maljaan kerralla liian paljon valmistusaineita. Jos moottori pyséhtyy,
sammuta laite valittomasti, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya véhintaan 15
minuuttia.

- Al3 poista kantta, ennen kuin laite on tysin pyséhtynyt.

« Varmista kaikkien lisatarvikkeiden olevan lukittuneet paikalleen. Jos lisitarvikkeet eivat ole
lukittuneet paikalleen, kone ei toimi.

« Varo terdvia osia. Terat ja kiekot ovat hyvin teravia.

«+ Poista kansi maljasta tai kannusta.

+ Taytd malja tai kannu tarvittavilla valmistusaineilla.

«  Kiinnita malja tai kannu moottoriin kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se lukittuu paikalleen.

« Ty6nna virtapistoke pistorasiaan.

+  Kaynnista laite paalla/pois-painikkeella: nopeusalue 1, nopeusalue 2 tai jaksottainen toiminta. Laite
kasittelee valmistusaineet muutamassa sekunnissa. Mitd kauemmin laite on paalla, sitd hienommaksi
valmistusaineet kasitellaan.

+ Sammuta laite paalld/pois-painikkeella.

« Poista virtapistoke pistorasiasta.

+ Anna laitteen jadhtya taysin.

-+ Irrota malja tai kannu.

Veitsitera ruostumattomasta terdksesta (kuva B1)

- Ala pida laitetta paalld yhtajaksoisesti yli 2 minuuttia.

« Kayta laitetta enimmadisnopeudella parhaiden tulosten saamiseksi.

« Leikkaa ruoka pieniksi paloiksi.

- Al3 laita yli 500 g ruokaa maljaan.

- Ala kdytd ruostumaton teras -veitsiterad jauhojen sekoitukseen.

« Jos paloittelet sipuleita, kdyta jaksottaista toimintoa useita kertoja.

« Jos paloittelet kovia juustoja tai suklaata, kdyta laitetta lyhyen ajan. Jos kéytat laitetta lilan kauan,
valmistusaineet kuumenevat liikaa, alkavat sulaa ja muuttuvat kokkareiseksi.

Muovinen veitsitera (kuva B1)

. Ala pida laitetta paalld yhtajaksoisesti yli 2 minuuttia.

«  Kayta laitetta nopeusalueella 1 10-20 sekuntia ja kdytd sitten nopeusaluetta 2.
- Ala kdyta yli 500 g jauhoja 300 ml vesimaaran kanssa.

Sekoitin (kuva B2)

- Al4 pid4 laitetta paalla yhtéjaksoisesti yli 2 minuuttia.

- Al3 lisaa nestemaisia valmistusaineita kéyton aikana, poista kannun kannen upote ja kaada
nestemadistd ruokaa kannen aukon lapi.

« Leikkaa ainekset kappaleiksi.

- Suurilla maérilla, liséa valmistusaineet pienissi erissa. Al lisda suurta maaraa kerralla.

«  Kayta keitettyja valmistusaineita keiton valmistukseen.

+ Jos neste on kuumaa tai helposti vaahtoavaa (esim. maito), ala lisad yli 1 | nestetta kannuun.

+ Jos tulos ei ole tyydyttava, sammuta laite ja sekoita valmistusaineita lastalla.

+  Anna laitteen jadhtya vahintadn 1 minuutti ennen sen kdynnistysta uudelleen.

lointikiekko, suikalointikiekko ja ranskanperunakiekko (kuva B3)

« Ald pida laitetta paalla yhtédjaksoisesti yli 2 minuuttia.

- Tyénni hedelmit ja vihannekset alaspain tydntétangolla. Ald tydnna sormiasi tai vieraita esineita
syottoputkeen.

« Kayta laitetta enimmaisnopeudella parhaiden tulosten saamiseksi.

« Anna laitteen jadhtya vahintadn 30 minuutti ennen sen kdynnistysta uudelleen.

Mehustin (kuva B4)

. Ala kayta laitetta yhtajaksoisesti yli 3 minuuttia.

«  Kayta laitetta vdhimmaisnopeudella parhaiden tulosten saamiseksi.

« Anna laitteen jadhtya vahintadn 30 minuutti ennen sen kdynnistystd uudelleen.

Kaksois-sekoitin-vatkaajat (kuva B5)

- Ala kyt3 laitetta yhtéjaksoisesti yli 5 minuuttia.

«  Kdyta laitetta enimmdisnopeudella parhaiden tulosten saamiseksi.

- Ala kdytd kaksois-sekoitin-vatkaajia raskaille sekoitteille, kuten rasva ja jauho vaurioiden
valttamiseksi.

+ Lisaad munan valkuaiset 3 - 4 valkuaisen erissa.

+ Anna laitteen jadhtya vahintadn 30 minuutti ennen sen kdynnistysta uudelleen.

Jauhin (kuva B6)

- Al3 kiytd laitetta yhtajaksoisesti yli 30 sekuntia. Sammuta laite ja anna sen jashtya ennen sen
kaynnistysta uudelleen.

« Kayta laitetta enimmaisnopeudella parhaiden tulosten saamiseksi.

- Ala kasittele yli 50 g ruokaa.

« Anna laitteen jadhtya vahintadn 30 minuutti ennen sen kdynnistysta uudelleen.

Emulgointikiekko (kuva B7)

. Ala kayta laitetta yhtajaksoisesti yli 3 minuuttia.

- Ala kdyta emulgointikiekkoa kakkusekoitteisiin voin ja margariinin kanssa.

- Ala kdyta emulgointikiekkoa taikinan sekoitukseen.

+ Vatkaa munan valkuaiset huoneenldmpgisina.

« Anna laitteen jadhtya vahintadn 30 minuutti ennen sen kdynnistystd uudelleen.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

+ Sammuta laite, irrota pistoke pistorasiasta ja odota, etta laite on jaahtynyt, ennen kuin puhdistat ja
huollat sita.

- Al3 pese laitetta astianpesukoneessa.

« Al3 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

liuottimia tai hankausaineita.

- Ala kdytd teravid vélineitd.

- Ala yrité korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.

+ Puhdista laite ulkopuolelta pehmedllg, kostealla liinalla. Kuivaa laitteen ulkopuoli lapikotaisin
puhtaalla, kuivalla liinalla.

+ Puhdista tarvikkeet saippuavedessa. Huuhtele tarvikkeet juoksevalla vedelld. Kuivaa tarvikkeet
ldpikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

Mepypapn (gik. A)

H pnxavr emegepyaciag TpPoPipwy XpnOILOTOLETAL YIA TNV TIPOETOIACIA TWV TPO@{HwV. H ouoKeun éxel

EVOANAEIMEG AeTTiSEG Kt SioKOUG yia TNV emegepyaaia KPUWV LYPWV KAl OTEPEWV.

H ouokeun €xel oxeSIAOTEL yla TIG EEAC XPNOEIG:

+ GAeoN KPRV, OIOPWY, MMTAXAPIKWY, KPEATWY, amognpapévwy @pouTtwy, KA. (Aemia paxatptov
and avo&eidwto xahupa)

« avapegn kat {Opwon Jupaptdv (MaoTikn Aemida payxaptov)

+  TIOATOTIOINGN PPOUTWV KAl AAXAVIKWV (UTTAEVTEP)

+  TEMAXIOHOG Kat Kom Aaxavikwv (Siokog @etomoinong, Siokog yia korr| {ouliév kat Siokog yia
TNYAVNTEG TATATEC)

+  OTPAYYIOHA GPOUTWV 1 AAXAVIKWV (AMOXUHWTHG E0TTEPISOEISWV)

«  XTUTNHA KAt avadeuon ENaPPWV PEYHATWY (SImAoi avadeuTrhpeg HElYHATWY)

+  GAeon Botavwy, KAPTWV Kot KOKKWY Ka@E (AAEOTIKR HnXavry)

+  YaAOKTOTOINGN HEYHATWV KEIK, XTUTINHA KPEUAE 1 XTUTTNHA aBywv (Siokog yahakTtomoinong)

1. Koupni on/off 14. Movdda owpatog avadeutripa

2. Movdda kivntipa 15. Kivntriptog afovag B

3. Kwntrplog d§ovag A 16. MAaotikn Aemida paxaiplo

4. MmoA (21) 17. Aemida payaiptov anod avoleidwto xahufBa
5. Kamdki pmoA 18. Aiokog yoAaktomoinong

6. Papdocwong 19. Zndtouvha

7. Balo (1,751) 20. Aiokog yta Kot} LouAiév

8. Kamaki kavatag 21. Aiokog geTomoinong

9. 'EvOeto mwuatog Balou / AOCOUETPIKA KoUTa 22. Aiokog yla TnyavnTég matdreg

10. Baon Aemidag dAeong 23. MAaoTIKOG ouykpatnTig Aemidag

11. Zteyavomoinpuévog SakTtuAlog 24. Movdda oWpatog amoxupwTr €0TEPISOEISWV
12. Aemida dAeong 25. Kwvog migong

13. Authoi avadeuTrpeg HElyHATWY

EAAnvika

MNposgidomoinon!

H ouokeun givat KATAMNNAN yla TRV avapei§n Kpuwv Kat YNapwv cuoTatikwv (péy. 55 °C). Mnv
XPNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN YIa TNV QVAHEIEN KAUTWV UYPWV Kal OTEPEWV. T KAUTA UYPA Kal OTEPEQ
UmTopEi EUKOAA va GTTACOUV TO UITOA Kalt TO KAMAKL IAANG Umopei va Byet amdTtopa and Tn ouckeun Ayw
Tieong atpov. Kpatdte matnuévo To KAmAKL @IAANG e TO XEPL 0ag OTav avapelyVUETE XAapd uypd, TTPOG
amoguyn Slapporng.

Acpaleia
Feviki ac@daleia

AlaBdoTe To eyXelPiSIo IPOCEKTIKA TTPLV ammo Tn Xprion. DUAGETE To eyXelPiSIo yia HENNOVTIKN
avagopd.

O KaTaokeuaoTr¢ Sev PEpel Kapia euBUVN yla Tuxov emakoAouBeg BAABEG 1) GANEG UNIKEG Kal
owpaTIKEG BAABEC Mo evEéxeTal va TPOKANBoUV AGyw TNG UN THPNONG TwV 08NYIWV ac@aleiag Kat
NG aKATAAANANG XPIONG TNG CUCKEUNG.

Auth n cuokeur dev mpoopiletal yia Xprion and atopa (CUPTEPINAUPBAVOUEVWY TWV TTASIWY) PE
HEIWHEVES PUOIKEG, ALOONTHPLEG 1) TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG, 1} LE QVEMAPK EUTTEIPIA KAl YVWON, EKTOG
edv emPAémovTal 1y £xouv eKMTAISEVTEL 0TN XPHON TNG CUCKEUNG amd UMTEVBLVO yla TNV ACPANELD TOUG
atopo.

H ouokeur dev mpémel va xpnotpomolgitatl amd maidid. AlaTnpeiTe T CUGKEUN Kat TO KAAWSI0
peUHATOC EKTOG EPPBENeIag maudIwv. Ta maudid Sev mpémel va mai{ouv PE TN CUOKEUN.

XPNOILOTIOIEITE TN GUOKEUH HOVO YIa TOUG TTPOOPI{OHEVOUG OKOTIOUG. Mn XPNGOILOTIOIEITE T CUOKEUN
yla S1apOopPETIKOUE GKOTTOUG amd TOUG TIEPYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

Mn XPNOIUOTIOIETE TN CUCKEUT), €4V OTTOIOSAHTIOTE TUHA TNG €XEL {NKId 1} EAdTTwpa. Edv n ouokeun
€xel {nId 1 ENATTWHA, AVTIKATAOTAOTE TNV OPECWG.

H ouokeur eveikvutal HOVo yia ECWTEPIKN XProN. Mn XPNOILOTIOIEITE T CUOKEUT O€ EEWTEPIKO
XWwpo.

H ouokeur evdeikvutal Hovo yia oIKIakr XPron. Mnv XpnotUOTIOLEITE T CUCKEUH YIa EUMTOPIKOUG
OKOTTIOUC.

MnVv XpNOIHOTIOIEITE TN GUCKEUN KOVTA O€ PMAVIEPES, VTOULIEPES, VIMTHPEG 1) dAa Soxeia mou
TIEPIEXOUV VEPOD.

Mn BuBiCete Tn cuokeur o€ vepd 1) GANa LypA. EAv n cuokeur] PubioTei o€ vepod 1y ANAG LYPE, UNV TV
ATTOPAKPUVETE PE TA XEPLDA 0OG. ATTOHAKPUVETE apéowc To BUopa amd tnv mpila otov Toixo. Edv n
ovokevn BubloTei o€ vePS 1) GANa LYPA, UNV TNV EAVaXPNOILOTIOINOETE.

TomoBeTeite TN CUOKELN ENAVW O€ pia oTaBePr Ka emimedn emedvela.

AlaTnpEiTe TN CUOKEUN HAKPLd armd TINyEC BeppdTNTAC. MV TOTTOBETEITE TN CUOKEUN EMAVW OE
KAUTEC EMPAVELEG ) KOVTA OE EPPAVEIG PAOYEG.

Mpooéxete Ta aigunpd e€aptripata. AlatnpEiTe Ta X€PLa 6ag MAKPLA ammd Ta KIVOUpEVa e€apThpaTta
KAt TN XPrion Kat Katd Tov KaBapiopd Kal Tn CUVTAPNON. TNV CUCKELN XPNOIHOTOLETal i
axunen Aemida.

MpooéxeTe Ta KAUTA TUAATA. MEPIUEVETE WG OTOU KPUWOEL N GUCKEUH TIPOTOU ayYI§ETE TO
TEPIBANpA Kal Ta E£0PTAHATA TNG CUCKELNG. H GUOKELN €ivatl KauTr Katd tn SIdpKela TG XProng.

HAekTpIKi) ac@dal&ia

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

la va pewaoeTe Tov Kivéuvo nAektpomngiag, To mpoidv autd Ba mpémet va avoixBei uovo and
£€0ua1080TNEVO TEXVIKG OTAV amaiteital ouvTtrhpnon (G€pPIg).

AnoouvS£0Te To TIPOI6V amd Tnv mpila kat AN e€0mAIoHS av TapouctaoTe] TPGRANua.

Mnv XPNOIHOTIOIEITE T GUOKEUN, EGV TO KAAWSI0 PEVATOG 1} TO PIG XUV PBapEi i givat
ENATTWHATIKA. EQV TO KAADSI0 PEUUATOG 1] TO PIG £X0UV PBOPEC 1 Eival ENATTWHATIKY, TIPETEL va
QAVTIKATAOTAaBoUV amod TOV KATAOKEUAOTH 1} amod £évav £€0UaI080TNHEVO AVTITPOCWTTO EMOKEVWVY.
Mpwv amé tn Xprion EAEYXETE TAVTA EQV ) TAON PEVHATOG Eival N iS1al Pe TNV TAoN oV mivakida
TUTTOU TNG GUOKEUNG.

SUVOEETE T CUOKEUN OF yelwpévn umodoxr PEUUATOG.

Z€TUNIYETE TTAVTA EVTEAWG TO KAAWSI0 PEVHATOC.

Mnv xpnotpomnoleite kaAwdio eméktaon.

H ouokeun Sev mpoopiletat yia Aettoupyia péow e§wTePIKOL XPOvoSIaKOT TN 1y EEXWPIOTOU
AexelploTNpiou.

Mnv HETAKIVEITE TN OUOKEUN TPARBWVTAC TV amod To KaAwdio pevpatog. E§aopalilete ot 1o KaAwSI0
pevpatog Sev pmopei va punepdeutei. EEaopalilete 0Tt 1o KAAWSI0 pEVHATOC Sev KPEPETAL OE AKPES
TAYKWV €pyaciag Kat Sev UMopEi va HayKwOE Tuxaia 1 va OKOVTAYEL KATTOL0G O€ AUTO.

Mnv BuBilete Tn cuokeur, T0 KAAWSIO PEVHATOC ) TO PIG OE VEPS 1 AN LYPA.

Mnv Q@rVETE TN CUCKEUT QVEMTHPNTN EVW TO BUOHA PEUHATOG gival CuVSESeUévo TNV Tapoxn
peLATOC.

Xprion

Mpo&idomoinon!

Mptv ané v cuvappoAdynon f amoouvappoAdynaon, AmEVEPYOTTOLEITE TIAVTA TN CUOKEUN, AQAIPEITE
TO @IG amd TNV uMoSoXI TOIXOU Kal TIEPIHEVETE £WE OTOU N CUOKEUN KPUWOEL

Mnv gvepyoroleite Tn GuoKeur dtav To PMoA ivat adelo.

Mnv umepBaiveTte T PEYIOTN XWPNTIKOTNTA TOU MTTOA.

STAPATAOTE TN CUOKEUN €AV TO TPOPILO QTACEL OTN HEYIOTN YPAUUNA XWPNTIKOTNTAG OTO UITOA 1y TO
Bado. AQaup£oTe TO TPOPIUO A6 TO PMOA 1y To Bado.

Mnv UTTEPQOPTWVETE TN CUCKELT|. Mnv TomoBeTEiTe MAPA TOAA CUCTATIKA Péoa 6TO pmoA. Edv to
HOTEP OTAUATOEL, ATEVEPYOTIOIOTE APECWG TN CUCKEUT), AMTOPAKPUVETE To BUopa amo tnv mpila
OTOV TOIX0 Kl EMTPEYPTE N CUCKEUT VA KPUWOEL Yia TOUAAXIOTOV 15 AemTd.

Mnv a@atp£€oTe TO KATTAKL HEXPL N CUCKEUN VA OTAUATHOE! EVIEAWG.

BefaiwBeite 6Tt OAa Ta e€aptripata ivat kKAeldwpéva otn Béon Toud. Edv Ta e§aptripata Sev givat
KAedwpéva oTn Bon Toug, To pnxdvnua Sev Ba Aertoupyei.

Mpooéxete Ta aigunpa e€aptripata. Ot Aemide Kal ot Siokol givat TOAY atKunEoi.

AQaIpEoTe TO Kamakt amd o prmoA fj o Bado.

TepioTe To pumol 1 To BALo HE Ta AMAITOVHEVA CUOTATIKA.

TomoBeTroTe To pmoA ) To Bado endvw 0T povada KivnTrpa EPIOTPEPOVTAG TNV SeEIO0TPOPA, EwG
dTou KouunWaoeL oTn Béon TG,

Eloaydyete 1o Buopa otnv mpi{a oTov Toixo.

EvepYOTOIOETE TN CUOKEUN XPNOIHOTIOIWVTAG TO Koupri on/off: emimedo taxutntag 1, eminedo
TaxutnTag 2 f maApikn Asrtoupyia. H cuokeun eme€epyddetal Ta cuoTatikd o€ Aiya Seutepohenta.
‘000 MEPICOOTEPO TIAPAUEVEL EVEPYOTIOINHEVN 1 GUCKEUT, TOOO TTIO AEMTA €ival TA CUCTATIKA TTOU
vpiotavtatl enegepyaaia.

ATEVEPYOTIOINCETE TN GUOKEUH XPNOILOTIOIWVTAG TO Koupri on/off.

AmnopokpUVeTe To BUopa and Tnv mpila oTov Toixo.

EMITpEYTE N GUOKEUN VA KPUWOEL KANA.

AgaipéoTte To oA 1 To Bado.

Nemida payaiptov and avoeidwro xaAupa (gik. B1)

MnV Q@rVETE T GUOKEUN EVEPYOTTOINUEV CUVEXOHEVA YIA TIEPIOCOTEPA ATTO 2 AEMTA.
XPNOIUOTIOIOTE TN CUCKEUT OTN PEYIOTN TAXUTNTA YId TO KAAUTEPO AMOTENECHA.

Koyte ta Tpd@Ipa o€ HIKPA KOPUATIA.

Mnv Balete mepioodtepa amd 500 g TPOP{UWY GTO UTTOA.

Mnv xpnotpomoleite tn Aemida paxaiplov and avo&eidwto XaAuBa yia Tnv avapeign aleuptou.

Edv Y\OKOBETE KPEUUUSL, XPNOILOTIOIEIOTE TNV TTAAUIKN A&tToupyia TTOMEG QOpPEG.

Edv omdte okAnpo TUpi 1) GOKOAATA, XPNOIMOTIOIEICTE TN GUOKEUN Yla HIKpO Xpovo. Edv n cuokeun
ertoupyei yla ToAU Xpdvo, Ta cuaTaTiKA apxiouv va Kaive, apyi{ouv va Alivouv Kat GRWAWVOULV.

MAactikn Aemida paxaiplov (k. B1)

MnV a@rVETE T CUGKEUN EVEPYOTIOINUEV CUVEXOUEVA VIO TIEPICTOTEPA ATTO 2 NEMTA.
XpPNOIHOTIOLEITE TN OUOKEUN| OF eMiMeSO TaxUTNTAG 1 yia 10-20 SEUTEPONEMTA, KATOTIV XPNOIUOTIOIEITE
10 eninedo TaxuTnTag 2.

Mnv xpnotpomnoleite meploodtepo amé 500 g aleupt pe 300 ml vepo.

MmnAévrep (e1k. B2)

MnVv a@QrVETE Tn GUGKEUN| EVEPYOTIOINUEV CUVEXOUEVA VIO TIEPICCOTEPA ATTO 2 NEMTA.

la va mpooTteBolv Lypd CUCTATIKA KATA TN SIGPKELD TNG XPRONG, aPalpéoTe To Kamdki Tou Balou kat
Pi&Te T LYPS TPOPIUO péTa amd TO AVOLYHA OTO KATTAKL.

KoéWte Ta ouoTatikd o€ KOppATIa.

Ta peyaAn moootnNTa, TPOCOETETE TA CUCTATIKA OE HIKPEG TTAPTIOES. MV MPooBETETE HeyaAn
TOCOTNTA TAUTOXPOVA.

XPNOILOTIOIEITE HAYEIPEPEVA UNIKA YIO VO KAVETE OOUTTEG.

Edv éva uypo kaiel 1 Teivel va a@pilet (.. yaa), unv Balete meplocdtepo and 1 | vypwv oto Bado.
Edv To amotéheopa Sev gival IKavomoinTiKG, GRAOTE TN CUOKEUN Kot avadeUoTE TA GUOTATIKA HE pia
ondrtouAa.

AQPROTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL yla 1 AENTO Tipv TV avayete Eava.

Aiokog @eTomoinong, 8iokog yia Komr {ouAiév kat §ioKo¢ yla TnyavnTég matateg

(e

K. B3)

MnV Q@rVETE TN GUOKEUN EVEPYOTIOINUEVN CUVEXOHEVA YIA TIEPIOCOTEPA ATTO 2 AEMTA.
TomoBEeTAOTE Ta PPOUTA Kal T AAXAVIKA TTPOG T KATW XPNOIHOToIWVTag Tov pdpdo wong. Mnv
EL0AYETE Ta SAXTUNG 0aG 1] AANa E€va avTiKeipeva 0Tov CwArva Tpopodoaiag.

XPNOIUOTIOIOTE OTN PEYIOTN TAXUTNTA YIA TO KAAUTEPO AMOTENEGHA.

A@NOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL yia 30 AemTd Tipv TV avdpete ava.

ANOXUpWTAG E0TIEPISOEIS WV (€1K. B4)

MnV a@rVETE T CUGKEUN EVEPYOTIOINUEVN CUVEXOUEVA YIO TIEPICTOTEPA ATTO 3 NeMTA.
XPNOIMOTIOIOTE TN GUOKELN 0NV EAAXIOTN TAXUTNTA YIa TO KAAUTEQO AMOTENECHAL.
AQNOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEL yla 30 AeTTd pv Tnv avaypete avd.

AwmAoi avadeuTtpeg petypatwy (€ik. B5)

MnV a@QrVETE Tn GUGKEUN| EVEPYOTIOINUEV CUVEXOUEVA YIO TIEPICOOTEPA ATTO 5 NEMTA.
XPNOILOTIOIOTE OTN PEYIOTN TAXUTNTA YIA TO KAAUTEPO AMOTENECHA.

Mnv xpnotpormnoleite SIMAOUG avadeuTrpeg HElYHATWY yia To Baptd peiypata, Omwg Aimog kat areupt
yia va amo@evxOei BAARN.

MpocBéote aompddia afywv oe MapTideg 3 1y 4.

A@ROTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL yia 30 AemTd mpv Ty avdypete ava.

AAgoTikn pnxavn (€1k. B6)

MnV a@rVETE TN GUCKEUN EVEPYOTIOINUEVN CUVEXOHEVA YIA TIEPIOCOTEPA amd 30 SeUTEPONETTA.
ATIEVEPYOTIOIEITE TN CUOKEUN KA EMTPETIETE VA KPUWVEL, TIPOTOU TNV EVEPYOTTOIOETE TIAAL.
XPNOIUOTIOIOTE TN CUCKEUT OTN HEYIOTN TAXUTNTA YIa TO KAAUTEPO AMOTENECHA.

Mnv ene§epydaleote mePIO0OTEPQ ATTO 50 g TPOPIpWV.

A@NOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL yia 30 AemTd Tipv TV avdpete Eava.

Aioko¢ yahaktomoinong (&ik. B7)

MnV a@rVETE T CUGKEUN EVEPYOTIOINUEV CUVEXOUEVA YIO TIEPICCOTEPA ATTO 3 NeMTA.

Mnv Xpnotpomoleite Tov §ioko yaAAKTOMOINONG YA HeiyHaTta KEIK HE BOUTUPO 1y papyapivn.
Mnv xpnotpomoleite Tov §ioko yahaktomoinong yla Ty avapeign {oung.

Xpnotporoleite aByd og Beppokpacia SwHatiou yla To XTUTINUA AoTIPASIWV.

AQNOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEL yia 30 AeTTd pv Tnv avaypete avd.

KaBapiopog kat cuvtripnon

Npos&idomoinon!

«  Mpw and Tov KaBapiopd i Tn CUVTHPNON, ATIEVEPYOTTOLEITE TN CUCKEUT), APAIPEITE TO PIG amd TV
UTTOSOKI TOIXOU KAl TTEPIUEVETE WG GTOU N CUCKEUT KPUWOEL.

«  Mnv kaBapilete TN CUOKEUN OTO TMAUVTHPIO TIATWV.

«  Mn Bubilete Tn ouokeun o€ vePo 1) GANa Lypa.

«  Mn xpnotpornoleite SIOAUTEG 1} AElQVTIKA.

«  Mnv Xpnotpomoleite aiguned avTiKeipeva.

«  MnV EMIXEIPT\OETE Va EMOKEVACETE Tr) OUOKeLN. EQv n cuokeun Sev Aertoupyei owoTa,
QVTIKATACTAOTE TNV HE HIa VEQ.

«  KaBapilete 10 EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG XPNOIHOTIOIWVTAG £Va HANAKO, VWTTO TIaVi. ETEYVWVETE
TIPOOEKTIKA TO EEWTEPIKS TNG CUOKEUNG HE €va KaBapd, oTeyvo mavi.

«  KaBapilete 1a afecouvdp oe camouvvada. ZemMAévete Ta a§E0OUAP OE TPEXOUHEVO VEPO. TTEYVWVETE
TIPOOEKTIKA Tl A&E00UAP HE éva KaBapo, oTeYVO mavi.

Opis (rys. A) Polski

Robot kuchenny przeznaczony jest do przyrzadzania réznych dan. Urzadzenie wyposazone jest w

wymienne ostrza i tarcze do przetwarzania ptynéw i produktéw o statej konsystenciji.

Urzadzenie przeznaczone jest do nastepujacych zastosowan:

« mielenie orzechdéw, nasion, przypraw, miesa, suszonych owocow itp. (ostrze ze stali nierdzewnej)

« mieszanie i ugniatanie ciasta (ostrze z tworzywa sztucznego)

« rozgniatanie owocéw i warzyw (blender)

- krojenie i szatkowanie warzyw (tarcza krojaca, tarcza do krojenia w paski oraz tarcza do robienia
frytek)

« wyciskanie owocoéw i warzyw (wyciskarka do cytrusow)

« ubijanie i mieszanie lekkich mieszanek (podwajne ubijaki miksujace)

« mielenie zidt, orzechéw i ziaren kawy (mtynek)

« zageszczanie mieszanek na ciasto, ubijanie $mietany oraz jaj (tarcza do zageszczania)

1. Przycisk wh/wyt 14. Korpus miksera

2. Czes¢silnikowa 15. Watek napedowy B

3. Watek napedowy A 16. Ostrze z tworzywa sztucznego

4, Miska (21) 17. Ostrze ze stali nierdzewne;j

5. Pokrywka miski 18. Tarcza do zageszczania

6. Popychacz 19. topatka

7. Dzbanek (1,751) 20. Tarcza do krojenia w paski

8. Pokrywka dzbanka 21. Tarcza krojaca

9. Whkiadka pokrywki dzbanka / Miarka 22. Tarcza do krojenia w paski i robienia frytek
10. Podstawa ostrza mtynka 23. Uchwyt ostrza z tworzywa sztucznego
11. Pierscien uszczelniajacy 24. Korpus wyciskarki do cytruséw

12. Ostrze mtynka 25. Stozek dociskowy

13. Podwajne ubijaki miksujace

Ostrzezenie!

Urzadzenie nadaje sie do mieszania zimnych i letnich sktadnikéw (maks. 55°C). Nie uzywac urzadzenia
do mieszania goracych substancji ptynnych i statych. Gorgce substancje ptynne i state moga z
fatwoscia sprawic, ze miska peknie, a jej pokrywka nagle wyskoczy z urzadzenia pod cisnieniem pary.
Aby zapobiec wyciekom, pokrywke nalezy przytrzymywac reka podczas mieszania ptynéw o letniej
temperaturze.

Bezpieczenstwo

0golne zasady bezpieczenstwa

«  Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy dokfadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj
instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia os6b powstate
w wyniku nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa i niewtasciwego uzytkowania
urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych lub postrzegania, a takze nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy, chyba Ze pozostajg one pod nadzorem lub otrzymaly instrukcje dotyczace postugiwania sie
urzadzeniem od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo.

« Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

« Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia
w celach innych niz okreslono w instrukgji.

« Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czgs¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymienic urzadzenie.

« Urzadzenie nadaje si¢ wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

« Urzadzenie nadaje si¢ wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do celéow
handlowych.

« Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewdw lub innych zbiornikéw
napetionych woda.

- Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Jesli urzadzenie zostanie zanurzone w
wodzie lub innych ptynach, nie nalezy wyjmowac go rekoma. Natychmiast wyja¢ wtyczke sieciowa
z gniazdka elektrycznego. Jesli urzadzenie zostanie zanurzone w wodzie lub innych ptynach, nie
nalezy uzywa¢ go ponownie.

« Umies¢ urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

« Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepta. Nie wolno umieszczac urzadzenia na
goracych powierzchniach lub w poblizu otwartego ognia.

« Nalezy uwazac na ostre czesci. Podczas uzytkowania oraz podczas czyszczenia i konserwacji trzymac
rece z dala od ruchomych czesci. Urzadzenie jest wyposazone w ostry néz.

« Nalezy uwazac na gorace elementy. Dotykanie obudowy i czesci urzadzenia jest mozliwe po
odczekaniu az ostygnie. Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas uzytkowania.

Bezpieczenstwo elektryczne

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« W celu zmniejszenia ryzyka porazenia pradem elektrycznym, niniejsze urzadzenie powinno
by¢ otwierane wyfacznie przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami, kiedy wymagane jest
przeprowadzenie przegladu.

« W przypadku wystapienia problemu odfaczy¢ urzadzenie od sieci i innego sprzetu.

- Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca sa uszkodzone lub
nie dziataja poprawnie. Jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca s uszkodzone lub nie dziataja
poprawnie, musza zosta¢ wymienione przez producenta lub autoryzowanego serwisanta.

«  Przed rozpoczeciem uzytkowania zawsze nalezy sprawdzac, czy napiecie sieci zasilajacej odpowiada
wartosci podanej na tabliczce znamionowej urzadzenia.

« Podtaczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

« Przewdd sieciowy nalezy zawsze catkowicie rozwing¢.

« Nie uzywac przedtuzacza.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego elektrycznego regulatora
czasowego lub osobnego systemu zdalnego sterowania.

« Poruszac urzadzeniem tak, aby nie doprowadzi¢ do pociaggniecia za kabel zasilajacy. Nie dopuszczac¢
do zaplatania kabla. Nalezy dopilnowac, aby przewdd sieciowy nie zwisat nad krawedzig blatu i zeby
nie byto mozliwosci przypadkowego zaczepienia sie lub potkniecia o niego.

- Nie wolno zanurzac urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki zasilajacej w wodzie badz innej cieczy.

« Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy wtyczka jest podfaczona do zasilania.

Uzytkowanie

Ostrzezenie!

« Przed przystapieniem do montazu lub demontazu nalezy wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke
zasilajaca z gniazdka elektrycznego i poczekac az urzadzenie ostygnie.

« Nie wigczac urzadzenia z pusta miska.

« Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci miski.

« Zatrzymac urzadzenie, kiedy miska lub dzbanek zostana napetnione do linii maksymalnego
poziomu. Oproézni¢ miske lub dzbanek.

« Nie przecigzac urzadzenia. Nie wktada¢ do miski zbyt wielu sktadnikéw na raz. Jesli silnik sie
zatrzyma, natychmiast wytgczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke sieciowa z gniazdka elektrycznego i
pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia na co najmniej 15 minut.

« Nie zdejmowac pokrywy, dopdki silnik catkowicie sie nie zatrzyma.

« Sprawdzi¢, czy wszystkie elementy sg prawidtowo zatozone w przeznaczonych dla nich miejscach.
Jezeli ktérys z elementéw nie jest prawidtowo zatozony, urzadzenie nie uruchomi sie.

« Nalezy uwazac na ostre czesci. Noze i tarcze s bardzo ostre.

«  Zdjac pokrywke z miski lub dzbanka.

« Napeti¢ miske lub dzbanek wybranymi sktadnikami.

- Zatozy¢ miske lub dzbanek na korpus z silnikiem, obracajac w prawo, az do zatrzasniecia.

«  Umiesci¢ wtyczke zasilajaca w gniezdzie elektrycznym.

«  Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem do wigczania/wytaczania: predkosc 1, predkosc 2 albo funkcja pracy
pulsacyjnej. Urzadzenie przetwarza sktadniki w ciggu kilku sekund. Im dtuzej urzadzenie pracuje, tym
drobniej zostang przetworzone sktadniki.

- Wylaczy¢ urzadzenie przyciskiem do wiaczania/wytaczania.

- Wyjac wtyczke zasilajacg z gniazdka elektrycznego.

« Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

«  Zdja¢ miske lub dzbanek.

Ostrze ze stali nierdzewnej (rys. B1)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 2 minuty.

«  Aby uzyskac optymalny efekt, wiaczy¢ urzadzenie na maksymalna predkos¢.

« Krojenie produktéw na niewielkie kawatki.

« Nie wktada¢ do miski wiecej niz 500 g produktéw.

« Nie uzywac noza ze stali nierdzewnej do miksowania maki.

« Do krojenia cebuli nalezy uzy¢ kilkakrotnie funkcji pracy pulsacyjnej.

« W przypadku krojenia sera lub czekolady, urzadzenie powinno pracowac krécej. Jezeli urzadzenie
pracuje zbyt dtugo, produkty za bardzo sie ogrzewaja, zaczynaja topniec i zbijac sie w grudki.

Ostrze z tworzywa sztucznego (rys. B1)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 2 minuty.

«  Najpierw wiaczy¢ urzadzenie na predkos¢ 1 na 10-20 sekund, a nastepnie na predkos¢ 2.
« Na 300 ml wody nie uzywac wiecej niz 500 g maki.

Blender (rys. B2)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 2 minuty.

« Aby dodac ptynne sktadniki podczas pracy urzadzenia, wyja¢ wktadke w pokrywce dzbanka i wla¢
sktadnik przez otwér w pokrywce.

«  Sktadniki pokroi¢ w kawatki.

« W przypadku wiekszych iloéci, dodawac sktadniki w niewielkich porcjach. Nie dodawac¢ wigkszej
iloci sktadnika na raz.

« Do przyrzadzenia zupy nalezy uzy¢ sktadnikéw ugotowanych.

« Jezeli ptynny sktadnik jest goracy albo pieni sie (np. mleko), nie wlewac¢ do dzbanka wiecej niz 1 litr.
« Jezeli uzyskany efekt nie jest zadowalajacy, wytaczy¢ urzadzenie i przemieszac sktadniki szpatutka.
« Zostawi¢ urzadzenie na 1 minute do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wigczy¢.

Tarcza krojaca, tarcza do krojenia w paski i tarcza do robienia frytek (rys. B3)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 2 minuty.

«  Popchna¢ owoce i warzywa w dét przy pomocy popychacza. W rurze podajnika nie wolno
umieszczac przedmiotéw ani palcow.

«  Aby uzyskac optymalny efekt, uzy¢ maksymalnej predkosci.

« Zostawi¢ urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wiaczy¢.

Wyciskarka do cytrusow (rys. B4)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 3 minuty.

«  Aby uzyska¢ optymalny efekt, wtaczy¢ urzadzenie na minimalna predkosc.

« Zostawic urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wigczyc.

Podwéjne ubijaki miksujace (rys. B5)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 5 minuty.

«  Aby uzyskac¢ optymalny efekt, uzy¢ maksymalnej predkosci.

« Nie uzywac ubijakéw miksujacych do gestych mieszanek, jak np. ttuszcz czy maka z woda, aby nie
uszkodzi¢ urzadzenia.

« Dodac biatko jaj w partiach po 3 lub 4.

« Zostawi¢ urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wigczyc.

Mtynek (rys. B6)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 30 sekund.Wytaczy¢ urzadzenie i
pozostawi¢ do ostygniecia przed ponownym wiaczeniem.

«  Aby uzyskac optymalny efekt, wiaczy¢ urzadzenie na maksymalng predkosé.

« Nie mieli¢ na raz wiecej niz 50 g produktu.

« Zostawi¢ urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wiaczy¢.

Tarcza do zageszczania (rys. B7)

« Urzadzenie nie powinno pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 3 minuty.

« Nie uzywac tarczy do zageszczania ciasta z mastem lub margaryna.

« Nie uzywac tarczy do mieszania ciasta.

« Ubijane biatka jaj powinny mie¢ temperature pokojowa.

« Zostawic urzadzenie na 30 minut do ostygniecia, po czym mozna je ponownie wigczyc¢.

Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenie!

«  Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke
zasilajaca z gniazdka elektrycznego i poczekac az urzadzenie ostygnie.

« Nie czysci¢ urzadzenia w zmywarce.

« Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

« Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatdéw $ciernych.

« Nie uzywac ostrych przedmiotéw.

« Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic¢
je na nowe urzadzenie.

« Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotng szmatka. Zewnetrzna strone urzadzenia
doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.

«  Akcesoria czysci¢ w wodzie z mydtem. Akcesoria ptukac pod biezaca woda. Akcesoria doktadnie
wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.

Popis (obr. A) Cestina
Kuchynisky robot se pouziva k piipravé jidla. Zafizeni ma vyménitelné cepele a kotouce pro zpracovani
chladnych kapalin a pevnych potravin.

Spotiebic je uréen pro nasledujici pouziti:

« sekani ofech(, seminek, kofeni, masa, suseného ovoce atd. (ndz s nerezovou ¢epeli)

« michani a hnéteni tésta (nuz s plastovou ¢epeli)

« mixovani ovoce a zeleniny (mixér)

«  krajeni a sekani zeleniny (krajeci kotoug, kotou¢ na 3palicky a kotou¢ na hranolky)

- lisovéani ovoce a zeleniny (odstavriovac citrusd)

« 3lehani lehkych smési (dvojice $lehacich nastavct)

« mleti bylinek, ofechti a kdvovych zrn (mlynek)

« emulgace tésta na kolace, $lehani krémt nebo vaji¢ek (emulga¢ni kotou¢)

1. Tlacitko zapnuti/vypnuti 14. Télo jednotky mixéru
2. Motorova jednotka 15. Hnaci htidel B

3. Hnaci htidel A 16. NUz s plastovou ¢epeli
4. Misa(21) 17. N0z s nerezovou cepeli
5. Viko misy 18. Emulgacni kotou¢

6. Tlacna ty¢ 19. Obracecka

7. Nadoba (1,751) 20. Kotou¢ na Spalicky

8. Vitko nadoby 21. Kréjeci kotou¢

9. Vlozka vika nadoby / Odmérné nadobka 22. Kotou¢ na hranolky

10. Zakladna cepele mlynku 23. Plastovy drzék ¢epele
11. Tésnici krouzek 24. Télo jednotky odstaviiovace na citrusy
12. Cepel mlynku 25. Lisovaci kuzel

13. Dvojice slehacich nastavcil

Upozornéni!

Spotiebic je vhodny pro mixovani studenych a vlaznych ingredienci (max. 55 °C). Zafizeni nepouzivejte k
mixovani horkych kapalin a pevnych latek. Horké kapaliny a pevné latky mohou zpiisobit prasknuti misy
a jeji prudké vypadnuti ze zafizeni v duisledku tlaku pary. Viko udrzujte pfitla¢ené rukou, kdyz mixujete
vlazné kapaliny, aby se zabranilo jejich uniku.

Bezpecnost

Vseobecné bezpecnostni pokyny

« Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Pfiru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

«  Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zplisobené
nedodrzovanim zde uvedenych bezpecnostnich pokynti nebo nespravnym pouzitim vyrobku.

«  Zafizeni nesmi byt obsluhovano osobami (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti pokud nejsou pod dohledem
nebo nejsou o pouZziti pfistroje informovéni osobou zodpovédnou za jejich bezpeénost.

« Zafizeni by nemély pouzivat déti. Zafizeni a napajeci kabel udrzujte mimo dosah déti. Déti by si se
zafizenim nemély hrat.

«  Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamyslenym uceliim. Nepouzivejte zafizeni k jinym tcel(im, nez je
popséno v pfirucce.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené
nebo vadné, okamzité jej vyménte.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci poufziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni tcely.

« Zafizeni nepouzivejte ve vang, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nadobéch obsahujicich vodu.

« Zafizeni neponofujte do vody ani jinych kapalin. Pokud je zafizeni ponofeno do vody ¢i jinych
kapalin, nevybirejte ho rukama. Okamzité vytahnéte zastrcku ze sitové zasuvky. Pokud je zafizeni
ponofeno do vody ¢i jinych kapalin, nepouzivejte ho.

« Zafizeni postavte na stabilni a rovny povrch.

« Zafizeni udrzujte mimo dosah zdrojl tepla. Zafizeni nepokladejte na horké povrchy ani do blizkosti
otevieného plamene.

« Davejte pozor na ostré ¢asti. Béhem pouzivani, jakoz i béhem ¢isténi a udrzby udrzujte ruce mimo
dosah pohybuijicich se dilii. Zafizeni obsahuje ostré ¢epele.

- Davejte pozor na horké ¢asti. Nez se dotknete krytu a dilti zafizeni, nechte ho vychladnout. Pfi
pouzivéni se zafizeni zahfiva.

Elektricka bezpecnost

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Abyste snizili riziko trazu elektrickym proudem, mél by byt v pfipadé potieby tento vyrobek otevien
pouze autorizovanym technikem.

« Dojde-li k zdvadé, odpojte vyrobek ze sité a od jinych zafizeni.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud jsou napajeci kabel ¢i napajeci zastr¢ka poskozeny nebo vadné. Pokud
jsou napéjeci kabel ¢i napéajeci zastr¢ka poskozeny nebo vadné, musi je vyménit vyrobce nebo
opradvnény servisni zastupce.

« Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda napéti napajeni odpovida napéti uvedenému na typovém
stitku zafizeni.

« Zafizeni zapojte do uzemnéné elektrické zastrcky.

« Napajeci kabel je tieba zcela odvinout.

« Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

« Zafizeni neni ur¢eno k tomu, aby bylo ovladano externim ¢asovacem nebo samostatnym dalkovym
ovladanim.

« Zafizeni nepfenasejte nosenim za napajeci kabel. Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nemuze
nikde zachytit. Zajistéte, aby napajeci kabely nevisely pfed hranu pracovni desky a aby se nemohly
nahodné zachytit nebo prevratit.

«  Zafizeni, napajeci kabel ani napajeci zastrcku neponofujte do vody ani jinych kapalin.

« Zafizeni nenechévejte bez dozoru, pokud je napajeci zastr¢ka zasunuta do napéjeciho obvodu.

Pouziti

Upozornéni!

« Pred montazi a demontazi zafizeni vypnéte, vytahnéte napajeci zastréku ze zasuvky ve zdi a vyckejte,
dokud zafizeni nevychladne.

«  Spotiebi¢ nezapinejte, kdyz je misa prazdna.

«  Nepfekracujte maximalni kapacitu misy.

« Spotiebi¢ zastavte, pokud potraviny dosahnou znacky maximalni kapacity misy nebo nadoby.
Vyjméte potraviny z misy nebo nadoby.

«  Zafizeni nepfetézujte. Nedavejte do misy soucasné pfilis mnoho ingredienci. Pokud se motor zastavi,
zafizeni okamzité vypnéte, vytdhnéte zastrcku ze zasuvky a nechte zafizeni vychladnout alespor
15 minut.

« Viko neodstrariujte, dokud se spotiebic zcela nezastavi.

«  Ujistéte se, zda je veskeré pfislusenstvi pevné nainstalovano. Pokud neni pfislusenstvi upevnéno na
misté, spotiebi¢ nebude fungovat.

- Dévejte pozor na ostré &asti. Cepele a kotouce jsou velmi ostré.

« Odstrante viko z misy nebo nadoby.

« Naplrite misu nebo nadobu potfebnymi ingrediencemi.

« Nainstalujte misu nebo nadobu na jednotku motoru jejim ota¢enim ve sméru hodinovych rucicek,
dokud pevné nezacvakne.

«  Zastrcku zapnéte do sitové zasuvky.

«  Spotiebi¢ zapnéte pomoci hlavniho vypinace: troven rychlosti 1, troven rychlosti 2 nebo impulzni
funkce. Spotfebi¢ ingredience zpracuje béhem nékolika sekund. Cim déle bude spotfebi¢ zapnuty,
na tim mensi kousky budou ingredience zpracovany.

«Pomoci hlavniho vypinace spotiebic vypnéte.
«  Vytdhnéte zastrcku ze sitové zasuvky.

« Zafizeni nechte zcela vychladnout.

«  Sejméte misu nebo nadobu.

NGz s nerezovou cepeli (obr. B1)

«  Spotiebi¢ nenechévejte zapnuty soustavné po dobu pfesahujici 2 minuty.

«  Pro optimalni vysledky pouzivejte spotiebi¢ na maximalni rychlost.

« Potraviny nakrajejte na malé kousky.

« Do misy nedavejte najednou vice nez 500 g potravin.

« NUZ s nerezovou ¢epeli nepouzivejte na michani mouky.

+  Pokud sekate cibuli, pouzijte nékolikrat impulzni funkci.

«  Pokud strouhate tvrdy syr nebo ¢okoladu, spotiebi¢ pouzivejte v kratkych intervalech. Pokud jej
budete pouzivat pfilis dlouho, ingredience se pfilis zahfeji, za¢nou tat a lepit se.

Ntz s plastovou ¢epeli (obr. B1)

«  Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty soustavné po dobu ptesahujici 2 minuty.

«  Spotiebic¢ pouzijte pii Urovni rychlosti 1 na 10-20 sekund a poté pouZzijte Uroven rychlosti 2.
« Nepouzivejte vice nez 500 g mouky se 300 ml vody.

Mixér (obr. B2)

«  Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty soustavné po dobu piesahujici 2 minuty.

«  Pro pfidani tekutych ingredienci béhem pouzivéani odstrante viko nadoby a kapalnou potravinu
nalijte otvorem ve viku.

« Ingredience nakrajejte na kousky.

« Vpfipadé vétsich mnozstvi pfidavejte ingredience postupné. Nepfidavejte velka mnozstvi najednou.

«  Pro vyrobu polévek pouzivejte uvafené ingredience.

«  Pokud je kapalina pfili§ horkd nebo mé tendenci pénit (napf. mléko), nedavejte do nadoby vice nez
1| kapaliny.

« Pokud vysledek neni uspokojivy, spotiebi¢ vypnéte a ingredience promichejte $pachtli.

« Pred opakovanym zapnutim nechte spottebi¢ 1 minutu vychladnout.

Krajeci kotoug, kotou¢ na $palicky a kotou¢ na hranolky (obr. B3)

« Spotiebi¢ nenechévejte zapnuty soustavné po dobu pfesahujici 2 minuty.

«  Ovoce a zeleninu tla¢te dolt pomoci tla¢né tyce. Nevkladejte do plnici trubice prsty ani cizi pfedméty.
«  Pro optimalni vysledky pouzivejte maximalni rychlost.

+ Pfed opakovanym zapnutim nechte spotiebi¢ 30 minut vychladnout.

Odstaviiovaé na citrusy (obr. B4)

«  Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty soustavné po dobu ptesahujici 3 minuty.
«  Pro optimalni vysledky pouzivejte spotfebi¢ na minimalni rychlost.

« Pred opakovanym zapnutim nechte spottebi¢ 30 minut vychladnout.

Dvojice $lehacich nastavcii (obr. B5)

« Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty soustavné po dobu ptesahujici 5 minut.

«  Pro optimalni vysledky pouzivejte maximalni rychlost.

«  Dvojici $lehacich nastavcil nepouzivejte pro tézsi smési, jako jsou tuky a mouka, jinak hrozi poskozeni.
« Vajecné bilky pfidavejte po ¢astech ve 3 nebo 4 déavkach.

« Pred opakovanym zapnutim nechte spottebi¢ 30 minut vychladnout.

Mlynek (obr. B6)

+  Spotiebi¢ nenechévejte zapnuty soustavné po dobu piesahujici 30 sekund. Spottebi¢ vypnéte a pred
opakovanym zapnutim jej nechte vychladnout.

«  Pro optimalni vysledky pouzivejte spotiebi¢ na maximalni rychlost.

« Najednou nezpracovavejte vice nez 50 g potravin.

+ Pfed opakovanym zapnutim nechte spotiebi¢ 30 minut vychladnout.

Emulgacni kotouc (obr. B7)

«  Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty soustavné po dobu ptesahujici 3 minuty.

«  Emulgacni kotou¢ nepouzivejte na tésto na kolace s maslem nebo margarinem.

« Emulgacni kotouce nepouzivejte k hnéteni tésta.

«  Proslehani bilkt pouzivejte vejce o pokojové teploté.

« Pred opakovanym zapnutim nechte spottebi¢ 30 minut vychladnout.

Cisténi a udrzba

Upozornéni!

«  Pred ¢isténim nebo Udrzbou zafizeni vypnéte, vytahnéte napéjeci zastrcku ze zasuvky ve zdi a
vyckejte, dokud zafizeni nevychladne.

« Neumivejte zafizeni v my¢ce na nadobi.

« Zafizeni neponofujte do vody ani jinych kapalin.

« Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.

« Nepouzivejte ostré predméty.

« Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménte jej za nové zafizeni.

« Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfikem. Vnéjsek zafizeni peclivé osuste ¢istym suchym
hadfikem.

«  Doplnky peclivé umyjte v mydlové vodé. Dopliiky oplachnéte tekouci vodou. Dopliiky peclivé osuste
&istym suchym hadfikem.

Leiras (A abra) Magyar
A konyhai robotgép ételek el6készitéséhez hasznélhato. A berendezés cserélhetd késekkel és tarcsakkal
rendelkezik a hideg folyadékok és szilard anyagok el6készitéséhez.

Az eszkozt az aldbbi miveletek elvégzésére tervezték:

« di6, magvak, fliszerek, husok, szaritott gylimolcsok, stb. daralasa (rozsdamentes acél kés)

+  tésztafélék keverése és dagasztasa (miianyag kések)

+ gytmolcsok és zoldségek plirésitése (mixer)

+  z0ldségek szeletelése és apritasa (szeletelGtarcsa, julienne tarcsa és hasabburgonya tarcsa)

« gyumolcsok vagy zoldségek levének kicsavarasa (citromfacsaro)

«  konny keverékek felverése és habositasa (iker habver6k)

«  gyogynovények, diofélék és kavé ériése (darald)

+  sttemény emulzidk, tejszinhab keverése, tojas felverése (emulzidkészité tarcsa)

1. Be-/kikapcsolé gomb 14. Keveréegység

2. Motoregység 15. Hajtétengely B

3. Hajtétengely A 16. Mlianyag kés

4. Tal(@21) 17. Rozsdamentes acél kés
5. Fedél 18. Emulzidkészitd tarcsa
6. Nyomoérad 19. Spatula

7. Turmixedény (1,75 1) 20. Julienne tarcsa

8. Turmixedény fedele 21. Szeletel6tarcsa

9. Betét a turmixedény fedeléhez / Mérépohar 22. Hasabburgonya tércsa, Julienne tarcsa
10. Daralé alap 23. Manyag kés tartéja
11. TomitSgytird 24. Citromfacsard egység
12. Darélépenge 25. Nyomokup

13. Iker habverék

Figyelmeztetés!

A termék hideg és kézmeleg (max. 55 °C) hozzavalok Gsszekeverésére hasznalhato. Forré folyadékok és
szilard hozzavalok osszekeverésére ne hasznaélja a terméket. A forré folyadékok és a szilard hozzavalok
keverése kozben a tal konnyen eltorhet, az edény fedele pedig a géznyomas miatt hirtelen levalhat. A
szivargas megel6zése érdekében kézmeleg folyadékok keverése kozben kézzel folyamatosan nyomja
lefelé az edény fedelét.

Biztonsag

Altalanos biztonsag

« Ahasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy szlikség esetén
belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozo biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszer(i hasznalata
miatt bekdvetkezd anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyartd nem vallal felelésséget.

«  Aterméket nem hasznélhatjak olyan személyek (beleértve gyerekeket is), akik csokkent testi,
érzékelési vagy szellemi képességekkel birnak, vagy nem rendelkeznek megfeleld tapasztalattal és
tudassal, kivéve, ha a biztonsagukért felel6s személy felligyeli 6ket vagy Utmutatast kapnak téle a
termék hasznalataval kapcsolatban.

« Aterméket gyermekek nem hasznélhatjak. Tartsa a terméket és a hozza tartozo tapkabelt
gyermekektdl elzarva. A termék nem jatékszer.

+ Csak rendeltetése szerint hasznélja a készuléket. Ne hasznélja a késziiléket a kézikonyvben
feltlintetettdl eltérd célra.

« Ne hasznalja a késziléket, ha valamely része sérilt vagy meghibéasodott. A sériilt vagy
meghibasodott késziiléket azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

«  Atermék csak beltéri hasznalatra készult. Ne hasznalja a terméket kiiltérben.

« Atermék csak otthoni hasznalatra készult. Ne hasznalja a terméket kereskedelmi célokra.

« Ne hasznalja kad, zuhany, mosdékagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

+ Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba. Ha a termék vizbe vagy mas folyadékba kertil,
akkor ne kézzel vegye ki. Azonnal hizza ki a tapkabelt az aljzatbdl. Ha a termék vizbe, vagy mas
folyadékba kerdil, akkor ne hasznlja djra a terméket.

+ Helyezze a késziiléket stabil és sik feltiletre.

+ Tartsa a terméket héforrasoktol tavol. Ne tegye a terméket forrd feltletekre vagy nyilt lang kozelébe.

« Legyen dvatos az éles alkatrészekkel. Hasznalat, tisztitas és karbantartas kozben tartsa tavol kezeit a
mozgo alkatrészektdl. A termék éles pengével miikodik.

« Legyen dvatos a forrd alkatrészekkel. A termék burkolatanak és alkatrészeinek megérintése el6tt
varjon, amig az eszkoz lehdil. A termék hasznalat kozben felmelegszik.

Elektromos biztonsag

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Az aramutés veszélyének csokkentése érdekében ezt a terméket kizérdlag a markaszerviz képviselGje
nyithatja fel.

+ Hiba esetén huzza ki a termék csatlakozojat a konnektorbdl, és kosse le mas berendezésekrél.

« Ne hasznalja a terméket, ha a tapkabel vagy a csatlakozédugé sériilt vagy meghibasodott. Ha a
tapkabel vagy a csatlakozédugé sériilt vagy meghibasodott, azt ki kell cseréltetni a gyartéval vagy a
hivatalos markaszervizzel.

+ Hasznélat el6tt mindig ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség megegyezik-e a termék adattablajan
talalhato feszultséggel.

+ Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzathoz.

+ Atéapkabelt mindig teljesen tekerje le.

« Ne hasznaljon hosszabbitokabelt.

«  Atermék nem hasznélhato kulsé idézit6vel vagy kulon tavvezérlé-rendszerrel.

+ Ne hasznalja a tapkabelt a termék mozgatésara. Gy6z6djon meg rdla, hogy a téapkabel nem
csavarodott meg. Gy6z6djon meg réla, hogy a tapkabel nem 16g rd semmilyen munkalap szélére és
még véletlenll sem lehet belekapni vagy megbotlani benne.

«  Aterméket, a tapkabelt vagy a csatlakozodugdt ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

+ Ne hagyja a terméket feltigyelet nélkiil, ha a tapkabel be van dugva az aljzatba.



Hasznalat

Figyelmeztetés!

. Osszeszerelés vagy szétszerelés el6tt mindig kapcsolja ki a terméket, hizza ki a tapkabelt az
aljzatbdl, és véarja meg, amig az eszkoz lehdil.

« Ne kapcsolja be a terméket, ha a tal tires.

« Legfeljebb a maximum kapacitasaig toltse fel a talat.

- Allitsa le a berendezést, ha a télban vagy az edényben taldlhaté anyag eléri a maximum kapacitas
vonalat. Tavolitsa el a terméket a talbdl vagy edénybél.

« Ne toltse meg tulsdgosan a terméket. Ne tegyen tul sok hozzavalot egyszerre a télba. Ha a motor
ledll, azonnal kapcsolja ki a terméket, hiizza ki a tapkabelt az aljzatbdl, és hagyja legalabb 15 percig
htilni a terméket.

« Ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a berendezés teljesen meg nem allt.

«  Gy6z6djon meg rola, hogy minden kiegészit6 rogzilt a helyén. Ha a kiegésziték nincsenek
megfeleléen régzitve, a berendezés nem miikodik.

« Legyen dvatos az éles alkatrészekkel. A kések és a tarcsak nagyon élesek.

« Tavolitsa el a fedelet a talrdl vagy edényrél.

«  Toltse a sziikséges Gsszeteviket a talba vagy edénybe.

« Rogzitse a talat vagy edényt a motoregységre az dramutato jarasaval egyezé irdnyba forgatva, amig
az edény a helyére nem kattan.

« Dugja a haldzati kabelt a fali dugaljba.

« Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal: sebesség 1, sebesség 2 vagy szlinet. Az eszkéz
néhany masodperc alatt 6sszedolgozza a hozzavalokat. Minél hosszabb ideig hasznélja a terméket,
annal finomabban 6sszedolgozza a hozzavalokat.

« Kapcsolja ki a készuléket a be-/kikapcsolé gombbal.

« Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

« Hagyja a terméket teljesen lehdilni.

« Tavolitsa el a talat vagy edényt.

Rozsdamentes acél kés (B1 abra)

« 2 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt dllapotban, feltigyelet nélkil az eszkozt.

« Alegjobb eredmény elérése érdekében maximalis sebességen hasznélja a berendezést.

« Az ételt vagja kis darabokra.

« Netegyen 500 g-nél tobb ételt a talba.

« Ne hasznalja a rozsdamentes acél kést liszt keverésére.

« Hagyma apritasakor hasznalja az impulzus funkciét tobb alkalommal.

« Kemény sajtok vagy csokoladé apritasakor csak révid ideig hasznalja a berendezést. Ha a
berendezést tul hosszu ideig hasznalja, az 6sszetevok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és
csomdssa valhatnak.

Mianyag kés (B1 abra)

« 2 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, feltigyelet nélkil az eszkozt.

« Haszndlja az eszkozt 1. sebességi fokozaton 10-20 masodpercig, majd hasznélja 2. sebességi
fokozaton.

« 500 g liszt és 300 ml viz keverékénél tobbet ne tegyen a berendezésbe.

Mixer (B2 abra)

« 2 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, feltigyelet nélkul az eszkozt.

« Ahhoz, hogy folyadékot télthessen a berendezésbe hasznalat kbzben, tavolitsa el az edény fedelét és
toltse be a folyadékot a fedélen talalhato nyilason keresztiil.

« Darabolja fel a hozzavalokat.

« Nagyobb mennyiség esetén az 6sszeteviket kisebb tételekben adagolja. Ne tegyen a berendezésbe
egyszerre nagyobb adagot.

« Leves készitéséhez hasznaljon f6tt Gsszeteviket.

« Haafolyadék forr6 vagy felhabosodhat (pl. tej), ne 6ntson 1 liternél tobb folyadékot az edénybe.

« Haaz eredmény nem kielégitd, kapcsolja ki a késziiléket és keverje meg az Gsszetevéket egy
spatulaval.

«  Mielétt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 1 perc alatt leh(ilni.

SzeletelGtarcsa, Julienne tarcsa és hasabburgonya tarcsa (B3 abra)

« 2 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt dllapotban, feltigyelet nélkil az eszkozt.

« A nyomorud hasznalataval tolja lefelé a zoldségeket és a gyiimdlcsoket. Ne dugja az ujjat vagy
idegen targyakat az etet6 csébe.

« Alegjobb eredmény elérése érdekében hasznélja a maximalis sebességet.

- Miel6tt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 30 perc alatt lehdilni.

Citromfacsaré (B4 abra)

« 3 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, feltigyelet nélkil az eszkozt.

«  Alegjobb eredmény elérése érdekében minimdlis sebességen hasznélja a berendezést.
«  Miel6tt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 30 perc alatt lehdilni.

Iker habverék (B5 abra)

« 5 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, feltigyelet nélkul az eszkozt.

«  Alegjobb eredmény elérése érdekében hasznalja a maximalis sebességet.

« Ne hasznalja az iker habveréket nehezebb keverékekhez, példaul zsir és liszt keveréséhez, hogy
elkeriilhesse a sértiléseket.

«  Atojasfehérjét 3-asaval vagy 4-esével adagolja.

«  Miel6tt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 30 perc alatt lehdilni.

Daralé (B6 abra)

« 30 masodpercnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, felligyelet nélkiil a terméket. Miel6tt Ujra
bekapcsolja, kapcsolja ki és hagyja lehtilni a terméket.

« Alegjobb eredmény elérése érdekében maximalis sebességen hasznélja a berendezést.

« Netegyen 50 g-nél tobb ételt az eszkozbe.

- Miel6tt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 30 perc alatt lehdilni.

Emulziokészité tarcsa (B7 abra)

« 3 percnél tovabb ne hagyja bekapcsolt allapotban, feltigyelet nélkil az eszkozt.

« Az emulzidkészité tarcsat ne hasznélja vajas vagy margarinos siteményalapokhoz.
« Ne hasznalja az emulzidkészitd tarcsat tésztagydrasra.

« Tojasfehérje felverésekor szobahémérsékletti tojasokat hasznéljon.

« Miel6tt tjra bekapcsolja, hagyja az eszkozt 30 perc alatt lehdilni.

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

- Tisztitds vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a halozati kabelt a fali dugaljbdl,
és varja meg, amig a készulék lehdil.

« Ne mossa el a terméket mosogatogépben.

« Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

- Tisztitd- és suroloszerek hasznalatat mellézze.

« Ne hasznaljon éles targyakat.

« Ne probalja megjavitani a készuléket. Ha a késztlék nem miikodik megfelelen, cserélje le egy uj
késziilékre.

«  Torolje at a készulék kiilsé feltleteit egy puha, nedves térlékendével. Alaposan torélje szarazra az
eszkoz kiilsé feluleteit egy tiszta, szaraz torlékenddvel.

- Atartozékokat mosogatészeres vizben tisztitsa meg. Oblitse le a tartozékokat folyévizzel. Alaposan
torélje szarazra az eszkoz tartozékait egy tiszta, szaraz torlékendével.

Descrierea (fig. A) Romana

Robotul de bucatarie este utilizat la procesarea alimentelor. Dispozitivul este prevazut cu lame si discuri

interschimbabile, destinate procesarii alimentelor lichide si solide reci.

Dispozitivul a fost conceput pentru urmatoarele utilizari:

« madcinarea nucilor, semintelor, condimentelor, tocarea carnii, maruntirea fructelor etc. (lama din otel
inox)

« amestecarea si framantarea aluaturilor (lama din plastic)

« tocarea de fructe si legume (blender)

« felierea si tocarea legumelor (disc feliator, disc julienne si disc pentru cartofi pai)

« presarea de fructe sau legume (storcator de citrice)

« amestecarea si baterea cu telul a amestecurilor slabe (paletele duble de mixer)

« macinarea de condimente, nuci si boabe de cafea (rasnita)

« omogenizarea compozitiilor de prajituri, amestecarea friscdi sau baterea oudlor (disc de
omogenizare)

1. Buton pornire/oprire 14. Unitate corp mixer

2. Bloc motor 15. Ax de actionare B

3. Axde actionare A 16. Lama din plastic

4. Recipient (21) 17. Lama din otel inox

5. Capacrecipient 18. Disc pentru emulsionare

6. Tija presoare 19. Paleta

7. Recipient (1,751) 20. Disc julienne

8. Capac recipient 21. Disc feliator

9. Dop capac recipient / Cana de dozare 22. Disc feliator pentru cartofi prajiti
10. Bazd lama rasnita 23. Suport lama plastic

11. Inel de etansare 24. Unitate corp storcator de citrice
12. Lama rasnita 25. Con presator

13. Palete duble de mixer

Avertisment!

Dispozitivul este destinat amestecarii de ingrediente reci si calde (max. 55 °C). Nu utilizati dispozitivul

pentru a amesteca lichide fierbinti si materii solide. Lichidele fierbinti si materiile solide pot provoca

spargerea bolului si desfacerea brusca a capacului din dispozitiv din cauza presiunii aburului. Tineti

capacul apasat cu mana cand amestecati lichide calde pentru a preveni scurgerile.

Siguranta

Instructiuni generale de siguranta

- Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

«  Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor,
cauzate de nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

« Dispozitivul nu este conceput pentru a fi utilizat de persoane (inclusiv copii) avand capacitati mentale,
senzoriale si fizice reduse sau neexperimentate si neinformate decat daca sunt supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea dispozitivului de o persoana responsabild de siguranta lor.

«  Nu este permisa utilizarea dispozitivului de catre copii. Nu lasati dispozitivul si cablul de retea la
indemana copiilor. Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

- Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decét cele
descrise in manual.

+  Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau
defect, inlocuiti imediat dispozitivul.

« Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

-+ Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri
comerciale.

+  Nu utilizati dispozitivul langa cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

«  Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide. Daca dispozitivul este scufundat in apa sau in
alte lichide, nu scoateti dispozitivul cu mainile. Deconectati imediat stecérul de la priza de perete.
Daca dispozitivul este scufundat in apa sau in alte lichide, nu reutilizati dispozitivul.

«  Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila si plata.

« Tineti dispozitivul la distanta de surse de caldura. Nu asezati dispozitivul pe suprafete incinse sau
langa flacari deschise.

«  Aveti grija la componentele ascutite. Tineti mainile la distantd de piesele mobile in timpul utilizarii si
n timpul curatarii si intretinerii. Dispozitivul utilizeazé o lama ascutita.

+  Aveti grija la componentele incinse. Asteptati ca dispozitivul sa se rdceasca inainte de a atinge
carcasa si componentele dispozitivului. Dispozitivul se incinge in timpul utilizarii.

Instructiuni privind siguranta electrica

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOGK
DO NOT OPEN

+ Pentru a se reduce pericolul de electrocutare, acest produs va fi desfacut numai de catre un tehnician
avizat, cand este necesara depanarea.

« Deconectati produsul de la priza de retea sau alte echipamente in cazul aparitiei unei probleme.

+ Nu utilizati dispozitivul atunci cand cablul electric sau stecherul sunt deteriorate sau defecte. in cazul
in care cablul sau stecherul sunt deteriorate sau defecte, trebuie sa fie inlocuite de producator sau de
catre un agent de reparatii autorizat.

- Inainte de utilizare, verificati intotdeauna daci tensiunea de retea coincide cu tensiunea de pe
placuta tehnica a dispozitivului.

« Conectati dispozitivul la o priza de perete cu impamantare.

« Desfasurati intotdeauna complet cablul de alimentare.

«  Nu utilizati un cablu prelungitor.

« Dispozitivul nu este conceput sa fie utilizat cu un temporizator extern sau un sistem de telecomanda
separat.

«  Nu deplasati dispozitivul tragand de cablul electric. Asigurati-va ca nu se poate incélci cablul electric.
Asigurati-va ca cablul de retea nu este suspendat deasupra marginii blatului si ca nu va puteti prinde
sau impiedica accidental in acesta.

« Nuimersati dispozitivul, cablul electric sau stecherul in apa sau alte lichide.

« Nu lasati dispozitivul nesupravegheat cand stecarul electric este conectat la alimentarea de la retea.

Utilizarea

Avertisment!

. Inainte de asamblare sau dezasamblare, opriti dispozitivul, scoateti stecarul din priz si asteptati sa
se raceasca dispozitivul.

+  Nu porniti dispozitivul cand bolul este gol.

+  Nu depasiti capacitatea maxima a bolului.

+  Opriti dispozitivul daca alimentele ating linia de capacitate maxima de pe bol sau recipient. Scoateti
alimentele din bol sau recipient.

«  Nu supraincarcati dispozitivul. Nu introduceti prea multe ingrediente in bol simultan. Dacd motorul
se opreste, inchideti imediat dispozitivul, scoateti stecarul din priza de perete si lasati dispozitivul sa
se raceasca timp de cel putin 15 minute.

« Nu scoateti capacul pana ce dispozitivul nu s-a oprit complet.

«  Asigurati-va ca toate accesoriile sunt blocate la locul lor. Daca accesoriile nu sunt blocate la locul lor,
aparatul nu va functiona.

«  Aveti grija la componentele ascutite. Lamele si discurile sunt foarte ascutite.

« Scoateti capacul din bol sau recipient.

+  Umpleti bolul sau recipientul cu ingredientele necesare.

«  Montati bolul sau recipientul pe blocul motor, rotindu-l in sens orar pana ce se angreneaza in locas.

«+ Introduceti stecherul in priza de perete.

«  Porniti dispozitivul cu butonul de pornire/oprire: nivelul de turatie 1, nivelul de turatie 2 sau functia
impuls. Dispozitivul proceseazd ingredientele in doar cateva secunde. Cu cat dispozitivul rimane mai
mult timp pornit, cu atét si ingredientele vor fi procesate mai fin.

« Opriti dispozitivul cu butonul de pornire/oprire.

+ Scoateti imediat stecherul din priza de perete.

«+ Lasati dispozitivul sa se raceasca complet.

« Scoateti bolul sau recipientul.

Lama din otel inox (fig. B1)

« Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 2 minute.

« Utilizati dispozitivul la turatie maxima pentru rezultate optime.

- Taiati alimentele in bucati mai mici.

«  Nuintroduceti mai mult de 500 de grame de alimente in bol.

+  Nu utilizati lama din otel inox pentru a amesteca faina.

« Daca tocati ceapd, utilizati functia impuls de cateva ori.

« Daca tocati branza tare sau ciocolatd, utilizati dispozitivul numai scurt timp. Daca dispozitivul
functioneaza prea mult, ingredientele se pot incinge, topi si forma cocoloase.

Lama din plastic (fig. B1)

+ Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 2 minute.

«  Utilizati dispozitivul la nivelul de turatie 1 timp de 10-20 de secunde, apoi treceti la nivelul de turatie
2.

+  Nu folositi mai mult de 500 g de faina cu 300 ml de apa.

Blenderul (fig. B2)

+ Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 2 minute.

« Pentru a adduga ingrediente lichide in timpul utilizrii, scoateti dopul pentru capacul recipientului si
turnati alimente lichide prin deschizatura din capac.

« Taiati ingredientele in bucati.

+ Pentru o cantitate mare, adaugati ingredientele cate putin. Nu adaugati o cantitate mare deodata.

- Utilizati ingrediente gatite in prealabil cand faceti supa.

« Dada lichidul este fierbinte sau tinde sa facd spuma (de ex. laptele) nu introduceti mai mult de 11 de
lichid in recipient.

« Daca rezultatul nu este satisfacator, opriti dispozitivul si amestecati ingredientele cu o paleta.

«+ Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 1 minut inainte de a-l reporni.

Discul feliator, discul julienne si discul pentru cartofi prajiti (fig. B3)

« Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 2 minute.

- Impingeti fructele si legumele in jos cu ajutorul tijei presoare. Nu introduceti degetele sau obiecte
straine in tubul de alimentare.

« Utilizati turatia maxima pentru rezultate optime.

« Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-l reporni.

Storcatorul de citrice (fig. B4)

« Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 3 minute.

- Utilizati dispozitivul la turatie minima pentru rezultate optime.

«+ Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-l reporni.

Paletele de mixer (fig. B5)

+ Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 5 minute.

- Utilizati turatia maxima pentru rezultate optime.

+  Nu utilizati paletele duble de mixer pentru compozitii mai grele, precum féina si grasimea, pentru a
evita deteriorarea lor.

« Adaugati albusurile cate 3 sau 4.

+ Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-l reporni.

Rasnita (fig. B6)

« Nu lasati dispozitivul pornit continuu mai mult de 30 de secunde. Opriti dispozitivul si lasati-l sa se
rdceasca inainte de a-l reporni.

« Utilizati dispozitivul la turatie maxima pentru rezultate optime.

«  Nu procesati mai mult de 50 de grame de alimente.

« Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-l reporni.

Discul pentru emulsionare (fig. B7)

+ Nu lasati dispozitivul pornit continuu timp de mai mult de 3 minute.

+  Nu utilizati discul de emulsionare la amestecarea compozitiilor de prajitura cu unt sau margarina.
+  Nu utilizati discul de emulsionare pentru a framanta aluat.

« Utilizati oud la temperatura din incapere cand bateti albusuri.

«+ Lasati dispozitivul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-l reporni.

Curatarea si intretinerea

Avertisment!

. Tnainte de curatare sau intretinere, opriti dispozitivul, scoateti stecherul din prizi si asteptati sa se
raceasca dispozitivul.

«  Nu curatati dispozitivul in masina de spalat vase.

«  Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

«  Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

+  Nu folositi obiecte ascutite.

«  Nuincercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.

«  Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine exteriorul dispozitivului cu o
carpa curatd si uscata.

«  Curatati accesoriile in apa cu detergent. Clatiti accesoriile sub jet de apa. Uscati bine accesoriile cu o
carpa curatd si uscata.

OnucaHwme (puc. A) Pycckuin
KyXoHHbIn KombaiiH NpeiHa3HaueH AnA NPUrOTOBEHNA ebl. YCTPOWMCTBO NOCTAaBAAETCA CO CMEHHBIMU
ne3puAMM U AnCKamun ansa I'IepepaGOTKI/I XONOAHbIX >KI/I[Z[KOCTeVI WV TBEPAbIX MPOAYKTOB NNTaHUA.
HasHaueHvie ycTpoiicTBa:

+  UM3MenbyeHVie OPEXOB, 3ePeH, CreLuii, MAca, CyxOPPYKTOB 1 Ap. (Ne3Bue U3 HepaBeloLen cTanm)

+  mepemelunBaHe 1 3amec TecTa (MNacTMKoBoe Ne3Bue)

+ CMmewwBaHue GpyKTOB 1 oBoLuen (6neHaep)

+  Hape3Ka OBOLLeil (PeXyYLLWIA ANCK, ANCK ANA XIONbeHa N ANCK ANA Hape3kn Kaptodena dpu)

«  cpaBnmBaHvie GPyKTOB U OBOLLEN (COKOBbIKMMAIKa)

« B36MBaHVe 1 CMeLLVBaHVE MEHee ryCTbix cMecel (MrKcep C ABOVHbIM CMecuTenem)

«  U3MenbyeHve TpaB, OPEXOB N KOPelHbIX 3epeH (apobunka)

+  3My/IbrMpOBaHUe CMeceil AN KeKCOB, B361BaHNE CAIMBOK WM ANL| (3MYNIbIUPYIOLNIA ANCK)

KHonka Bkn./BbIKN

Bnok psuratens

MmasHbIi Ban A

EmkocTb (2 n)

Kpbilika emMkocTn

. Tonkatenb

KowTeiiHep (1,75 n)

KpbilKa KOHTellHepa

BcTaBka KpbILLIKM KOHTelHepa / MepHas
eMKOCTb

10. OcHoBaHue ne3sus APo6UIKN
11. TepmeTnyHOE KONbLO

12. Jle3Bue ppobunkm

13. MuKkcep c ABOMHbIM CMecuTenem
14. bnok Kopnyca M1Kcepa

15. TnaBHbIii Ban B

16. Mnactrkosoe nessue

17. lle3Bne u3 HepkaBetoLen ctanm
18. Smynbrupyowmii ANCK

19. Jlonatka

20. lnck ans xionbeHa

21. Pexywumin guck

22. lnck pna kaptodensa opu v xionbeHa
23. lepxaTenb N1acTMKOBOro ne3sus
24. bnok Koprnyca COKOBbIXUMANKN
25. MPWXKUMHOW KOHYC

LeNOU s WN =

Mpepynpexpexue!

YCTpOWCTBO NpeAHa3HauYeHo 1A CMELLNBAHNA XONOAHbIX U Yy Tb TENNbIX UHrPeAneHToB (MaKc. 55 °C).
3anpeu.laeTc;| ncnonb3oBaTb yCTpOVICTBO ANA CMeLWnBaHNA ropaAvYnx )Kl/ll:lKOCTeVI n TBEPABIX NPOAYKTOB.
CmewmBaHune ropaynx )KVII:LKOCTeVI N TBEPAbIX NPOAYKTOB MOXKET MPUBECTU K PAaCTPECKMBAHUIO U
Pe3KoMy COCKaKMBaHMIO KPbILWKK KomeﬁHepa noa BO3ﬂeFICTBMeM AaBneHunAa napa. YT06bI HE AoNnyCTUTb
YyTeuKy, Npy CMeLWnBaHUN TeNbiX MMﬂKOCTeﬁ yﬂep)KMBaVlTe KpbILWKY KOHTeVIHepa pyKOl7I.

Tpe6oBaHus 6e3onacHoCcTN

O6wume npaBuna TeXHNKN 6e3onacHocT

+ MNepep Hauanom paGoTbl BHUMATENbHO NPOUNTaiTe PyKOBOACTBO. COXpaHMTE PyKOBOACTBO AA
6yayLero NCnonb3oBaHuA.

+ TNpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHUA UMYLLECTBA UK NepCcoHana,
BbI3BaHHbIX HECO6MIOAEHNEM UHCTPYKLIMM NO 6€30MacHOCTY 1 Henp MCnonb3ol
ycTpoiicTBa.

+ [laHHOe YCTPONCTBO He NpeAHa3HauYeHo ANA NCNOoNb30BaHUA MLamMi (BKouas AeTen)
OrpaHNUeHHbIMU GU3NUECKIMU, CEHCOPHBIMMU 1 YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, He ObnaaatoLmn
OMbITOM ¥ 3HAHVAMW, ECIIV INLIO, OTBETCTBEHHOE 3a UX 6€30MaCHOCTb, HE OCYLLECTBAET Hafi30p 3a
HUMW 1 NPe[BapPUTENbHO He 03HAKOMIIO UX C MPaBUIaMI MOMb30BaHUA YCTPOCTBOM.

+ He ponyckaiiTe K ycTpOICTBY AeTeit. XpaHuTe YCTPOMCTBO 1 Kabenb MUTaHWA B HEJOCTYMHOM AnA
pAeTell mecTe. He no3BonaiiTe AeTAM UrpaThb C yCTPOWCTBOM.

+  Wcnonb3yiiTe ycTPOCTBO CTPOrO MO Ha3HauYeHUI0. YCTPOWCTBO JOMKHO UCMONb30BaTbCA TONILKO MO
NPAMOMY Ha3HaYeHWIo B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM MO SKCMyaTaLyu.

+  3anpelyaeTca NCNOMb30BaTb YCTPOWNCTBO C MOBPEXA WM Heucnp
HemeaneHHo 3ameHUTe NOBPeXAEHHOE NN HeNCNpaBHOe YCTPONCTBO.

+  YCTpOWCTBO NpefHa3HaueHO TONbKO 1A UCMONb30BaHKA BHYTPU NoMelleHui. 3anpeLyaetca
MCMosIb30BaTb YCTPOICTBO BHE MOMELLEHMA.

+  YCTpOWCTBO NpefHa3HaueHO TONbKO ANA AOMALLHEro UCMob30BaHWA. 3anpeLaeTca NCnonb3oBaTbh
YCTPOIICTBO B KOMMEPUECKMNX LIeNsX.

+  He ncnonb3yiiTe ycTpoincTBO B6IN3M BaHHbIX, AYLLEBbIX KaOVH, PaKOBUH 1 APYTVX COCYAOB,
3aM0/HEHHbBIX BOAOWA.

+ He norpyaiiTe ycTpOMCTBO B BOAY UM ApYrvie XunaKocTu. Ecnn ycTpoicTBo 6b110 NOrpyKeHo B
BOJly WM ApYTVie XUAKOCTY, TO He AoCTaBalTe ero pykamu. HemeaneHHo BbiHbTE CETEBOIA WTencenb
13 HaCTEHHOW Po3eTKu. ECn ycTpoiicTBO 6bIN0 MOTPYXeHO B BOAY UMW APYTHe XUAKOCTH, TO ero
NOBTOPHOE UCMOMNb30BaHVe 3anpeLleHo.

+ YcTaHOBUTE YCTPOICTBO Ha YCTONYMBOI POBHOW MOBEPXHOCTU.

« He nogsepraiite ycTpoiCTBO BO3AENCTBUIO UCTOYHMKOB Tenna. He ycTaHaBnvBaiTe yCTPONCTBO Ha
ropAune NOBEPXHOCTU UM PAAOM C OTKPbITbIM OTHEM.

+  bynbTe ocTOpOXKHBI NpU 06paLLEHUM C OCTPbIMK AeTanaMU. He KacaiiTecb pyKamu ABUXKYLLXCA
[leTanei BO BPeMaA NCNOMb30BaHNA, OYUCTKI UK 06CYKMBaHMA yCTPOCTBA. B ycTpoiicTee
YCTaHOBJIEHO OCTPOE Ne3BMe.

+  OcTopoXHO — ropaune fetanu. CHayana faiiTe yCTPOMCTBY OCTbITb, @ MOC/E STOTO NpUKacanTech K
ero Koprnycy v ietanam. YCTpOMCTBO HarpeBaeTcA BO Bpems paboTbl.

KOMMOHEHTaMU.
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HOCTUN

K 3NeKTp

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

+ B uenax npepoTBpaLyeHNA MOpaXeHVA SNEKTPUYECKNM TOKOM CleflyeT OTKPbIBaTb YCTPONCTBO
TONbKO AN1A NPOBeAeHUA 0BCNYXKIMBAHNA U TONIbKO CUNIaMI aBTOPU30BaHHOTO NepcoHana.

+  pu BO3HUKHOBEHNW HEMONAAOK OTK/IOUNTE YCTPOCTBO OT CETY U [IPYroro yCTPOCTBa.

+  3anpelyaeTca NCNONb30BaTb YCTPONCTBO C MOBPEXAEHHBIM UM HEMCMPaBHBIM CETeBbIM Kabenem
vnu wrencenem. Ecnn ceteBoii kKabenb unu WwWtencenb NOBPEXAEHbI NN HENCMPaBHbI, KX 3aMeHy
[IOMKeH NPOBOAUTL N3rOTOBUTENb UMM YNONHOMOUEHHbI TEXHUYECKUI CeLnanucT.

+ MMepep noaKmioYeHMeM yCTpOICTBa ybeanTech, 4To ykasaHHOE Ha HeM HOMUHaNbHOe HarnpaXeHne
COOTBETCTBYET HAaMNPAKEHWNIO MECTHOI SNEKTPOCeTM.

+  BknlounTe yCTPOCTBO B 3a3eMNIEHHYI0 HACTEHHYIO PO3ETKY.

+ O6A3aTenbHO NOMHOCTbIO BbITAMMBaNTE Kabenb MUTaHWA.

« He ncnonb3yitte yanuHutenein.

+  YCTpOWCTBO He NpefHa3sHaueHo Ana paboTbl NOA ynpaB/eHeM BHELIHETO TaiMepa Unm oTAeNbHON
CUCTEMbI IUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHUA.

+  He TAHUTe yCTPOWCTBO 3a ceTeBOM Kabenb. Y6eauTech, YTO ceTeBoii Kabenb He MOXET 3anyTaTbCA.
Y6enutech, 4To Kabenb NUTaHUA He CBMCAET CO CTOMELHULbI, TaK KaK B MPOTUBHOM Clly4ae 3a Hero
MOXHO 3aLiennuTbCA UK 3anHyTbCA.

+ He norpyaiiTe ycTponcTBO, ceTeBOW Kabenb 1N WTencenb B BOAY UKW APYTve XUaKoCTy.

+ He ocTaBnaiite BKNIOUYEHHbIV B ceTb Npubop 6e3 npucmoTpa.

SKcnnyaTaums

Mpepynpexpaexne!

+  MNepep cbopKoil UnK pa3bopKoit 06A3aTeNbHO BbIKMIOUUTE YCTPOWCTBO 1 OTCOEAVNHUTE CETEBOW
Kabenb OT HaCTeHHOW PO3eTKU. YCTPOMCTBO JOMKHO OCTbITh.

+  3anpetyaeTca BKIOYaTb yCTPOWCTBO C MYCTON @MKOCTbIO.

+ He npesbilwaiiTe MakcMabHbIi 06bem eMKoCTy.

+  OcTaHoBUTe paboTy yCTPOIICTBa NPV NPEeBbILIEHM 06bEMOM NPOAYKTOB METKM MaKCIManbHOro
o6bema Ha eMKOCTV Unu KOHTEMHEpe. W3Bneknte APOAYKTbl N3 EMKOCTU Un KOHTeI;IHepa.

+ He neperpyxaiiTe ycTporcTBO. He nomellaiite B @MKOCTb CINLIKOM MHOTO UHFPeAVNEHTOB
oHoBpeMeHHO. Mpy ocTaHOBKe fiBuraTeNia 0653aTeNlbHO BbIK/IOUNTE YCTPONCTBO, OTCOEANHUTE
ceTeBOW Kabesb OT HAaCTEHHON PO3eTKM 1 flaiiTe YyCTPONCTBY OCTbITb B TeUEHME He MeHee 15 MUHYT.

+ He oTKpblBaiiTe KpbILIKY 10 NOMHON OCTaHOBKM YCTPONCTBA.

+  YbepuTech, YTO BCe NPUHAANEXHOCTU 3adUKCUPOBaHbI Ha CBOVX MecTax. Ecin npnHaanexHocT He
3adNKCMPOBaHbI, TO YCTPOWCTBO paboTaTh He byaeT.

+  ByfbTe 0CTOPOXHbI NPY 06palleHNN C OCTPbIMW AeTanAMu. Jle3B1UA N ANCKN OYeHb OCTpbIE.

«  CHumunte KpbILWKY C @MKOCTU Unn KOHTQﬁHQpa.

«  3anonHuTe eMKOCTb Unu KOHTEﬁHep HeO6X0}ZlI/IMbIMVI WHrpeaneHTammn.

+  YCTaHOBWTE EMKOCTb UM KOHTENHEp Ha 610K ABUraTens u 3apuKCUpyiiTe €ro, NOBEPHYB MO YaCoOBOM
CTperike A0 Wenyka.

+  BcTaBbTe WTenceNbHYI0 BUIKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.

. Bkntouute yCTpOVICTBO HaXaTuem Ha KHOMKY BKIIOYEHUA: CKOPOCTb 1, CKOpPOCTb 2nm nMnynbcHaAa
GYHKLMA. YCTPONCTBO 3aKOHUUT NepepaboTKy HIPeANEHTOB Yepe3 HECKOMbKO CeKyH/,. Yem aonblue
paboTaeT ycTPOIICTBO, TeM Menbye GyyT U3MesbYeHbl MHIPeANeHTbI.

. BbikntounTe yCTpOIZCTBO Ha)aTnem Ha KHOMKY BKIOYEHUA.

+  V3BnekuTe ceTeBylo BUKY 3 HACTEHHON PO3ETKM.

+ [laiiTe yCTPOWCTBY MOMHOCTbIO OCTbITh.

+ [locTaHbTe @MKOCTb UMK KOHTelHep.

JlesBue u3 HepxKaBelowen cranm (puc. B1)

+ He paBaiiTe ycTpoiicTBy paboTaTb HeNpepbIBHO B TeueHne 6onee 2 MUHYT.

« 1A BOCTUXEHMA HaUNyULINX Pe3yNbTaToB BKAOYaiiTe YCTPOMCTBO Ha MaKCMMabHON CKOPOCTU.

«  Vi3menbuute npopyKTbl.

« BecnpopykToB B @MKOCTM He AoMXeH npesblwaTb 500 1.

« He ncnonb3yitte nessune n3s HepxkaseloLen CTann Ana CMeLnBaHNa MyKu.

+ [InA n3menbueHnA nyka Ncnonb3ymnte UMMynbCHYO GYHKLMIO HECKONBKO pas.

+ [pu Hape3Kke TBEPAOrO Cbipa AN LLOKONAAA He AaBaiiTe yCTPONCTBY paboTaTb CANLIKOM AONTO.
Mpu cnnwKom gonroii paboTe yCTPOICTBa MHIPEANEHTbI CUNIbHO HarpeBatoTCA, HAUYMHALOT TaATb U
KOMKOBaTbCH.

MnactukoBoe nessue (puc. B1)

+ He paBaiiTe ycTpoiicTBy paboTaTb HenpepbiBHO B TeueHe 6onee 2 MUHYT.

« CHauana BKniouuTe yCTPOMCTBO Ha ckopocTh 1 Ha 10-20 ceKyHpA, a 3aTeM BK/IIOUMTE CKOPOCTb 2.
+ He cmewwBaiite 6onee 500 r myku ¢ 300 mn BOAbI.

Bnenpep (puc. B2)

+ He paBaifTe ycTpoiicTBY pa6oTaTb HeMpepbIBHO B TeueHne Gonee 2 M HYT.

. ﬂl’lfl ﬂOﬁaBJ’IeHMR KNOKUX UHFPEeaVEHTOB BO BpeMA paﬁOTbI, CHUMUNTE BCTaBKY U3 KPbIWKN
KOHTelHepa 1 3aneliTe XUKOCTb Yepes 0TBEPCTUE B KPbILLIKe.

. Hape)KbTe WHrpeaneHTbl.

+  [inAa npuroToBneHna 60NbLIOTO KONMYeCTBa nepepabaTtbiBalite MPOAYKTbI HEGONBILMMI NAPTUAMM.
He po6aenaiiTe 60MbLIOe KONMYECTBO CPa3y.

. ﬂl’lﬂ roToBKu cyna VICI'|0nb3yIZTe NMPUroToBNE€HHbIE UHIPeANEHTbI.

+ He pobaenaiTe B KOHTEHep 6osee 1 NIUTPa ropaYen Unm NEHAWENCA XUAKOCTY (Hanpumep,
MOJIOKa).

+  [pu HeynoBneTBOPNTENIbHOM Pe3yfbTaTe BbIK/IOUNTE YCTPOCTBO 1 NepeMellaliTe UHrpeANEeHTbI
nlonaTkoi.

+ [lepen NOBTOPHbIM BK/OYEHMEM AaliTe YCTPONCTBY OCTbITb B TeYeHWE 1 MUHYTbI.

Pexxywwyuii AncK, ANCK ANA XKIoNbeHa N AUCK ANA Hape3Kn KapTodensa ¢pu (puc. B3)

+ He paBaiiTe ycTpoiicTBy paboTaTb HeNpepbIBHO B TeueHne 6onee 2 MUHYT.

+ [InA npoTankmeaHwa GpyKTOB 1 OBOLLEI UCMONb3yeTCA ToNKaTenb. He gonyckanTe nonagaHva B
Kamepy Ana nofaayvv nanbues Uiv NOCTOPOHHNX NPeAMETOB.

« 1A BOCTUXEHMA HaUNYULINX Pe3yNbTaToB BKAIOYaiiTe YCTPOMCTBO Ha MaKCUMabHON CKOPOCTU.

« [epepn NOBTOPHbIM BKNIOUEHVEM AaiiTe YCTPOWCTBY OCTbITb B TeyeHne 30 MUHYT.

CokoBbhKManka (puc. B4)

+ He paBaiiTe ycTpoiicTBy paboTaTb HenpepbiBHO B TeueHne 6onee 3 MUHYT.

+  [InA AOCTVXKEHVA HaUNyULIUX Pe3yNbTaToB BKIIIOYaiiTe YCTPONCTBO Ha MUHUMAIIbHOI CKOPOCTM.
« [Mepen NOBTOPHbIM BKNIOUEHVEM AaiiTe YCTPOWMCTBY OCTbITb B TedeHne 30 MUHYT.

MukKcep c ABOIIHbIM cmecuTenem (puc. B5)

+ He paBaifTe ycTpoiicTBY pa6oTaTb HeMpepbIBHO B TeueHne Gonee 5 MAHYT.

« [InA BOCTUXEeHWUA HaunyyLWmnX Pe3ynbTaToB BKlOYaliTe YyCTPONCTBO Ha MakcUManbHOW CKOPOCTU.

+  Bo u36exaHue NoNOMKM, He NCMOMb3yiiTe MUKCEp C ABOVHbIM CMecuTeNeM ANA cMelunBaHusA 6onee
rycTbIX )KI/I/JKOCTEIZ, TaKUX KaK XuUp 1 myka.

+  [lobaBnaiTe ANYHbIE 6eNKN NAPTUAMM NO 3 NN 4 WTYKU.

+ [Nepep NOBTOPHbIM BKAKOUEHMEM AaiiTe yCTPOICTBY OCTbITb B TeueHne 30 MUHYT.

Opo6unka (puc. B6)

« He paBarite ycTpoiicTBy paboTaTb HenpepbiBHO B TeueHmne 6onee 30 cekyHa. Nepes NOBTOPHbIM
BK/IOYEHNEM BbIKJIOUMTE YCTPOVCTBO 1 laiiTe eMy OCTbITb.

«  InA BOCTVXKEHWUA HaNMYULLNX Pe3ysIbTaToB BK/IOYaliTe yCTPONCTBO Ha MakCUManbHO CKOPOCTH.

« He nepepabartbiBaiite 6onee 50 r npoAyKTOB.

« [Nepep NOBTOPHbIM BKIIIOUEHMEM [aiiTe YCTPONCTBY OCTbITb B TeueHne 30 MUHYT.

Smynbrupyowmin anck (puc. B7)

« He paBaiite ycTpoiicTBY paboTaTb HENPEPLIBHO B TeueHe 6onee 3 MUHYT.

« He VICI'IOJ'IbSyVITe 3My}'|bl'|/|pleLLlI/IVI ANCK ANA NpUroToBeHna cmecen ANA KeKCoB C Mac/ioMm nnn
MaprapvHom.

« Hewucnon bSyVITe amyn bl'l/lpleLL[l/IVl AVCK ANA 3aMellnBaHnA TecTa.

« [inAa B36MBaHWA 6enka UCMONb3yiTe AlLla KOMHATHO TeMNepaTypbl.

« [Nepepn NOBTOPHLIM BKKOUYEHNEM JlaliTe YyCTPONCTBY OCTbITb B TeueHue 30 MUHYT.

OuuncTtKa n o6cnyxuBaHmne

Mpeaynpexpaexne!

«  [epepn ouncTKom UNu 06CYXKMBaHNEM YCTPOMCTBA BbIK/IOUNTE €r0 11 OTCOeANHITE CeTeBOI Kabesnb
OT HaCTeHHOW PO3eTKU. YCTPOMCTBO [JOMKHO OCTbITh.

« He BbInonHAliTe OUMCTKY YCTPONCTBA B MOCYJOMOEYHON MallVHe.

« He norpyxaiiTe ycTpOWNCTBO B BOAY UNN APYTUE XKUAKOCTH.

« He npousBoauTe 0uNCTKY pacTBOPUTENAMY UK abpasnBamut.

« He ucnonb3yite octpble npeameTbl.

« He nbiTaiiTecb camoCToATENbHO PEMOHTMPOBATH YCTPOICTBO. HenpasuibHO padoTatolee
YCTPOICTBO CleflyeT 3aMeHNTb HOBbIM.

«  OuncTUTE KOPMYC YCTPOCTBA NPU MOMOLLYW MAFKOI BA@XHOM TKaHW. TwaTenbHo npocylwnte
BHELLHIOI0 MOBEPXHOCTb YCTPOCTBA YNCTOI CYXOM TKaHbHO.

«  OuncTUTE NPVUHAANEXKHOCTY B MblIbHON BOAE. [TPOMOITE NPYHAANEXKHOCTY NOA NPOTOUHON BOJOIA.
TwaTenbHO NPOCYLNTE HACaAKM YNCTOMN CYXOM TKaHbIO.

Aciklama (sek. A) Tiirkce
Mutfak robotu yemegin hazirlanmasinda kullanilir. Cihaz soguk sivi ve kati malzemeleri islemek igin
degistirilebilir bigak ve disklere sahiptir.

Cihaz agagidaki uygulamalar igin tasarlanmistir:

«  kuruyemis, tohum, et, kuru meyve, vs. 6glitme (paslanmaz gelik bigak)

« hamur karistirma ve yogurma (plastik bigak)

« meyve ve sebze puresi yapma (blender)

« sebze dilimleme ve dograma (dilimleyici disk, jilyen diski ve kizartmalik patates diski)

« meyve ve sebze presleme (meyve suyu sikacag)

« hafif kanigimlar girpma (ikiz karistirici girpicilar)

« ot kuruyemis ve kahve gekirdegi 6giitme (6gtitticti)

« kek hamuru, krem santi veya yumurta ¢irpma (emdilsiyonlastirici disk)

1. Ag¢ma/kapatma digmesi 14. Karistirici gévde Unitesi

2. Motor Unitesi 15. Tahrik safti B

3. Tahrik safti A 16. Plastik bicak

4, Kase(21) 17. Paslanmaz celik bigak

5. Kase kapagi 18. Emiilsiyonlastirici disk

6. itme cubugu 19. Spatula

7. Kavanoz(1,751) 20. Julyen diski

8. Kavanoz kapagi 21. Dilimleyici disk

9. Kavanoz kapag eklentisi / Olcme kabi 22. Kizartmalik patates jiilyen diski
10. Og(itlict bigak tabani 23. Plastik bigak tutucu

11. Sizdirmaz halka 24. Meyve suyu sikacagi gévde Unitesi
12. Ogitlict bigag 25. Presleme konisi

13. Ikiz kanistirici girpicilan

Uyari!

Cihaz soguk ve ilik (maks. 55 °C) malzemelerin karistirilmasi icin uygundur. Cihazi sicak sivi ve kati
malzemeleri karistirmak igin kullanmayin. Sicak sivi ve kati malzemeler kasenin kolaylikla kirllmasina ve
buhar basinci nedeniyle kapagin aniden yerinden ¢ikmasina neden olabilir. Sizinti yapmasini 6nlemek
icin ihk sivilar kanstirirken kapad elinizle basili tutun.

Giivenlik

Genel giivenlik

« Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra basvurmak igin saklayin.

- Uretici, dolayl zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde
kullaniimasinin yol actigi maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

« Cihaz, glivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullaniimasina iliskin talimatlar verilmedikge
veya gozetim altinda tutulmadikga fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya deneyimi ve bilgisi
yeterli olmayan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan kullanilacak sekilde tasarlanmamustir.

« Cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve sebeke kablosunu gocuklarin ulagamayacagi
bir yerde muhafaza edin. Cocuklar, cihazla oynamamalidir.

« Cihazi sadece tasarlanan amaci icin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amaglar
icin kullanmayin.

« Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi
derhal degistirin.

« Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi igin uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

« Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihaz: ticari amaclar igin kullanmayin.

« Cihazi banyo kivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda
kullanmayin.

« Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin. Cihaz suya veya diger sivilara daldinimigsa, cihazi elinizle
¢ikarmayin. Derhal sebeke fisini prizden gekin. Cihaz suya veya diger sivilara daldinimigsa, cihaz
tekrar kullanmayin.

« Cihazi sabit ve diiz bir ylizeye yerlestirin.

« Cihaziisi kaynaklarindan uzak tutun. Cihazi sicak ylzeylere veya acik alevin yakinina koymayin.

« Keskin parcalara dikkat edin. Kullanim, temizlik ve bakim sirasinda ellerinizi hareketli pargalardan
uzak tutun. Cihazda keskin bir bicak bulunmaktadir.

« Sicak pargalara dikkat edin. Cihazin gévdesine ve pargalarina dokunmadan 6nce cihaz soguyana
kadar bekleyin. Cihaz kullanim sirasinda isinir.

Elektrik giivenligi

CAUTION
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Elektrik carpma riskini azaltmak icin servis gerekli oldugunda bu trtin sadece yetkili bir teknisyen
tarafindan agilmalidir.

«  Birsorun meydana geldiginde tiriintin elektrikle ve diger aygitlarla olan baglantisini kesin.

«  Sebeke kablosu veya sebeke fisi hasarli veya kusurlu ise, cihazi kullanmayin. Sebeke kablosu veya fisi
hasarli veya kusurlu ise, Uretici veya yetkili bir tamirci tarafindan mutlaka degistirilmelidir.

« Kullanmadan 6nce, sebeke voltajinin cihazin anma degerleri plakasinda belirtilen voltaj ile ayni
oldugunu daima kontrol edin.

« Cihazi topraklanmis bir prize takin.

«  Sebeke kablosunu daima tamamen duiz tutun.

« Uzatma kablosu kullanmayin.

« Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile calistirilacak sekilde
tasarlanmamistir.

« Cihaz, sebeke kablosundan cekerek ¢ikarmayin. Sebeke kablosunun dolanmaya elverisli
olmadigindan emin olun. Sebeke kablosunun mutfak tezgahinin kenarina takilmadigindan ve kazara
takilip diistilecek bir konumda olmadigindan emin olun.

« Cihaz, sebeke kablosunu veya sebeke fisini, suya veya diger sivilara daldirmayin.

«  Sebeke fisi sebeke kaynagina bagl iken, cihazi bulundugu yerde birakmayin.

Kullanim

Uyan!

« Montaj ve demontaj ncesinde, cihazi kapatin, sebeke fisini prizden gekin ve cihaz soguyuncaya
kadar bekleyin.

« Kase bosken cihazi agmayin.

« Kasenin maksimum kapasitesini gegmeyin.

« Yiyecekler kasenin veya kavanozun maksimum kapasite sinirina erisirse cihazi durdurun. Yiyecekleri
kaseden veya kavanozdan gikarin.

« Cihazi asin yiiklemeyin. Kaseye tek seferde ¢ok fazla malzeme koymayin. Motor durursa, derhal cihazi
kapatin, sebeke fisini prizden ¢ekin ve cihazin en az 15 dakika sogumasini bekleyin.

« Cihaz tamamen durmadan kapagi kaldirmayin.

« Tum aksesuarlarin yerine oturdugundan emin olun. Aksesuarlar yerine oturmamissa makine
calismayacaktir.

« Keskin parcalara dikkat edin. Bigaklar ve diskler cok keskindir.

« Kasenin veya kavanozun kapagini kaldirin.

« Kaseye veya kavanoza gerekli malzemeleri koyun.

« Kaseyi veya kavanozu motor uinitesine yerlestirin ve klik sesi gelip yerine oturana kadar saat yoniine
cevirin.

«  Sebeke fisini prize takin.

« Cihazi agmar/kapama diigmesini kullanarak agin: 1. hiz seviyesi, 2. hiz seviyesi veya pulse islevi.
Cihaz malzemeleri birkag saniye isler. Cihaz ne kadar uzun stire galistirilirsa malzemeler o kadar ince
islenecektir.

« Cihazi agmarkapatma diigmesini kullanarak kapatin.

«  Sebeke fisini prizden gekin.

« Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

« Kaseyi veya kavanozu kaldirin.

Paslanmaz celik bigak (sek. B1)

« Cihaz1 2 dakikadan uzun siire siirekli olarak agik birakmayin.

« Eniyisonucu elde etmek igin cihazi maksimum hizinda kullanin.

« Yiyecekleri kiiglik parcalara ayirin.

« Kaseye 500 gramdan fazla yiyecek koymayin.

« Un karistirmak icin paslanmaz celik bicagr kullanmayin.

« Sogan dograyacaksaniz birkag kez pulse islevini kullanin.

- Sert peynir veya cikolata dograyacaksaniz cihazi kisa bir stireligine kullanin. Cihaz uzun siire
calistirilirsa malzemeler fazla 1sinir, erimeye baslar ve topaklanir.

Plastik bicak (sek.B1)

« Cihazi 2 dakikadan uzun sure strekli olarak agik birakmayin.

« Cihazi 10ila 20 saniye 1. hiz seviyesinde kullanin, ardindan 2. hiz seviyesini kullanin.

« 300 ml suyla birlikte 500 gramdan fazla un kullanmayin.

Blender (sek. B2)

« Cihazi 2 dakikadan uzun sure strekli olarak agik birakmayin.

«  Kullanim sirasinda sivi malzemeler eklemek igin kavanoz kapagi eklentisini kaldirin ve sivi malzemeyi
kapaktaki agikliktan dokian.

Malzemeleri parcalara ayirin.

Buyuik miktardaki malzemeleri kiiciik pargalar halinde ekleyin. Blytk miktardaki bir malzemeyi tek
seferde eklemeyin.

Corba yapmak igin pismis malzemeler kullanin.

Sivi bir malzeme sicaksa veya koptirme egilimindeyse (6rn. siit) kavanoza 1 litreden fazla sivi
koymayin.

Sonug tatmin edici degilse cihazi kapatin ve malzemeleri bir spatulayla karistirin.

Cihazi tekrar agmadan 6nce 1 dakika sogumasini bekleyin.

mleyici disk, jlilyen diski ve kizartmalik patates diski (sek. B3)

Cihazi 2 dakikadan uzun siire stirekli olarak agik birakmayin.

Meyve ve sebzeleri, itme qubugunu kullanarak asagi dogru ittirin. Besleme tiipline parmaklarinizi ya
da yabanci nesneleri sokmayin.

En iyi sonucu elde etmek icin maksimum hizi kullanin.

Cihazi tekrar agmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

Meyve suyu sikacagi (sek. B4)

Cihazi 3 dakikadan uzun siire stirekli olarak agik birakmayin.
En iyi sonucu elde etmek igin cihazi minimum hizinda kullanin.
Cihazi tekrar agmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

ikiz kanstirici girpicilari (sek. B5)

Cihazi 5 dakikadan uzun stire stirekli olarak agik birakmayin.

En iyi sonucu elde etmek i¢in maksimum hizi kullanin.

Hasardan kaginmak igin yag ve un karisimi gibi yogun karisimlarda ikiz karstirici cirpicilarini
kullanmayin.

Yumurta aklarini 3'lti veya 4'lt gruplar halinde ekleyin.

Cihazi tekrar agmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

Ogiitiicii (sek. B6)

Cihazi 30 saniyeden uzun sure stirekli olarak agik birakmayin. Cihazi kapatin ve tekrar agmadan 6nce
sogumasini bekleyin.

En iyi sonucu elde etmek icin cihazi maksimum hizinda kullanin.

50 gramdan daha fazla yiyecek islemeyin.

Cihazi tekrar agmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

Emiilsiyonlastirici disk (sek. B7)

Cihazi 3 dakikadan uzun siire stirekli olarak agik birakmayin.

Emiilsiyonlastirici diski tereyag veya margarin iceren kek karisimlari igin kullanmayin.
Emidilsiyonlastirici diski hamur kanstirmak icin kullanmayin.

Yumurta aki ¢irpmak icin yumurtalari oda sicakliginda kullanin.

Cihazi tekrar agmadan 6nce 30 dakika sogumasini bekleyin.

Temizlik ve bakim
Uyan!

Temizlik veya bakim 6ncesinde, cihazi kapatin, sebeke fisini prizden ¢ekin ve cihaz soguyuncaya
kadar bekleyin.

Cihazi bulasik makinesinde yikamayin.

Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

Temizlik solventleri veya asindiricilar kullanmayin.

Keskin nesneler kullanmayin.

Cihazi onarmaya ¢alismayin. Cihaz dogru sekilde calismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.

Cihazin dis tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazin dis ytizeyini temiz, kuru bir bezle tam olarak
kurutun.

Aksesuarlari sabunlu su ile temizleyin. Aksesuarlari akan suyun altinda durulayin. Aksesuarlari temiz,
kuru bir bezle tam olarak kurutun.



