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Cool zone deep fryer

For more information see the extended manual online:
ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Intended use

The Nedis KADF301FSR / KADF302FBK is a deep fryer witha 3.0 L
capacity.

This product is only intended for frying food.

The product is intended for indoor use only.

The product is not intended for professional use.

This product is intended for use in household environments for

typical housekeeping functions that may also be used by non-expert

users for typical housekeeping functions.

This product can be used by children aged from 12 years and above

and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the product in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play

with the product. Cleaning and user maintenance shall not be done

by children without supervision.
Any modification of the product may have consequences for safety,
warranty and proper functioning.

Specifications

Product Deep Fryer Deep Fryer

Article number KADF301FSR KADF302FBK

Dimensions (I x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

wx h)

Weight 23kg 2.4kg

Power supply 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Power 2200W 2200W

consumption

Temperature range | 90°C-190°C 90°C-190°C

Capacity 3.0L 3.0L

Main parts (image A)

© Basket hook © Reset button
@ Basket ® Lid

© Innerpan @ Viewing window*
@ Housing @ Lid handle

© Housing handle @® Filter*

@ Heatindicator LED @ Power cable

@ Power indicator LED @ Heating element
@ Control dial @ Basket handle

*Only applicable to KADF302FBK.
Safety instructions

FN WARNING

Ensure you have fully read and understood the instructions in
this document before you install or use the product. Keep the
packaging and this document for future reference.

Only use the product as described in this document.

a damaged or defective product immediately.

Do not drop the product and avoid bumping.

This product may only be serviced by a qualified technician for
maintenance to reduce the risk of electric shock.

Do not use external timers or remote control systems to switch
the product on or off.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Do not use the product if a part is damaged or defective. Replace

.

Unplug the product from the power source and other equipment
if problems occur.

Do not let the power cable hang over the edge of a table or
counter.

Avoid spillage on the power connector.

Do not use an extension cable.

Do not let the power cable touch hot surfaces.

Connect to a grounded outlet only.

Unplug the product when not in use and before cleaning.

Do not unplug the product by pulling on the cable. Always grasp
the plug and pull.

Do not wind the power cable around the product.

Do not attempt to repair the product. If the product does not
operate correctly, replace it with a new product.

Keep the product out of reach from children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the product.

Place the product on a stable and flat surface.

Do not place the product in a cabinet when in use.

Ensure a minimum of 10 cm free space around the product to
provide enough ventilation during frying.

Only use the product in a well-ventilated area.

Do not leave the product unattended when switched on.

Do not expose the product to water, rain, moisture or high
humidity.

Only handle the product with dry hands. Handling with wet
hands might cause an electric shock.

Never immerse the product in water or place it in a dishwasher.
Prevent water and/or ice from mixing with oil or fat, as this causes
heavy spattering or violent bubbling of the oil or fat. To minimize
spattering, remove all excess ice from frozen ingredients before
you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry
them. Do not overfill the pan. After cleaning, dry all parts
thoroughly before you put oil or fat in the fryer.

Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this
appliance. This might cause heavy spattering or violent bubbling
of the oil or fat.

Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level
between the Min - Max indicators on the inside of the inner pan
to prevent either overflowing or overheating.

Never use the product without oil or fat, this will damage the
product.

During frying hot steam may escape through the openings. Keep
your hands and face at a safe distance. Also be careful of hot
steam when you remove the lid.

Do not cover ventilation openings.

Make sure the product is switched off and the oil is cooled down,
before moving the product.

Only move the product in an upright position.

Do not expose the product to direct sunlight, naked flames or
heat.

Keep distance from flammable objects.

Never try to put a fire out with water. Switch off the product,
close the lid and place a damp cloth over the product to smother
the flames. Leave the damp cloth in place for at least half an hour
to make sure the fire is out.

Do not touch the hot parts of the product directly.

Do not use the product if the surface is cracked.

Do not use any accessories that are not included.

Make sure that the basket handle is installed correctly before
using the product

Always use the carrying handles when moving the product



Explanation of the safety symbols on the
product

Icon Description

Indication for a hot surface. Contact may cause
burns. Do not touch.

Before first use

m Place the product on a stable, flat and heat resistant surface.

PN Ensure a minimum of 10 cm free space around the product to
provide enough ventilation during frying.

1. Remove all packaging material, protective stickers and covers
from the product.

2. Clean the basket A€), the inner pan A€), housing A@) and lid
A in warm soapy water.
A@, ©, O and O are dishwasher safe.

3. Rinse A@,6).@ and { with warm water.

4. Wipe A@,0,0 and @ dry.
Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil
or fat.

Placing the handle (image B)
1. Place the basket handle A{®) onto the basket hook A@) as
shown in image B.

Assembling the product (image C)

1. Assemble the product in the order as shown in image C.

PN Push the heating element A all the way down into A@Y to
activate the safety switch. Otherwise A@ may not be able to
heat the oil.

Filling the inner pan with oil

N switch off the product and allow it to cool down before
proceeding with the following steps.

1. Fill A€) with oil between the min — max indicators.

Filling the inner pan with solid fat

m Switch off the product and allow it to cool down before
proceeding with the following steps.

1. Set the control dial A@) to the lowest temperature.

2. Add the solid fat in small pieces.

PN Wait until the piece of solid fat has melted before adding the
next piece.

3. Increase the temperature to the desired setting.

m Only increase the temperature once the solid fat has melted to
prevent the solid fat from overheating.

Using the product

m Never use the product without oil or fat, this will damage the
product.

PN Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level
between the Min - Max indicators on the inside of the inner pan
to prevent either overflowing or overheating.

N Only use the product for frying food.

1. Place AQD) on A©).

2. Plug the power cable A@ into the power outlet.

The power indicator LED Ae lights up.

3. Check the food packaging for the required frying temperature
and duration.

4. Set Ae to the correct temperature.

The heat indicator LED A@ lights up.

N Do not place food in the product before it has reached the set
temperature.

A@ switches off when the oil has reached the set temperature.

5. Remove A from A@).

6. Lift A€) and hang it on the edge of A€).

IN Follow the frying instructions on the packaging of the food to

get the best results.
Remove all excess ice from frozen food and dry the food

thoroughly before you place them in the product.

7. Fill A€ with food.

8. Slowly lower Ae into the oil to prevent the oil from heavy
spattering.

9. Place AQ) on A©).
A@ automatically switches on and off to maintain the set oil
temperature during frying.

N Be careful when opening the lid, hot steam may escape.

Regularly check if the food has not been fried too deep.

10. When the food is ready, turn Ae to Min.

11.Remove A() from A€).

A A@ may be hot when the product is used for a longer period
of time.

12.Lift A@) and hang on the edge of A€) to let the oil drip off into
A©.

m Be careful, the basket and food are hot.

13. Remove the food with a food tong or by lifting A€ out of the
product and emptying it into a bowl or onto a plate.

14. Unplug A from the power outlet after use.

15. Allow the product to cool down completely (1-2 hours).

Tips for preparing food

ﬂ Remove all excess ice from frozen food and dry the food
thoroughly before you place them in the product.
Fill A€) with a maximum of 700 grams chips for an evenly
golden fried result.
Make sure that the food is roughly the same size so the food fries
evenly. Avoid very thick pieces of food.

Food type Temperature Time

Breaded fish fillets 170°C 5-6 minutes

Breaded chicken 170°C 12 - 15 minutes

fillets

Large prawns 170°C 3 -5 minutes

Chicken breasts 175°C 3 -5 minutes

Onion rings 180 °C 3 minutes

Battered broccoli 185 °C 2 -3 minutes

French fries 190 °C 6 minutes
Resetting the product

The product has a built in overheat protection. When the product

has been in use for a prolonged time, the overheat protection

activates and cancels the current frying process.

m Switch off the product and allow it to cool down before
proceeding with the following steps.

1. Press the reset button A@) to reset the product.

A@ has been reset and is ready to be used again.

Troubleshooting

Problem Possible cause Possible solution

An unpleasant The oil is old.
odour comes from

the product.

Change the oil after
every 10 frying
sessions or as soon
as it becomes dark
or if the smell of the
oil has changed.

The filter needs
replacement.*

Change the
filter regularly to
retain the filters
efficiency.*



The oil overflows.

The food is not
crispy.

The chips are sticky.

The product does
not switch on.

The oil overflows.
The amount of oil or
fat exceeds the Max
indicator.

There is too much
food in the basket.

The frying time is
too short.

The chips have not
been thoroughly
washed.

The overheat
protection has been
activated.

*Only applicable to KADF302FBK.

Kaltzonen-Fritteuse

Reduce the amount
of oil or fat below
the Max indicator.

Make sure the fryer
is always filled with
oil or fat to a level
between the Min -
Max indicators on
the inside of the
inner pan to prevent
either overflowing
or overheating.

Adjust the frying
time according to
the recommended
frying time of the
food.

Wash the chips in
clean water before
frying.

Press the reset
button on the back
of the control panel.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Weitere Informationen finden Sie in der erweiterten

== Anleitung online: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

BestimmungsgemafBe Verwendung
Die Nedis KADF301FSR / KADF302FBK ist eine Fritteuse mit 3.01

Kapazitat.

Dieses Produkt ist nur fiir das Frittieren von Lebensmitteln gedacht.
Das Produkt ist nur zur Verwendung innerhalb von Gebauden

gedacht.

Das Produkt ist nicht fiir den professionellen Einsatz gedacht.

Dieses Produkt ist fiir die Verwendung in Haushaltsumgebungen
fur typische Haushaltsarbeiten vorgesehen, die auch von nicht
professionellen Benutzern durchgefiihrt werden konnen.

Kinder ab dem 12. Lebensjahr und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnis diirfen dieses Produkt nur
dann verwenden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Produkts eingewiesen wurden und die bestehenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Produkt spielen.
Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.

Jegliche Modifikation des Produkts kann Folgen flir die Sicherheit,
Garantie und ordnungsgemaBe Funktionalitat haben.

Spezifikationen

Produkt Fritteuse Fritteuse
Artikelnummer KADF301FSR KADF302FBK
GroBe (LxBxH) 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm
Gewicht 2,3kg 2,4kg
Stromversorgung 220-240VAC; 50 220 -240VAC; 50

/60 Hz /60 Hz

Stromverbrauch 2200W 2200W
Temperaturbereich | 90°C-190°C 90°C-190°C
Kapazitat 3.0L 30L

Hauptbestandteile (Abbildung A)

2]
3]
4]
5]
6]
7]
(8]

Korbhaken © Reset-Taste
Korb @ Abdeckung
Innere Wanne @ sichtfenster*
Gehiause @ Deckelgriff
Gehausegriff ® Filter
Hitzeanzeige-LED @ Stromkabel
Betriebsanzeige-LED @ Heizelement
Drehregler @ Korbgriff

*Nur zutreffend fir KADF302FBK.

Sicherheitshinweise

Al

WARNUNG

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in diesem
Dokument vollstandig gelesen und verstanden haben, bevor Sie
das Produkt installieren oder verwenden. Heben Sie die
Verpackung und dieses Dokument zum spateren Nachschlagen
auf.

Verwenden Sie das Produkt nur wie in diesem Dokument
beschrieben.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn ein Teil beschadigt ist
oder es einen Mangel aufweist. Ersetzen Sie ein beschadigtes
oder defektes Produkt unverziglich.

Lassen Sie das Produkt nicht herunterfallen und vermeiden Sie
Kollisionen.

Dieses Produkt darf nur von einem ausgebildeten Techniker
gewartet werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu
reduzieren.

Verwenden Sie keine externen Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungssysteme, um das Produkt ein- oder
auszuschalten.

Trennen Sie das Produkt von der Stromquelle und anderer
Ausrustung, falls Probleme auftreten.

Lassen Sie das Stromkabel nicht tiber die Kante eines Tisches
oder einer Arbeitsplatte herunterhangen.

Vermeiden Sie ein Verschiitten von Wasser auf dem
Stromanschluss.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Lassen Sie das Stromkabel keine heiRen Oberflachen beriihren.
Verbinden Sie es nur mit einer geerdeten Steckdose.

Trennen Sie das Produkt bei Nichtgebrauch und vor der
Reinigung von der Stromversorgung.

Ziehen Sie das Produkt niemals am Kabel aus der Steckdose.
Halten Sie immer den Stecker fest und ziehen Sie daran.
Wickeln Sie das Stromkabel nicht um das Produkt.

Versuchen Sie nicht, das Produkt selbst zu reparieren. Wenn das
Produkt nicht korrekt funktioniert, tauschen Sie es durch ein
neues Produkt aus.

Halten Sie das Produkt stets von Kindern fern.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Produkt spielen.

Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene Oberflache.
Stellen Sie das Produkt nicht in einen Schrank, wahrend es in
Verwendung ist.

Sorgen Sie fiir mindestens 10 cm Freiflache um das Produkt
herum, um ausreichend Luftzufuhr wahrend des Frittierens zu
gewabhrleisten.

Verwenden Sie das Produkt nur an einem gut beltfteten Ort.
Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb
ist.

Setzen Sie das Produkt nicht Wasser, Regen, Feuchtigkeit oder
hoher Luftfeuchtigkeit aus.

Fassen Sie das Produkt nur mit trockenen Handen an. Hantieren
mit nassen Handen kann einen elektrischen Schlag verursachen.
Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser und geben Sie es



keinesfalls in eine Geschirrspilmaschine.

Vermeiden Sie, dass sich Wasser und/oder Eis mit Ol oder Fett
vermischen, da dies zu starken Spritzern oder heftiger
Blasenbildung des Ols oder Fettes fiihrt. Um Spritzer zu
minimieren, entfernen Sie vor dem Frittieren alles Uberschiissige
Eis von den gefrorenen Lebensmitteln und trocknen Sie sie
sorgfaltig ab. Befiillen Sie die Wanne nicht tibermaBig. Trocknen
Sie nach der Reinigung alle Teile griindlich ab, bevor Sie Ol oder
Fett in die Fritteuse geben.

Frittieren Sie keine asiatischen Reiskuchen (oder dhnliche
Lebensmittel) in diesem Gerét. Dies kann zu starkem Spritzen
oder heftiger Blasenbildung des Ols oder Fettes fiihren.

Stellen Sie sicher, dass in der Fritteuse Ol oder Fett in einer
Menge zwischen den Min - Max Markierungen auf der Innenseite
der Wanne gefiillt ist, um ein Uberlaufen oder Uberhitzen zu
verhindern.

Verwenden Sie das Produkt niemals ohne Ol oder Fett, da dies
das Produkt beschadigen wiirde.

Wihrend des Frittierens kann heiBer Dampf durch die Offnungen
entweichen. Halten Sie Ihre Hande und lhr Gesicht in sicherer
Entfernung. Passen Sie auch beim Entfernen des Deckels auf
heien Dampf auf.

Verdecken Sie keinesfalls die Beltftungsoffnungen.

Stellen Sie sicher, dass dass das Produkt ausgeschaltet und das Ol
abgekuhlt ist, bevor Sie das Produkt bewegen.

Bewegen Sie das Produkt nur in aufrechter Position.

Setzen Sie das Produkte keiner direkten Sonneneinstrahlung,
offenen Flammen oder Hitze aus.

Halten Sie Abstand von brennbaren Objekten.

Versuchen Sie niemals, einen Brand mit Wasser zu l6schen.
Schalten Sie das Produkt aus, schlieBen Sie den Deckel und legen
Sie ein feuchtes Tuch tber das Produkt, um die Flammen zu
ersticken. Lassen Sie das feuchte Tuch mindestens eine halbe
Stunde liegen, um sicherzustellen, dass der Brand erloschen ist.
Beriihren Sie die hei3en Bauteile des Produktes nicht direkt.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn die Oberflache
beschadigt ist.

Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht im Lieferumfang
enthalten war.

Stellen Sie sicher, dass der Korbgriff korrekt angebracht ist, bevor
Sie das Produkt verwenden.

Verwenden Sie beim Transport des Produkts immer die
Tragegriffe.

Erlduterung der Sicherheitssymbole auf dem
Produkt

Symbol Beschreibung

Kennzeichen fiir eine heiBe Oberflache. Kontakt
kann zu Verbrennungen fiihren. Nicht beriihren.

Vor der Inbetriebnahme

m Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene und
hitzebestandige Oberflache.

m Sorgen Sie fur mindestens 10 cm Freifliche um das Produkt
herum, um ausreichend Luftzufuhr wahrend des Frittierens zu
gewahrleisten.

. Entfernen Sie alle Verpackungsteile, Schutzaufkleber und
Abdeckungen von dem Produkt.

2. Reinigen Sie den Korb A@)), die innere Wanne A€), das Gehiuse
A@ und den Deckel A() in warmem Wasser mit Spiilmittel.
A®, ©. O und () sind spiilmaschinenfest.

3. Spiilen Sie AQ, eo und @ mit warmem Wasser ab.

4. Wischen Sie A@), @@ und @ trocken.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile trocken sind, bevor Sie die
Fritteuse mit Ol oder Fett fiillen.

Einsetzen des Griffs (Abbildung B)
1. Héngen Sie den Korbgriff A{® in den Kobhaken A@) ein, wie in
Abbildung B gezeigt.

Zusammenbau des Produkts (Abbildung C)

1. Setzen Sie das Produkt in der Reihenfolge wie in Abbildung C
gezeigt zusammen.

PN Schieben Sie das Heizelement A(® ganz nach unten in A@Y, um
den Sicherheitsschalter zu aktivieren. Andernfalls kann AQ das
Ol méglicherweise nicht erhitzen.

Befiillen der inneren Wanne mit Ol

N Schalten Sie das Produkt aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie mit den folgenden Schritten fortfahren.

1. Befiillen Sie A€) mit Ol bis zwischen die min - max
Markierungen.

Befiillen der inneren Wanne mit festem Fett

N Schalten Sie das Produkt aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie mit den folgenden Schritten fortfahren.

1. Stellen Sie den Drehregler A@) auf die niedrigste Temperatur ein.

2. Geben Sie das feste Fett in kleinen Stiicken hinein.

ﬂ Warten Sie, bis das Stiick festes Fett geschmolzen ist, bevor Sie
das nachste Stiick hinzugeben.

3. Erhohen Sie die Temperatur auf die gewiinschte Einstellung.

ﬂ Erhohen Sie die Temperatur erst, wenn das feste Fett
geschmolzen ist, um eine Uberhitzung des Fetts zu vermeiden.

Verwenden des Produkts
Verwenden Sie das Produkt niemals ohne Ol oder Fett, da dies
das Produkt beschéadigen wiirde.

ﬂ Stellen Sie sicher, dass in der Fritteuse Ol oder Fett in einer
Menge zwischen den Min - Max Markierungen auf der Innenseite
der Wanne gefiillt ist, um ein Uberlaufen oder Uberhitzen zu
verhindern.

m Verwenden Sie das Produkt nur zum Frittieren von
Lebensmitteln.

1. Platzieren Sie A(D) auf A€).

2. Stecken Sie das Netzkabel AQ) in die Steckdose.

Die Betriebsanzeige-LED AQ leuchtet auf.

3. Informieren Sie sich auf der Verpackung des Frittierguts tiber die
erforderliche Frittiertemperatur und -dauer.

4. Stellen Sie AQ auf die richtige Temperatur ein.

Die Heizanzeige-LED A@ Leuchtet auf.

m Geben Sie keine Lebensmittel in das Produkt, bevor die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

A@ schaltet sich aus, wenn das Ol die eingestellte Temperatur

erreicht hat.

5. Entfernen Sie AQ von A€).

6. Heben Sie A€) an und hingen Sie ihn an der Kante von A€) ein.

A Befolgen Sie die Frittieranweisungen auf der Verpackung des
Frittierguts, um die besten Ergebnisse zu erzielen.

IN Entfernen Sie alles tiberschussige Eis von gefrorenen
Lebensmitteln und trocknen Sie die Lebensmittel sorgféltig ab,
bevor Sie sie in das Produkt geben.

7. Fiillen Sie A€) mit Lebensmitteln.

8. Senken Sie A@) langsam in das Ol ab, um ein starkes Spritzen des
Ols zu vermeiden.

9. Platzieren Sie A(D) auf A€).

A schaltet sich automatisch ein und aus, um die eingestellte
Oltemperatur wihrend des Frittierens aufrecht zu erhalten.

ﬂ Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, es kann heiRer
Dampf austreten.

Uberpriifen Sie regelméaRig, ob die Lebensmittel nicht zu stark

frittiert wurden.

10. Wenn die Speise fertig ist, drehen Sie A@) auf Min.

11. Entfernen Sie A@ von Ae‘



N A® kann heiB sein, wenn das Produkt lingere Zeit verwendet
wird.

12. Heben Sie A@) ab und hingen Sie ihn an der Kante von A€) ein,
um das Ol in A€) abtropfen zu lassen.

m Seien Sie vorsichtig, der Korb und die Lebensmittel sind heif3.

13. Entnehmen Sie die Lebensmittel mit einer Lebensmittelzange
oder indem Sie Ae aus dem Produkt herausheben und alles in
eine Schiissel oder auf einen Teller entleeren.

14. Ziehen Sie nach der Verwendung AQ aus der Steckdose.

15. Lassen Sie das Produkt vollstandig abkiihlen (1-2 Stunden).

Tipps fiir die Zubereitung von Speisen

m Entfernen Sie alles tiberschiissige Eis von gefrorenen
Lebensmitteln und trocknen Sie die Lebensmittel sorgfaltig ab,
bevor Sie sie in das Produkt geben.
Befillen Sie Ae mit maximal 700 Gramm Pommes frites fiir ein
gleichméBig goldenes Frittierergebnis.
Stellen Sie sicher, dass die Stuicke des Frittierguts ungeféhr die
gleiche GroRe habe, damit sie gleichméBig frittiert werden.
Vermeiden Sie sehr dicke Stiicke.

Frittiergut Temperatur Zeit

Panierte Fischfilets 170°C 5 -6 Minuten
Panierte 170°C 12 - 15 Minuten
Hahnchenfilets

GroBe Garnelen 170°C 3 -5 Minuten
Hahnchenbrust 175°C 3 -5 Minuten
Zwiebelringe 180 °C 3 Minuten
Brokkoliim 185°C 2 -3 Minuten
Teigmantel

Pommes frites 190 °C 6 Minuten

Zuriicksetzen des Produkts

Das Produkt verfligt iber einen eingebauten Uberhitzungsschutz.

Bei langerem Gebrauch des Produkts wird der Uberhitzungsschutz

aktiviert und bricht den aktuellen Frittiervorgang ab.

m Schalten Sie das Produkt aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie mit den folgenden Schritten fortfahren.

1. Driicken Sie die Reset-Taste AQ, um das Produkt
zurlickzusetzen.

A wurde zuriickgesetzt und kann wieder verwendet werden.

Das Ol lduft ber.

Das Frittiergut ist
nicht knusprig.

Die Pommes frites
kleben aneinander.

Das Produkt
lasst sich nicht
einschalten.

Das Ol lauft

tiber. Die
Ol- oder Fettmenge
tiberschreitet die
Max-Anzeige.

Es ist zu viel
Frittiergut im Korb.

Die Frittierzeit ist
zu kurz.

Die Pommes
frites wurden
nicht griindlich
gewaschen.

Der
Uberhitzungsschutz
wurde aktiviert.

*Nur zutreffend fir KADF302FBK.

Friteuse zone froide

Utilisation prévue
La Nedis KADF301FSR / KADF302FBK est une friteuse avec une

capacité de 3.0 L.

Reduzieren Sie

die Ol- oder
Fettmenge unter die
Max-Anzeige.

Stellen Sie sicher,
dass in der Fritteuse
Ol oder Fett in einer
Menge zwischen
den Min - Max
Markierungen auf
der Innenseite der
Wanne gefiillt ist,
um ein Uberlaufen
oder Uberhitzen zu
verhindern.

Passen Sie

die Frittierzeit
entsprechend der
fuir das Frittiergut
empfohlenen
Frittierzeit an.

Waschen Sie die
Pommes frites vor
dem Frittieren in
sauberem Wasser.

Driicken Sie die
Reset-Taste auf
der Riickseite des
Bedienfelds.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Pour plus d'informations, consultez le manuel détaillé en
ligne : ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Ce produit est destiné uniquement a frire des aliments.
Le produit est prévu pour un usage intérieur uniquement.
Le produit n'est pas destiné a un usage professionnel.

Problemlésung
Problem Maégliche Ursache Mégliche Losung
Das Produkt Das Olist alt. Wechseln Sie das
verstrdmt einen Ol nach jeweils 10
unangenehmen Frittiervorgdngen
Geruch. oder sobald es

Der Filter muss
gewechselt
werden.*

dunkel wird oder
wenn sich der
Geruch des Ols
verdndert hat.

Wechseln Sie den
Filter regelmaBig,
um die Wirksamkeit
zu erhalten.*

Ce produit est destiné a étre utilisé dans des environnements
domestiques pour des fonctions ménageéres typiques ainsi que par
des utilisateurs non experts pour des fonctions ménagéres typiques.
Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés de 12 ans et

plus ainsi que des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d’expérience et de
connaissances s'ils sont supervisés ou ont recu des instructions sur
I'utilisation du produit en toute sécurité et comprennent les dangers
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec le produit. Le
nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Toute modification du produit peut avoir des conséquences sur la
sécurité, la garantie et le bon fonctionnement.

Spécifications
Produit Friteuse Friteuse
Article numéro KADF301FSR KADF302FBK
Dimensions (L x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm
IxH)
Poids 2,3kg 2,4kg



Source 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
d’alimentation /60 Hz /60 Hz
Consommation 2200W 2200W
d'énergie

Plage de 90°C-190°C 90°C-190°C
température

Capacité 30L 30L

Piéces principales (image A)
Crochet du panier
Panier
Cuve intérieure

(1]
(2]
(3
@ Boitier
(5]
(6}
(7]

Bouton de réinitialisation
Couvercle

Fenétre de visualisation*
Poignée du couvercle
Filtre*

Cable d'alimentation
Elément chauffant
Poignée du panier

Poignée du boitier

Voyant LED de chauffe
Voyant LED d'alimentation
Molette de commande
*Uniquement applicable a KADF302FBK.

00000060

(]

Consignes de sécurité

m AVERTISSEMENT

« Assurez-vous d'avoir entierement lu et compris les instructions
de ce document avant d'installer ou d'utiliser le produit.
Conservez I'emballage et le présent document pour référence
ultérieure.

Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le présent
document.

Ne pas utiliser le produit si une piéce est endommagée ou
défectueuse. Remplacez immédiatement un produit
endommagé ou défectueux.

Ne pas laisser tomber le produit et éviter de le cogner.

Ce produit ne peut étre réparé que par un technicien qualifié afin
de réduire les risques d'électrocution.

Ne pas utiliser de minuteries externes ni de systémes de
commande a distance pour mettre le produit sous ou hors
tension.

Débranchez le produit de la source d'alimentation et tout autre
équipement en cas de probléme.

Ne pas laisser le cable d'alimentation pendre au bord d'une table
ou d'un comptoir.

Evitez tout renversement sur le connecteur d'alimentation.

Ne pas utiliser de rallonge.

Ne pas laisser le cable d'alimentation toucher des surfaces
chaudes.

Ne le brancher que sur une prise mise a la terre.

Débranchez le produit lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le
nettoyer.

Ne débranchez pas le produit en tirant sur le cable. Saisissez
toujours la fiche et tirez.

Ne pas enrouler le cordon d’alimentation autour du produit.

Ne pas tenter de réparer le produit. Si le produit ne fonctionne
pas correctement, remplacez-le par un produit neuf.

Gardez le produit hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec le produit.

Placez le produit sur une surface stable et plane.

Ne pas mettre le produit dans une armoire lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

Assurez un minimum de 10 cm d'espace dégagé autour du
produit pour assurer une ventilation suffisante pendant la friture.
Utilisez le produit uniquement dans un endroit bien ventilé.

Ne pas laisser le produit sans surveillance lorsqu'il est sous
tension.

Ne pas exposer le produit a I'eau, a la pluie, a la moiteur ou a une
humidité élevée.

+ Manipulez le produit uniquement avec des mains séches. La
manipulation avec des mains mouillées peut provoquer un choc
électrique.

« Nejamais plonger le produit dans I'eau et ne pas le mettre au
lave-vaisselle.

« EmpéchezI'eau et/ou la glace de se mélanger avec I'huile ou la

graisse, car cela provoque de fortes projections ou de violentes

bulles d'huile ou de graisse. Pour réduire les éclaboussures,
retirez tout exces de glace des ingrédients congelés avant de les
faire frire et séchez soigneusement les ingrédients avant de les
faire frire. Ne remplissez pas la cuve en exces. Apres nettoyage,
séchez soigneusement toutes les piéces avant de mettre de

I'huile ou de la graisse dans la friteuse.

Ne faites pas frire de gateaux de riz asiatiques (ou des types

d'aliments similaires) dans cet appareil. Cela pourrait provoquer

de fortes projections ou de violents bouillonnements d’huile ou
de graisse.

« Assurez-vous que la friteuse soit toujours remplie d’huile ou de

graisse a un niveau compris entre les repéres Min - Max dans la

cuve intérieure afin d'éviter tout débordement ou toute
surchauffe.

N’utilisez jamais le produit sans huile ni graisse, cela

endommagerait le produit.

« Pendant la friture, de la vapeur chaude peut s‘échapper par les
orifices. Gardez vos mains et votre visage a une distance de
sécurité. Prenez également garde a la vapeur chaude lorsque
vous retirez le couvercle.

« Ne couvrez pas les orifices de ventilation.

Avant de déplacer le produit, assurez-vous que le produit soit

hors tension et que I'huile soit refroidie.

« Ne déplacez le produit que dans une position verticale.

N'exposez pas le produit aux rayons directs du soleil, aux

flammes ou a la chaleur.

« Tenez a distance tous objets inflammables.

« N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau. Mettez le produit
hors tension, fermez le couvercle et placez un chiffon humide sur
le produit pour étouffer les flammes. Laissez le chiffon humide en
place pendant au moins une demi-heure afin de vous assurer que
le feu soit éteint.

« Ne pas toucher directement les parties chaudes du produit.

« Ne pas utiliser le produit si la surface est fissurée.

Ne pas utiliser d'accessoires non inclus.

« Avant d'utiliser le produit, assurez-vous que la poignée du panier

soit correctement installée

Utilisez toujours les poignées de transport lorsque vous déplacez

le produit

.

Explication des symboles de sécurité sur le
produit

Icone Description

Indication de surface chaude. Tout contact peut
provoquer des bralures. Ne pas toucher.

Avant la premiére utilisation

m Placez le produit sur une surface stable, plane et résistante a la
chaleur.

PN Assurez un minimum de 10 cm d'espace dégagé autour du

produit pour assurer une ventilation suffisante pendant la friture.

Retirez tout le matériel d'emballage, les autocollants de

protection et les couvercles du produit.

2. Nettoyez le panier A€), la cuve intérieure A€), le boitier AQY et
le couvercle A() dans de I'eau chaude avec du liquide vaisselle.
A®), ©, O et (O sont compatibles avec le lave-vaisselle.



3. Rincez A@, 9 0 et @ al'eau chaude.
4. Essuyez A, €, O et (O pour les sécher.
Avant de remplir la friteuse d’huile ou de graisse, assurez-vous

que toutes les piéces soient seches.

Placer la poignée (image B)
1. Mettez la poignée du panier A@ sur le crochet du panier Ao
comme indiqué sur I'image B.

Assembler le produit (image C)

1. Assemblez le produit dans l'ordre comme indiqué sur I'image C.

IN Poussez I'élément chauffant A tout en bas dans AQ) pour
activer l'interrupteur de sécurité. Sinon, il se peut que A@ ne
puisse pas chauffer I'huile.

Remplissage de la cuve intérieure avec de I'huile

m Mettez le produit hors tension et laissez-le refroidir avant de
procéder aux étapes suivantes.

1. Remplissez Ae avec de I'huile entre les reperes min - max.

Remplissage de le cuve intérieure avec de la

graisse solide

m Mettez le produit hors tension et laissez-le refroidir avant de
procéder aux étapes suivantes.

1. Réglez la molette de commande AO a la température la plus
basse.

2. Ajoutez la graisse solide en petits morceaux.

m Attendez que le morceau de graisse solide ait fondu avant
d'ajouter le morceau suivant.

3. Augmentez la température jusqu'au réglage souhaité.

N‘augmentez la température qu'une fois la graisse solide fondue

afin d‘éviter qu'elle ne surchauffe.

Utiliser le produit

Al N’utilisez jamais le produit sans huile ni graisse, cela
endommagerait le produit.

m Assurez-vous que la friteuse soit toujours remplie d’huile ou
de graisse a un niveau compris entre les repéres Min - Max
dans la cuve intérieure afin déviter tout débordement ou toute
surchauffe.

PN Nutilisez le produit que pour faire frire des aliments.

1. Mettez A@ sur Ao.

2. Branchez le cable d'alimentation A@ dans la prise de courant.

Le voyant LED d'alimentation A@) s'allume.

3. Vérifiez la température et la durée de friture requises sur
I'emballage des aliments.

4. Réglez A@) ala bonne température.

Le voyant LED de chauffe A@ s'allume.

Ne mettez pas d'aliments dans le produit avant qu'il n‘ait atteint
la température réglée.

AQ s'éteint lorsque I'huile a atteint la température réglée.

5. Enlevez A(D) de A©).

6. Soulevez A€ et accrochez-le sur le bord de A€).

m Pour obtenir les meilleurs résultats, suivez les instructions de
friture figurant sur l'emballage des aliments.

PN Retirez tout excés de glace des aliments congelés et séchez-les

soigneusement avant de les mettre dans le produit.

. Remplissez A@) avec des aliments.

8. Abaissez lentement A€ dans I'huile pour éviter que I'huile ne
fasse de grosses projections.

9. Mettez A sur A).

A s'allume et séteint automatiquement pour maintenir la
température de I'huile réglée pendant la friture.

m Soyez prudent lorsque vous ouvrez le couvercle, de la vapeur
chaude peut séchapper.

Vérifiez réguliérement si les aliments n‘ont pas été frits en excés.

10. Lorsque les aliments sont préts, tournez AO sur Min.

~N

11.Enlevez A@ de Ae.

N iise peut que A soit chaud lorsque le produit est utilisé
pendant une période prolongée.

12.Levez A@) et accrochez-le au bord de A€ pour laisser 'huile
ségoutter dans A€).

m Attention, le panier et les aliments sont chauds.

13. Retirez les aliments avec une pince ou en les soulevant A@ hors
du produit et les vidant dans un bol ou sur une assiette.

14. Débranchez A@ de la prise de courant apres utilisation.

15. Laissez le produit refroidir complétement (1-2 heures).

Conseils pour la préparation des aliments

m Retirez tout excés de glace des aliments congelés et séchez-les
soigneusement avant de les mettre dans le produit.
Remplissez Ae avec un maximum de 700 grammes de frites
pour obtenir une friture uniformément dorée.
Assurez-vous que les aliments soient a peu prés de la méme
taille afin qu'ils cuisent uniformément. Evitez les morceaux de
nourriture tres épais.

Type d’aliment Température Heure

Filets de poisson 170°C 5-6 minutes
panés

Filets de poulet 170°C 12 - 15 minutes
panés

Grosses crevettes 170°C 3 -5 minutes
Poitrines de poulet 175°C 3 -5 minutes
Rondelles d'oignon | 180 °C 3 minutes

Brocoli pané 185°C 2 - 3 minutes

Frites 190°C 6 minutes

Réinitialisation du produit

Le produit est équipé d'une protection contre la surchauffe intégrée.

Lorsque le produit a été utilisé pendant une période prolongée, la

protection contre la surchauffe s'active et annule le processus de

friture en cours.

ﬂ Mettez le produit hors tension et laissez-le refroidir avant de
procéder aux étapes suivantes.

1. Appuyez sur le bouton de réinitialisation AO pour réinitialiser le
produit

A a été réinitialisé et est prét a étre réutilisé.

Dépannage
Probléme Cause possible Solution possible
Une odeur L'huile est ancienne. | Changez I'huile
désagréable se toutes les 10
dégage du produit. séances de friture

ou dés quelle
noircit, ou bien si
l'odeur de I'huile a
changé.
Le filtre doit étre
remplacé.*

Changez le filtre
régulierement
pour conserver son
efficacité.*



L'huile déborde.

Les aliments ne sont
pas croustillants.

Les frites sont
collantes.

Le produit ne se met
pas sous tension.

L'huile déborde.

La quantité d’huile
ou de graisse
dépasse le repére
Max.

Il'y atrop de
nourriture dans le
panier.

Le temps de friture
est trop court.

Les frites nont pas
été soigneusement
lavées.

La protection contre
la surchauffe a été
activée.

Réduisez la quantité
d'huile ou de graisse
en dessous du
repére Max.

Assurez-vous que la
friteuse soit toujours
remplie d’huile

ou de graisse a un
niveau compris
entre les repéres
Min - Max dans

la cuve intérieure
afin d'éviter tout
débordement ou
toute surchauffe.

Ajustez le temps de
friture en fonction
du temps de friture
recommandé des
aliments.

Lavez les frites a
l'eau claire avant de
les faire frire.

Appuyez sur
le bouton de
réinitialisation

situé a l'arriére
du panneau de

commande.
*Uniquement applicable a KADF302FBK.
Koude zone friteuse KADF301FSR/
KADF302FBK
- Zie voor meer informatie de uitgebreide handleiding

online: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Bedoeld gebruik

De Nedis KADF301FSR / KADF302FBK is een friteuse met een
capaciteit van 3.0 liter.

Dit product is uitsluitend bedoeld voor het frituren van etenswaren.
Het product is enkel bedoeld voor gebruik binnenshuis.

Het product is niet bedoeld voor professioneel gebruik.

Dit product is bedoeld voor gebruik in een huishoudelijke omgeving
voor typische huishoudelijke functies die ook door niet-deskundige
gebruikers voor typische huishoudelijke functies kunnen worden
gebruikt.

Dit product mag worden gebruikt door kinderen van 12 jaar en
ouder en personen met een verminderd lichamelijk, zintuiglijk of
geestelijk vermogen, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben,
als iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op
hen houdt of hen is uitgelegd hoe het product veilig dient te worden
gebruikt en ze begrijpen wat de potentiéle risico's zijn. Kinderen
mogen niet met het product spelen. De reiniging en het onderhoud
door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht.

Elke wijziging van het product kan gevolgen hebben voor de
veiligheid, garantie en correcte werking.

Specificaties
Product Friteuse Friteuse
Artikelnummer KADF301FSR KADF302FBK
Afmetingen (I x 308x210x170 mm | 308 x210x 170 mm

bxh)

Gewicht 2,3kg 2,4kg
Voeding 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Stroomverbruik 2200W 2200W
Temperatuurbereik | 90°C-190°C 90°C-190°C
Capaciteit 30L 3.0L

Belangrijkste onderdelen (afbeelding A)

@ Haak frituurmand © Resetknop

@ Mand @ Deksel

© Binnenpan @ Kijkvenster*

O Behuizing @ Dekselhandgreep

© Behuizing handvat ® Filter

@ Warmte LED-controlelampje () Stroomkabel

@ Voedingsindicatie LED @ Verwarmingselement

© Regelknop @ Handgreep frituurmand

**Alleen van toepassing op KADF302FBK.
Veiligheidsvoorschriften

N WAARSCHUWING

« Zorg ervoor dat u de instructies in dit document volledig gelezen
en begrepen heeft voordat u het product installeert of gebruikt.
Bewaar de verpakking en dit document voor toekomstig gebruik.

« Gebruik het product alleen zoals in dit document beschreven.

« Gebruik het product niet als een onderdeel beschadigd of defect
is. Vervang een beschadigd of defect product onmiddellijk.

« Laat het product niet vallen en voorkom stoten.

« Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door
een erkend technicus om het risico op elektrische schokken te
verkleinen.

« Gebruik geen externe timers of afstandsbedieningen om het

product in of uit te schakelen.

Haal de stekker van het product uit de voedingsbron en

ontkoppel het van andere apparatuur als er zich problemen

voordoen.

« Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of toonbank
hangen.

« Voorkom morsen op de voedingsstekker.

« Gebruik geen verlengsnoer.

« Laat het netsnoer niet met hete oppervlakken in aanraking

komen.

Sluit alleen aan op een geaard stopcontact.

« Haal de stekker van het product uit het stopcontact als het niet in

gebruik is en voordat u het schoonmaakt.

Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te

trekken. Pak altijd de stekker vast en trek eraan.

« Wind het netsnoer niet om het product.

« Probeer het product niet te repareren. Als het product niet goed
werkt, vervang het dan door een nieuw product.

« Houd het product buiten bereik van kinderen.

« Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet met het product spelen.

« Plaats het product op een stabiele en vlakke ondergrond.

+ Zet het product tijdens gebruik niet in een kast.

« Rond het product moet er een vrije ruimte van minimaal 10 cm
zijn. Dit zorgt tijdens het frituren voor voldoende ventilatie.

+ Gebruik het product alleen in een goed geventileerde ruimte.

« Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het is
ingeschakeld.

« Stel het product niet bloot aan water, regen, vocht of hoge
luchtvochtigheid.

« Raak het product alleen met droge handen aan. Aanraken met
natte handen kan een elektrische schok veroorzaken.

« Dompel het product nooit onder in water en zet het nooit in de
vaatwasser.



Voorkom dat water en/of ijs in contact komt met olie of vet,
anders zal de olie of het vet erg gaan spatten of borrelen. Om
spatten tot een minimum te beperken, moet u al het overtollige
ijs van de bevroren etenswaren verwijderen en de etenswaren
goed afdrogen voordat u ze gaat frituren. Doe de frituurmand
niet te vol. Na het reinigen moet u alle onderdelen goed
afdrogen voordat u olie of vet in de friteuse doet.

Frituur geen Aziatische rijstkoekjes (of soortgelijke etenswaren)
in dit apparaat. De olie of het vet kan hierdoor erg gaan spatten
of borrelen.

Zorg er altijd voor dat de friteuse gevuld is met olie of vet tot een
niveau dat tussen de Min en Max aanduidingen aan de
binnenkant van de binnenpan ligt. Dit voorkomt dat de friteuse
overstroomt of oververhit raakt.

Gebruik het product nooit zonder olie of vet, anders raakt het
product beschadigd.

Tijdens het frituren kan door de openingen hete stoom
ontsnappen. Houd uw handen en gezicht op een veilige afstand.
Pas ook op voor hete stoom wanneer u het deksel verwijdert.

De ventilatieopeningen niet afdekken.

Zorg ervoor dat het product uitgeschakeld is en de olie afgekoeld
is, voordat u het product verplaatst.

Verplaats het product alleen rechtop.

Stel het product niet bloot aan direct zonlicht, open vuur of hitte.
Houd afstand tot brandbare voorwerpen.

Probeer nooit een brand met water te blussen. Schakel het
product uit, sluit het deksel en leg een vochtige doek over het
product om de vlammen te doven. Laat de vochtige doek ten
minste een half uur liggen om er zeker van te zijn dat het vuur
gedoofd is.

Raak de hete delen van het product niet direct aan.

Gebruik het product niet als het oppervlak gebarsten is.

Gebruik geen accessoires die niet meegeleverd worden.

Zorg ervoor dat de handgreep van de frituurmand correct is
geinstalleerd voordat u het product gebruikt

Gebruik altijd de handgrepen om het product te verplaatsen

Uitleg van de veiligheidssymbolen op het
product

Pictogram

Beschrijving

Indicatie dat aangeeft dat het oppervlak heet
is. Contact kan brandwonden veroorzaken. Niet
aanraken.

Voor het eerste gebruik
IN Plaats het product op een stabiele, vlakke en hittebestendige

ondergrond.

N Rond het product moet er een vrije ruimte van minimaal 10 cm

zijn. Dit zorgt tijdens het frituren voor voldoende ventilatie.

. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, beschermende stickers en

afdekkingen van het product.

. Reinig de frituurmand A€), de binnenpan A€), behuizing ACY

en deksel A@ met een warm sopje.
A®), ©, O en @ zijn vaatwasserbestendig.

. Spoel A@),O O en () af met warm water.

. Veeg AG), © O en @ droog.

Zorg ervoor dat alle onderdelen droog zijn, voordat u olie of vet
in de friteuse doet.

De handgreep aanbrengen (afbeelding B)

1.

Plaats het handvat van de frituurmand A op de haak van de
frituurmand Ao zoals weergegeven in afbeelding B.

Montage van het product (afbeelding C)

1.

Zet het product in elkaar in de volgorde zoals weergegeven in
afbeelding C.

IN Duw het verwarmingselement AQ helemaal naar beneden in
A@ om de veiligheidsschakelaar te activeren. Anders kan A
de olie mogelijk niet verwarmen.

De binnenpan met olie vullen

IN Zet het product uit en laat het afkoelen voordat u verder gaat
met de volgende stappen.

1. Vul A€) met olie tussen de Min en Max aanduidingen.

De binnenpan met vast frituurvet vullen

IN Zet het product uit en laat het afkoelen voordat u verder gaat
met de volgende stappen.

1. Stel de regelknop Ae in op de laagste temperatuur.

2. Voeg het vaste frituurvet in kleine stukjes toe.

PN Wacht tot het stukje vast frituurvet gesmolten is voordat u het
volgende stukje toevoegt.

3. Verhoog de temperatuur tot de gewenste instelling.

A Verhoog de temperatuur pas als het vaste frituurvet gesmolten
is om oververhitting van het vaste frituurvet te voorkomen.

Het product gebruiken
Gebruik het product nooit zonder olie of vet, anders raakt het
product beschadigd.

A Zorg er altijd voor dat de friteuse gevuld is met olie of vet tot
een niveau dat tussen de Min en Max aanduidingen aan de
binnenkant van de binnenpan ligt. Dit voorkomt dat de friteuse
overstroomt of oververhit raakt.

m Gebruik het product uitsluitend voor het frituren van
etenswaren.

1. Plaats A(D) op A©).

2. Steek het netsnoer A@ in het stopcontact.

Het stroomindicatorlampje A@) gaat branden.

3. Raadpleeg de verpakking van de te frituren etenswaren voor de
vereiste temperatuur en frituurtijd.

4. Stel A@) in op de juiste temperatuur.

De temperatuur/verwarming-LED AG gaat branden.

m Plaats geen etenswaren in het product voordat de ingestelde
temperatuur is bereikt.

AQ schakelt uit wanneer de olie of het vet de ingestelde

temperatuur heeft bereikt.

5. Verwijder A uit A€).

6. Til A€) op en hang deze aan de rand van A€).

m Volg de frituurinstructies op de verpakking van de etenswaren
voor het beste resultaat.

A Verwijder al het overtollige ijs van de bevroren etenswaren en
droog deze goed af voordat u ze in het product plaatst.

7. Vul A@) met etenswaren.

8. Laat A@) langzaam in de olie zakken om te voorkomen dat de
olie erg gaat spatten.

9. Plaats AQ op A).

AG gaat automatisch aan en uit om de ingestelde temperatuur
van de olie of het vet tijdens het frituren te handhaven.

N Wees voorzichtig bij het openen van het deksel, er kan hete
stoom ontsnappen.

Controleer regelmatig of de etenswaren niet te lang gefrituurd zijn.

10. Wanneer de etenswaren klaar zijn, zet AG) op Min.

11. Verwijder AQD uit A€).

A@ kan heet zijn als het product langere tijd wordt gebruikt.
12.Til A€) op en hang deze aan de rand van A€) om de olie in A€)
te laten druppelen.

N wees voorzichtig, de frituurmand en de etenswaren zijn heet.

13. Verwijder het voedsel met een tang of door A@) uit het product
te tillen en het in een kom of op een bord te legen.

14. Haal AQD na gebruik uit het stopcontact.

15. Laat het product volledig afkoelen (1-2 uur).



Tips voor het bereiden van etenswaren

A Verwijder al het overtollige ijs van de bevroren etenswaren en
droog deze goed af voordat u ze in het product plaatst.
Vul A@) met maximaal 700 gram frietjes voor een gelijkmatig
goudgeel gebakken resultaat.
Zorg ervoor dat de etenswaren ongeveer even groot zijn, zodat
ze gelijkmatig worden gefrituurd. Vermijd erg dikke stukken

etenswaren.
Type etenswaren
Gepaneerde visfilet
Gepaneerde kipfilet
Grote garnalen
Kippenborst
Uienringen

Broccoli met
beslagjasje

Frietjes

Temperatuur
170°C
170°C
170°C
175°C
180 °C
185°C

190°C

Het product resetten
Het product heeft een ingebouwde oververhittingsbeveiliging.
Als het product langere tijd in gebruik is geweest, wordt de
oververhittingsbeveiliging geactiveerd en wordt het huidige
frituurproces geannuleerd.
PN Zet het product uit en laat het afkoelen voordat u verder gaat
met de volgende stappen.
1. Druk op de reset-knop AQ om het product te resetten.
A is gereset en is klaar om opnieuw te worden gebruikt.

Probleem oplossing

Probleem

Er komt een
onaangename geur
uit het product.

De olie loopt over.

De etenswaren zijn
niet knapperig.

Mogelijke oorzaak

De olie is oud.

Het filter moet
worden vervangen.*

De olie loopt over.
De hoeveelheid olie
of vet overschrijdt
de Max aanduiding.

Er zitten te veel
etenswaren in de
frituurmand.

De frituurtijd is
te kort.

Tijd

5+ 6 minuten
12 £ 15 minuten
3 =5 minuten
3+ 5 minuten

3 minuten

2+ 3 minuten

6 minuten

Mogelijke
oplossing

Vervang de olie na
elke 10 keer frituren
of zodra deze
donker wordt, of als
de olie anders gaat
ruiken.

Vervang het filter
regelmatig om
de efficiéntie te
handhaven.*

Verminder de
hoeveelheid olie
of vet tot onder de
Max aanduiding.

Zorg er altijd voor
dat de friteuse
gevuld is met

olie of vet tot een
niveau dat tussen
de Min en Max
aanduidingen aan
de binnenkant van
de binnenpan ligt.
Dit voorkomt dat de
friteuse overstroomt
of oververhit raakt.

Pas de frituurtijd
aan volgens

de aanbevolen
frituurtijd van de
etenswaren.

De frieten zijn De frieten zijn niet Was de frieten

kleverig. goed gewassen. in schoon water
voordat u gaat
frituren.

Het product gaat De oververhit- Druk op de

niet uit. tingsbeveiliging is resetknop op de

achterkant van het
bedieningspaneel.

geactiveerd.

**Alleen van toepassing op KADF302FBK.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Friggitrice cool zone

Uso previsto

Il Nedis KADF301FSR / KADF302FBK & una friggitrice con una
capacitadi 3.0 L.

Questo prodotto & inteso solo per friggere alimenti.

Il prodotto € inteso solo per utilizzo in interni.

Il prodotto non & inteso per utilizzi professionali.

Il prodotto & inteso per essere usato in ambienti domestici per le
normali funzioni casalinghe e puo essere utilizzato anche da utenti
non esperti.

Il prodotto puo essere utilizzato da bambini che hanno compiuto
almeno 12 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali e
mentali ridotte o che non dispongono di esperienza e conoscenza
in materia solo se monitorati o istruiti sull’'uso sicuro del prodotto

e solo se in grado di capire i rischi connessi. | bambini non devono
giocare con il prodotto. Le operazioni di pulizia e manutenzione non
possono essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Eventuali modifiche al prodotto possono comportare conseguenze
per la sicurezza, la garanzia e il corretto funzionamento.

Per maggiori informazioni vedere il manuale esteso
online: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Specifiche
Prodotto Friggitrice Friggitrice
Numero articolo KADF301FSR KADF302FBK
Dimensioni (p x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm
Ixa)
Peso 2,3 kg 2,4kg
Alimentazione 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50

/60 Hz /60 Hz

Consumo di 2200W 2200 W
corrente
Intervallo di 90°C-190°C 90°C-190°C
temperatura
Capacita 30L 3.0L

Parti principali (immagine A)
Gancio del cestello
Cestello

Vaschetta interna
Alloggiamento

Pulsante di ripristino
Coperchio

Finestrella di ispezione*
Maniglia del coperchio

Maniglia dell’alloggiamento Filtro*
Spia LED di riscaldamento Cavo di alimentazione
Spia LED di alimentazione Resistenza

00000000
60800060

Manopola di controllo
*Disponibile solo per KADF302FBK.

Maniglia del cestello



Istruzioni di sicurezza

FN ATTENZIONE

Assicurarsi di aver letto e compreso pienamente le istruzioni
presenti nel documento prima di installare o utilizzare il prodotto.
Conservare la confezione e il presente documento per farvi
riferimento in futuro.

Utilizzare il prodotto solo come descritto nel presente
documento.

Non utilizzare il prodotto se una parte & danneggiata o difettosa.
Sostituire immediatamente un prodotto danneggiato o difettoso.
Non far cadere il prodotto ed evitare impatti.

Il prodotto pud essere riparato e sottoposto a manutenzione
esclusivamente da un tecnico qualificato per ridurre il rischio di
scosse elettriche.

Non utilizzare timer esterni o sistemi di controllo a distanza per
accendere o spegnere il prodotto.

Scollegare il prodotto dalla sorgente elettrica e da altre
apparecchiature se si verificano problemi.

Non lasciar penzolare il cavo di alimentazione dal bordo di un
tavolo o di un piano da cucina.

Evitare versamenti sul connettore di alimentazione.

Non utilizzare una prolunga.

Non lasciare che il cavo di alimentazione tocchi le superfici calde.
Collegare solo a una presa dotata di messa a terra.

Scollegare il prodotto quando non viene utilizzato e prima della
pulizia.

Non scollegare il prodotto tirandolo per il cavo. Afferrare sempre
la presa e tirare.

Non avvolgere il cavo di alimentazione intorno al prodotto.

Non cercare di riparare il prodotto. Se il prodotto non funziona
correttamente, sostituirlo con uno nuovo.

Tenere il prodotto lontano dalla portata dei bambini.

| bambini devono essere sottoposti a supervisione per assicurarsi
che non giochino con il prodotto.

Posizionare il prodotto su una superficie piana e stabile.

Non collocare il prodotto all'interno di un mobile mentre & in uso.
Assicurare che vi sia uno spazio minimo di 10 cm intorno al
prodotto per garantire ventilazione a sufficienza durante la
frittura.

Usare il prodotto solo in un‘area ben ventilata.

Non lasciare il prodotto incustodito quando & acceso.

Non esporre il prodotto all’acqua, alla pioggia, all'umidita o
all'umidita elevata.

Maneggiare il prodotto solo con le mani asciutte. Se viene
maneggiato con le mani bagnate puo causare scosse elettriche.
Non immergere mai il prodotto in acqua né riporlo in
lavastoviglie.

Impedire che acqua e/o ghiaccio si mischino con olio o grasso
poiché questo causa forti spruzzi o violenti ebollizioni dell'olio o
del grasso. Per ridurre al minimo gli spruzzi, imuovere tutto il
ghiaccio in eccesso dagli ingredienti surgelati e asciugare a fondo
gliingredienti prima di friggerli. Non riempire eccessivamente la
vaschetta. Dopo la pulizia, asciugare a fondo tutte le parti prima
di versare olio o grasso nella friggitrice.

Non friggere tortini di riso cinesi (o alimenti simili) in questo
apparecchio. Potrebbero causare forti spruzzi o violenti
ebollizioni dell'clio o del grasso.

Assicurarsi che la friggitrice sia sempre riempita di olio o grasso a
un livello compresso fra gli indicatori min-max all'interno della
vaschetta, per prevenire la tracimazione o il surriscaldamento.
Non utilizzare mail il prodotto in assenza di olio o grasso poiché
questo lo danneggerebbe.

Durante la frittura, dalle aperture potrebbe fuoriuscire vapore
bollente. Tenere mani e volto a distanza di sicurezza. Inoltre
prestare attenzione al vapore bollente quando si rimuove il
coperchio.

+ Non coprire le aperture per la ventilazione.

« Assicurarsi che il prodotto sia spento e l'olio si sia raffreddato

prima di spostare il prodotto.

Spostare il prodotto solo in posizione retta.

Non esporre il prodotto alla luce diretta del sole, a fiamme libere

o al calore.

« Tenere a distanza da oggetti infiammabili.

Non provare a spegnere un incendio con 'acqua. Spegnere il

prodotto, chiudere il coperchio e mettere un panno umido sopra

al prodotto per soffocare le fiamme. Lasciare il panno umido sul

posto per almeno mezz'ora per assicurarsi che il fuoco si

estingua.

« Non toccare direttamente le parti calde del prodotto.

Non utilizzare il prodotto se la superficie presenta delle crepe.

« Non utilizzare accessori non in dotazione.

« Prima di usare il prodotto accertarsi che la maniglia del cestello
sia installata correttamente

« Usare sempre le maniglie per spostare il prodotto

Spiegazione dei simboli di sicurezza sul
prodotto

Icona Descrizione

Indicazione di superficie bollente. Il contatto puo
causare ustioni. Non toccare.

Prima del primo utilizzo
IN Posizionare il prodotto su una superficie stabile, piana e
resistente al calore.

Assicurare che vi sia uno spazio minimo di 10 cm intorno al
prodotto per garantire ventilazione a sufficienza durante la
frittura.

1. Rimuovere l'intero imballaggio, gli adesivi di protezione e le
coperture dal prodotto.

2. Pulireil cestello A@)), la vaschetta interna A€)), I'alloggiamento
Ao e il coperchio A@ in acqua calda e sapone.
A, ©, O < @ sono lavabili in lavastoviglie.

3. Sciacquare A€),€),0 e @ con acqua calda.

4. Asciugare Aaeo e @

Assicurarsi che tutte le parti siano asciutte prima di riempire la
friggitrice con olio o grasso.

Posizionamento della maniglia (immagine B)
1. Mettere la maniglia del cestello A(® sul gancio del cestello AQ)
come mostrato nella figura B.

Montaggio del prodotto (immagine C)

1. Assemblare il prodotto nell'ordine mostrato nella figura C.

A Spingere la resistenza A fino in fondo in A@) per attivare il
dispositivo di sicurezza. Altrimenti AQ9) potrebbe non essere in
grado di riscaldare l'olio.

Riempimento della vaschetta interna con l'olio

m Spegnere il prodotto e farlo raffreddare prima di procedere con
i passaggi seguenti.

1. Riempire A€) di olio fra gli indicatori min-max.

Riempimento della vaschetta interna con grasso
solido
m Spegnere il prodotto e farlo raffreddare prima di procedere con
i passaggi seguenti.
1. Impostare la manopola di controllo A€) alla temperatura
minima.
2. Aggiungere il grasso solido a pezzetti.
Prima di aggiungere il pezzo successivo, attendere che il pezzo
di grasso solido si sia sciolto.



3. Aumentare la temperatura al livello desiderato.
m Per evitare che il grasso solido si surriscaldi, aumentare la
temperatura solo dopo che il grasso solido si & sciolto.

Utilizzo del prodotto

PN Non utilizzare mail il prodotto in assenza di olio o grasso poiché
questo lo danneggerebbe.

IN Assicurarsi che la friggitrice sia sempre riempita di olio o grasso
a un livello compresso fra gli indicatori min-max all'interno della
vaschetta, per prevenire la tracimazione o il surriscaldamento.

IN Utilizzare il prodotto solo per friggere alimenti.

1. Appoggiare A@ su Ao.

2. Collegare il cavo di alimentazione A{ alla presa elettrica.

La spia LED di alimentazione A@) si accende.

3. Controllare la temperatura e la durata di frittura richieste sulla
confezione dell'alimento.

4. Impostare A@) alla temperatura corretta.

Lindicatore LED di riscaldamento A@ si accende.

m Non introdurre alimenti nel prodotto prima che abbia raggiunto

la temperatura impostata.

A@ si spegne quando l'olio ha raggiunto la temperatura impostata.

5. Rimuovere A@ da Ao.

6. Sollevare A@) e agganciarlo sul bordo di A€).

IN Per ottenere il miglior risultato possibile, seguire le istruzioni di
frittura riportate sulla confezione dell'alimento.

PN Rimuovere tutto il ghiaccio in eccesso dagli alimenti surgelati e
asciugare a fondo gli alimenti prima di inserirli nel prodotto.

7. Riempire Ae con gli alimenti.

8. Abbassare lentamente A€) nell'olio per prevenire spruzzi
eccessivi di olio.

9. Appoggiare A@ su Ae.
Ao si accende e spegne automaticamente per mantenere la
temperatura dell'olio impostata durante la frittura.

m Prestare attenzione quando si apre il coperchio: potrebbe
fuoriuscire vapore bollente.

Controllare periodicamente che gli alimenti non siano stati fritti

eccessivamente.

10. Quando gli alimenti sono pronti, portare A@) al min.

11.Rimuovere AQD) da A€).

m A@ potrebbe surriscaldarsi se il prodotto viene usato per un
tempo prolungato.

12.Sollevare A€) e agganciarlo sul bordo di A€) per lasciar
sgocciolare I'olio in A€).

m Prestare attenzione, il cestello e gli alimenti sono bollenti.

13. Rimuovere la pietanza con delle pinze o sollevando A€) dal
prodotto e svuotandolo in una ciotola o su un piatto.

14.Scollegare A dalla presa elettrica dopo I'uso.

15. Lasciar raffreddare completamente il prodotto (1-2 ore).

Consigli per la preparazione de! i

PN Rimuovere tutto il ghiaccio in eccesso dagli alimenti surgelati e
asciugare a fondo gli alimenti prima di inserirli nel prodotto.
Per una frittura uniforme e dorata, riempire A€) al massimo con
700 grammi di patatine.
Accertarsi che il cibo sia approssimativamente delle stesse
dimensioni, affinché la frittura sia uniforme. Evitare pezzi di cibo
molto spessi.

Tipo di alimento Temperatura Ora

Filetti di pesce 170°C 5 -6 minuti
impanati

Filetti di pollo 170°C 12 - 15 minuti
impanati

Gamberetti grandi 170°C 3 -5 minuti
Petto di pollo 175°C 3 -5 minuti
Anelli di cipolla 180 °C 3 minuti

Broccoli in pastella

Patatine fritte

185°C
190 °C

Ripristino del prodotto
Il prodotto & dotato di una protezione integrata anti-
surriscaldamento. Se il prodotto é stato usato per un tempo
prolungato, la protezione anti-surriscaldamento si attiva e annulla il
processo di frittura in corso.
A Spegnere il prodotto e farlo raffreddare prima di procedere con

i passaggi seguenti.

2 -3 minuti

6 minuti

1. Premere il pulsante di ripristino A@) per resettare il prodotto.
A@ & stata resettata ed & pronta per essere riutilizzata.

Risoluzione dei problemi

Problema

Dal prodotto

fuoriesce un odore

sgradevole.

Lolio trabocca.

Il cibo non &
croccante.

Le patatine sono
appiccicose.

Il prodotto non si
accende.

Causa possibile

Lolio & esausto.

E necessario
sostituire il filtro.*

Lolio trabocca.

La quantita di olio
0 grasso supera
l'indicatore Max.

C'e troppo cibo nel
cestello.

Il tempo di frittura &
troppo breve.

Le patatine non
sono state lavate
bene.

La protezione anti-
surriscaldamento si
¢ attivata.

*Disponibile solo per KADF302FBK.

Freidora de zona fria

Uso previsto por el fabricante
La Nedis KADF301FSR / KADF302FBK son freidoras con una

capacidad de 3.0 L.

Possibile soluzione

Cambiare l'olio
ogni 10 operazioni
di frittura o non
appena diventa
scuro o cambia di
odore.

Cambiare
periodicamente
il filtro per
mantenerne
l'efficienza.*

Ridurre la quantita
diolio o grasso sotto
all'indicatore Max.

Assicurarsi che

la friggitrice sia
sempre riempita di
olio o grasso a un
livello compresso
fra gli indicatori
min-max all'interno
della vaschetta,
per prevenire la
tracimazione o il
surriscaldamento.

Regolare il tempo
di frittura in base a
quanto consigliato
peril ciboin
questione.

Prima di friggerle,

lavare le patatine in
acqua pulita.

Premere il pulsante
di ripristino dietro
al pannello di
controllo.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Para mas informacion, consulte el manual ampliado en
linea: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Este producto esté disefiado Unicamente para freir alimentos.



El producto esta disefiado Ginicamente para uso en interiores.

El producto no esté disefiado para un uso profesional.

Este producto esta pensado para uso doméstico en tareas de
cocina convencionales por parte no sélo de expertos, sino cualquier
persona que asuma funciones domésticas habituales.

Este producto lo pueden utilizar nifios a partir de 12 afos y adultos
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o que no
tengan experiencia o conocimientos, siempre y cuando se les haya
explicado cdmo usar el producto de forma segura y los riesgos que

implica o se les supervise. Los niflos no deben jugar con el producto.

Los niflos no deben realizar las tareas de limpieza ni mantenimiento
sin supervision.

Cualquier modificacién del producto puede tener consecuencias
para la seguridad, la garantia y el funcionamiento adecuado.

Especificaciones
Producto Freidora Freidora
Numero de articulo | KADF301FSR KADF302FBK
Dimensiones (L x 308x210x170 mm | 308 x210x 170 mm
An x Al)
Peso 23kg 2,4kg
Suministro 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
eléctrico /60 Hz /60 Hz
Consumo de 2200W 2200W
energia
Rango de 90°C-190°C 90°C-190°C
temperatura
Capacidad 3.0L 3.0L

rtes principales (imagen A)
Gancho de la cesta Dial de control
Cesta Botdn de reinicio
Cazuela interior Tapa
Carcasa Ventana de visualizacion*
Asa de la carcasa Asa de la tapa
Indicador LED de calenta- Filtro*

Pa
(1]
(2]
(3]
(4]
(5
(6]

000000000

miento Cable de alimentacién
@ Indicador LED de alimenta- Elemento calefactor
cion Mango de la cesta

*Aplicable s6lo a KADF302FBK.
Instrucciones de seguridad

N ADVERTENCIA

« Asegurese de que ha leido y entendido completamente las

instrucciones en este documento antes de instalar o utilizar el

producto. Guarde el embalaje y este documento para futuras
consultas.

Utilice el producto Unicamente tal como se describe en este

documento.

« No use el producto si alguna pieza estd dafada o presenta
defectos. Sustituya inmediatamente un producto si presenta
danos o esta defectuoso.

« No deje caer el producto y evite que sufra golpes.

« Este producto solo puede recibir servicio de un técnico
cualificado para su mantenimiento para asi reducir el riesgo de
descargas eléctricas.

« No utilice temporizadores externos o sistemas de control remoto
para encender o apagar el producto.

« Desconecte el producto de la fuente de corriente y de otros
equipos si surgen problemas.

« No permitir que el cable de alimentacion cuelgue sobre el borde
de una mesa o mostrador.

« Evite derrames en el conector de alimentacion.

« No utilice ningun cable alargador.

No dejar que el cable de alimentacion toque superficies calientes.
Enchufelo Gnicamente a una toma de corriente conectada a
tierra.

Desenchufar el producto cuando no esté en uso y antes de
limpiarlo.

No desenchufe el producto tirando del cable. Sujete siempre el
enchufe y tire de él.

No enrolle el cable de corriente alrededor del producto.

No intente reparar el producto. Si el producto no funciona
correctamente, sustittiyalo por uno nuevo.

Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios.

Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no
jueguen con el producto.

Coloque el producto en una superficie estable y plana.

No coloque el producto en un armario mientras se esté usando.
Asegurese de que haya un espacio libre minimo de 10 cm
alrededor del producto para proporcionar suficiente ventilacion
mientras se frie.

Use siempre el producto en una zona bien ventilada.

No deje el producto desatendido cuando esté desenchufado.
No exponga el producto al agua, a la lluvia 0 a humedad elevada.
Maneje el producto solo con las manos secas. Tocarlo con las
manos himedas puede causar una descarga eléctrica.

Nunca sumerja el producto en agua ni lo coloque en un
lavavajillas.

Evite que el agua y/o el hielo se mezclen con aceite o grasa, ya
que esto causa fuertes salpicaduras o burbujas violentas de
aceite o grasa. Para minimizar las salpicaduras, elimine todo el
exceso de hielo de los ingredientes congelados antes de freirlos y
seque minuciosamente los ingredientes antes de freirlos. No
llene la cazuela en exceso. Después de la limpieza, seque
minuciosamente todas las piezas antes de poner aceite o grasa
en la freidora.

No fria pasteles de arroz asiaticos (ni alimentos similares) en este
aparato. Esto podria causar una fuerte salpicadura o un violento
burbujeo del aceite o la grasa.

Asegurese de que la freidora esté siempre llena de aceite o grasa
hasta un nivel entre los indicadores min.-max. en la parte de
dentro de la cazuela interior para evitar que se derrame o se
sobrecaliente.

No utilice nunca el producto sin aceite ni grasa, ya que podria
danarse.

Mientras se frie puede escapar vapor caliente a través de las
aberturas. Mantenga las manos y la cara a una distancia segura.
Tenga cuidado también con el vapor caliente cuando quite la
tapa.

No cubra las aberturas de ventilacion.

Antes de mover el producto, asegurese de que esta apagado y de
que el aceite se ha enfriado.

Mueva el producto Unicamente en una posicion vertical.

No exponga el producto a la luz solar directa, a llamas abiertas ni
al calor.

Mantenga la distancia respecto de objetos inflamables.

Nunca intente extinguir un incendio usando agua. Apegue el
producto, cierre la tapa y coloque un trapo himedo sobre el
producto para reducir las llamas. Deje el trapo htiimedo sin
moverlo durante al menos media hora para asegurar que el
fuego queda extinguido.

No toque las partes calientes del producto directamente.

No use el producto si la superficie tiene grietas.

No utilizar accesorios que no estén incluidos.

Asegurese de que la asa de la cesta interior esta instalada
correctamente antes de usar el producto.

Use siempre los mangos para mover el producto.



Explicacion de los simbolos de seguridad en el
producto

Icono Descripcion

Indicacién de superficie caliente. El contacto
puede causar quemaduras. No tocar.

Antes del primer uso
m Coloque el producto sobre una superficie estable, plana'y
resistente al calor.

Asegurese de que haya un espacio libre minimo de 10 cm
alrededor del producto para proporcionar suficiente ventilacion
mientras se frie.

. Retire todo el material de embalaje, adhesivos protectores y

cubiertas del producto.

2. Limpie la cesta internaA@)), la sartén interior A€)), la carcasaA@)
y latapa A@ usando agua tibia con jabén.
Las freidoras AQ, 9 0 y @ son aptas para lavavajillas.

3. Enjuague las freidoras A€),€),@ y @ con agua tibia.

4. Deje las freidoras A€),€),@ y (O completamente secas.
Asegurese de que todas las piezas estén secas antes de llenar la
freidora con aceite o grasa.

Como colocar el mango (imagen B)
1. Coloque la asa de la cesta A{®) en su gancho A@) tal como se
muestra en laimagen B.

Como ensamblar el producto (imagen C)
1. Instale el producto en el orden mostrado en laimagen C.
Presione el elemento calentador A@ hasta abajo del todo Ao
para activar el interruptor de seguridad. Si no lo hace, A no
podran calentar el aceite correctamente.

Llenado de la sartén interior con aceite

Al Apague el producto y deje que se enfrie antes de seguir con los
siguientes pasos.

1. Llene A€) con aceite hasta quedar entre las marcas de min. y
max.

Llenado de la sartén interior con grasa

Al Apague el producto y deje que se enfrie antes de seguir con los
siguientes pasos.

1. Ajuste el dial de control A@) a la temperatura mas baja.

2. Anada la grasa en trozos pequenos.

m Espere a que el trozo de grasa sélida se haya derretido antes de
anadir el siguiente.

3. Aumente la temperatura hasta el nivel deseado.
Aumente la temperatura sélo cuando la grasa sélida se haya
derretido para evitar que la grasa se sobrecaliente.

Uso del producto

N No utilice nunca el producto sin aceite ni grasa, ya que podria
danarse.

m Asegurese de que la freidora esté siempre llena de aceite o
grasa hasta un nivel entre los indicadores min.-max. en la parte
de dentro de la cazuela interior para evitar que se derrame o se
sobrecaliente.

IN utilice el producto Unicamente para freir alimentos.

1. Coloque A sobre A@).

2. Enchufe el cable de alimentacion A@ en la toma de corriente.

El indicador LED de encendido A@) se ilumina.

3. Enel envase del alimento, consulte la temperatura y la duracién
requeridas para freir.

4. Ajuste el A@) a la temperatura correcta.

El indicador LED de calentamiento A@ se ilumina.

No coloque alimentos en el producto antes de que haya
alcanzado la temperatura ajustada.

AG se apaga cuando el aceite ha alcanzado la temperatura

ajustada.

5. Retire AQD) de A©).

6. Eleve AQ y cuélguelo en el borde de Ae.

A Siga las instrucciones sobre como freir cada producto mostradas
en su envase para obtener asi los mejores resultados.

m Quite todo el exceso de hielo de los alimentos congelados y
séquelos minuciosamente antes de colocarlos en el producto.

7. Llene A€) con el alimento.

8. Baje lentamente AQ en el aceite para evitar que este produzcan
fuertes salpicaduras.

9. Coloque A sobre A€).
Ao se enciende y apaga automaticamente para mantener la
temperatura del aceite ajustada mientras se frie.

A Tenga cuidado al abrir la tapa: puede salir vapor caliente.

Compruebe con regularidad que los alimentos no se hayan frito

demasiado.

10. Cuando el alimento esté listo, gire Aea Min.

11. Retire A@ de Ao.

A A puede estar muy caliente si se usa durante un periodo
prolongado.

12.Eleve A@) y cuélguelo en el borde de A€ para dejar que el
aceite gotee en A€).

A Tenga cuidado: la cesta y el alimento estan calientes.

13. Retire el alimento con unas pinzas de comida o sacando Ae
fuera del producto y vacidndola en un cuenco o en un plato.

14. Desenchufar A{) de la toma de corriente después del uso.

15. Deje que el producto se enfrie completamente (1 -2 horas).

Consejos para elaborar recetas

m Quite todo el exceso de hielo de los alimentos congelados y
séquelos minuciosamente antes de colocarlos en el producto.
Llene la Ae con 700 gr de patatas cortadas como maximo para
que se frian homegéneamente.
Asegurese de que lo que va a freir tiene un tamano regular para
que se fria homogéneamente. Evite freir alimentos muy gruesos.

Tipo de alimento Temperatura Hora

Filetes empanados 170°C 5 -6 minutos

de pescado

Filetes empanados | 170 °C 12 - 15 minutos

de pollo
Gambas grandes 170°C 3 -5 minutos

Pechugas de pollo 175°C 3 -5 minutos

Anillos de cebolla 180°C 3 minutos
Brocoli rebozado 185°C 2 - 3 minutos
Patatas fritas 190°C 6 minutos

Como restablecer el producto

El producto tiene una proteccién integrada contra

sobrecalentamiento. Cuando el producto se usa durante un periodo

prolongado, la proteccion contra sobrecalentamiento se activa y

anula el proceso de fritura activo.

m Apague el producto y deje que se enfrie antes de seguir con los
siguientes pasos.

1. Pulse el boton reset Ae para reiniciar el producto.

A@ ha completado el reseteado y puede volver a funcionar.



Resolucion de problemas

Problema

El producto
genera olores
desagradables.

El aceite rebosa.

La comida no esta
crujiente.

Las rodajas estdn
pegajosas.

El dispositivo no se
conecta.

Posible causa

El aceite esta frio.

Es necesario
cambiar el filtro*.

El aceite rebosa.
La cantidad de
aceite o de grasa
sobrepasa el
indicador de max.

Hay demasiados
alimentos en la
cesta de freir.

Ha freido los
alimentos durante
un tiempo
insuficiente.

Las rodajas no
se han lavado
correctamente.

Se ha activado la
proteccion por
sobrecalentamiento.

*Aplicable s6lo a KADF302FBK.

Fritadeira de zona fria

Utilizacao prevista
A KADF301FSR / KADF302FBK da Nedis é uma fritadeira com

capacidade de 3.0 L.

Posible solucién

Cambie el aceite
cada 10 sesiones de
fritura, tan pronto
como se oscurezca
o si el olor del aceite
ha cambiado.

Cambie el filtro
con regularidad
para mantener su
eficiencia.*

Reduzca la cantidad
de aceite o de grasa
hasta que quede
por debajo del
indicador de max.

Asegurese de que
la freidora esté
siempre llena de
aceite o grasa hasta
un nivel entre los
indicadores min.-
max. en la parte de
dentro de la cazuela
interior para evitar
que se derrame o se
sobrecaliente.

Ajuste el tiempo
de fritura segun las
recomendaciones
para cada tipo de
alimento.

Lave las rodajas en
agua limpia antes
de freirlas.

Pulse el boton de
reset en la parte
trasera del panel de
control.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Para mais informagdes, consulte a versao alargada do
manual on-line: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Este produto destina-se apenas a fritar alimentos.

O produto destina-se apenas a utilizagao em interiores.

O produto nao se destina a utilizagdo profissional.

Este produto destina-se a ser usado em ambientes domésticos para
fungoes de limpeza tipicas que também podem ser usadas por
utilizadores nao especialistas para fungdes de limpeza tipicas.

Este produto pode ser usado por criangas a partir de 12 anos de
idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso tenham

recebido supervisdo ou instrugdes sobre o uso do produto de forma
segura e tenham compreendido os perigos envolvidos. As criangas
nédo devem brincar com o produto. A limpeza e a manutengao
destinadas ao utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas sem
vigilancia.

Qualquer alteragdo do produto pode ter consequéncias em termos
de seguranga, garantia e funcionamento adequado.

Especificacoes

Produto Fritadeira Fritadeira

Numero de artigo KADF301FSR KADF302FBK

Dimensées (c x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

Ixa)

Peso 2,3kg 2,4kg

Alimentagao 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Consumo de 2200W 2200 W

energia

Intervalo de 90°C-190°C 90°C-190°C

temperatura

Capacidade 3.0L 30L

Pecas principais (imagem A)
Gancho do cesto

Cesto

Panela interior

(9]
(10}
(1)
Caixa ®
(13}
[14]
®

Botao de reiniciagao
Tampa

Janela de visualizagdo*
Pega da tampa

Filtro*

Cabo de alimentagéo
Elemento de aquecimento
Pega do cesto

Pega da carcaga

Indicador de aquecimento

LED

LED indicador de corrente (16)
Marcador de controlo

*Apenas aplicavel a KADF302FBK.

090 000000

Instrugdes de seguranca

IN aviso

« Certifique-se de que leu e compreendeu as instrugdes deste

documento na integra antes de instalar ou utilizar o produto.

Guarde a embalagem e este documento para referéncia futura.

Utilize o produto apenas conforme descrito neste documento.

« Nao utilize o produto caso uma peca esteja danificada ou
defeituosa. Substitua imediatamente um produto danificado ou
defeituoso.

« Nao deixe cair o produto e evite impactos.

« Este produto pode ser reparado apenas por um técnico
qualificado para manutencéo a fim de reduzir o risco de choque
elétrico.

« Nao utilize temporizadores externos ou sistemas de controlo
remoto para ligar ou desligar o produto.

« Em caso de problema, desligue o produto da fonte de
alimentagao bem como outros equipamentos.

« Nao deixe o cabo de alimentagao pendurado no rebordo de uma
mesa ou bancada.

« Evite derramar liquidos sobre a ficha elétrica.

« Nao utilize um cabo de extenséo.

« Néo deixe o cabo de alimentagdo entrar em contacto com
superficies quentes.

« Ligue apenas a uma tomada com ligagao a terra.

« Desligue o produto quando nao estiver a ser utilizado e antes de
limpar.

« Nao desligue o produto da tomada puxando o cabo. Segure
sempre pela ficha e puxe.

« Nao enrole o cabo de alimentagéo a volta do produto.

« Nao tente reparar o produto. Se o produto nao funcionar
corretamente, substitua-o por um novo produto.

« Mantenha o produto fora do alcance das criangas.

« Ascriangas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o produto.

« Coloque o produto sobre uma superficie estavel e plana.



Nao coloque o produto dentro de um armario enquanto esta a
ser utilizado.

Garanta um espaco livre minimo de 10 cm em torno do produto
para proporcionar ventilagao suficiente durante a fritura.

Use apenas o produto numa zona bem ventilada.

Nao deixe o produto sem vigilancia quando ligado.

Néo exponha o produto a dgua, chuva, humidade ou humidade
elevada.

Apenas manuseie o produto com as maos secas. O
manuseamento com as maos himidas pode provocar choque
elétrico.

Nunca mergulhe o produto em dgua nem o coloque numa
maquina de lavar loica.

Evite que a 4gua e/ou o gelo se misturem com éleo ou gordura,
uma vez que tal provoca fortes salpicos ou borbulhamento do
6leo ou gordura. Para minimizar os salpicos, retire todo o excesso
de gelo dos ingredientes congelados e seque-os bem antes de os
fritar. Nao encha demasiado a panela. Apds a limpeza, seque bem
todas as pegas antes de colocar leo ou gordura na fritadeira.
Néo frite bolos de arroz asiaticos (ou tipos de alimentos
semelhantes) neste aparelho. Tal podera causar fortes salpicos ou
borbulhamentos do 6leo ou da gordura.

Certifique-se de que a fritadeira esta sempre cheia de 6leo ou
gordura até um nivel entre os indicadores Min - Max no interior
da panela para evitar o transbordamento ou o
sobreaquecimento.

Nunca utilize o produto sem 6leo ou gordura, caso contrario
poderé danificar o aparelho.

Durante a fritura pode escapar vapor quente através das
aberturas. Mantenha as méos e o rosto a uma distancia segura.
Tenha também cuidado com o vapor quente quando retira a
tampa.

Nao tape as aberturas de ventilagao.

Certifique-se de que o produto esta desligado e de que o 6leo
estd arrefecido, antes de deslocar o produto.

Deslocar o produto apenas na posigao vertical.

N&o exponha o produto a luz solar direta, chamas expostas ou
calor.

Mantenha uma certa distancia relativamente a objetos
inflamaveis.

Nunca tente apagar o fogo com dgua. Desligue o produto, feche
atampa e coloque um pano himido sobre o produto para abafar
as chamas. Deixe o pano himido no local durante pelo menos
meia hora para garantir que o fogo est4 apagado.

Néo toque nas partes quentes do produto diretamente.

Nao utilize o produto se a sua superficie apresentar fissuras.

Nao utilize quaisquer acessérios que nao estejam incluidos.
Certifique-se de que a alga da cesta estd instalada corretamente
antes de usar o produto

Use sempre as algas de transporte ao mover o produto

Explicacao dos simbolos de seguranca no
produto

fcone Descrigdo

Indicagao para uma superficie quente. O contacto
pode causar queimaduras. Nao tocar.

Antes da primeira utilizacao

m Coloque o produto sobre uma superficie estavel, plana e
resistente ao calor.

IN Garantaum espaco livre minimo de 10 cm em torno do produto
para proporcionar ventilagao suficiente durante a fritura.

1. Remova todo o material de embalagem, os adesivos de protecdo
e as coberturas do produto.

2. Limpe o cesto Ao, o tabuleiro interior Ae, acarcaga AO ea
tampa A em agua com sabao morna.
A®, ©), O « O podem ser lavados na maquina.

3. Enxaguar AOQO e @ com &gua morna.

4. Limpar A€), 0,0 e @ até secar.
Certifique-se de que todas as pegas estdo secas antes de encher a
fritadeira com 6leo ou gordura.

Colocar a pega (imagem B)
1. Colocar a pega do cesto A@ no gancho do cesto Ao tal como
mostrado na imagem B.

Montagem do produto (imagem C)

1. Monte o produto na ordem ilustrada na imagem C.

A Empurre o elemento de aquecimento AQ) completamente para
baixo para o Ao para ativar o interruptor de seguranca. De outra
forma o A(D pode nao conseguir aquecer o dleo.

Encher o tabuleiro interno com éleo

A Desligue o produto e deixe-o arrefecer antes de prosseguir com
as etapas a seguir.

1. Encher A€) com dleo entre os indicadores min - méx.

Encher o tabuleiro interno com gordura sélida

m Desligue o produto e deixe-o arrefecer antes de prosseguir com
as etapas a seguir.

1. Defina o botao de controlo A@) para a temperatura minima.

2. Adicione a gordura sélida em pequenos pedagos.

A Espere até que o pedaco de gordura sélida derreta antes de
adicionar o pedago seguinte.

3. Aumente a temperatura para a configuragao desejada.

A Apenas aumente a temperatura depois de a gordura sélida
derreter, para evitar que a mesma aquega em demasia.

Utilizacao do produto

m Nunca utilize o produto sem 6leo ou gordura, caso contrario
podera danificar o aparelho.

A Certifique-se de que a fritadeira estd sempre cheia de 6leo
ou gordura até um nivel entre os indicadores Min - Max
no interior da panela para evitar o transbordamento ou o
sobreaquecimento.

IN utilize o produto apenas para fritar alimentos.

1. Coloque A@ sobre Ao.

2. Ligue o cabo de alimentacao A a tomada elétrica.

O LED indicador de poténcia correspondente A@) acende.

3. Verifique a temperatura e a duragao da fritura na embalagem dos
alimentos.

4. Defina AQ para a temperatura correta.

O LED indicador de calor AO acende.

N Nao coloque alimentos dentro do produto antes de este alcangar
a temperatura definida.

AQ desliga-se quando o dleo atinge a temperatura definida.

5. Remova A() de A@).

6. Levante A@) e pendure-o no rebordo de A€).

N Siga as instrugoes de fritura na embalagem dos alimentos para
obter os melhores resultados.

PN Retire todo o excesso de gelo dos alimentos congelados e seque
bem os alimentos antes de os colocar no produto.

7. Encha A@) com alimentos.

8. Baixe lentamente A€) dentro do 6leo para evitar que este
salpique muito.

9. Coloque A(f) sobre A€).
A liga e desliga automaticamente para manter a temperatura
definida do 6leo durante a fritura.

PN Tenha cuidado ao abrir a tampa, pode escapar vapor quente.

Verifique regularmente se os alimentos nao fritaram demasiado.



10.Quando a comida estiver pronta, rode A@) para o min.

11.Remova A() de A€).

No A pode estar quente quando o produto ¢ usado durante
um longo periodo de tempo.

12. Levante A@) e pendure na borda da A€) para deixar o 6leo
escorrer para Ao.

m Tenha cuidado, o cesto e os alimentos estao quentes.

13. Retire os alimentos com uma pinca ou levantando A€) para fora
do produto e esvaziando-o para dentro de uma tigela ou para
um prato.

14. Desligue A{f) da tomada elétrica ap6s a utilizacdo.

15. Deixe o produto arrefecer completamente (1 a 2 horas).

Sugestoes para a preparacao de alimentos

PN Retire todo o excesso de gelo dos alimentos congelados e seque
bem os alimentos antes de os colocar no produto.
Encha o A€ com um maximo 700 gramas de batatas aos palitos
para obter um resultado de fritura uniformemente dourado.
Certifique-se de que a comida é aproximadamente do mesmo
tamanho para que frite por igual. Evite alimentos muito grossos.

Tipo de alimentos | Temperatura Hora

Filetes de peixe 170°C 5 -6 minutos
panados

Filetes de frango 170°C 12 - 15 minutos
panados

Camardes grandes 170°C 3 -5 minutos
Peito de frango 175°C 3 -5 minutos
Anéis de cebola 180°C 3 minutos
Brécolos esmagados | 185 °C 2 -3 minutos
Batatas fritas 190°C 6 minutos

Reiniciar o produto
O produto possui uma protegao integrada contra aquecimento
em demasia. Quando o produto estd em uso durante um tempo
prolongado, a prote¢do contra aquecimento em demasia é ativada e
cancela o processo de fritura a decorrer.
Desligue o produto e deixe-o arrefecer antes de prosseguir com
as etapas a seguir.
1. Prima o botéo de redefinicio A€) para redefinir o produto.
A(D foi redefinido e esta pronto para ser usado novamente.

Resolucao de problemas

Problema Causa possivel Solugao possivel
Um odor O dleo estd velho. Troque o 6leo a
desagradavel emana cada 10 sessdes de
do produto. fritura ou assim que

escurecer ou se 0
cheiro do 6leo se
alterar.

O filtro precisa de
ser substituido.*

Troque o filtro
regularmente para
manter a eficiéncia
dos filtros.*

20

O ¢leo transborda.

A comida ndo esta
crocante.

As batatas estao
pegajosas.

O produto nao liga.

O ¢leo transborda.
A quantidade de
6leo ou gordura
excede o indicador
Max.

Ha muita comida
na cesta.

O tempo de fritura é
muito curto.

As batatas nao
foram bem lavadas.

A protecao contra
aquecimento em
demasia foi ativada.

*Apenas aplicavel a KADF302FBK.

Kylzon fritos

Avsedd anvandning
Nedis KADF301FSR/KADF302FBK ar en frités med 3.0 L kapacitet.
Denna produkt &r endast avsedd for att fritera livsmedel.

Denna produkt &r endast avsedd for anvandning inomhus.
Produkten &r inte avsedd for yrkesmassig anvandning.

Denna produkt &r avsedd for hushallsmiljéer och typiska
tillampningar i hemmet och kan dven anvandas av

icke-expertanvéandare.

Reduzaa
quantidade de dleo
ou gordura para
baixo do indicador
Max.

Certifique-se de
que a fritadeira esta
sempre cheia de
6leo ou gordura até
um nivel entre os
indicadores Min -
Max no interior da
panela para evitar
o transbordamento
ouo
sobreaquecimento.

Ajuste o tempo de
fritura de acordo
com o tempo de
fritura recomendado
para os alimentos.

Lave as batatas em
agua limpa antes
de fritar.

Pressione o botao
de reinicializagao
na parte traseira do
painel de controlo.

KADF301FSR/
KADF302FBK

For ytterligare information, se den utékade manualen
online: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Denna apparat kan anvandas av barn fran 12 ar och éldre och av

personer med nedsatt fysik, sensoriskt eller mentalt handikapp eller
som saknar erfarenhet och kunskap om de 6vervakas och har erhallit
anvisningar om apparatens anvandning pa ett sakert satt och forstar
riskerna med den. Barn fér inte leka med produkten. Rengéring och
anvandarunderhall far inte utforas av barn om de inte star under
uppsikt.

Modifiering av produkten kan medféra konsekvenser for sékerhet,
garanti och korrekt funktion.

Specifikationer

Produkt Fritos Fritos

Artikelnummer KADF301FSR KADF302FBK

Dimensioner (I x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

bxh)

Vikt 2,3kg 2,4kg

Stromforsorjning 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Strémférbrukning | 2200 W 2200 W



Temperaturomrade | 90 °C- 190 °C 90°C-190°C
Kapacitet 30L 3.0L
Huvuddelar (bild A)

© Korgkrok © Aterstaliningsknapp
@ Korg @ Lock

© Invandig skal @ Tittfonster*

O Holje @ Lockets handtag
© Husets handtag @® Filter*

@ Virmindikerings-LED @ stromkabel

@ LED-stromindikator @ Virmeelement

@ Kontrollratt @ Korghandtag

*Endast tillampligt for KADF302FBK.

Sakerhetsanvisningar

A

.

VARNING

Sakerstall att du har last och forstatt alla instruktioner i detta
dokument innan du installerar och anvander produkten. Behall
férpackningen och detta dokument som framtida referens.
Anvénd produkten endast enligt anvisningarna i detta
dokument.

Anvénd inte produkten om en del &r skadad eller defekt. Byt
omedelbart ut en skadad eller defekt produkt.

Tappa inte produkten och skydda den mot slag.

Denna produkt fér, for att minska risken for elchock, endast
servas av en kvalificerad underhallstekniker.

Anvand inte externa timers eller fjdrrkontrollsystem for att sla pa
eller stanga av produkten.

Koppla bort produkten fran kraftkéllan och annan utrustning i
héndelse av problem.

L&t inte natsladden hénga 6ver bordets eller bankens kant.
Undvik att spilla pa stickkontakten.

Anvénd inte en forlingningssladd.

L&t inte natsladden vidrora heta ytor.

Anslut endast till ett jordat eluttag.

Dra ut stickkontakten ur eluttaget nar apparaten inte anvands
och fore rengoring.

Koppla inte ur produkten genom att dra i kabeln. Hall alltid i
kontakten nér du drar.

Vira inte nétsladden runt produkten.

Forsok inte reparera produkten. Om produkten inte fungerar
korrekt, byt den till en ny produkt.

Forvara produkten utom rackhall fér barn.

Sma barn bor hallas under uppsikt for att sékerstalla att de inte
leker med produkten.

Placera produkten pa en stabil och plan yta.

Placera inte produkten i ett skap nér den anvénds.

Sakerstdll att det finns minst 10 cm fritt utrymme runt produkten
for tillracklig ventilation under fritering.

Anvénd endast produkten i ett vél ventilerat omrade.

Lamna inte produkten utan uppsikt ndr den arbetar.

Exponera inte produkten till vatten, regn eller fukt eller hog
fukthalt.

Hantera produkten med endast torra hander. Hantering med véta
héander kan resultera i elchock.

Sank aldrig ner produkten i vatten, och placera deninte i en
diskmaskin.

Forhindra att vatten och/eller is blandas med olja eller fett
eftersom detta far oljan eller fettet att stanka eller bubbla
kraftigt. For att minimera sténk ska du ta bort alla isrester fran
frysta ingredienser och torka ingredienserna ordentligt innan du
friterar dem. Overfyll inte korgen. Efter att du rengjort ska du
torka alla delar noga innan du lagger olja eller fett i fritosen.
Fritera inte asiatiska riskakor (eller liknande typ av livsmedel) i
denna apparat. Detta kan f& oljan eller fettet att stanka eller
bubbla kraftigt.

For att undvika 6versvamning eller for hog varme, ska du se till
att fritosen alltid &r fylld med olja eller fett till en niva mellan
indikatorerna for min — max pa korgens insida.

Anvénd aldrig produkten utan olja eller fett, det kommer att
skada produkten.

Nér du friterar kan het anga komma ut genom 6ppningarna. Hall
hander och ansikte pa ett sékert avstand. Var aven forsiktig med
het dnga nér du tar bort locket.

Tack inte 6ver ventilationséppningar.

Se till att produkten ar avstangd och att oljan ar nedkyld innan
du tar bort produkten.

Flytta produkten i endast uppratt lage.

Utsatt inte produkten for direkt solljus, dppen eld eller varme.
Hall avstand fran brannbara féremal.

Forsok aldrig slacka eld med vatten. Stéang av produkten, stang
locket och placera en fuktig trasa 6ver produkten for att kvdva
elden. Lat den fuktiga trasan ligga kvar i minst en halvtimme for
att sakerstalla att elden &r slackt.

Vidrér inte produktens heta ytor.

Anvénd inte produkten om ytan &r sprucken.

Anvénd inte andra tillbehér an de medféljande.

Se till att korghandtaget ar korrekt installerat innan du anvander
produkten

Anvénd alltid barhandtagen nér du forflyttar produkten

Forklaring av sakerhetssymbolerna pa
produkten

Symbol

Beskrivning

Indikering for en het yta. Kontakt kan fororsaka
brénnskador. Vidror ej.

Fore forsta anvandning
IN Placera produkten pé en stabil, plan och varmetalig yta.
PN Sikerstall att det finns minst 10 cm fritt utrymme runt produkten

for tillracklig ventilation under fritering.

. Avldgsna allt emballagematerial, skyddsfolie och téackning fran

produkten.

. Rengor korgen A€, den invindiga skilen A€), huset AQ) och

locket A@ i varmt vatten med tval.
A®). ©, O och @ kan diskas i diskmaskin.

. Skolj Aeeo och @ med varmt vatten.
. Torka torrt A€),€),@ och @.

Se till att alla delar ar torra innan du fyller fritdsen med olja eller
fett.

Placera handtaget (bild B)

1.

Placera korghandtaget AQ® pa korgkroken A@ s som visas pa
bild B.

Att montera produkten (bild C)

1.

Montera produkten s& som visas pa bild C.

IN Tryck varmeelementet A hela vigen ned i AQD for att aktivera

sakerhetsbrytaren. Annars kanske A@ inte kan vdrma upp oljan.

Fylla den invéndiga skalen med olja

1.

Sténg av produkten och lat den svalna innan du fortsatter med
foljande steg.
Fyll Ae med olja mellan méarkena fér min — max.

Fylla den invdandiga skalen med fett i fast form
A Sténg av produkten och I3t den svalna innan du fortsatter med

1.
2.

foljande steg.
stall in kontrollratten A@) pa lagsta temperatur.
Tillsatt fett i fast form i smé bitar.

m Vanta till delen med fett i fast form har smalt innan du tillsatter

nésta bit.



3. Oka temperaturen till 6nskad installning.
PN Oka endast temperaturen en gang nar det fasta fettet har smalt
for att undvika att det Gverhettas.

Att anvanda produkten

IN Anvind aldrig produkten utan olja eller fett, det kommer att
skada produkten.

m For att undvika 6versvamning eller fér hog varme, ska du se
till att fritdsen alltid ar fylld med olja eller fett till en niva mellan
indikatorerna fér min - max pé korgens insida.

m Anvénd endast produkten for att fritera livsmedel.

1. Placera A(D) pa A€).

2. Anslut natsladden A@ till ett eluttag.

Kraftindikerings-LED-lampan A@) tands.

3. Pa etiketten finns det angivet friteringstemperatur och -tid.

4. Stéllin A@) pa korrekt temperatur.

Varmeindikerings-LED-lampan A@ ténds.

Al Lagg inget livsmedel i produkten forrén den har natt den
installda temperaturen.

A@ stings av nér oljan har natt den maximala instéllda

temperaturen.

5. Avlagsna AQD fran A€).

6. Lyft A€) och hing den pé kanten av A€).

Al Folj friteringsinstruktionerna pa livsmedelsforpackningen for
bésta resultat.

m Ta bort alla isrester fran frysta livsmedel och torka livsmedlet
ordentligt innan du lagger det i produkten.

7. Fyll A@ med livsmedel.

8. Sank langsamt ned A@) i oljan for att forhindra att oljan stanker
kraftigt.

9. Placera A(D) pa A©.

A slas pa och av automatiskt for att bevara installd
oljetemperatur under fritering.

m Var forsiktig nar du 6ppnar locket. Het dnga kan stromma ut.

Kontrollera regelbundet att livsmedlet inte har friterats for mycket.

10. Nér maten &r klar, stéll AG) pa min.

11. Avligsna AQ frin A©).

Al A kan vara varm nar produkten anvinds under en langre
tidsperiod.

12. Lyft AQ och hdng pé kanten av Ae for att 1ta oljan rinna av i
A©).

m Var forsiktig, savél korg som livsmedel &r varma.

13.Ta upp matvarorna med en matténg eller genom att lyfta A@) ur
produkten och tdémma den i en skal eller pa en tallrik.

14. Dra ut A(QD) ur eluttaget efter anvandningen.

15. Lat produkten svalna helt (1-2 timmar).

Tips for att tillreda mat

IN Ta bort alla isrester fran frysta livsmedel och torka livsmedlet
ordentligt innan du lagger det i produkten.
Fyll A@) med max 700 gram pommes frites for en jamn brun
fritering.
Se till att alla bitar har ungefar samma storlek sa att de friteras
jamnt. Undvik mycket tjocka bitar.

Typ av mat Temperatur Tid
Panerade fiskfiléer 170°C 5 -6 minuter
Panerade 170°C 12 - 15 minuter

kycklingfiléer

Stora rakor 170°C 3 -5 minuter
Kycklingbrost 175°C 3 -5 minuter
Lokringar 180°C 3 minuter
Friterad broccoli 185°C 2 -3 minuter
Pommes frites 190 °C 6 minuter
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Att aterstalla produkten
Produkten har inbyggt 6verhettningsskydd. Nér produkten har

anvants under en langre tid aktiveras 6verhettningsskyddet och
avbryter den pagéende friteringen.
A Sténg av produkten och Iat den svalna innan du fortsatter med

foljande steg.

1. Tryck pa aterstéllningsknappen AO for att aterstalla produkten.
A har aterstillts och ar redo att anvandas pé nytt.

Felsokning
Problem

Produkten luktar
daligt.

Oljan flédar 6ver.

Maten &r inte
krispig.

Pommes fritsen ar
klibbiga.

Produkten kan inte
slas pa.

Mojlig orsak

Oljan & gammal.

Filtret méste bytas.*

Oljan flédar 6ver.
Méngden olja eller
fett Gverskrider
maérket Max.

Det finns for mycket
mat i korgen.

Friteringstiden &r
for kort.

Pommes fritsen
har inte rengjorts
ordentligt.

Overhettningsskyd-
det har aktiverats.

*Endast tillampligt for KADF302FBK.

Cool Zone -friteerauskeitin

Mojlig 16sning

Byt olja efter

varje 10
friteringsomgangar
eller sé snart den
blir mérk eller om
oljans lukt har
foérandrats.

Byt filtret
regelbundet for att
uppratthalla dess
effektivitet.*

Minska olje- eller
fettmangden sa att
den dr under mérket
Max.

For att undvika
Sversvamning eller
for hog varme, ska
du se till att fritésen
alltid ar fylld med
olja eller fett till

en niva mellan
indikatorerna

fér min — max pa
korgens insida.

Justera
friteringstiden
enligt matens
rekommenderade
friteringstid.

Rengor demi
rent vatten innan
fritering.

Tryck pa éterstéll-
ningsknappen pa
kontrollpanelens
baksida.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Katso tarkemmat tiedot kdyttooppaan laajemmasta
verkkoversiosta: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Kayttotarkoitus

Nedis KADF301FSR / KADF302FBK on friteerauskeitin, jonka tilavuus
on 3.0 litraa.

Tama tuote on tarkoitettu vain elintarvikkeiden uppopaistamiseen.
Tuote on tarkoitettu vain sisakayttoon.

Tuotetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon.

Tama tuote on suunniteltu kaytettavaksi kotitalouksissa tyypillisiin
kotitaloustdihin, joita voivat tehda my6s muut kuin ammattilaiset.
Tata tuotetta saavat kayttdd 12-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja
henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt



tai kokemuksen ja tiedon puutetta, jos heita valvotaan tai jos heille
on annettu ohjeet tuotteen turvallisesta kaytostd ja he ymmartévat
tuotteen kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkid tuotteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta ilman valvontaa.
Tuotteen muutokset voivat vaikuttaa turvallisuuteen, takuuseen ja
asianmukaiseen toimintaan.

Tekniset tiedot

Tuote Rasvakeitin Rasvakeitin

Tuotenro KADF301FSR KADF302FBK

Mitat (p x I x k) 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

Paino 23kg 2,4 kg

Virtalahde 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Virrankulutus 2200W 2200W

Lampatila-alue 90°C-190°C 90°C-190°C

Kapasiteetti 3.0L 30L

Tarkeimmat osat (kuva A)

Paistokorin koukku Nollauspainike

(1] (94
@ Kori @ Kansi
© sisaastia @ Tarkasteluikkuna*
@ Kotelo @ Kannen kahva
© Kotelon kahva @ Suodatin*
@ Limmityksen LED-merkki- @) Sihksjohto

valo @ Lampoelementti
@ Virran LED-merkkivalo @ Paistokorin kahva
@ saatokiekko

*Koskee vain mallia KADF302FBK.
Turvallisuusohjeet

FN varoITUS

« Huolehdissiitd, ettd olet lukenut ja ymmartanyt tdmdn asiakirjan
sisaltamat ohjeet kokonaan ennen kuin asennat tuotteen tai
kaytat sitd. Sailyta pakkaus ja tdma asiakirja tulevaa tarvetta
varten.

Kdyta tuotetta vain tassa asiakirjassa kuvatun mukaisesti.

Al4 kayta tuotetta, jos jokin sen osa on vaurioitunut tai viallinen.
Vaihda vahingoittunut tai viallinen tuote valittomasti.

Varo pudottamasta ja tondisemadsta tuotetta.

Téaman tuotteen saa huoltaa vain pateva teknikko sahkoiskun
vaaran vidhentamiseksi.

Al3 kéyta ulkoisia ajastimia tai kauko-ohjausjérjestelmia tuotteen
kytkemiseksi paalle tai pois.

Irrota tuote virtaldhteestd ja muista laitteista, jos ongelmia
ilmenee.

Al3 anna virtajohdon roikkua pdydan tai tyétason reunan yli.
Valta laikyttamasta vettd virtaliitdnnan paalle.

Al3 kdyta jatkojohtoa.

Al3 anna virtajohdon osua kuumiin pintoihin.

Kytke vain maadoitettuun pistorasiaan.

Irrota virtajohto pistorasiasta, kun laitetta ei kdytetd ja ennen sen
puhdistamista.

Al irrota tuotetta pistorasiasta johdosta vetamalla. Tartu aina
pistokkeeseen ja veda.

Al3 kiedo virtajohtoa tuotteen ympirille.

Al3 yrita korjata tuotetta. Jos tuote ei toimi oikein, vaihda se
uuteen tuotteeseen.

Pida tuote poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulee valvoa, ettd he eivat paase leikkimaan tuotteella.
Aseta tuote vakaalle ja tasaiselle alustalle.

Al laita tuotetta kaappiin sen ollessa kdytdssa

Varmista, etta tuotteen ympérilla on vahintaan 10 cm tyhjaa tilaa,
jotta ilma paasee kiertdmaan paiston aikana.

« Kayta tuotetta vain hyvin ilmastoidussa paikassa.

« Al3 jata tuotetta valvomatta sen ollessa kytkettyna padlle.

« Al4 altista tuotetta vedelle, sateelle, korkealle ilmankosteudelle

tai muulle kosteudelle.

Kasittele tuotetta vain kuivin kasin. Tuotteen kasittely marin kasin

voi aiheuttaa séhkoiskun.

« Al3 upota laitetta veteen tai pese sité astianpesukoneessa.

« Vilta veden ja/tai jaan sekoittumista 6ljyn tai rasvan kanssa, silla

se aiheuttaa 6ljyn tai rasvan voimakasta réiskymista tai kuplintaa.

Jotta raiskyminen olisi mahdollisimman véhdistd, poista

pakasteista kaikki ylimaardinen jaa ja kuivaa elintarvikkeet

huolellisesti ennen niiden paistamista. Al laita paistokoria liian
tayteen. Puhdistuksen jélkeen kuivaa kaikki osat huolellisesti
ennen kuin laitat 6ljya tai rasvaa keittimeen.

Al paista aasialaisia riisikakkuja (tai muita vastaavia

elintarvikkeita) tdssa laitteessa. Se saattaa aiheuttaa 6ljyn tai

rasvan voimakasta raiskymista tai kuplintaa.

Varmista, ettd keittimessa on aina 6ljya tai rasvaa sisaastian

sisapuolelle merkittyjen min.- ja maks. merkkien valissa seka

ylikuumenemisen ettd ylivuotamisen estamiseksi.

Al4 koskaan kayta tuotetta ilman &ljya tai rasvaa, silld se

vaurioittaa tuotetta.

« Paiston aikana aukoista voi tulla kuumaa héyrya. Pida kadet ja
kasvot turvallisen etdisyyden paassa. Varo kuumaa hoyrya myos,
kun poistat kannen.

« Al3 peité tuuletusaukkoja.

« Varmista, ettd tuotteen virta on kytketty pois paalta ja 6ljy on

htynyt ennen kuin siirrét tuotetta.

« Siirrd tuotetta vain pystyasennossa.

- Al3 altista laitetta suoralle auringonvalolle, avotulelle tai
kuumuudelle.

« Pida tuote etdalla syttyvistd esineista.

« Ala yritd sammuttaa tulipaloa vedelld. Sammuta tuote, sulje kansi
ja laita tuotteen péaalle kostea pyyhe liekkien tukahduttamiseksi.
Anna kostean pyyhkeen olla tuotteen paalla vahintaan puoli
tuntia, jotta palo varmasti sammuu.

« Ala koske suoraan tuotteen kuumiin osiin.

« Al kéytd tuotetta, jos sen pinta on murtunut.

« Ald kayti lisavarusteita, jotka eivat sislly pakkaukseen.

« Varmista ennen tuotteen kayttamistd, ettd paistokorin kahva on
oikein asennettu.

« Kaytd tuotteen siirtdmiseen aina kantokahvoja.

Tuotteessa olevien turvallisuussymbolien
selitykset

Symboli Kuvaus

limaisee kuuman pinnan. Kosketus voi aiheuttaa
palovammoyja. Al4 koske.

Ennen ensimmadista kadyttokertaa
m Aseta tuote vakaalle, tasaiselle ja lammdnkestavalle alustalle.
PN Varmista, etti tuotteen ymparilld on vahintdén 10 cm tyhjaa
tilaa, jotta ilma péadsee kiertamaan paiston aikana.
Poista kaikki pakkausmateriaalit sekd suojatarrat ja muut
suojukset tuotteesta.
2. Puhdista paistokori A@)), sisaastia A€), kotelo A@D ja kansi A{D)
lampimadssa astianpesuainevedessa.
0sat A@), €), O ja O ovat konepestivia
3. Huuhtele osat A€),€),@ ja @ limpimélla vedell.
4. Pyyhiosat Ae,o,Qja @ kuiviksi.
Varmista, ettd kaikki osat ovat kuivia ennen kuin taytat
rasvakeittimen 6ljylla tai rasvalla.

Kahvan asettaminen (kuva B)
1. Aseta paistokorin kahva AQ® paistokorin koukkuun A@), katso
kuva B.



Tuotteen kokoaminen (kuva C)

1. Asenna tuote jarjestyksessd, joka on esitetty kuvassa C.

IN Paina lampoelementti AQD) kokonaan kotelon A@) pohjalle.
Tama aktivoi turvakytkimen. Muutoin lampoelementti A@ ei
vélttdmatta pysty kuumentamaan 6ljya.

Sisdastian tayttaminen oljylla

PN sammuta tuote jaanna sen jaahtya ennen kuin jatkat seuraaviin
vaiheisiin.

1. Tayta sisdastia A€ 6ljylld minimi- ja maksimimerkkien véliin.

Sisdastian tayttaminen kiintealla rasvalla
Sammuta tuote ja anna sen jadhtya ennen kuin jatkat seuraaviin

vaiheisiin

1. Aseta sa iekko A@) alhaisimpaan lampétilaan.

2. Lisaa kiinted rasva pienina palasina.

m Odota, kunnes pala kiinteda rasvaa on sulanut ennen kuin lisaat
seuraavan palan.

3. Nosta lampétilaa haluttuun asetukseen.

m Nosta lampétilaa vasta, kun kiinted rasva on sulanut, jotta kiinted
rasva ei kuumene liikaa.

Tuotteen kdyttaminen

PN Als koskaan kayta tuotetta ilman 6ljya tai rasvaa, silld se
vaurioittaa tuotetta.

m Varmista, ettd keittimessa on aina 6ljya tai rasvaa sisaastian
sisapuolelle merkittyjen min.- ja maks. merkkien valissa seka
ylikuumenemisen etta ylivuotamisen estamiseksi.

Al Kéyta tuotetta vain elintarvikkeiden paistamiseen.

1. Aseta kansi A sisaastian A€) paille.

2. Liita virtajohto A{@pistorasiaan.

Virran LED-merkkivalo A@ syttyy.

3. Katso elintarvikkeen pakkauksesta oikea paistolampétila ja -aika.

4. Aseta saatokiekko Ae oikeaan lampéatilaan.

Lammityksen LED-merkkivalo A@ syttyy.

m Al laita elintarvikkeita tuotteeseen ennen kuin asetettu
lampétila on saavutettu.

A@ sammuu, kun 6ljy on kuumennut asetettuun lampétilaan.

5. Irrota AQD liitannasts A€).

6. Nosta paistokoria Ae ja aseta se roikkumaan sisdastian Ao
reunaan.

IN Noudata elintarvikepakkauksen paisto-ohjeita saadaksesi
parhaat tulokset.

IN poista ylimaarainen jaa pakasteista ja kuivaa elintarvikkeet
huolellisesti ennen kuin laitat ne tuotteeseen.

7. Tayta paistokori Ae elintarvikkeilla.

8. Laske paistokori A@) hitaasti 6ljyn sekaan niin, etta 6ljy ei raisky
kovin paljon.

9. Aseta kansi A@ sisdastian Ae paélle.

A syttyy ja sammuu automaattisesti 6ljyn pitamiseksi
asetetussa lampatilassa paiston aikana.

N Ole varovainen, kun avaat luukun. Kuumaa hoyrya voi
purkautua.

Tarkista saannollisesti, etteivat elintarvikkeet ole paistuneet liikaa.

10. Kun ruoka on valmista, kytke saatokiekko A@) minimiasetukselle.

11.1rrota AQD liitannasts A€).

IN Paistokorin kahva A voi kuumeta, jos tuotetta kiytetasn
pitkan aikaa.

12. Nosta paistokoria Ae, ripusta se sisaastian AO reunaan ja anna
ljyn valua sisaastiaan A€).

IN Ole varovainen, paistokori ja elintarvikkeet ovat kuumia.

13.Ota ruoka pihdeill tai nostamalla A€ ulos tuotteesta ja
tyhjentdmalld se astiaan tai lautaselle.

14. Irrota virtajohto A@ pistorasiasta kayton jalkeen.

15. Anna tuotteen jadhtya kokonaan (1-2 tuntia).
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Vinkkeja ruoanvalmistukseen

IN poista ylimaarainen jaa pakasteista ja kuivaa elintarvikkeet
huolellisesti ennen kuin laitat ne tuotteeseen.
Tayta paistokoriin AQ enintdan 700 grammaa ranskanperunoita,
jotta paistotulos on tasaisen kullanruskea.
Varmista, etta ruoanpalaset ovat suunnilleen samankokoiset,
jotta paistotulos on tasainen. Vlta erittdin paksuja ruoanpalasia.

Ruokatyyppi Lampéatila Aika

Leivitetyt kalafileet | 170 °C 5 -6 minuuttia
Leivitetyt kanafileet | 170°C 12 - 15 minuuttia
Jattikatkaravut 170°C 3 -5 minuuttia
Kananrinnat 175°C 3 -5 minuuttia
Sipulirenkaat 180 °C 3 minuuttia
Kuorrutetut 185°C 2 -3 minuuttia
parsakaalit

Ranskanperunat 190 °C 6 minuuttia

Tuotteen resetointi

Tuotteessa on sisaanrakennettu ylikuumenemissuoja. Kun tuotetta

kaytetaan pitkan aikaa, ylikuumenemissuoja aktivoituu ja peruuttaa

kaynnissa olevan paistoprosessin

PN sammuta tuote ja anna sen jaahtyd ennen kuin jatkat seuraaviin
vaiheisiin.

1. Nollaa tuote painamalla nollauspainiketta A€).

Lampoelementti AQ on nollattu, ja sitd voi taas kayttad.

Vianmaaritys
Ongelma Mahdollinen syy Mahdollinen
ratkaisu

Tuotteesta tulee Oljy on vanhaa.
epamiellyttavaa

hajua.

Vaihda 6ljy 10
paistokerran jélkeen
tai heti, kun 6ljy
tummuu tai sen
haju muuttuu.

Vaihda suodatin
saannollisesti sen
tehokkuuden
sailyttamiseksi.*

Suodatin on
vaihdettava.*

Oljya valuu yli.
Oljyn tai rasvan
miara ylittia
maksimimerkin.

Oljya valuu yli. Vahenni 8ljyn tai
rasvan maaraa alle

maksimimerkin.

Paistokorissa on
liikaa ruokaa.

Varmista, etta
keittimessa on
aina 6ljya tai
rasvaa sisaastian
sisapuolelle
merkittyjen min.- ja
maks. merkkien
vélissa seka
ylikuumenemisen
etta ylivuotamisen
estamiseksi.

Ruoasta ei tule Paistoaika on liian Saada paistoaikaa

rapeaa. lyhyt. kyseiselle ruoalle
suositellun
paistoajan
mukaiseksi.

Ranskanperunat Ranskanperunoita Pese

tarttuvat kiinni eiole pesty ranskanperunat

toisiinsa. huolellisesti. puhtaalla vedella

ennen niiden
paistamista.



Paina
ohjauspaneelin
takana olevaa
nollauspainiketta.

Ylikuumenemissuo-
ja on aktivoitunut.

Tuote ei kytkeydy
paalle.

*Koskee vain mallia KADF302FBK.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Frityrkoker med kaldsoner

For mer informasjon, se den fullstendige
bruksanvisningen pa nett: ned.is/kadf301fsr
ned.is/kadf302fbk

Tiltenkt bruk

Nedis KADF301FSR / KADF302FBK er en frityrkoker med en kapasitet
pa3.ol.

Dette produktet er kun tiltenkt & brukes til frityrsteking av mat.
Produkter er bare tiltenkt innenders bruk.

Produktet er ikke tiltenkt profesjonell bruk.

Dette produktet er ment for privat bruk i forbindelse med typiske
husholdningsfunksjoner, og kan ogsa brukes av uerfarne personer.
Produktet kan brukes av barn fra 12 ar og oppover, og av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de far tilsyn eller opplaering
om bruk av produktet pa en trygg mate og forstér farene som er
tilknyttet bruk av produktet. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjering og brukervedlikehold mé ikke gjores av barn uten
oppsyn.

Eventuelle modifikasjoner av produktet kan ha konsekvenser for
sikkerhet, garanti og funksjon.

Spesifikasjoner
Produkt Frityrkoker Frityrkoker
Artikkelnummer KADF301FSR KADF302FBK
Dimensjoner (L x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm
BxH)
Vekt 23kg 24kg
Stremforsyning 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz
Stremforbruk 2200W 2200W
Temperaturomrade | 90°C- 190 °C 90°C-190°C
Kapasitet 3.0L 30L

Hoveddeler (bilde A)

@ Hengekrok til kurv © Tilbakestill-knapp
@ Kurv @ Lokk

© Indre panne @ Vindu*

@ Monteringshus @ Lokkhandtak
© Beholderhandtak @® Filter*

@ Indikatorlys for varme @ stremkabel

@ stremindikatorlys @ Varmeelement
@ Kontrollbryter @ Kurvhandtak

*Gjelder kun KADF302FBK.
Sikkerhetsinstruksjoner

PN ADVARSEL

« Serg for at du har lest og forstatt instruksjonene i dette

dokumentet for du installerer eller bruker produktet. Ta vare pa

emballasjen og dette dokumentet for fremtidig referanse.

Produktet skal kun brukes som beskrevet i dette dokumentet.

« Ikke bruk produktet hvis det er skadet eller defekt. Bytt ut et
skadet eller defekt produkt med det samme.
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Ikke mist produktet, og forhindre at det slas borti andre
gjenstander.

Dette produktet skal kun handteres av en kvalifisert tekniker for
vedlikehold for & redusere risikoen for elektrisk stot.

Ikke bruk eksterne tidtakere eller fiernkontrollsystemer for a sla
produktet pa eller av.

Hvis det oppstar problemer, skal du koble produktet fra
stremkilden og eventuelt annet utstyr.

Ikke la stremkabelen henge over kanten pé bord eller benker.
Unnga sgl pa stramkontakten.

Ikke bruk en skjoteledning.

Ikke la stremkabelen bergre varme overflater.

Koble bare til jordede stramuttak.

Koble fra produktet nar det ikke er i bruk og fer rengjering.

Ikke koble fra produktet ved & trekke i kabelen. Hold alltid i
stopselet nar du trekker.

Ikke sno stremledningen rundt produktet.

Ikke prov a reparere produktet. Hvis produktet ikke fungerer
riktig, ma du erstatte det med et nytt produkt.

Hold produktet utilgjengelig for barn.

Barn ma vaere under oppsyn for a serge for at de ikke leker med
produktet.

Sett produktet pa en stabil og flat overflate.

Ikke plasser produktet i et skap nar det er i bruk.

Serg for minst 10 cm med ledig plass rundt produktet for & gi nok
ventilasjon under friteringen.

Produktet skal kun brukes i et godt ventilert omrade.

Ikke la produktet vaere uten oppsyn nar det er slatt pa.

Ikke utsett produktet for vann, regn, fuktighet eller hay
luftfuktighet.

Produktet skal bare handteres med terre hender. Handtering
med vate hender kan fore til elektrisk stot.

Dypp aldri produktet i vann og ikke sett deninnien
oppvaskmaskin.

Unnga at vann og/eller is blandes med olje eller fett ettersom
dette forarsaker kraftig sprut av olje eller fett. For a sikre minst
mulig sprut, fiern all overfledig is fra frosne ingredienser og terk
av ingrediensene grundig fer fritering. Ikke overfyll pannen. Etter
rengjoering, tork av alle delene grundig fer du har olje eller fett i
frityrkokeren.

Du mé ikke fritere asiatiske riskaker (eller lignende typer mat) i
dette apparatet. Dette kan fore til kraftig sprut av oljen eller
fettet.

Serg for at frityrkokeren alltid er fylt med olje eller fett til et niva
mellom merkene Min - Max som du finner pa innsiden av den
indre pannen. Det er for & forhindre at oljen eller fettet renner
over eller overopphetes.

Bruk aldri produktet uten olje eller fett ettersom dette vil skade
produktet.

Varm luft kan unnslippe gjennom &pningene under friteringen.
Hold hendene og ansiktet pa en trygg avstand. Veer ogsé forsiktig
nér du tar av lokket ettersom varm luft kan komme ut.

Ikke dekk over ventilasjonsépningene.

Serg for at produktet er slatt av og at oljen er avkjolt for du flytter
pa produktet.

Flytt kun pa produktet nar det er i stdende posisjon.

Ikke utsett produktet for direkte sollys, dpen flamme eller varme.
Hold avstand fra brennbare gjenstander.

Aldri bruk vann til a slukke en flamme. SI& av produktet, lukk
lokket og legg et fuktig kjskkenhandkle over produktet for &
kvele flammene. La det fuktige kjokkenhéndkleet ligge i minst en
halv time for a veere sikker pé at flammen har slukket.

Ikke bergr de varme delene til produktet direkte.

Ikke bruk produktet hvis overflaten er sprukket.

Ikke bruk tilbeher som ikke er inkludert.

Serg for at kurvhandtaket er riktig montert for du bruker
produktet

Bruk alltid baerehéndtakene nér du flytter produktet



Forklaring av sikkerhetssymbolene pa
produktet

lkon Beskrivelse
Indikasjon péd at overflaten er varm. Kontakt kan
forarsake brannskader. Ikke berar.
For forstegangs bruk

N sett produktet pa en stabil, flat og varmebestandig overflate.
Al Serg for minst 10 cm med ledig plass rundt produktet for a gi
nok ventilasjon under friteringen.
. Fjern all emballasje, beskyttende klistremerker og deksler fra
produktet.
2. Rengjer kurven Ae, innergryten Ae, beholderen Ao og
lokket A i varmt sapevann.
A, ©, O og @ kan vaskes i oppvaskmaskinen.
3. Skyll A@,0).0 og @ i varmt vann.
4. Tork av Ageo og @
Sorg for at alle delene er torre for du fyller frityrkokeren med olje
eller fett.

Plassering av handtaket (bilde B)
1. Plasser kurvhandtaket A pa kurvfestet A@) som vist pa bilde
B.

Montering av produktet (bilde C)

1. Monter produktet i samme rekkefalge som vist pa bilde C.

PN skyv varmeelementet AQ® helt ned i A@) for & aktivere
sikkerhetsbryteren. Hvis du ikke gjer det, kan det vaere at A@
ikke varmer opp oljen.

Fyll innergryten med olje

N i3 av produktet og la det kjgle seg ned for du gar i gang med
de neste trinnene.

1. Fyll Ae med olje (mellom minimums- og
maksimumsindikatorene).

Fyll innergryten med fast fett
Sla av produktet og la det kjgle seg ned for du gar i gang med

de neste trinnene.

1. Stillinn kontrollbryteren AG pa laveste temperatur.

2. Leggidet faste fettet i sma biter.

N Vent til biten med fast fett har smeltet for du legger i den neste
biten.

3. @k temperaturen til nsket innstilling.

IN ok kun temperaturen nar det fast fettet har smeltet for a unngé
at det faste fettet overopphetes.

Bruk av produktet

IN Bruk aldri produktet uten olje eller fett ettersom dette vil skade
produktet.

Al Serg for at frityrkokeren alltid er fylt med olje eller fett til et niva
mellom merkene Min - Max som du finner pa innsiden av den
indre pannen. Det er for & forhindre at oljen eller fettet renner
over eller overopphetes.

N Bruk produktet kun til frityrsteking av mat.

1. Plasser AQD) pa A©).

2. Sett stramkabelen A inn i stremuttaket.

Stremindikatorlyset A@) tennes.

3. Sjekk matemballasjen for ngdvendig steketemperatur og
varighet.

4. Stillinn Ao pa riktig temperatur.

Varmeindikatorlyset A@ tennes.

IN ikke legg mat i produktet for det har nddd den innstilte
temperaturen.

AQ slas av nar oljen har nadd den innstilte temperaturen.
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5. Fiern AQD fra A@).

6. Loft A€) og heng den pa kanten av A€).

Al Folg friteringsinstruksjonene pa matforpakningen for a fa best
mulig resultat.

A Fjern all overfladig is fra frossen mat, og terk maten grundig for
du legger den i produktet.

7. Fyll A@ med mat.

. Senk A@) sakte ned i oljen for & forhindre kraftig oljesprut.

9. Plasser AD) pa A@).
Ao slas automatisk av og pa for & opprettholde den innstilte
oljetemperaturen under friteringen.

N Veer forsiktig nar du dpner lokket. Varm luft kan unnslippe.

Sjekk regelmessig at maten ikke friteres for mye.

10. Nar maten er klar, stiller du Ao til minimum.

11.Fjern AQD fra A@).

m A@ kan vaere varm nar produktet brukes over en lengre
periode.

12. Loft Ae og heng den pa kanten av AO for a la oljen dryppe av
ogned i Ae.

ﬂ Veer forsiktig, kurven og maten er varm.

13. Fjern maten med en mattang eller ved 4 lofte Ae utav
produktet og legge den i en skl eller pa en tallerken.

14. Koble A(D fra stremuttaket etter bruk.

15. La produktet kjole seg helt ned (1-2 timer).

<3

Tips til tilberedning av mat

Al Fjern all overfledig is fra frossen mat, og terk maten grundig for
du legger den i produktet.
Fyll A€ med maks 700 gram pommes frites for & f et jevnt og
gyllent resultat.
Serg for at maten som legges i har ca. samme starrelse, slik at
maten friteres jevnt. Unnga tykke biter.

Mattype Temperatur Klokkeslett
Panerte fiskefileter | 170°C 5 -6 minutter
Panerte kyllingfileter | 170 °C 12 - 15 minutter
Store reker 170°C 3 -5 minutter
Kyllingbryst 175°C 3 -5 minutter
Lekringer 180 °C 3 minutter
Panert brokkoli 185°C 2 - 3 minutter
Pommes frites 190°C 6 minutter

Tilbakestilling av produktet
Produktet har en innebygd overopphetingsbeskyttelse. Nar
produktet har vaert i bruk over en lengre periode, aktiveres
overopphetingsbeskyttelsen og avbryter den pagaende
frityrprosessen.

Sla av produktet og la det kjole seg ned for du gér i gang med

de neste trinnene.
1. Trykk pa tilbakestillingsknappen AQ for a tilbakestille produktet.
AQ er tilbakestilt og klar til & brukes igjen.

Feilsgking

Problem Mulig arsak Mulige lgsninger

Det kommer darlig
lukt fra produktet.

Oljen er gammel. Bytt ut oljen etter
hver 10. Fritering, sa
snart den blir merk
eller hvis lukten av

oljen har endret seg.

Bytt filteret
regelmessig for &
beholde filtrenes
effektivitet.*

Filteret ma byttes
ut.*



Oljen flyter over.

Maten er ikke spre.

Pommes fritesene er
klissete.

Produktet slar seg
ikke pa.

Oljen flyter over.
Mengden olje
overskrider
maksindikatoren.

Det ligger for mye
mat i kurven.

Friteringstiden er
for kort.

Pommes fritesene er
ikke vasket grundig
nok.

Overopphetings-
beskyttelsen er
aktivert.

*Gjelder kun KADF302FBK.

Dybfryser med kold zone

Tilsigtet brug

Reduser mengden
olje eller fett, slik at
mengden er under
maksindikatoren.

Sorg for at
frityrkokeren
alltid er fylt med
olje eller fett til

et nivad mellom
merkene Min - Max
som du finner pa
innsiden av den
indre pannen. Det
er for a forhindre
atoljen eller fettet
renner over eller
overopphetes.

Juster friteringstiden
basert pa anbefalt
friteringstid for
maten.

Vask pommes
fritene i rent vann
for du friterer dem.
Trykk pa tilba-
kestillingsknappen
pa baksiden av
kontrollpanelet.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Yderligere oplysninger findes i den udvidede manual
online: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Nedis KADF301FSR / KADF302FBK er en dybfryser med 3.0 |

kapacitet.

Dette produkt er kun beregnet til friturestegning af mad.

Produktet er kun beregnet til indenders brug.

Dette produkt er ikke beregnet til professionel brug.

Produktet er beregnet til brug i husholdningsapparater til typiske
husholdningsfunktioner, der ogsa kan bruges af personer, som ikke
er eksperter, til typiske husholdningsfunktioner.

Dette produkt kan anvendes af bern fra 12 &r og op og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel
pa erfaring og viden, hvis de har faet oplzering eller instruktion
angéende brug af produktet pé en sikker méade og forstar, at farer
er involverede. Born ma ikke lege med produktet. Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke udferes af bgrn uden opsyn.
Enhver modificering af produktet kan have konsekvenser for
sikkerhed, garanti og korrekt funktion.

Specifikationer

Produkt Frituregryde Frituregryde

Varenummer KADF301FSR KADF302FBK

Mal (Ixb x h) 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

Vgt 23kg 2,4kg

Stremforsyning 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Stremforbrug 2200W 2200W

Temperaturomrade | 90°C-190 °C 90°C-190°C

Kapacitet 3.0L 30L
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Hoveddele (billede A)

2]
3]
4]
5]
6]
7]
(8]

Kurvkrog Q Nulstillingsknap
Kurv @ Lag

Indvendig gryde @ Visningsvindue*
Etui @ Laghandtag
Husets handtag ® Filter
Varmeindikator-LED @ Stromkabel
Stremindikator LED @ Varmeelement
Kontroldrejeknap @ Kurvhandtag

*Kun gzeldende for KADF302FBK.

Sikkerhedsinstruktioner

Al

ADVARSEL

Serg for, at du har laest og forstaet instruktionerne i dette
dokument fuldt ud, fer du installerer eller bruger produktet. Gem
emballagen og dette dokument, sa det sidenhen kan laeses.
Anvend kun produktet som beskrevet i denne vejledning.

Brug ikke produktet, hvis det er skadet eller defekt. Udskift straks
et skadet eller defekt produkt.

Tab ikke produktet og undga at stede det.

Dette produkt ma kun vedligeholdes af en kvalificeret tekniker
pga. risikoen for elektrisk sted.

Brug ikke eksterne timere eller fiernbetjente systemer til at teende
eller slukke for produktet.

Afbryd produktet fra stikkontakten og andet udstyr, hvis der
opstar problemer.

Lad ikke stremkablet haenge over kanten af bordet eller
kekkenbordet.

Undga at spilde vand pa stremstikket.

Brug ikke et forleengerkabel.

Lad ikke stremkablet rgre ved varme overflader.

Slut kun til en jordforbundet stikkontakt.

Traek produktets stik ud, nar det ikke bruges eller for rengering.
Tag ikke produktet ud af kontakten ved at treekke i kablet. Tag
altid fat i stikket, og traek det.

Vikl ikke kablet rundt om produktet.

Forsag ikke at reparere produktet. Hvis produktet ikke virker
korrekt, skal det udskiftes med et nyt produkt.

Hold produktet uden for berns raekkevidde.

Born skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
produkt.

Placer produktet pd en stabil og flad overflade.

Placér ikke produktet i et skab, nér det er i brug.

Serg for, at der er mindst 10 cm fri plads omkring produktet for at
give tilstraekkelig ventilation under stegningen.

Brug kun produktet i et omrade med god udluftning.

Produktet ma ikke efterlades uden opsyn, nar det er teendt.
Udszet ikke produktet for vand, regn, fugt eller hgj luftfugtighed.
Produktet ma kun héndteres med tarre haender. Hvis det
handteres med vade hander, kan det medfare elektrisk stad.
Seenk aldrig produktet ned i vand, og laeg det aldrig i
opvaskemaskinen.

Undgé, at vand og/eller is bliver blandet med olie eller fedt, da
dette far olien eller fedtstoffet til at sprojte kraftigt eller boble
voldsomt. For at det sprajter mindst muligt, ber du fierne al
overskydende is fra frosne ingredienser, inden du steger dem, og
afterre ingredienserne grundigt, inden du steger dem. Fyld ikke
for meget i gryden. Tor alle dele grundigt efter rengering, inden
du haelder olie eller fedtstof i frituregryden.

Steg ikke asiatiske riskager (eller lignende madvarer) i dette
apparat. Dette kan fa olien eller fedtstoffet til at sprajte kraftigt
eller boble voldsomt.

Serg for, at frituregryden altid er fyldt med olie eller fedtstof til et
niveau mellem minimum og maksimum som vist pa indersiden af
den indvendige gryde. Dette er for at forhindre, at den lgber over
eller bliver overophedet.



« Brug aldrig produktet uden olie eller fedtstof, da dette vil
beskadige produktet.

« Under stegning kan der komme varm damp ud gennem
&bningerne. Hold haender og ansigt pa sikker afstand. Pas ogsa
pa varm damp, nar du tager laget af.

« Dk ikke ventilationshullerne.

« Serg for, at produktet er slukket, og olien er afkglet, for du flytter
produktet.

« Bevaeg kun produktet i opretstaende position.

« Udszet ikke produktet for direkte sollys, flammer eller varme.

« Hold pé afstand af braendbare objekter.

« Forseg aldrig at slukke en brand med vand. Sluk for produktet,
luk 13get og placer en fugtig klud over produktet for at kveele
flammerne. Lad den fugtige klud sidde i mindst en halv time for
at serge for, at branden er slukket.

« Ror ikke produktets varme dele direkte.

« Brug ikke produktet, hvis overfladen er revnet.

« Brug ikke noget tilbeher, der ikke medfelger.

« Serg for, at kurvens handtag er installeret korrekt fer brug af
produktet.

« Brug altid baerehandtagene, nar produktet flyttes.

Forklaring af sikkerhedssymbolerne pa
produktet

lkon Beskrivelse
Indikation for en varm overflade. Kontakt kan
forarsage forbraendinger. Rar ikke.
For forste brug

Al Anbring produktet pa en stabil, flad og varmebestandig
overflade.
N Serg for, at der er mindst 10 cm fri plads omkring produktet for
at give tilstraekkelig ventilation under stegningen.
. Fjern al emballage, beskyttelsesmaerkater og daeksler fra
produktet.
2. Renger kurven A€, den indre pande A€), huset A@) og laget
AQ i varmt saebevand.
A®), ©, O og @ kan ga i opvaskemaskinen.
3. Skyl A@,0).0 og [ med varmt vand.

4. Tor A€),0.0 og @ af og lad torre.
Serg for, at alle dele er tarre, for du fylder frituregryden med olie
eller fedtstof.

Placering af handtaget (billede B)
1. Placer kurvens handtag A{® pa kurvens krog A@) som vist p&
billedet B.

Montering af produktet (billedet C)
1. Saml produktet som vist pa billede C.
N Skub varmeelementet A heltind i A for at aktivere

sikkerhedskontakten. Ellers kan A muligvis ikke opvarme olien.

Fyld den indre pande med olie

m Sluk for produktet og lad det kele ned, for der fortsaettes med
de folgende trin.

1. Fyld Ae med olie til mellem min.- og maks.-angivelserne.

Fyld den indre pande med fast fedt

N sluk for produktet og lad det kole ned, for der fortsaettes med
de fglgende trin.

1. Stil kontroldrejeknappen AQ pa den laveste temperatur.

2. Tilfgj det massive fedtstof i sma stykker.

m Vent til stykkerne af massivt fedtstof er smeltet, for naeste stykke
tilfgjes.

3. @g temperaturen til den gnskede indstilling.
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Al @g kun temperaturen, nar det massive fedtstof er smeltet for at
forhindre, at det overophedes.

Brug af produktet

A Brug aldrig produktet uden olie eller fedtstof, da dette vil
beskadige produktet.

Al Serg for, at frituregryden altid er fyldt med olie eller fedtstof til et
niveau mellem minimum og maksimum som vist pa indersiden af
den indvendige gryde. Dette er for at forhindre, at den lgber over
eller bliver overophedet.

A Brug kun produktet til at stege mad.

1. Placer AQ) pa A©).

2. Seet stromkablet A@ ind i stikkontakten.

Stremindikator-LED'en A@) lyser.

3. Tjek foedevareemballagen for oplysninger om den pakraevede
stegetemperatur og -varighed.

4. stil A@) pa den korrekte temperatur.

Varmeindikator-LED'en A@ lyser.

N Placer ikke mad i produktet, for det har naet den indstillede
temperatur.

Ae slukkes, nar olien har ndet den indstillede temperatur.

5. Fiern AQD fra A@).

6. Loft A€) og haeng denpé kanten af A€).

Al Folg stegeinstruktionerne pa madens emballage for at fa de
bedste resultater.

A Fjern al overskydende is fra frossen mad, og after maden
grundigt, inden du placerer den i produktet.

7. Fyld A@) med mad.

8. Seenk langsomt A@) ned i olien for at forhindre, at olien sprajter
kraftigt.

9. Placer A(D pa A©).

A tendes og slukkes automatisk for at bevare den indstillede
olietemperatur under stegning.

m Veer forsigtig, nér laget abnes. Varm damp kan undslippe.

Se regelmaessigt efter, om maden er blevet stegt for meget.

10. N&r maden er klar, skal du stille Ae pa Min.

11.Fjern AQ fra A@).

A A kan veere varm, nar produktet bruges i laengere tid.

12. Loft Ae og haeng den pa kanten af Ae for at lade olien dryppe
afi A@).

ﬂ Pas pa; kurven og maden er varm.

13.Tag maden ud med en madtang eller ved at lofte AO ud af
produktet og temme indholdet ud i en skél eller pa en tallerken.

14. Treek AQD ud af stremstikket efter brug.

15. Lad produktet kgle af (1- 2 timer)

Tips til tilberedning af mad
Fjern al overskydende is fra frossen mad, og after maden
grundigt, inden du placerer den i produktet.
Fyld A€) med maksimalt 700 gram pomfritter for et jeevnt,
gyldenstegt resultat.
Serg for, at maden er godt og vel samme storrelse, s& maden
bliver stegt jeevnt. Undga meget tykke stykker mad.

Madtype Temperatur Tid

Panerede fiskefileter | 170 °C 5 -6 minutter

Panerede 170°C 12 - 15 minutter
kyllingefileter

Store rejer 170°C 3 -5 minutter
Kyllingebryster 175°C 3 -5 minutter
Laegringe 180°C 3 minutter
Dejomsvebt brocoli | 185 °C 2 - 3 minutter
Pomfritter 190°C 6 minutter



Nulstilling af produktet
Produktet har en indbygget overophedningsbeskyttelse.

Nér produktet har vaeret i brug i lang tid, aktiveres
overophedningsbeskyttelsen og den nuvaerende stegningsproces

annulleres.

m Sluk for produktet og lad det kale ned, for der fortsaettes med

de folgende trin.

1. Tryk pa nulstillingsknappen A@) for at nulstille produktet.

A er blevet nulstillet og er klar til brug igen.

Fejlfinding
Problem

Der kommer en
ubehagelig lugt fra
produktet.

Olien flyder over.

Maden er ikke
sprod.

Pomfritterne er
klistrede.

Produktet teender
ikke.

Mulig arsag

Olien er for gammel.

Filteret skal
udskiftes.*

Olien flyder over.
Maengden af olie
eller fedt overstiger
maks.-indikatoren.

Der er for meget
mad i kurven.

Stegningsperioden
er for kort.

Pomfritterne er ikke
ordentligt vaskede.

Overopvarmnings-
processen er blevet
aktiveret.

*Kun geeldende for KADF302FBK.

Hidegzdénas olajsiit6

Tervezett felhasznalas
A Nedis KADF301FSR / KADF302FBK egy 3.0 | (irtartalmu olajsiité.
Ez a termék rendeltetésszertien étel olajban valé siitésére

hasznélhato.

Mulig lgsning

Udskift olien,

hver gang der

er foretaget 10
stegninger, eller
sa snart den bliver
mork, eller hvis
lugten af olien har
aendret sig.

Udskift
regelmaessigt
filteret for at
bevare filtrenes
effektivitet.*

Reducer mangden
af olie eller fedt, sa
den ikke overstiger
maks.-indikatoren.

Serg for, at
frituregryden altid
er fyldt med olie
eller fedtstof til

et niveau mellem
minimum og
maksimum som
vist pa indersiden
af den indvendige
gryde. Dette er for
at forhindre, at den
lober over eller
bliver overophedet.

Juster
stegningstiden
ifolge den
anbefalede
stegningstid for
maden.

Vask pomfritterne
i rent vand for
stegning.

Tryk pa
nustillingsknappen
bag pa
kontrolpanelet.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Tovabbi informaciéért lasd a bévitett online kézikonyvet:
ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk
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A termék beltéri hasznalatra készilt.

A termék nem professzionalis hasznélatra késziilt.

A termék jellemzéen haztartasi célokra, nem professzionalis
felhasznaldk altali hasznalatra készult.

12 éven feliili gyermekek, tovabba testi, érzékszervi vagy szellemi
fogyatékkal él6k, illetve tapasztalat vagy ismeretek hianyaban hozza
nem érté személyek hasznalhatjak a terméket megfelel6 feltigyelet
vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé Utmutatasok mellett,
amennyiben tisztaban vannak a hasznalattal jaré veszélyekkel.
Gyermekek nem jatszhatnak a termékkel. Gyermekek nem
végezhetik a készulék tisztitasat és karbantartasat felligyelet nélkul.
A termék barmilyen modositasa befolyasolhatja a biztonsagot, a
jotallast és a megfelel6 miikodést.

Miiszaki adatok
Termék Olajsuté Olajsuté
Cikkszam KADF301FSR KADF302FBK
Méretek (hxszxm) | 308 x210x 170 mm | 308x210x 170 mm
Suly 2,3kg 2,4kg
Aramellatas 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50

/60 Hz /60 Hz

Teljesitményfel- 2200W 2200W
vétel
Homérséklet- 90°C-190°C 90°C-190°C
tartomany
Kapacitas 30L 3.0L

F6 alkatrészek (A kép)

@ Kosarkampo © Visszaallité gomb
@ Kosar @ Fedél

© Belss serpenyd @ Ellendrzéablak*
O Haz @ Fedél fogantytja
© Aburkolaton Iévé fogantyd @  Sziire*

O Ftésjelz6 LED @ Tapkabel

@ Mikodésjelzd LED @ Fitselem

@ Vezérlstarcsa @ Kosarfogantyl

*Kizérolag a KADF302FBK esetében alkalmazhato.
Biztonsagi utasitasok

m FIGYELMEZTETES

« Ugyeljen arra, hogy a termék telepitése vagy hasznélata el6tt
figyelmesen elolvasta és megértette az ebben a
dokumentumban talalhaté informacidkat. Tartsa meg a
csomagolast és ezt a dokumentumot késébbi hasznélatra.

« Aterméket csak az ebben a dokumentumban leirt médon
hasznalja.

« Ne hasznalja a terméket, ha valamelyik része sériilt vagy hibas. A
sériilt vagy meghibasodott terméket azonnal cserélje ki.

« Neejtse le a terméket és keriilje az tit6dést.

« Eztaterméket csak szakképzett technikus szervizelheti az
aramutés kockazatanak csokkentése érdekében.

« Ne hasznaljon kiilsé id6kapcsolot vagy tavvezérld rendszert a
termék be- vagy kikapcsolasédhoz.

« Ha probléma mertil fel, vélassza le a terméket a hal6zati
csatlakozoaljzatrol és mas berendezésekrél.

- Ugyeljen arra, hogy a tépkabel ne I6gjon le az asztalrél vagy a
munkalaprol.

« Vigyazzon, hogy ne kerliljon viz a halézati konnektorra.

« Ne hasznaljon hosszabbité kabelt.

« Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen forré feliiletekhez.

« Kizérdlag foldelt csatlakozoaljzathoz csatlakoztassa.

« Hasznélaton kiviil és tisztitas elétt huzza ki a termék
csatlakozédugojat.

« Ne a kébelnél fogva huizza ki a terméket a csatlakozéaljbol.
Mindig fogja meg a dugét, és hdzza ki.



Ne tekerje a tapkabelt a termék koré.

Ne prébalja megjavitani a terméket. Ha a termék nem m(ikodik
megfeleléen, akkor cserélje ki egy Uj termékre.

Tartsa a terméket gyermekektdl tavol.

A termék nem jatékszer — ne hagyja felligyelet nélkul gyermekét
a kozelében.

Helyezze a terméket stabil és sik feltletre.

Hasznélat kozben ne helyezze a terméket szekrénybe.

Ugyeljen arra, hogy legalabb 10 cm szabad hely legyen a termék
korul, hogy a stités kozben kielégitd legyen a szell6zés.

A terméket csak jol szell6z6 terlileten hasznalja.

Ne hagyja feltigyelet nélkil a bekapcsolt terméket.

Ovja a terméket vizté|, es6tél, nedvességtél vagy magas
paratartalomtol.

Csak széraz kézzel érjen a termékhez. Ha nedves kézzel ér hozza,
aramitést szenvedhet.

Soha ne meritse a terméket vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.
Vigyéazzon, nehogy viz és/vagy jég keveredjen az olajjal vagy
zsirral, mert ez az olaj vagy zsir heves kifréccsenéséhez vagy
erdteljes bugyborékolasahoz vezethet. A kifréccsenés
minimalisra csokkenése érdekében tavolitsa el a felesleges jeget
afagyasztott hozzavaldkrol a sutés elétt, és alaposan szaritsa
meg 6ket. Ne toltse til a serpeny6t. Tisztitas utan szaritsa meg
alaposan az 6sszes alkatrészt, miel6tt olajat vagy zsirt tolt az
olajsttébe.

Ne siisson dzsiai rizstortdkat (vagy hasonlé ételt) ebben a
késziilékben. Ez az olaj vagy zsir heves kifroccsenéséhez vagy
erételjes bugyborékolasdhoz vezethet.

Ugyeljen arra, hogy az olajsiitében az olaj vagy a zsir szintje
mindig a belsé serpenyd falan 1évé Min — Max jelzés kozott
legyen, nehogy a zsiradék kifusson, vagy tulmelegedjen.

Soha ne hasznalja a terméket olaj vagy zsir nélkil, mert ez kart
tehet a termékben.

Az olajsutés kozben forré géz tavozhat a nyilasokon keresztiil.
Tartsa a kezét biztonsagos tavolsagban. A fedél levételekor
tigyeljen a forré gozre is.

Ne takarja le a szell6zényildsokat
A termék mozgatasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék ki
van kapcsolva, és lehtilt.

Kizarolag fliggbleges helyzetben mozgassa a terméket.

Ne tegye ki a terméket kozvetlen napfénynek, nyilt langnak vagy
hének.

Tartsa gyulékony targyaktdl tavol.

Soha ne probélja meg vizzel oltani a tiizet. A langok elfojtasahoz
kapcsolja ki a késziiléket, zérja le a fedelet, és tegyen egy nedves
rongyot a készilékre. A tlz kialvasanak biztositasa érdekében
hagyja a nedves rongyot a helyén legalabb fél éran at.

Ne érjen kdzvetlenil a termék forré alkatrészeihez.

Ne hasznalja a terméket, ha sériilt a feltlete.

Ne hasznaljon nem eredeti tartozékokat.

A termék hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a kosar
fogantyuja megfeleléen van-e felszerelve

A termék mozgatasakor mindig hasznalja a hordozéfogantyukat

A terméken elhelyezett biztonsagi szimboélumok
magyarazata

lkon Leiras
Forré feliletet jelz6 figyelmeztetés. Az érintkezés
égési séruléseket okozhat. Ne érjen hozza.

Az els6 hasznalat el6tt

m Helyezze a terméket stabil, sik &s hdallo feliiletre.

Al Ugyeljen arra, hogy legaldbb 10 cm szabad hely legyen a termék
kortl, hogy a stités kozben kielégitd legyen a szell6zés.

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot, az 6ntapadé véddelemeket és a
takarokat a termékrél.

30

2. Tisztitsa meg a kosarat Ao, a belsé edényt AQ, a burkolatot
AQ és a fedelet AR meleg, szappanos vizben.
AzA©), ©), O s () rész mosogatogépben moshato.

3. Oblitse el az A@), ), D és ([ részt meleg vizzel.

4, Torolje szarazra az A€),6),0) és @) részt.
Tisztitds utdn minden alkatrészt alaposan szaritson meg, miel6tt
olajat vagy zsirt téltene az olajsiitébe.

A fogantyu elhelyezése (B kép)
1. Helyezze a kosar fogantyujat A@ a kosar kampojéra Ao aB
&bran lathaté médon.

A termék 6sszeszerelése (C kép)

1. Szerelje 6ssze a terméket a C dbran lathaté sorrendben.

N a biztonsagi kapcsol6 aktivélasahoz teljesen nyomja be a
fitdelemet A(D az AQD részbe. Ellenkezd esetben elsfordulhat,
hogy az A(D rész nem képes felmelegiteni az olajat.

A bels6 edény megtdltése olajjal

A Kapcsolja ki a terméket, és hagyja kih(ilni, miel6tt a kvetkezé
|épéseket végrehajtana.

1. Toltse fel az A€) részt olajjal a min — max jelzés kozotti részig.

A bels6 edény megtoltése szilard zsiradékkal

m Kapcsolja ki a terméket, és hagyja kih(ilni, mielétt a kovetkezé
|épéseket végrehajtana.

1. Allitsa be a szabalyozétarcsat A€ a legalacsonyabb
hémérsékletre.

2. Adja hozza a szilard zsiradékot apré darabokban.

PN A kévetkezd darab hozzéadésa elétt varja meg, amig a szilard
zsiradékdarab elolvad.

3. Novelje a hémérsékletet a kivant beallitasra.

m A szilard zsiradék tulmelegedésének elkerlilése érdekében csak
akkor novelje a h6mérsékletet, ha a szilard zsiradék mar elolvadt.

A termék hasznalata
IN Sohane hasznélja a terméket olaj vagy zsir nélkiil, mert ez kart
tehet a termékben.

Ugyeljen arra, hogy az olajsiitében az olaj vagy a zsir szintje
mindig a belsé serpenyd falan lévé Min - Max jelzés kozott
legyen, nehogy a zsiradék kifusson, vagy tilmelegedjen.

m Csak étel stitésére hasznélja a terméket.

1. Helyezze az A részt az A€ részre.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt A a halozati csatlakozoaljzathoz.

Az dramellatast jelz6 LED A@) vilagitani kezd.

3. Ellendrizze az étel csomagolasan a szlikséges stitési
hémérsékletet és idétartamot.

4. Allitsa be az A€ részt a megfelelé hémérsékletre.

A hét jelzé LED AG vilagitani kezd.

N Ne tegyen ételt a termékbe, amig az nem érte el a bedllitott
hémérsékletet.

Az Ao rész kikapcsol, amint az olaj elérte a beallitott hémérsékletet.

5. Tavolitsa el a AQD) részt a A€) részbol.

6. Emelje fel az A€) részt, és akassza az A€) rész szélére.

N A legjobb eredmény elérése érdekében kdvesse az étel
csomagolasan taldlhato siitési utasitdsokat.

IN Tavolitsael a felesleges jeget a fagyasztott ételrdl, és széritsa
meg az ételt alaposan, miel6tt a termékbe helyezi.

7. Helyezzen ételt az A€) részbe.

8. Lassan siillyessze le az A€) részt az olajba, hogy ne fréccsenjen ki
erdsen az olaj.

9. Helyezze az A részt az A€) részre.
Az A@ automatikusan be- és kikapcsol, hogy fenntartsa a
beallitott olajhémérsékletet a siités kdzben.

IN Afedél felnyitasakor legyen dvatos, forré g6z tavozhat.

Rendszeres id6k6zonként ellendrizze, hogy nem slt-e tul az étel.

10. Amikor az étel elkésziilt, allitsa az Ao részt Min allasba.



11.Tavolitsa el a A@ részta Ae részbdl.
m Az A@ rész forrd lehet, ha a terméket hosszabb ideig
hasznaltak.

12. Emelje fel az Ao részt, és akassza az Ae rész peremére, hogy az

olaj az A€) részbe csepegjen.

m Vigyézzon, a kosar és az étel forré.

13.Tavolitsa el az ételt egy ételfogoval vagy az A@ rész
kiemelésével és az étel tdlba vagy tanyérra Uritésével.

14. Hasznalat utan huzza ki az AQ) tapkabelt a halozati
csatlakozdaljzatbol.

15. Hagyja teljesen lehdilni a terméket (1-2 6rén &t).

Tippek az ételek el6készitéséhez

IN Tavolitsa el a felesleges jeget a fagyasztott ételrdl, és széritsa
meg az ételt alaposan, miel6tt a termékbe helyezi.
Az egyenletesen aranybarnéra siilt eredmény elérése érdekében
legfeljebb 700 gramm hasabburgonyaval téltse meg az A€)
részt.
Az egyenletes atsiilés érdekében tigyeljen arra, hogy az ételek
nagyjabol egyforma mérettiek legyenek. Kerlilje a nagyon vastag
ételdarabokat.

Elelmiszer tipusa Hémérséklet 1dé
Panirozott halfilé 170°C 5-6 perc
Panirozott csirkefilé | 170 °C 12 -15 perc
Nagy garnélarak 170°C 3-5perc
Csirkemell 175°C 3 -5 perc
Hagymakarika 180 °C 3 perc
Panirozott brokkoli | 185°C 2-3perc
Hasabburgonya 190 °C 6 perc

A termék nullazasa

A termék beépitett tulmelegedés elleni védelemmel van felszerelve.
Ha hosszabb ideig hasznaljék a terméket, akkor bekapcsol a
tulmelegedés elleni védelem, és megszakitja az aktualis stutési

folyamatot.
Al Kapcsolja ki a terméket, és hagyja kih(ilni, mielétt a kovetkezé
|épéseket végrehajtana.
1. Atermék visszadllitdsahoz nyomja meg a visszaallitds gombot
AO
Az A@ rész visszaallitasra kerilt, és ismét hasznalatra kész.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Lehetséges
megoldas
A termékbdl Az olaj Cserélje ki az olajat
kellemetlen szag elhasznalodott. minden 10. stités
arad. utan, vagy amint

sotét szinlvé valik,
vagy ha a szaga
megvaltozik.

A sz(ir cserére
szorul.*

Cserélje gyakran
a szlrét, hogy
meg0drizze a
hatékonysagat.*
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Csokkentse az
olaj vagy zsiradék

Az olaj tulcsordul. Az olaj tulcsordul.

Az olaj vagy zsiradék

mennyisége mennyiségét a Max
meghaladja a Max jelzés ala.
jelzést.

Ugyeljen arra, hogy
az olajstitében

az olaj vagy a zsir
szintje mindig a
belsé serpenyd
falan 1évé Min — Max
jelzés kozott legyen,
nehogy a zsiradék
kifusson, vagy
tulmelegedjen.

Tul sok étel van a
kosérban.

Az étel nem A sutésiidé tul Az étel ajanlott
ropogos. révid. stitési idejének
megfeleléen dllitsa
be a sutési idét.
A hasébburgonya A hasédbburgonyat Sutés el6tt
ragadés. nem mostak meg mossa meg a
alaposan. hasébburgonyat

tiszta vizben.

A termék nem
kapcsol be.

Bekapcsolt a
tulmelegedés elleni
védelem.

Nyomja meg a
vezérlépanel
hatuljan talalhatd
reset (visszaallitas)
gombot.

*Kizérolag a KADF302FBK esetében alkalmazhato.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Frytkownica ze strefa zimna

Wiecej informacji znajdziesz w rozszerzonej instrukcji
e Obstugionline: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk
Przeznaczenie
Nedis KADF301FSR / KADF302FBK to frytkownica o pojemnosci 3.0 L.
Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do smazenia produktéw
zywnosciowych.
Produkt jest przeznaczony wyfacznie do uzytku wewnatrz
pomieszczen.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku zawodowego.
Ten produkt jest przeznaczony do uzytku w $rodowisku domowym
do typowych zastosowan, ktére moga by¢ réwniez wykonywane
przez uzytkownikdw niebedacych ekspertami w zakresie typowych
funkcji utrzymania domu.
Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od 12 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby, ktére nie posiadajg odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, jezeli znajduja sie pod nadzorem lub
otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania produktu w bezpieczny
sposdb oraz rozumiejg zwiagzane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawic sie produktem. Dzieci nie powinny czysci¢ ani przeprowadzac
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.
Wszelkie modyfikacje produktu mogg mie¢ wptyw na
bezpieczenstwo, gwarancje i dziatanie.

Specyfikacja

Produkt Frytkownica Frytkownica

Numer katalogowy | KADF301FSR KADF302FBK
Wymiary (dt. x szer. | 308 x210x 170 mm | 308 x 210 x 170 mm
X Wys.)

Waga 2,3kg 24kg



Zasilanie 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Zuzycie energii 2200W 2200W

Zakres temperatur | 90°C-190°C 90°C-190°C

Pojemnos¢ 3.0L 30L

Gloéwne czesci (rysunek A)

2]
3]
4]
5]
0
7]

c-]

Haczyk koszyka Przycisk resetowania
Koszyk Pokrywa

Patelnia wewnetrzna Okienko kontrolne*
Obudowa Uchwyt pokrywki
Uchwyt obudowy Filtr*

LEDowy wskaznik grzania
LEDowy wskaznik zasilania
Pokretto sterujace

Przewdd zasilajacy
Element grzejny
Uchwyt koszyka

00000060

*Dotyczy tylko KADF302FBK.

Instrukcje bezpieczenstwa

A

OSTRZEZENIE

Przed zainstalowaniem lub uzyciem produktu nalezy upewni¢
sie, ze instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie zostaty w
petni przeczytane i zrozumiane. Opakowanie oraz niniejszy
dokument nalezy zachowac na przysztosc.

Produktu nalezy uzywac wytgcznie w sposéb opisany w
niniejszym dokumencie.

Nie uzywaj produktu, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest zniszczona
lub uszkodzona. Natychmiast wymien uszkodzony lub wadliwy
produkt.

Nie upuszczaj produktu i unikaj uderzania go.
Ten produkt moze by¢ serwisowany wytacznie przez
wykwalifikowanego serwisanta, aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Nie uzywaj zewnetrznych timeréw lub systeméw zdalnego
sterowania do wiaczania i wytgczania produktu.

Jesli wystapia problemy, odtacz produkt od zrédta zasilania i
innych urzadzen.

Nie pozwalaj, aby przewdd zasilajacy zwisat nad krawedzia stotu
lub blatu.

Unikaj zachlapania wtyczki zasilania.

Nie uzywaj przedtuzaczy.

Przewdd zasilajacy nie powinien dotykac goracych powierzchni.
Podtaczaj tylko do gniazdka z uziemieniem.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane,
oraz przed przystapieniem do czyszczenia.

Nie odfaczaj produktu, ciagnac za kabel. Zawsze nalezy chwyci¢
wtyczke i pociagnac ja.

Nie owijaj kabla zasilajacego wokét produktu.

Nie prébuj naprawiac¢ produktu samodzielnie. Jesli produkt nie
dziata prawidtowo, wymier go na nowy.

Produkt nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci.

Produkt nie jest zabawka - nalezy chroni¢ go przed dostepem
dzieci.

Produkt nalezy ustawic¢ na stabilnej i rownej powierzchni.

Nie umieszczaj produktu w szafce podczas uzytkowania.
Przygotuj minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét produktu,
aby zapewni¢ dostateczna wentylacje podczas smazenia.
Korzystaj z produktu wytgcznie w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

Nie zostawiaj wtaczonego produktu bez nadzoru.

Nie wystawiaj produktu na dziatanie wody, deszczu, wilgoci lub
wysokiej wilgotnosci.

Produktu nalezy dotykac¢ wytgcznie suchymi dtorimi. Dotykanie
mokrymi dtorimi moze spowodowac porazenie pradem.

Nigdy nie zanurzaj produktu w wodzie ani nie umieszczaj go w
zmywarce do naczyn.
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Unikaj mieszania wody i/lub lodu z olejem lub ttuszczem,
poniewaz powoduje to silne rozpryski lub gwattowne
powstawanie pecherzykéw oleju lub ttuszczu. Aby
zminimalizowac rozpryskiwanie, usur nadmiar lodu z
zamrozonych sktadnikéw przed smazeniem i dokfadnie osusz
sktadniki przed smazeniem. Nie przepetniaj patelni. Po umyciu
doktadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub ttuszczu do frytkownicy.

Nie smaz w tym urzadzeniu azjatyckich wafli ryzowych (lub
podobnych rodzajéw potraw). Moze to spowodowac silne
rozpryski lub gwattowne powstawanie pecherzykéw oleju lub
thuszczu.

Upewnij sie, ze frytkownica jest zawsze napetniona olejem lub
ttuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami min i maks na
wewnetrznej stronie patelni wewnetrznej, aby zapobiec
przepetnieniu lub przegrzaniu.

Nigdy nie uzywaj produktu bez oleju lub ttuszczu - moze to
spowodowac uszkodzenie produktu.

Podczas smazenia z otworéw moze wydobywac sie goraca para.
Chror rece i twarz, pozostajac w bezpiecznej odlegtosci. Nalezy
réwniez uwazad na goracq pare podczas zdejmowania pokrywy.
Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych.

Upewnij sig, ze produkt jest wytaczony, a olej schtodzony, zanim
przeniesiesz produkt.

Produkt nalezy przemieszcza¢ wytacznie w pozycji pionowej.
Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych, otwartego ognia lub ciepfa.

Zachowaj odpowiednia odlegtos¢ od przedmiotéw
tatwopalnych.

Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia wodg. Wytacz produkt, zamknij
pokrywe i przykryj produkt wilgotna scierka, aby zdusi¢
ptomienie. Pozostaw wilgotng $cierke na miejscu na co najmniej
pot godziny, aby upewnic sig, ze ogier zostat zduszony.

Nie dotykaj goracych czesci produktu bezposrednio.

Nie uzywaj produktu, jedli jego powierzchnia jest peknigta.

Nie uzywaj zadnych akcesoriéw, ktére nie znajduja sie w
zestawie.

Przed uzyciem produktu upewnij si¢, ze uchwyt koszyka jest
prawidtowo zainstalowany

Zawsze uzywaj uchwytéw do przenoszenia produktu

Objasnienie symboli bezpieczenstwa
umieszczonych na produkcie

lkona Opis

Wskazanie goracej powierzchni. Kontakt moze
powodowac oparzenia. Nie dotykac.

Przed pierwszym uzyciem
PN Produkt nalezy ustawic¢ na stabilnej, rbwnej i odpornej na

wysokie temperatury powierzchni.

A Przygotuj minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét produktu,

aby zapewni¢ dostateczng wentylacje podczas smazenia.

. Usun wszystkie elementy opakowania, naklejki ochronne i ostony
z produktu.

. Umyj koszyk Ae, wewnetrzng miske Ae, obudowe Ao i
pokrywe A@ w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn.
A®, ©, O i ([ mozna my¢ w zmywarce.

. OpluczA@),0,0 i ) ciepta woda.

. Wytrzyj A@,60.0 i ® do sucha.
Przed napetnieniem frytkownicy olejem lub ttuszczem upewnij
sie, ze wszystkie czesci sg suche.

Umieszczenie uchwytu (rysunek B)

1.

Umies¢ uchwyt koszyka A@ na haku Ao,jak pokazano na
ilustracji B.



Montaz produktu (Rysunek C)
1. Zainstaluj produkt w kolejnosci pokazanej na ilustracji C.
Wci$nij element grzejny AQ do korica w A@), aby aktywowac
wytacznik bezpieczenstwa. W przeciwnym razie A@ moze nie
by¢ w stanie podgrzac oleju.

Napetnianie miski wewnetrznej olejem

IN Przed wykonaniem ponizszych krokdéw wytacz produkt i
pozostaw go do ostygniecia.

1. Napehij Ao olejem do poziomu miedzy oznaczeniami min i
maks.

Napetnianie miski wewnetrznej ttuszczem

statym

IN Przed wykonaniem ponizszych krokdéw wytacz produkt i
pozostaw go do ostygniegcia.

1. Ustaw pokretio sterujace AO na najnizsza temperature.

2. Dodawaj ttuszcz w matych kawatkach.

m Przed dodaniem nastepnego kawatka poczekaj, az poprzedni
sie rozpusci.

3. Zwigksz temperature do zadanego ustawienia.

m Zwieksz temperature dopiero po stopieniu statego ttuszczu, aby
zapobiec przegrzaniu ttuszczu.

Uzytkowanie produktu

Al Nigdy nie uzywaj produktu bez oleju lub ttuszczu - moze to
spowodowac uszkodzenie produktu.

m Upewnij sie, ze frytkownica jest zawsze napetniona olejem
lub ttuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami min i maks
na wewnetrznej stronie patelni wewnetrznej, aby zapobiec
przepetnieniu lub przegrzaniu.

N Produktu nalezy uzywac wytacznie do smazenia zywnosci.

1. Umies¢ AQD) na A@).

2. Podtacz przewod zasilajacy A@ do gniazdka zasilajacego.

Zaswieci sie wskaznik zasilania LED A@).

3. Sprawdz temperature i czas smazenia podane na opakowaniu
Zywnosci.

4. Ustaw A@) na whasciwa temperature.

Zaswieci sie wskaznik nagrzewania LED A@®.

Nie umieszczaj zywnosci w produkcie, zanim osiagnie ustawiong

temperature.

A@ wytaczy sie, gdy olej osiggnie ustawiona temperature.

5. Wyjmij AQD zA@).

6. Podnies A@) i powies go na krawedzi A€).

Al Aby uzyskac najlepsze rezultaty, postepuj zgodnie z instrukcjami
smazenia podanymi na opakowaniu zywnosci.

PN Usur nadmiar lodu z zamrozonej zywnosci i doktadnie osusz jg
przed umieszczeniem w produkcie.

7. Napetnij A€) zywnoscia.

8. Powoli opus¢ A€ do oleju, aby nie dopusci¢ do rozpryskiwania
oleju.

9. Umies¢ A na A©).
A automatycznie wiacza sie i wylacza w celu utrzymania
ustawionej temperatury oleju podczas smazenia.

N Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania pokrywy — moze sie
pojawic goraca para.

Regularnie sprawdzaj, czy jedzenie nie usmazyto sie zbyt mocno.

10. Kiedy jedzenie jest gotowe, obré¢ Ae do pozycji Min.

11. Wyjmij AQ) z A€).

Al Gdy produkt jest uzywany przez diuzszy czas, A{®) moze sie
mocno nagrzac.

12. Podnies A€ i powies na krawedzi A€), aby olej skapywat na
A©).

m Uwazaj - kosz i zywnos¢ sg gorace.

13. Wyjmij jedzenie za pomoca szczypiec do jedzenia lub podnoszac
A@ z produktu i oprézniajac ja do miski lub na talerz.

14. Po uzyciu wyjmij wtyczke A@ z gniazdka.

15. Pozostaw produkt do catkowitego ostygniecia (1-2 godziny).
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Wskazowki dotyczace przygotowywania

positkow

PN Usur nadmiar lodu z zamrozonej zywnosci i doktadnie osusz jg
przed umieszczeniem w produkcie.
Aby uzyskac réwnomiernie ztocisty efekt, napetnij A€)
maksymalnie 700 g frytek.
Upewnij sig, ze kawatki jedzenia sa mniej wigcej tej samej
wielkosci, aby usmazyty sie rownomiernie. Unikaj bardzo duzych
kawatkow.

Rodzaj zywnosci Temperatura Godzina
Panierowane filety 170°C 5-6min
rybne

Panierowane filetyz | 170 °C 12-15min
kurczaka

Duze krewetki 170°C 3-5min
Piers z kurczaka 175°C 3-5min
Krazki cebulowe 180 °C 3 minut
Brokuty w ciescie 185 °C 2-3min
Frytki 190°C 6 minut

Resetowanie produktu

Produkt posiada wbudowana ochrone przed przegrzaniem. Jesli

produkt bedzie uzywany przez dtuzszy czas, aktywuje sie ochrona

przed przegrzaniem, ktéra przerwie biezacy proces smazenia.

IN Przed wykonaniem ponizszych krokéw wytgcz produkt i
pozostaw go do ostygniegcia.

1. Naciénij przycisk resetowania AE), aby zresetowac produkt.

A@ zostat zresetowany i jest gotowy do ponownego uzycia.

Rozwiazywanie probleméw

Mozliwe
rozwigzania

Problem Mozliwa przyczyna

Z produktu
wydobywa sie
nieprzyjemny
zapach.

Olej jest stary. Olej nalezy
wymieniac po 10
cyklach smazenia
lub gdy tylko
sciemnieje, lub tez
gdy zapach oleju
ulegnie zmianie.

Filtr wymaga
wymiany.*

Regularnie
wymieniaj filtr, aby
zachowac jego
wydajnosé.*

Olej sie przelewa. Olej sie przelewa.
llo$¢ oleju lub
thuszczu przekracza
wskazanie Max.

Zmniejsz ilo$¢ oleju
lub ttuszczu tak,
aby jego poziom
znajdowat sie
ponizej wskaznika
Max.

W koszyku jest za
duzo jedzenia.

Upewnij sig, ze
frytkownica jest
zawsze napetniona
olejem lub
thuszczem do
poziomu pomiedzy
wskaznikami

min i maks na
wewnetrznej
stronie patelni
wewnetrznej,

aby zapobiec
przepetnieniu lub
przegrzaniu.



Jedzenie nie jest Czas smazenia byt Ustaw czas
chrupiace. zbyt krétki. smazenia zgodnie
z zalecanym

czasem smazenia
danego produktu
Zywnosciowego.

Przed smazeniem
wyptucz frytki w
czystej wodzie.

Frytki sg lepkie. Frytki nie zostaty
doktadnie

wyptukane.

Produkt nie wiacza | Zadziatata ochrona
sie. przed przegrzaniem.

Naci$nij przycisk
resetowania
znajdujacy sie z tytu
panelu sterowania.

*Dotyczy tylko KADF302FBK.

KADF301FSR/
KADF302FBK

®p1réCa Cool zone

Npoopil6pevn xprion

To Nedis KADF301FSR / KADF302FBK givat pia @pitéda pe
xwpntkétnta 3.0 L.

To mpoidv autd MPoopileTal HOVO YIa TO TNYAVIOUA TPOPIHWV.

To mpoidév autd MPoopPIleTal AMTOKAEIOTIKA YIA ECWTEPIKO XWPO.

To mpoidv Sev PETEL XPNOIUOTTOLETAL YIa ETTAYYENUATIKA XPrioN.
AuTd 1o TTPOIGV MPOOPILETAL YIA OIKIAKY| XPr0N ETTONG UMOPEi va
XPNnotpomonBei amé pn e§EISIKEVPEVOUC XPOTEG VI TUTTIKH OIKIAKT
xefion.

To mpoidév autd pmopei va xpnotpomnoinBei amd maidid 12 twv

Kal Qvw Kal oo TOUA ME PEIWHEVEG CWHATIKEG, AUCONTNPIOKES

1 SlavonTIKES IKAVOTNTEC 1} XWPIG EUTTEIPIA KAl YVWOELG av
mapakoAouBouvTtal fj éxouv 00l 0dnyieC yia TRV ac@aAr xprion Tou
TIPOIGVTOG Kal KATAVOOUV TOUG Kivouvoug mou epmiékovtal. Ta maudid
Sev mpémel va maifouv pe To mPoidv. H kaBapldtnta kat n ouvtripnon
and tov XproTn Sev mpémel va mpayHatomoleitat amd maudid Xwpic
emiBAeyn.

OmolaSATTOTE TPOMOTIOINGN TOU TPOIOVTOG UITOPE VA EXEL EMITTWOELG
oTNV aoPAalela, TV yyunon Kat tn owoTr A&rroupyia.

lNa meplocdTepeg MAnpo@opieg Seite To ektevég online
eyxelpidio: ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

XapaktnpioTika
Mpoiév DpitéCa DpitéCa
Ap1Bpuo¢ gidoug KADF301FSR KADF302FBK
Awaotaoceig (U x 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm
TXU)
Bapog 2,3kg 2,4kg
Tpogodooia 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
pevpaTog /60 Hz /60 Hz
KatavdAlwon 2200W 2200W
pevpATOG
EUpocg 90°C-190°C 90°C-190°C
Beppokpaciag
XwpntikéTnTa 30L 30L

Kopia pépn (sikéva A)

© Ayxiotpo kahablow @ LED évdei€n oxuoc

@ Karaéu @ Awakomng ehéyyou

© Ecwtepiko Tyavt BepuoKpaciag

O NepipAnua © Kouuni emavagopdc

O Napr mepiPAipatog @ Kamax

@ Evdein BeppotTag LED @ napabupo Beaonc*
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@ Stoixeio B¢ppavong
@ Aapn kahablou

@ Aapn kamakioh
® oivtpo*

@ Kahddio pevpatog
*E@appoletat pévo yia KADF302FBK.

0dnyieg acpdaleiag

ﬂ MPOEIAOMOIHZH

« BeBawbeite 6T1 éxete SlafAoel kal KATAVONOEL AUTEG TIG 08nyieg
TIPIV EYKATAGTHOETE 1) XPNOIOTIOICETE TO TPOidV. Kpatiote tn
GUOKEVOGIO KAl TO KEIMEVO YIa HENNOVTIKY avapopd.

+ XPNOIUOTIOIEITE TO TPOTIOV HOVO CUPPWVA PE AUTO TO £YYPAPO.

« Mnv XpNOIHOTIOIEITE TO TIPOIOV EQV OTIOIOSHTIOTE TUUA TOU £XEL
{nd i ENATTWHA. AVTIKOTOOTAOTE AUECWE €Va XOAAOHEVO 1
ENATTWHATIKO TIPOIOV.

+ Mnv pixvete KATw TO TPOIOV KAl AMOPUYETE TA TPAVTAYHATA.

Ma va peiwoeTe Tov Kivduvo nAektpomAnéiag, n cuvtripnon Tou

TIPOIOVTOG TTPETEL VA TIpAypaToTolEiTal pévo amd

£€0UOI080TNPEVO TEXVIKO OUVTAPNONG.

Mnv XpnotHOTIOIEITE EEWTEPIKOUG XPOVOSIAKOTTEG 1] CUCTAMATA

QTTOPAKPUCHEVOU EAEYXOU YIO VO EVEPYOTIONOETE 1y

ATIEVEPYOTIOIOETE TO TTPOIOV.

ATIOCUVOEGTE TO TIPOIOV amd TO PEUMA OTTWG KAl GAANEG GUOKEVEC

av IPOKUYEL KATolo mpoRAnua.

« To kaAwbio Sev mpémel va Kpépetat amd v dkpn Tou Tpamefio’
1} Tou Téykou.

+ Amo@UyeTe TO XUOIHO UYPWV TAVW OTO PIC.

«  Mnv Xpnolpomoleite KAAWSIO EMEKTAONG.

To KaAWSI0 PEVHATOC SEV TIPETIEL VOl EPXETAL O EMAPK| HE TIG

OepHEC EMPAVELEC.

« Tuvdéote povo oe mipifa pe yeiwon.

ATOCUVSECTE TO TIPOTOV GTAV SEV XPNOIMOTIOLEITAL KAt TTPIV a6

Tov kaBaplopo.

+ Mnv anocuvdéete To TPOiov Tpapwvtag amd 1o KaAwsdio. Na
KPATATE mMAvta yepd tnv mpila Kat va Tpapdte.

+  Mnv TuliyeTal To KAIAWSI0 PEVHATOC YUPW ATTO TO TTPOTOV.

« Mnv mpoomaBeite va EMOKEUACETE TO TIPOIOV. AV TO TTPOTOV Sev
ELTOUPYET CWOTA, AVTIKATACTAOTE TO WE €Va VEO TIPOIOV.

« Na @uAdooetal pakpla and madia.

« Tamadid Ba mpémel va empPAEmMOVTAL WOTE va Unv mai{ouv YE To
TIPOIOV.

« TomoBeToTE TO MPOIdV OE pia 6Tabepr| Kat eMimedn em@avela.

+  Mnv TOTTOBETE(TE TO TTPOIOV O€ £Val VIOUAGTTL EVW XPNOIUOTIOLEITAL.
« BePawBeite 6T uMApyEl ENAXI0TOC ENeUBEPOC XWPOG 10 €K YUPW
a6 To MPOIOV WOTE vVa agPIfETAl EMAPKWG EVOOW TNYAVIETE.

« Na XpnolpoToLETE TO TPOIOV HOVO O€ KAAG aEPI{OUEVO XWPO.

«  Mnv a@rivete To poidv xwpic emiBAeyn oTav gival oe Asrtoupyia.

+  Mnv ekBéteTe TO MPOIOV O€ VEPOS, Bpoxr, uypacia 1) LPnAn
vypaoia.

+  XelpIOTE(TE TO TIPOIOV POVO pE OTEYVA XEpLa. O XEIPIOPOG UE
Bpeypéva xépla pumopei va mpokaAéoel nAekTpomAnéia.

« Toté pnv BubiceTe To MPOIGV O€ VEPO 1) uNnv TO BAAETE O

TAUVTAPIO MATWV.

Mnv avapiyvoeTe vepo ry/kat mayo pe Aadt Ay Aimog, kabwg autd

HITOpEi va TPOKAAEDEL VTOVEG THITGIALEG I EMIKIVOUVO BPacuo Tou

Aad1oU rj Tou Nimoug. Ma va HEIWOETE TIG TITOIAIEG, AMOUOKPUVETE

KAOE TEPITTO Tdyo amd Ta KATEYLYpEVa UAIKA TTpLv amé To

TNYAvIoHa Kat OTEYVWOTE Ta KaAd TpoTou Ta tnyavioete. Mnv

Yeuilete umepBOAIKA TO TNyAVL. META TOV KABAPIOUO, OTEYVWOTE

KaAd 6ha ta pépn mpoTou pifete AAdL A Aimog oTn @pitéla.

« Mnv tyavilete puloyKo@péTeg (1 Tapdpola &idn TPoPipwy) oe
QUTH T CUOKEUH. AUTO UTTOPE( Va TIPOKANEDEL EVTOVEG TIITAINEG 1)
emikivéuvo Bpacpd tou Aadlou iy Tou Aimoug.

« BeBawbeite 611 n @pitéda gival mdvta yepdtn pe Aadt ry Nimog o€
pio 0Td0un avaueoa oTig evdeigelg Min — Max (ehay.-pey.) oTnv
EOWTEPIKI TTAEUPA TOU ECWTEPIKOU TNYAVIOU YIa va EUTTOS{OETE

TuXOV umepxeilion 1y umepBEppavon.



MoT£ PNV XPNOIHOTIOLEITE TO TTPOIOV Xwpic AadL i Aimog, auTté Ba
mpokaAéoel BAGBN oTo TPoIdV.

Katd tn S1dpKela Tou Tyaviopatog Pmopei va Byel KauTog aTuog
and ta avoiypata. KpatioTe ta xépla Kat To Tpéowoé oag oe
aopali andotaon. Emiong, va gi0Te MPOCEKTIKOI E TOV KAUTO
atpo OTav APAIPE(TE TO KATTAKL.

MnV KaAUTITETE TIG EYKOTTEG OEPIOHOU.

BeaiwBeite dT1 T MPOIdV Eival amevepyomoinpévo Kat To Aadt
£XEL KPUWOEL, TIPOTOU PETAKIVIOETE TO TTPOIOV.

Na JETAKIVEITE TO TIPOIOV povo oe OpBia Béon.

Mnv ekBETETE TO TIPOIOV OE APETO NAIAKO WG, YUUVEG PAGYEC iy
BeppavTika oTolxeia.

Kpatriote pia améotaon and e0GAEKTA QVTIKEIPEVa.

Mnv TpooTabroeTe MOTE va GBAOETE TN QWTIA PE VEPD.
ATIEVEPYOTIOIOTE TO TIPOIOV, KAEIOTE TO KAMAKI KAl TOMOBETHOTE
£va uypo mavi Tdvw armod To TIPOIOV yla VA OPBAOETE TIG PAOYEG.
AQHOTE TO LYPO TIAV( YA TOUAAXIOTOV LT Wpa 0T Béon Tou yia
va Beaiwbeite 6T N GWTIA €l OBAOEL

Mnv ayyilete ameuBeiag Ta Beppud pépn Tou TPOIOVTOG.

Mn xpnOolOTIOLEITE TO TTPOTIOV OTAV N EMPAVELD TOU Eival
KOTECTPAUMEVN.

Mnv xpnotporoleite e§aptripata mou Sev mepihapBdavovtat.
BeBawwBeite 6T £xeTe TOoMOBeTOEl OWOTA TN AaBr) kKaAablov
TIPOTOU XPNOIUOTIOIOETE TO TTPOIOV

Na xpnotgomolgite mavta Tig AaBEG HETAPOPAG KATA TN
HETOKIVNON TOU TTPOIOVTOG

Epunveia Twv cupfolwv acpalegiag oTo mpoiov

TOuBolo Neptypapn
‘Evdei€n yia {eoth em@avela. H emagn pmopei va
TpokaA£éoel ykavpata. Mnv ayyilete.
Mpwv T mpwtn Xprion

Al TomoBeTroTe To MPOIdV O pia oTabepr), emimedn kat

BeppoaVOEKTIKN EMPAVELQ.

Al BefaiwBeite 6Tt uMAp)EL EAAXI0TOG ENVBEPOC XWPOC 10 K YUPW

amnd To MPOIOV WOTE Va agPIfETAl EMAPKWG EVOOW TnyavieTe.

. AmopakpUVETE OAa Ta UNIKG GUOKELATIAG, T TIPOCTATEUTIKA

QAUTOKOAANTA Kall KANUMHATA aTtd TO TIPOIOV.

. KaBapiote 1o kahaBt A€), 1o eowtepikd yavi A€, to

mePiBANUa Ao Kal TO KATTAKL A@ He oamouvt kat (eoTo vepo.
AG, O, O «a @ sival kata\nAa yia TAUVTHPIO TATWY.

. Zem\uvete 10 A€),€). @ xat @ pe (eoT6 vepo.
. ZKOUTI{OTE TO Aoeo Kat @ Kal aPrioTE TO VA CTEYVWOEL.

BeBaiwBeite dT1 OAa Ta pépn gival oTEyVA MPOTOU YEUIOETE TN
@pitéa pe Aadt iy Aimog.

TomoB£tnon tn¢ XeipoAaPng (sikovaB)

1.

Mpooappodote T AaBr karadiot A oo dykioTpo kahabioh
A0 omwg Seixvel n elkéva B.

TuvappoAdynon Tou mpoiovtog (eikova C)

1.

STUVAPUONOYNOTE TO TIPOIOV HE TN OEIPA OTIWG PAIVETAL OTNV
ewova C.

InpwéTe To oToIKE(D BéPpavong A@ HéEXPLVa Ao
gvepyorolnBei o S1aKOTTNG AoPANEiag. € SIAPOPETIKN
nepintwon A umopei va unv BeppavBei To Aadt.

Tépiopa Aadiou 0To ECWTEPIKO TRYAVL
Al ATIEVEQYOTIOINOTE TO TIPOIOV KAl AQAOTE TO VA KPUWOEL TTPOTOU

1.

TIPOXWPNOETE 0TA akOAouBa Bripata.
lepiote 10 Ae He Aadt petadu twv evdeifewv Min — Max
(ENay.-pey.).
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Tomo0£Tnon oTePEOU AiTTOUG OTO ECWTEPIKO

Tyavi

m ATEVEPYOTIOINOTE TO TIPOIOV KAl APrOTE TO VA KPUWOEL TPOTOU
TIPOXWPNOETE 0Ta akdAouba Brpara.

1. PuBpioTe To SlakémTn eNéyxou Beppokpaciac AE) otn
XapnAdtepn Beppokpacia.

2. MNpooBéote To oTEPED NITTOG O€ HIKPA KOUUATIAL

A MePIUEVETE PEXKPL VA NIWOEL TO KOUPATI OTEPEOY AITTOUG PEXPL VO
TIPOCOECETE TO EMOUEVO KOUHATL.

3. Auénote tnv Beppokpacia oto emBupnTo emimedo.

A Auériote T Beppokpacia pévo étav NWOEL To aTEPES NTog yia
va ano@euyBei n umepBEppavaon Tou otepeoy Nimoug,.

Xpnron to mpoiévtog

IN noz HNV XPNOILOTIOLETE TO TTPOTOV Xwpic Aadt i) Aimog, autd Ba
TpoKaAéael BAGBN oTo TPoidV.

A BePaiwBeite 611 n pitéla ival mavta yepdtn pe Aadt i Mimog o€
Hia otdBun avapeoa oTig evSeifelg Min — Max (ehay.-pey.) otnv
E0WTEPIKNA TTAEUPE TOU ECWTEPIKOU TNYAVIOU YIa VA EUMTOSICETE
TUXOV uTEpxEeilion 1) umepBEppavon.

Na xpnOIHOTOIEITE TO IPOTIOV HOVO YIaA TO TNYAVIOHA TPOP{HWV.

1. TomoBetriate 0 A oo AG).

2. Tuvdéote To kahidio pevpatoc A oty mpila.

Ouwriletat n évSei€n LED 1oxvoc A@ .

3. EAéy&Te TN OUOKELAGIO TWV TPOPILWY YIa TNV ATTAUTOUHEVN
Beppokpacia kat S1GpKELa TNYAVIOHATOG.

4. PuBpioTe 10 S1aK6TTN eMéyxou Bepuokpaciac AE) o cwoth
Beppokpacia.

OwriCetat n évéei€n LED Beppotntac A@ .

Mnv TomoBeTEiTE TPOPIUA HECA OTO TIPOIOV TPOTOU EMTEVXDEL N
emOBupnTr Beppokpaaia.

AQ@ ansvepyorotital OTi €xel emTeLyBei n PUBHICHEVN

Beppokpaaia Tou Aadiov.

5. ATOPaKPUVETE TO A@ ano 1o Ae.

6. Avaonkwote 1o A) kat kpepdaoTe o otny dkpn tou A€).

A AkoNOUBNOTE TIG 08nyieg YNOiUATOC 0T CUOKEVATIA TWV
TPOYipwV yia BéNTIoTa amoteéoparta.

ATIOHOKPUVETE TOV TIEPITTO TIAYO AMd TA KATEYUYHEVA TPOPIUA
KOl TOMTOBETHOTE TA OTO TIPOIOV.

7. Tepiote 10 Ao HE TPOPIUA.

8. TomoBetriote apyd o A€) péoa oTo Aadt yia va amo@UyETE Ti¢
£vToveEG TITOINIEG TOU Aadiou.

9. TomoBetrote 1o A oto AE).

AQ evepyoroteiTal Kal AMEVEPYOTIOLEITAL QUTOATA YIa VA
Siatnproel tn pubuiopévn Beppokpacia Aadiov Katd Tn Sapkela
Tou Tnyaviopatog.

N rdote TIPOCOXH OTAV AVOIYETE TO KATTAKL, MTTOPE( va Byel BEpUOC
ATHOC.

EAEYXETE TAKTIKA OTL T TPOPIUA SEV EXOUV TNYAVIOTE( UMTEPPBOAIKA.

10. MO Ta Tpo@Iua givat £Totua, yupiote 1o AG) oto Min.

11. AMOPAKPUVETE TO A@ and 1o Ae.

m A@ TO TPOIGV umopei va BeppavOei av xpnotpomoleital yia
HEYAEAo XpovIKO SlaoTnpa.

12. AvaonKwoTe 10 Ae KAl KPEUAOTE TO OTNV AKPN TOU Ao yava
oTa&el To Aadt péoa oto Ao.

Mpocoyn, To KaAAB!L Kal Ta TPOPIA Eivat KauTd.

13. ATopaKpUVETE TO TPO@IHO pE pia AaBida paynTtou fi BydAte To
Ao Qo TO TTPOIOV Kal ASEIAOTE TO HECA OF éva WMo 1y péoa og
éva maro.

14. AmoouvdéoTe A@ and 1o peVHA PETA Ao T Xprion.

15. AQriOTE TO TIPOIOV Va KPUWOEL TARPWG (1- 2 WPEC).

TupBoUAEG yia TNV TPOETOINACIA TOU (paAyNnToU
m ATTIOMOKPUVETE TOV TIEPITTO TIAYO A6 TA KATEPUYHEVA TPOPIUA
Kal TOTTOBETHOTE TA GTO TIPOIOV.
lepiote AQ £w¢ 700 ypappdpla matdTeg To PHEYIOTO yia éva
OMOIOHOPPO XPUCAPEVIO TNYAVNTO AMTOTENECHA.



BeBawbeite 0TI Ta TPOPIHA £x0LV TTEPiTOU TO {510 péyeBOg yia
£va OOIOHOPPO YPAOIHO. ATOPUYETE TA TIOAU XOVTPA KOUPATIA

TPOPIpWV.
Tumog tpo@ipwv

Mavapiopéva eéta
Yaplov

Mavapiopéva eéta
KOTOTIOUAOU

Meydaheg yapideg
Zm00¢ KoTOMOUAOU
Po&éNeg KpeppLSIOU

Mavapiopéva
prmpokoAa

Tnyavntég matdreg

Ogppokpacia
170°C

170°C

170°C
175°C
180°C
185°C

190°C

Emavagopad Tov npoiovrtog
To mpoidv Siabétel Aertoupyia mpootaaciag and Ty unepBéppavon.
‘Otav To MPOI6V XPNOIHOTIOLETAL YIa HEYANO XPOVIKO SidoTnua,
N MPooTacia UTIEPOEPHAVONG EVEPYOTTOLETAL KAl OTAMATAEL TV
Tpéxouca Siadikaoia Ynaoipatoc.
Al ATIEVEQYOTIOINOTE TO TIPOIOV KAl AQHOTE TO VA KPUWOEL TTPOTOU
TIPOXWPIOETE 0TA akOAouBa Bripata.
1. MatoTe To KouTi Emavagopag AQ Yl va EMAVAPEPETE TO

TIPOIOV.

Xpovog

5-6 Aentd

12 - 15 hemta

3-5\enta
3-5\emta
3 \emta

2 -3 \enta

6 \emta

A@ £xel yivel Emavagpopd Kat givat £Tolpo ava yla xprion.

AvTipeTWmon mTPoBAnpaTwyv

MpopAnua

Mia Sucdpeotn
HUpwSIA IpoépxETal
ano To MPOIoV.

To &bt Eexethilel.

To @aynto dev
Byaivet tpayavo.

Ot matdteg KOANAve
peTagy Touc.

Méavn artia

To Aadt givat maNio.

To @iktpo xpetaletat
avtikatdotaon.*

To Aadt EexethiCel.

H moodtnta Aadiol
1 Aimoug unepBaivel
v évdeln Max.

YMapxel pEYAAn
TOCOTNTA TPOPIpWY
oTO KaAGbL.

O xpovog
Tnyaviopatog givat
OUVTOHOC.

O matdreg Sev
£xouv MAUBE( KaAA.

Méavi Avon

AMGETe TO NG
MeTd amd 10
Tnyaviopara
HOAIG OKOUPUVEL
1 €xel alolwOe(
n pUPWSIA Tou
Aadiov.

AMGETe 1o Piktpo
TOKTIKA yla va
KPATAOETE TNV
anédoon Twv
@iNtpwv.*

Mewote v
mocdtnTa Aadiov
1 Aimoug katw amd
v évdelgn Max.

BeBaiwBeite 6tin
pptéda gival mavta
YEUATN pE NS
\imog o€ pia otdbun
avAapeca oTIG
eveieic Min — Max
(eNay.-pey.) otnv
E£0WTEPIKN TTAELPA
TOU ECWTEPIKOY
Tnyaviov yia va
£uMoSioeTe TUKOV
umnepxeilion f
unepBéppavon.

PuBpiote T0

XPOVo Ynoipatog
olUPWVa PE TOV
TIPOTEIVOUEVO XPOVO
ynoipatog Tou
TPOPipoU.

MAOVETE TIC TATATES
He KaBapod vepd
TIPLV TIC TNYQVIOETE.
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To mpoidv Sev
gvepyorolgital.

H mpootacia
unepBEppavong €xel
gvepyoroinBei.

MatroTe To Koupmi
enavagpopdg oTo
miow pépog Tou
miivaka eNéyxou.

*Epappodletat povo yia KADF302FBK.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Fritovacka s chladnou zénou

Viac informécii najdete v rozsirenom navode
online:ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Urcené pouzitie

Nedis KADF301FSR / KADF302FBK je fritovacka s objemom 3.0 I.
Tento vyrobok je urceny len na fritovanie pokrmov.

Vyrobok je ur¢eny len na pouzitie vo vnutri.

Vyrobok nie je ur¢eny na profesionalne poutzitie.

Tento vyrobok je ur¢eny na pouzitie v domacom prostredi pre
typické funkcie vedenia domécnosti, ktoré mézu pouzivat aj
neprofesionalni pouzivatelia.

Tento vyrobok mézu pouzivat deti od 12 rokov a starsie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti iba pod dozorom alebo
pokial st pouceni o pouzivani vyrobku bezpe¢nym spésobom a
chapu stvisiace rizika. Deti sa nesmu hrat s vyrobkom. Cistenie a
pouzivatelsku idrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Kazda zmena vyrobku méze mat nésledky na bezpecnost, zaruku a
spravne fungovanie.

Technické udaje

Produkt Fritovacka Fritovacka

Cislo vyrobku KADF301FSR KADF302FBK

Rozmery (Dx$xV) | 308x210x 170 mm | 308 x210x 170 mm

Hmotnost 2,3kg 2,4kg

Napdjanie 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Spotreba energie 2200W 2200 W

Teplotny rozsah 90°C-190°C 90°C-190°C

Kapacita 30L 30L

Hlavné éasti (obrazok A)
Hacik kosa

K63

Vnutornd panvica

2]
3]
O Teleso
5]
(6]
7]

Resetovacie tlacidlo
Veko

Kontrolné okienko*
Rukovét veka
Filter*

Napéjaci kabel
Vykurovaci prvok
Rukovét kosa

Rukovit telesa

LED indikéator tepla

LED indikator napajania
Otocny ovladac

*Plati len pre KADF302FBK.

60800060

(=)

Bezpecnostné pokyny

N VAROVANIE

« Pred instalaciou alebo pouzitim vyrobku si nezabudnite pre¢itat
a pochopit vietky pokyny v tomto dokumente. Uchovajte obal a
tento dokument pre potreby v buducnosti.

Vyrobok pouzivajte len podla opisu v tomto dokumente.

« Vyrobok nepouzivajte, ak je jeho ¢ast poskodena alebo chybna.
Poskodeny alebo chybny vyrobok okamzite vymeiite.

Dévajte pozor, aby vam vyrobok nepadol a zabrérite narazom.
Servis tohto vyrobku méze vykonavat len kvalifikovany technik,
aby sa znizilo nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom.

.



Nepouzivajte externé ¢asovace ani systémy dialkového ovladania
na zapinanie alebo vypinanie vyrobku.

Ak sa vyskytnu problémy, vyrobok odpojte od zdroja napajania a
iného zariadenia.

Dbajte na to, aby napajaci kabel neprevisal cez okraj stola alebo
pultu.

Dbajte na to, aby nedoslo k vyliatiu na napajaci konektor.
Nepouzivajte predlzovaci kabel.

Dbajte na to, aby sa napéjaci kdbel nedotykal horucich povrchov.
Vyrobok pripajajte len k uzemnenej elektrickej zasuvke.

Odpojte vyrobok od elektrickej zasuvky, ked sa nepouziva a pred
Cistenim.

Vyrobok neodpajajte zo zasuvky tahanim kabla. Vzdy chytte
zastrcku a vytiahnite ju.

Neovijajte napajaci kabel okolo vyrobku.

Nepokusajte sa opravovat vyrobok. Ak vyrobok nefunguje
spravne, vymeiite ho za novy vyrobok.

Vyrobok udrzujte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa s
vyrobkom nehraju.

Vyrobok poloZte na stabilny a rovny povrch.

Vyrobok neumiestriujte do skrine, ked'sa pouziva.

Zabezpecte minimalne 10 cm volného priestoru okolo vyrobku
na zaistenie dostato¢ného vetrania pocas fritovania.

Vyrobok pouzivajte len v dobre vetranom priestore.
Nenechévajte vyrobok bez dozoru, ked je zapnuty.

Vyrobok nevystavujte vode, dazdu alebo vysokej vihkosti.

S vyrobkom manipulujte len suchymi rukami. Manipulécia
mokrymi rukami by mohla sposobit zasiahnutie elektrickym
pradom.

Nikdy neponérajte vyrobok do vody ani ho nedavajte do
umyvacky riadu.

Dbaijte na to, aby nedoslo k zmiesaniu vody a/alebo ladu s olejom
alebo tukom, kedZe by to spdsobilo intenzivne striekanie alebo
prudké bublanie oleja alebo tuku. Aby sa dosiahlo minimalne
striekanie, pred fritovanim odstrarte vietok nadbytoc¢ny lad z
mrazenych prisad a dokladne vysuste prisady. Panvicu
neprepliajte. Po vycisteni, pred naliatim oleja alebo viozenim
tuku do fritovacky dokladne vysuste vietky casti.

Nefritujte azijské ryzové kolace (alebo podobny typ pokrmov) v
tomto spotrebici. Mohlo by to spdsobit intenzivne striekanie
alebo prudké bublanie oleja alebo tuku.

Zabezpecte, aby bola fritovacka vzdy naplnend olejom alebo
tukom az po Urover medzi znatkami Min - Max na vnutornej
strane vnutornej panvice, aby nedoslo k preteceniu alebo
prehriatiu.

Nikdy nepouzivajte vyrobok bez oleja ¢i tuku, kedze by to
poskodilo vyrobok.

Pocas fritovania méze cez otvory unikat horuca para. Ruky a tvar
majte v bezpecnej vzdialenosti. Rovnako davajte pozor na horticu
paru pri odstranovani veka.

Nezakryvajte vetracie otvory.

Pred premiestiiovanim vyrobku sa uistite, Ze je vyrobok vypnuty
a olej vychladnuty.

Vyrobok premiestiujte len vo vzpriamenej polohe.

Vyrobok nevystavujte priamemu slne¢nému svetlu, otvorenému
ohriu a vysokej teplote.

0Od horlavych predmetov udrziavajte dostato¢nu vzdialenost.
Nikdy sa nepokusajte zahasit oher vodou. Vypnite vyrobok,
zatvorte veko a umiestnite vihka handru cez vyrobok na
uhasenie plamenov. Nechajte vihkd handru na mieste po dobu
minimélne pol hodiny na uistenie, Ze je ohen zahaseny.
Nedotykajte sa priamo horucich ¢asti vyrobku.

Nepouzivajte vyrobok, ak je povrch prasknuty.

Nepouzivajte ziadne prisluenstvo, ktoré nie je dodané.

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze je rukovat ko3a nainstalovana
spravne

Vzdy pouzivajte prenasacie rukovati, ked premiestriujete vyrobok
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Vysvetlenie bezpecnostnych symbolov na
vyrobku

lkona Opis

Symbol pre horuci povrch. Kontakt méze spdsobit
popaleniny. Nedotykajte sa ho.

Pred prvym pouzitim

m Vyrobok umiestnite na stabilny, rovny povrch odolny proti teplu.

A Zabezpecte minimalne 10 cm volného priestoru okolo vyrobku
na zaistenie dostato¢ného vetrania pocas fritovania.

1. Odstrante vietok baliaci material, ochranné nalepky a kryty z
vyrobku.

2. Vycistite ko3 A@), vnatorna panvicu A€), teleso AQ) a veko
AQ) v teplej mydlovej vode.
A®, ©, O a (O je mozné bezpetne umyvat v umyvacke riadu.

3. Oplachnite A€),6).@ a [ v teplej vode.

4. Poutierajte Aoeo and @ do sucha.
Pred naplnenim fritovacky olejom alebo tukom sa uistite, Ze st
vsetky casti suché.

Umiestnenie rukovate (obrazok B)
1. Umiestnite rukovit kosa A na hacik kosa A@) podla
zobrazenia na obrazku B.

Zmontovanie vyrobku (obrazok C)

1. Vyrobok zloZte v poradi uvedenom na obréazku C.

PN Potlacte vykurovaci élénok A(D tplne nadol do A@), aby sa
aktivoval bezpe¢nostny vypinac.V opa¢nom pripade A nemusi
byt schopny ohriat olej.

Naplnenie vnutornej panvice olejom

m Pred pokra¢ovanim dal3imi krokmi vypnite vyrobok a nechajte
ho vychladnut.

1. Napliite A€) olejom medzi indikatory min - max.

Naplnenie vnutornej panvice stuzenym tukom
Pred pokrac¢ovanim dal3imi krokmi vypnite vyrobok a nechajte

ho vychladnut.

1. Oto¢ny ovlada¢ A@) nastavte na najnizsiu teplotu.

2. Pridajte stuzeny tuk po malych kiaskoch.

m Pred pridanim dalsieho kuska pockajte, kym sa pridany kusok
stuzeného tuku neroztopi.

3. Zvyste teplotu na pozadované nastavenie.

m Teplotu zvyste aZ po roztopeni stuzeného tuku, aby nedoslo k
jeho prehriatiu.

Pouzivanie vyrobku

A Nikdy nepouzivajte vyrobok bez oleja ¢i tuku, kedze by to
poskodilo vyrobok.

m Zabezpecte, aby bola fritovacka vzdy naplnena olejom alebo
tukom az po Uroven medzi zna¢kami Min - Max na vntitornej
strane vnutornej panvice, aby nedoslo k preteceniu alebo
prehriatiu.

A Vyrobok pouzivajte len na fritovanie pokrmov.

1. Umiestnite A@ na Ao.

2. Napajaci kabel A@ pripojte k napéjacej elektrickej zasuvke.

Rozsvieti sa LED indikator napajania A@.

3. Skontrolujte obal pokrmu ohladom pozadovanej teploty a
trvania fritovania.

4. Nastavte A@) na spravnu teplotu.

Rozsvieti sa LED indikator ohrevu A@.

m Nevkladajte pokrmy do vyrobku pred tym, ako sa dosiahne
nastavena teplota.

A@ zhasne, ked olej dosiahne nastavenu teplotu.

5. Odstrante AQD) zA©).



6. Nadvihnite A@) a zaveste ho na okraj A€).

Al Postupujte podla pokynov na fritovanie uvedenych na obale
pokrmu, aby ste ziskali ¢o najlepsie vysledky.

m Odstrante vietok nadbyto¢ny lad z mrazeného pokrmu a
dokladne vysuste pokrm pred tym, ako ho vlozite do vyrobku.

7. Naplitte A@) pokrmom.

8. Pomaly spustte Ae do oleja, aby nedoslo k intenzivnemu
striekaniu oleja.

9. Umiestnite A@ na Ao4
A@ sa bude automaticky zapinat a vypinat na udrzanie
nastavenej teploty oleja pocas fritovania.

IN Budte opatrni pri otvarani veka, mdze uniknut hortca para.

Pravidelne kontrolujte, ¢i nedoslo k nadmernému fritovaniu pokrmu.

10. Ked je pokrm pripraveny, oto¢te A@) na Min.

11. Odstrante AQ) z A€).

N A moze byt hortica, ked'sa vyrobok pouziva dIhsi cas.

12. Nadvihnite A@) a zaveste ho na okraj A€, aby olej odkvapkal
doA©).

m Dévajte pozor, pretoze kos a pokrm st hortce.

13. Vyberte pokrm pomocou kliesti na potraviny alebo nadvihnutim
A@ a odstranenim z vyrobku a jeho vyprazdnenim do misy
alebo na tanier.

14. Po pouziti odpojte A od napajacej elektrickej zasuvky.

15. Nechajte vyrobok tplne vychladnut (1 - 2 hodiny).

Tipy na pripravu pokrmov

IN Odistraite vietok nadbyto¢ny lad z mrazeného pokrmu a
dokladne vysuste pokrm pred tym, ako ho vloZzite do vyrobku.
Napliite A@) s maximalne 700 g hranolkami na dosiahnutie
vysledného rovnomerného opecenia do zlatista.
Uistite sa, ze je pokrm priblizne rovnakej velkosti, aby sa opiekol
rovnomerne. Vyhybajte sa velmi hrubym kusom pokrmu.

Typ pokrmu Teplota Cas

Rybie filé obalované | 170°C 5 -6 minut

v strihanke

Kuracie rezne 170°C 12-15 minat

obalované v

strihanke

Velké krevety 170°C 3-5minut

Kuracie prsia 175°C 3 -5minat

Cibulové kruzky 180°C 3 minuat

Brokolica obalovanéa | 185 °C 2 -3 minat

v cesticku

Hranolky 190°C 6 minut
Resetovanie vyrobku

Vyrobok mé vstavanui ochranu proti prehriatiu. Ked'sa vyrobok

pouziva dlhy cas, aktivuje sa ochrana proti prehriatiu a zrusi aktualny

proces fritovania.

m Pred pokra¢ovanim dal3imi krokmi vypnite vyrobok a nechajte
ho vychladnut.

1. Stlatenim tlacidla resetovania A€) resetujete vyrobok.

A@ sa resetoval a je pripraveny na opatovné poutzitie.
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Riesenie problémov

Problém

Z vyrobku vychadza
neprijemny zapach.

Olej preteka.

Pokrm nie je
chrumkavy.

Hranolky su lepkavé.

Vyrobok sa nezapne.

Mozna pric¢ina

Olej je stary.

Filter vyZzaduje
vymenu.*

Olej preteka.
Mnozstvo oleja
alebo tuku
presahuje indikator
Max.

V kosi sa nachadza
prilis velké
mnozstvo pokrmu.

Doba fritovania je
prilis kratka.

Hranolky neboli
dokladne umyté.

Aktivovala sa
ochrana proti
prehriatiu.

*Plati len pre KADF302FBK.

Fritovaci hrnec Cool Zone

Zamyslené pouziti
KADF301FSR / KADF302FBK je fritovaci hrnec s kapacitou 3.0 I.
Vyrobek je urcen pouze k fritovani pokrma.

Mozné riesenie
Olej vymerite

po kazdych 10
fritovaniach alebo
hned'po tom, ako
zhnedne alebo v
pripade, ked'sa
zmeni zapach oleja.

Pravidelne merite
filter, aby sa
zachovala ucinnost
filtra.*

Znizte mnozstvo
oleja alebo tuku pod
indikator Max.

Zabezpecte, aby
bola fritovacka vzdy
naplnena olejom
alebo tukom az

po uroven medzi
zna¢kami Min - Max
na vnutornej strane
vnutornej panvice,
aby nedoslo k
preteceniu alebo
prehriatiu.

Dobu fritovania
upravte podla
odporucanej doby
fritovania daného
pokrmu.

Hranolky pred
fritovanim umyte v
Cistej vode.

Stlacte tlacidlo
resetovania na
zadnej strane
ovladacieho panela.

KADF301FSR/
KADF302FBK

Vice informaci najdete v rozsitené pfirucce online:
ned.is/kadf301fsr ned.is/kadf302fbk

Tento vyrobek je ur¢en vyhradné k pouziti ve vnitinich prostorach.
Vyrobek neni urcen k profesionalnimu pouziti.

Tento vyrobek je urcen k pouziti v domacnosti pro klasické tcely, kde
jej mohou pouzivat i uzivatelé bez odbornych znalosti.

Tento vyrobek mohou pouzivat déti od 12 let a osoby se snizenymi
télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem,
nebo podle pokynu ohledné bezpe¢ného pouzivani vyrobku, pokud
se seznami s moznymi riziky. Déti by si s vyrobkem nemély hrat.
Cisténi a uzivatelskou Udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.
Jakékoli Upravy vyrobku mohou ovlivnit jeho bezpecnost, zaruku a
spravné fungovani.



Technické udaje

Produkt Fritéza Fritéza

Cislo polozky KADF301FSR KADF302FBK

Rozméry (Dx SxV) | 308x210x 170 mm | 308 x 210 x 170 mm

Hmotnost 2,3kg 2,4kg

Zdroj napajeni 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50
/60 Hz /60 Hz

Prikon 2200W 2200W

Teplotni rozsah 90°C-190°C 90°C-190°C

Kapacita 3.0L 30L

Hlavni éasti (obrazek A)

Hacek kose Tlacitko Reset

Ko3 Viko
Vnitini pdnev Priihledové okénko*
Plast Drzadlo vika

Filtr*

Napéjeci kabel
Topny ¢léanek
Drzadlo kose

Drzadlo vnéjsiho krytu

LED ukazatel teploty

LED ukazatel napéjeni
Otocny ovladac

* Pouze u modelu KADF302FBK.
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Bezpecnostni pokyny

FN VAROVANI

« Pred instalaci ¢i pouzivanim vyrobku si nejprve kompletné
prectéte pokyny obsazené v tomto dokumentu a ujistéte se, ze
jim rozumite. Tento dokument a baleni uschovejte pro pfipadné
budouci pouziti.

Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto
dokumentu.

Vyrobek nepouzivejte, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo
vadna. Poskozeny nebo vadny vyrobek okamzité vymeérite.
Zabrante padu vyrobku a chrarite jej pfed narazy.

Servisni zasahy na tomto vyrobku smi provadét pouze
kvalifikovany technik udrzby, snizi se tak riziko Urazu elektrickym
proudem.

K zapinani a vypinani vyrobku nepouzivejte externi ¢asovace ani
systémy délkového ovladani.

Dojde-li k jakémukoli problému, odpojte vyrobek ze sité a od
jinych zafizeni.

Napajeci kabel nenechte viset pres okraj stolu.

Zabrante vyliti na napéjeci konektor.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Nenechte napajeci kabel dotknout horkych povrchti.

Pripojte vzdy pouze do uzemnéné sténové zasuvky.

Pred ¢isténim a v dobé, kdy vyrobek nepouzivate, jej odpojte ze
zasuvky.

Vyrobek neodpojujte tahanim za kabel. Vzdy uchopte a
vytahnéte zastrcku.

Neomotévejte napéjeci kabel kolem vyrobku.

Vyrobek se nesnazte sami opravovat. Pokud vyrobek nepracuje
spravné, nahradte jej novym kusem.

Vyrobek udrzujte mimo dosah déti.

Dohlizejte na déti, aby si s vyrobkem nehraly.

Umistéte vyrobek na stabilni a rovny povrch.

Béhem pouzivani vyrobek neumistujte do skiiné.

Zajistéte minimalné 10 cm volného prostoru okolo vyrobku, aby
byla zajisténa dostatecna ventilace béhem fritovani.

Vyrobek pouzivejte pouze v dobie vétranych prostorach.

Je-li vyrobek zapnuty, nenechévejte jej nikdy bez dozoru.
Nevystavujte vyrobek plsobeni vody, desté, vihkosti ¢i vysoce
vlhkého vzduchu.

S vyrobkem manipulujte vzdy pouze suchyma rukama.
Manipulace s mokryma rukama by mohla zptsobit poranéni
elektricky proudem.
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Nikdy vyrobek neponofujte do vody ani nedévejte do mycky
nédobi.

Zabrante, aby se do oleje ¢i tuku dostala voda nebo led, to by
mohlo zpUsobit silné stiikani ¢i bublani rozpaleného oleje ¢i tuku.
Cakani minimalizujete tak, Zze ze zmrazeného pokrmu pred
vlozenim do fritézy odstranite veskerou ndmrazu a dikladné jej
vysusite. Panev nepfepliujte. Po vycisténi viechny ¢asti peclivé
osuste, teprve poté dejte do fritézy novy olej/tuk.

V tomto pfistroji nefritujte asijské ryzové kolacky (ani podobné
druhy potravin). Mohly by zpuisobit cakani nebo vybublani
rozpaleného oleje/tuku.

Ujistéte se, ze fritéza je olejem/tukem vzdy naplnéna tak, aby
hladina byla mezi ukazateli Min. - Max. na vnitini strané panve,
zabranite tak preteceni a piehrati.

Nikdy vyrobek nepouzivejte bez oleje/tuku, doslo by k poskozeni
vyrobku.

Béhem fritovani maze skrz otvory odchézet horka péra. Udrzujte
proto ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti. Budte také opatrni
pfi odstraniovani vika, taktéz mize odchazet horka para.
Nezakryvejte ventilacni otvory.

Nez vyrobek piesunete, ujistéte se, Ze je vypnuty a olej vychladl.
Vyrobek pfesouvejte pouze ve vzpiimené poloze.

Nevystavujte vyrobek pfimému slune¢nimu zafeni, otevienému
ohni ¢i vysokym teplotam.

Udrzujte v dostatecné vzdalenosti od hoflavych predmétt.
Nikdy nehaste pozér vyrobku vodou. Vyrobek vypnéte, zaviete
viko a polozte pies vyrobek vlhky hadr, tim plameny zadusite.
Mokry hadr ponechte pies vyrobek alesporn piil hodiny, abyste
zajistili, Ze je oher uhasen.

Nedotykejte se horkych ¢asti vyrobku.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je jeho povrch praskly.
Nepouzivejte zadné pfislusenstvi, kromé toho, které je soucasti
baleni.

Nez za¢nete vyrobek pouzivat, ujistéte se, Ze je drzadlo kosiku
spravné nainstalovano.

Pfi pfesouvani vyrobku jej vzdy uchopte za drzadla vnéjsiho
krytu.

Vysvétlivky k bezpeénostnim symboliim na
vyrobku

lkona Popis

Varuje ptred horkym povrchem. Pfi styku s kdizi
muze dojit k popaleni. Nedotykejte se.

Pted prvnim pouzitim

Umistéte vyrobek na stabilni, rovny a tepluodolny povrch.

m Zajistéte minimalné 10 cm volného prostoru okolo vyrobku, aby

byla zajisténa dostate¢na ventilace béhem fritovani.

. Odstranite z vyrobku veskery obalovy material, ochranné nalepky
akryty.

. Kosik A@), vnitini panev A€), kryt A@) a viko A myjte teplou
vodou s trochou prostfedku na myti nadobi.
AG). ©, O a @ Ize myt v mycce nadobi.

. AG).0.0 a O oplachnéte teplou vodou.

. Otiete A@),0),0 a O do sucha.
Nez do fritézy opét nalejete olej/tuk, ujistéte se, Ze jsou viechny
Césti suché.

Umisténi drzadla (obrazek B)

1.

Pipevnéte drzadlo kosiku A k hacku kosiku A€, jak je vidét
na obrazku B.

Sestaveni vyrobku (obrazek C)

1.

Sestavte vyrobek tak, jak je zobrazeno na obrazku C.



m Aby doslo k aktivaci bezpecnostniho spinace, zatlacte topny
¢lanek AQ uplné dolii do A@). V opa¢ném pripadé je mozné, ze
A nebude ohfivat olej.

PInéni vnitini panve olejem

N Nez provedete nasledujici kroky, vyrobek vypnéte a nechte
vychladnout.

1. Napliite A€) olejem tak, aby hladina byla mezi ryskami Min.
a Max.

PInéni vnitini panve pevnym tukem

N Nez provedete nasledujici kroky, vyrobek vypnéte a nechte
vychladnout.

1. Nastavte oto¢ny ovlada¢ A@) na nejniz3i teplotu.

2. Pridejte po malych kusech pevny tuk.

m Vyckejte, nez se kousek tuku rozpusti, teprve poté pridejte dalsi.

3. Zvyste teplotu na pozadované nastaveni.

Al Teplotu zvysujte az poté, co se pevny tuk rozpusti, zabranite tim
prehfivani pevného tuku.

Pouziti vyrobku

m Nikdy vyrobek nepouzivejte bez oleje/tuku, doslo by k poskozeni
vyrobku.

N Ujistéte se, ze fritéza je olejem/tukem vzdy naplnéna tak, aby
hladina byla mezi ukazateli Min. - Max. na vnitini strané panve,
zabranite tak pfeteceni a piehrati.

Al Vyrobek pouzivejte pouze k fritovani jidla.

1. Polozte A{D na A@.

2. Zapojte napajeci kabel A() do sténové zasuvky.

Rozsviti se LED ukazatele napajeni Ao.

3. Naobalu potraviny najdéte pozadovanou teplotu a dobu
fritovani.

4. Nastavte Ae na spravnou teplotu.

Rozsviti se LED ukazatel ohfevu AG.

Al Nevkladejte jidlo do vyrobku, dokud nedosahne nastavené
teploty.

A@ zhasne, jakmile olej dosahne nastavené teploty.

5. Odstrarite AD) zA€).

6. Zvednéte A€) a zavéste na okraj A€).

Nejlepsiho vysledku dosahnete dodrzenim pokyn( k fritovani na
obalu potraviny.

PN Nez viozite zmrazené potraviny do vyrobku k piipravé, peclivé
odstrarite veskery led a potraviny osuste.

7. Napliite A@) jidlem.

8. Pomalu vlozte Ae do oleje, aby nedoslo k vybublani a cakani
oleje.

9. Polozte A{D) na A€).

Ao bude automaticky zhasinat a rozsvécovat se, aby béhem
fritovani byla udrzovana stéle nastavena teplota oleje.

N Pii otvirani vika budte opatrni, mGze dojit k niku horké pary.

Pravidelné kontrolujte, zda neni jidlo usmazené prilis.

10. Jakmile je jidlo hotové, otocte Ae na hodnotu Min.

11. Odstrante A z A€).

Al Kdyz vyrobek pouzivéte delsi dobu, muze byt A@ horké.

12.Zvednéte Ao a zavéste na okraj Ae, aby mohl olej odkapat do
A©).

Al Dbejte zvy3ené opatrnosti, kos i jidlo jsou velmi horké.

13. Vyjméte jidlo pomoci klesti nebo vytazenim AQ z vyrobku a
vyprazdnénim na talif nebo do misy.

14. Po pouziti odpojte A@ ze zasuvky.

15. Nechte vyrobek zcela vychladnout (1-2 hodiny).

Tipy k pripravé jidla
Nez vloZite zmrazené potraviny do vyrobku k pfipravé, peclivé
odstrante veskery led a potraviny osuste.
Pro dosazeni rovnomérného osmazeni hranolki dozlatova
naplite Ae max. 700 g hranolek.

Ujistéte se, Zze potraviny maji zhruba stejnou velikost, aby se
smazily rovnhomeérné. Nefritujte velmi tlusté kusy potravin.

Typ potraviny Teplota
Obalované rybi 170°C
filety

Obalované kureci 170°C
filety

Velké krevety 170°C
Kureci prsa 175°C
Cibulové krouzky 180°C
Brokolice v tésticku | 185°C
Hranolky 190 °C

Resetovani vyrobku

Cas

5-6min

12-15min

3-5min
3-5min
3 minut
2-3min

6 minut

Vyrobek ma vestavénou ochranu proti prehfati. Kdyz vyrobek

pouzivate piilis dlouho, ochrana proti prehfati se aktivuje a zrusi
aktualni proces smazeni.
N Nez provedete nasledujici kroky, vyrobek vypnéte a nechte

vychladnout.

1. Resetujte vyrobek stiskem resetovaciho tlacitka Ao.
A byl resetovan a je znovu pfipraven pouziti.

Reseni problému

Problém

Z vyrobku je citit
nepiijemny zapach.

Olej pretéka.

Jidlo neni kfupavé.

Hranolky jsou
lepkavé.

Vyrobek se nezapne.

Mozna pfic¢ina

Olej je stary.

Je zapotiebi
vyménit filtr*

Olej pretéka.
Mnozstvi oleje nebo
tuku je vy3sinez
ryska Max.

V kosiku je piilis
mnoho potravin.

Doba smazeni je
piilis kratka.

Hranolky nebyly
fadné omyté.

Doslo k aktivaci
ochrany proti
prehrati.

* Pouze u modelu KADF302FBK.

Mozné feseni

Olej ménte vzdy po
10 fritovanich nebo
jakmile je tmavy,
popt. se zméni
zapach oleje.

Filtr pravidelné
méiite, zachovate
tak jeho Gcinnost.*

Snizte mnozstvi
oleje nebo tuku pod
rysku Max.

Ujistéte se, ze fritéza
je olejem/tukem
vzdy naplnéna tak,
aby hladina byla
mezi ukazateli

Min. - Max. na
vnitini strané
panve, zabranite tak
preteceni a prehfati.
Upravte dobu
fritovani podle ¢asu
doporuceného na
obalu potraviny.

Pred fritovanim
hranolky omyjte
v Cisté vodé.
Stisknéte tla¢itko
Reset na zadni
strané ovladaciho
panelu.



Friteuza cu baie de ulei cu
zona rece
Pentru informatii suplimentare, consultati manualul

extins, disponibil online: ned.is/kadf301fsr
ned.is/kadf302fbk

Utilizare preconizata

Nedis KADF301FSR / KADF302FBK este o friteuza cu baie de ulei cu
capacitatea de 3.0 L.

Produsul este destinat exclusiv prajirii in baie de ulei.

Produsul este destinat exclusiv pentru utilizare in interior.
Produsul nu este destinat utilizrii profesionale.

Acest produs este destinat utilizarii in medii casnice pentru functii
gospodaresti obisnuite si poate fi folosit de asemenea de catre
utilizatori non-experti pentru functii gospodaresti obisnuite.
Acest produs poate fi utilizat de copiii cu varsta peste 12 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fara experienta si fard cunostinte in materie, daca acestea sunt

supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea produsului intr-un
mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sé se joace
cu produsul. Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie sa

fie efectuate de copii fara supraveghere.
Orice modificare a produsului poate avea consecinte pentru
siguranta, garantia si functionarea corecté a produsului.

Specificatii

Produs Friteuza cu baie Friteuza cu baie
de ulei de ulei

Numarul articolului | KADF301FSR KADF302FBK

Dimensiuni (L x 308x210x170mm | 308 x210x 170 mm

Ixh)

Greutate 2,3kg 24kg

Alimentare 220-240VAC; 50 220-240VAC; 50

electrica /60 Hz /60 Hz

Consum de 2200W 2200W

electricitate

Interval de 90°C-190°C 90°C-190°C

temperatura

Capacitate 3.0L 30L

se principale (imagine A)
Carligul cosului
Cos

Baie interioard

Pie

(1)

(2]

(3

O Carcasd
(5]

(6}

(7]

Buton resetare

Capac

Fereastra de vizualizare*
Manerul capacului
Filtru*

Cablu electric

Element de incalzire
Manerul cosului

Ménerul carcasei

LED indicator de caldura
LED indicator de putere
Cadran de comanda
*Aplicabil numai pentru KADF302FBK.
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Instructiuni de siguranta

PN AVERTISMENT

« Asigurati-va ca ati citit complet si ca ati inteles instructiunile din
acest document inainte de a instala sau utiliza produsul. Pastrati
ambalajul si acest document pentru a le consulta ulterior.

« Nu folositi produsul daca o piesa este deteriorata sau defecta.
Inlocuiti imediat produsul deteriorat sau defect.
« Nu lasati produsul s& cada si evitati ciocnirile elastice.

« Service-ul asupra acestui produs poate fi realizat doar de catre un

KADF301FSR/
KADF302FBK

Folositi produsul exclusiv conform descrierii din acest document.

.

.

.

tehnician calificat pentru intretinere, pentru a reduce riscul de
electrocutare.

Nu folositi temporizatoare externe sau sisteme externe de
telecomanda pentru pornirea sau oprirea produsului.
Deconectati produsul de la sursa electrica si de la alte
echipamente in cazul in care apar probleme.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatarie.

Evitati varsarea lichidelor pe conectorul electric.

Nu folositi prelungitoare.

Nu lasati cablul electric sa atinga suprafetele fierbinti.

Conectati numai la o priza cu impamantare.

Deconectati produsul cand nu il utilizati si inainte de curatare.
Nu trageti de cablu pentru a deconecta produsul de la priza.
Apucati intotdeauna stecherul si trageti de acesta.

Nu infasurati cablul electric in jurul produsului.

Nu incercati sa reparati produsul. Daca produsul nu functioneaza
corect, inlocuiti-l cu un produs nou.

Nu lasati produsul la indemana copiilor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura cé nu se joaca cu
produsul.

Asezati produsul pe o suprafata stabila si plana.

Nu asezati produsul intr-un dulap in timpul utilizarii.

Asigurati-va ca exista un spatiu minim de 10 cm in jurul
produsului, pentru asigurarea unei ventilatii suficiente in timpul
prajirii.

Folositi produsul exclusiv intr-o zona bine ventilata.

Nu lasati produsul nesupravegheat cand este pornit.

Nu expuneti produsul la apa, ploaie, umezeala sau umiditate
puternica.

Manevrati produsul exclusiv cu mainile uscate. Manevrarea cu
mainile ude poate produce electrocutare.

Nu scufundati niciodata produsul in apa si nu il puneti intr-o
masina de spalat vase.

Preveniti amestecarea apei si/sau a ghetii cu ulei sau grasime,
ntrucét acestea produc stropire puternica sau bule violente ale
uleiului sau grasimii. Pentru minimizarea improscarii, inainte de la
le praji, indepartati intreaga cantitate de gheata din ingredientele
inghetate si uscati-le. Nu umpleti excesiv baia. Dupa curatare,
uscati bine toate piesele inainte de a pune ulei sau grasime in
friteuza.

Nu préjiti prajituri asiatice din orez (sau alimente similare) in acest
aparat. Astfel, s-ar putea produce stropirea puternica sau bule
violente de ulei sau grasime.

Asigurati-va ca friteuza este umplutd cu ulei sau grasime la un
nivel cuprins intre indicatoarele min - max de pe interiorul baii
interioare, pentru prevenirea fie a supraumplerii sau a
supraincalzirii.

Nu folositi niciodata produsul fara ulei sau grasime, in caz contrar
acesta se va deteriora.

in timpul préjirii, prin orificii poate scidpa abur fierbinte. Pastrati o
distanta sigura fata de maini si fatd. De asemenea, tineti cont de
aburul fierbinte cand indepértati capacul.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie.

Tnainte de a deplasa produsul, asigurati-vé ca acesta este oprit si
uleiul este racit.

Deplasati produsul numai in pozitie verticala.

Nu expuneti produsul la lumina directa a soarelui, foc deschis sau
surse de caldura.

Pastrati distanta fata de obiectele inflamabile.

Nu folositi niciodata apa pentru a incerca sa stingeti un incendiu.
Opriti produsul, inchideti capacul si asezati o carpa umeda pe
produs pentru a domoli flacarile. Lasati pe pozitie cel putin o
jumatate de ora carpa umeda, pentru a va asigura ca s-a stins
focul.

Nu atingeti direct partile fierbinti ale produsului.

Nu folositi produsul in cazul in care suprafata sa este fisurata.



« Nu folositi accesorii care nu sunt incluse.

« Asigurati-va ca manerul cosului este montat corect inainte de a
folosi produsul

« Ladeplasarea produsului, folositi intotdeauna manerele pentru
transport

Explicatia simbolurilor de siguranta de pe
produs

Pictograma Descriere

Indicatie pentru o suprafata fierbinte. Contactul
poate produce arsuri. Nu atingeti.

Inainte de prima utilizare

m Asezati produsul pe o suprafata stabila si plang, rezistentd la
temperatura ridicatd.

m Asigurati-va cd exista un spatiu minim de 10 cm in jurul
produsului, pentru asigurarea unei ventilatii suficiente in timpul
prajirii.

1. Indepértati toate materialele de ambalare, autocolantele si
capacele de pe produs.

2. Curatati cosul A€), baia interioara A€), carcasa A@) si capacul
A@ n apa calda cu sapun.

A®), ©, O si O se pot spilain masina de spalat vase.

3. Clatiti A€),€),@ and @ cu apa calda.

4. Stergeti AQ,Q,O si @ péana sunt uscate.

Tnainte de a umple friteuza cu ulei sau grisime, asigurati-vé ca
toate piesele sunt uscate.

Amplasarea manerului (imagine B)
1. Asezati manerul cosului A pe carligul cosului A€, asa cum se
arata in imaginea B.

Asamblarea produsului (imagine C)

1. Asamblati produsul in ordinea prezentata in imaginea C.

m Apasati elementul de incalzire A@ pana la capat in Ao pentru
a activa comutatorul de siguranta. In caz contrar, este posibil ca
A sé nu poata incalzi uleiul.

Umplerea cu ulei a baii interioare

N Opriti produsul si lasati-| sa se raceasca inainte de a continua cu
pasii urmdtori.

1. Umpleti A€) cu uleiintre indicatoarele min — max.

Umplerea cu grasime solida a baii interioare

Al Opriti produsul si lasati-| sa se raceasca inainte de a continua cu
pasii urmatori.

1. Setati cadranul de comanda A@) la cea mai scizutd temperatura.

2. Adéugati grasimea solida in bucati mici.

Al Asteptati pana se topeste bucata de grasime solida, abia dupa
aceea adaugati urmdtoarele bucati.

3. Cresteti temperatura la setarea dorita.

IN Pentrua preveni supraincalzirea grasimii solide, cresteti
temperatura numai dupa topirea acesteia.

Utilizarea produsului

m Nu folositi niciodata produsul fara ulei sau grasime, in caz contrar
acesta se va deteriora.

Al Asigurati-va ca friteuza este umplutd cu ulei sau grasime la
un nivel cuprins intre indicatoarele min - max de pe interiorul
baii interioare, pentru prevenirea fie a supraumplerii sau a
supraincalzirii.

m Folositi produsul exclusiv pentru prajirea alimentelor.

1. Asezati AQD) pe A©).

2. Conectati cablul electric A in priza electrica.

LED-ul indicator de alimentare electrica AQ se aprinde.

3. Verificati ambalajele alimentelor pentru temperatura si durata de
prdjire corecte.

4. Setati AQ la temperatura corecta.

LED-ul indicator de caldurd A@ se aprinde.

N Nu asezati alimentele in produs inainte ca acesta sa ajunga la
temperatura setatd.

A@ se opreste cand uleiul a ajuns la temperatura setata.

5. Scoateti A() de la A€).

6. Ridicati Ae si agatati pe marginea Ae.

IN Pentrua obtine rezultate optime, respectati intructiunile de
prajire de pe ambalajul alimentelor.

N Scoateti tot excesul de gheata din alimentele inghetate si uscati
bine alimentele inainte de a le aseza in produs.

7. Umpleti A€) cu alimente.

8. Coborati incet Ae in ulei pentru a preveni stropirea puternica cu
ulei.

9. Asezati A@ pe Ae.
A@ porneste si opreste automat pentru a mentine temperatura
setata a uleiului in timpul prajirii.

A Aveti grija la deschiderea capacului, poate iesi abur fierbinte.

Verificati periodic dacd alimentele nu au fost prajite prea mult.

10.Cand alimentele sunt gata, rasuciti A@) spre Min.

11. Scoateti A(D de la A@).

m A@ poate fi fierbinte cand produsul este folosit mai mult timp.

12.Ridicati A€) si agatati pe marginea A€) pentru a l3sa uleiul sa se
scurgd in Ae.

m Actionati cu atentie, cosul si alimentele sunt fierbinti.

13. Scoateti alimentele folosind un cleste sau ridicand A€) de pe
produs si golindu-le intr-un castron sau pe o farfurie.

14. Dupa utilizare, deconectati A@ de la priza.

15. Lasati produsul sa se raceasca complet (1-2 ore).

Sfaturi pentru pregatirea alimentelor

A Scoateti tot excesul de gheata din alimentele inghetate si uscati
bine alimentele inainte de a le aseza in produs.
Pentru a obtine cartofi prdjiti aurii, umpleti Ae cu maximum
700 de grame de cartofi taiati pentru préjit.
Pentru o préjire uniformd, asigurati-va cé alimentele au
aproximativ aceeasi dimensiune. Evitati bucatile foarte groase
de alimente.

Tipul alimentelor Temperatura Ora

Fileuri de peste in 170°C 5 -6 minute
crustd de pesmet
Fileuri de pui in 170°C
crustd de pesmet

12-15 minute

Creveti mari 170°C 3 -5 minute
Piept de pui 175°C 3 -5 minute
Inele de ceapa 180 °C 3 minute
Broccoli in aluat 185°C 2 -3 minute
cuou

Cartofi prajiti 190 °C 6 minute

Resetarea produsului

Produsul are o protectie incorporata la supraincalzire. Daca produsul

a fost folosit mai mult timp, protectia la supraincalzire se activeaza si

anuleaza procesul de prajire aflat in desfasurare.

Al Opriti produsul si lasati-| sa se raceasca inainte de a continua cu
pasii urmdtori.

1. Apasati butonul de resetare AQ pentru a reseta produsul.

A a fost resetat si este gata pentru a fi folosit din nou.



Remedierea defectiunilor

Problema

Produsul emana un

miros neplacut.

Uleiul deverseaza.

Alimentele nu sunt
crocante.

Cartofii prajiti sunt
lipiciosi.

Produsul nu
porneste.

Cauza posibila

Uleiul este vechi.

Trebuie inlocuit
filtrul.*

Uleiul deverseaza.
Cantitatea de

ulei sau grasime
depaseste
indicatorul Max.

Tn cos sunt prea
multe alimente.

Timpul de prajire
este prea scurt.

Cartofii prajiti nu au
fost spalati bine.

A fost activata
protectia la
supraincalzire.

*Aplicabil numai pentru KADF302FBK.

Posibila solutie

Schimbati uleiul
dupa fiecare 10
sesiuni de prajire
sau imediat ce
seinchide la
culoare sau daca
mirosul uleiului s-a
schimbat.

Schimbati periodic
filtrul pentru a
pastra eficienta
acestuia.*

Reduceti cantitatea
de ulei sau grasime

sub indicatorul Max.

Asigurati-va ca
friteuza este
umpluta cu ulei

sau grasime la un
nivel cuprins intre
indicatoarele min -
max de pe interiorul
baii interioare,
pentru prevenirea
fie a supraumplerii
sau a supraincalzirii.

Reglati timpul de
prajire conform
timpului de prajire
recomandat al
alimentelor.

Spalati cartofii in
apa curatd inainte
de a-i praji.

Apasati butonul

de resetare de pe
spatele panoului de
comanda.
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