KAAF110EXX
Hot Air Fryer

A

Description (fig. A) English

«  Turn the knob clockwise to switch on the device.

I %:srﬁd?;l « Turn the knob to set the timer: T minute - 30 minutes.

«  Turn the knob fully counterclockwise to switch off the device.
2. Temperature dial «  Turn the knob to set the temperature: 80 °C - 200 °C.
3. Power indicator (red) « Theindicator comes on when the device is switched on.

« Theindicator comes on when the device is heating.
The indicator goes off when the device has reached the set
temperature.

4. Heating indicator (blue)

5. Removable pan

6. Frying basket

« Press the button to remove the frying basket from the removable
pan.

7. Release button

8. Handle
(frying basket)

9. Ventilation openings

Safety

« Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

« The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons
caused by non-observance of the safety instructions and improper use of the device.

«  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than
described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective,
replace the device immediately.

« The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

«  The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

« Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

« Do not expose the device to water or moisture.

« Make sure that the device does not come into contact with flammable material.

« Keep the device away from heat sources. Do not place the device on hot surfaces or near open
flames.

« Do not cover the device.

«  Make sure that there is sufficient space around the device to allow heat to escape and provide
sufficient ventilation.

«  Place the device on a stable, flat surface.

«  Place the device on a heat-resistant and splash-proof surface.

« Do not place the device on a hob.

« Do not use charcoal or similar combustible fuels.

« Beware of hot parts. The surfaces marked with a caution symbol for hot surfaces are liable to become
hot during use. The accessible surfaces can become hot when the device is operating.

«  Be careful when touching the device. Use oven gloves if you need to touch the device during or
shortly after use.

« Make sure that your hands are dry before touching the device.

« Do not fill the removable pan with oil or frying fat. The device uses hot air to prepare food.

« Beware of steam and splashes when putting food into the hot removable pan.

« Do not pour cold water into the hot removable pan. The water will splash and damage the
removable pan.

« The removable pan becomes very hot during use. Do not touch the hot removable pan.

« Do not leave the device unattended at any time during or directly after use.

« Do not move the device while it is switched on or is still hot. Remove the mains plug from the wall
socket and wait until the device has cooled down.

Electrical safety

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  To reduce risk of electric shock, this product should only be opened by an authorized technician
when service is required.
« Disconnect the product from the mains and other equipment if a problem should occur.

« Do not use the device if the mains cable or mains plug is damaged or defective. If the mains cable
or mains plug is damaged or defective, it must be replaced by the manufacturer or an authorised
repair agent.

« Before use, always check that the mains voltage is the same as the voltage on the rating plate of the
device.

« Connect the device to an earthed wall socket. If necessary, use an earthed extension cable of a
suitable diameter.

« Always fully unwind the mains cable and the extension cable.

«  Only use the appropriate connector to operate the device.

« The device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

« Do not move the device by pulling the mains cable. Make sure that the mains cable cannot become
entangled. Make sure that the mains cable does not hang over the edge of a worktop and cannot be
caught accidentally or tripped over.

« Do not immerse the device, the mains cable or the mains plug in water or other liquids.

Initial use

« Clean the device. Refer to the section “Cleaning and maintenance”.

« Place the frying basket into the removable pan.
Note: The device is equipped with a safety lock. If the removable pan is not placed in the device
correctly, the device will not operate.

« Insert the mains plug into the wall socket.

«  Switch on the device using the on/off dial.

« Setthe temperature dial to the maximum temperature. The heating indicator comes on.

«  Wait for a few minutes until the heating indicator goes off. The device has reached the set
temperature.

«  Switch off the device using the on/off dial.

« Remove the mains plug from the wall socket.

« Allow the device to cool down completely.

Note: If you switch on the device for the first time, the device may emit a little smoke and a characteristic

smell for a short period. This is normal operation.

Use

The device can be used for hot-air frying or baking food.
Note: For baking food, it is recommended to pre-heat the device for 5 minutes:
« Make sure that the on/off dial is in the “OFF” position.
« Insert the mains plug into the wall socket.
+  Remove the removable pan from the device using the handle.
« Place the removable pan on a flat, stable and heat-resistant surface.
+  Put the food into the frying basket.
Note: Small pieces will fry or roast better and more quickly than large pieces.
+  Place the frying basket into the removable pan.
« Place the removable pan into the device.
+  Switch on the device using the on/off dial. Set the timer using the timer dial.
+  Set the temperature using the temperature dial.
Note: If the device is cold, add 3 minutes to the cooking time.
+  Some types of food need to be shaken halfway through the preparation time. Refer to the section
“Settings”.
«  If the timer reaches zero, a ring will sound and the device will switch off automatically.
+  Remove the mains plug from the wall socket.
+  Allow the device to cool down completely.
Hints for use

« Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end result and can
help prevent unevenly fried food.

« Do not block the air outlet at the rear of the device to prevent disruption of the airflow.

« Preparing greasy ingredients may cause extra smoke, but this will not cause any harm to the device
or impair the taste of the finished food.

Settings

Note: The settings in the table are indications only. Ingredients may differ in origin, size, shape and
brand. We cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Eerste gebruik

+ Reinig het apparaat. Zie het gedeelte “Reiniging en onderhoud”.

-+ Plaats de frituurmand in de uitneembare pan.
Opmerking: Het apparaat is voorzien van een veiligheidsvergrendeling. Indien de uitneembare pan
niet juist in het apparaat is geplaatst, zal het apparaat niet werken.

« Plaats de netstekker in het stopcontact.

« Schakel het apparaat in met behulp van de aan/uit-knop.

+  Stel de temperatuurknop in op de maximale temperatuur. De opwarmindicator gaat branden.

+ Wacht een paar minuten totdat de opwarmindicator uit gaat. Het apparaat heeft de ingestelde temperatuur
bereikt.

«  Schakel het apparaat uit met behulp van de aan/uit-knop.

+ Verwijder de netstekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

Opmerking: Indien u het apparaat voor de eerste keer inschakelt, kan gedurende korte tijd een lichte

rookontwikkeling ontstaan en een karakteristieke geur vrijkomen. Dit is normaal.

Gebruik

Het apparaat kan worden gebruikt voor frituren met hete lucht of het bakken van voedsel.
Opmerking: Voor het bakken van voedsel is het raadzaam om het apparaat 5 minuten voor te verwarmen:
+ Zorg ervoor dat de aan/uit-knop in de stand “OFF" staat.
«+ Plaats de netstekker in het stopcontact.
+ Verwijder de uitneembare pan uit het apparaat met behulp van de handgreep.
- Plaats de uitneembare pan op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond.
+ Doe het voedsel in de frituurmand.
Opmerking: Kleine stukken frituren of braden beter en sneller dan grote stukken.
+ Plaats de frituurmand in de uitneembare pan.
- Plaats de uitneembare pan in het apparaat.
+  Schakel het apparaat in met behulp van de aan/uit-knop. Stel de timer in met de timerknop.
«+ Stel de temperatuur in met de temperatuurknop.
Opmerking: Voeg als het apparaat koud is 3 minuten aan de kooktijd toe.
« Sommige soorten voedsel moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud. Zie het gedeelte

Weight Time Temperature
Food type (gg) (min.) ’:ec) Remarks “Instellingen”.
-+ Indien de timer op nul staat, klinkt er een belletje en wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.
Frozen chips 200-400 16-23 200 Shake hé'fwaY through the + Verwijder de netstekker uit het stopcontact.
preparation time. + Laat het apparaat volledig afkoelen.
_ Add 1/2 spoon of oil. Aanwijzingen voor gebruik
Homemade chips 200-400 2223 180-200 S?:k:rgtaiggiﬁ:rowh the + Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten optimaliseert het eindresultaat
prep - en kan ongelijkmatig frituren van het voedsel helpen voorkomen.
Breadcrumb cheese + Blokkeer de luchtuitlaat aan de achterzijde van het apparaat niet om verstoring van de luchtstroom
200-300 12-18 190
snacks te voorkomen.
Chicken nuggets 100-500 15-18 200 +  Bijhet bereiden van vette ingrediénten kan extra rook ontstaan, maar dit zal het apparaat niet beschadigen
en geen afbreuk doen aan de smaak van het bereide voedsel.
Chicken fillets 100-500 22-28 200 If necessary, turn the food. .
Instellingen
Drumsticks 100-500 22-25 180 If necessary, turn the food. Opmerking: De instellingen in de tabel zijn slechts indicaties. Ingrediénten kunnen verschillen in oorsprong,
Steaks 100-500 12-20 180 If necessary, turn the food. grootte, vorm en merk. We kunnen de beste instelling voor uw ingrediénten niet garanderen.
Chicken chops 100-500 15-23 180 If necessary, turn the food. Gewicht Tijd Temperatuur
Hamburgers 100-500 11-18 180 Add 1/2 spoon of oil. Type voedsel (g9) (min.) (°C) Opmerkingen
Frozen fish fingers 100-400 10-16 200 Add 1/2 spoon of oil. Bevroren frites 200-400 16-23 200 Har:vzrl\j/vege de bereidingstijd
Cupcakes 5 pieces 19-22 200 schudden.
a . d int 1/2 lepel olie toevoegen.
€aning and maintenance Zelfgemaakte frites 200-400 22-23 180-200 Halverwege de bereidingstijd
Warning! schudden.
« Before cleaning or maintenance, switch off the device, remove the mains plug from the wall socket Gepaneerde 200-300 12-18 190
and wait until the device has cooled down. kaassnacks
+ Do not use cleaning solvents or abrasives. Kipnuggets 100-500 1518 200
« Do not use sharp objects.
« Do not immerse the device in water or other liquids. Kipfilets 100-500 22-28 200 Indien nodig, het voedsel
Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new omkeren.
device. i i
Drumsticks 100-500 2225 180 Indien nodig, het voedsel
omkeren.
+ Clean the device after each use: . -
« Remove the removable pan from the device using the handle. Biefstukken 100-500 12-20 180 Indien nodig, het voedsel
« Remove the frying basket from the removable pan. omkeren.
« Clean the removable pan and the frying basket in the diswasher or in soapy water. Thoroughly ) Indien nodig, het voedsel
dry the accessories with a clean, dry cloth. Kipkarbonades 100-500 15-23 180 omkeren.
. C[ean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the outside of the device Hamburgers 100-500 1118 180 1/2 lepel olie toevoegen.
with a clean, dry cloth.
e B isstick 100-400 10-16 200 1721 | olie t .
Beschrijving (fig. A) Nederlands evroren vissticks /2 lepel olie toevoegen
Cupcakes 5 stuks 19-22 200

«+ Draai de knop rechtsom om het apparaat in te schakelen.
« Draai de knop om de timer in te stellen: 1 minuut - 30 minuten.
« Draai de knop volledig linksom om het apparaat uit te schakelen.

1. Aan/uit-knop
Timerknop

2. Temperatuurknop «+ Draai de knop om de temperatuur in te stellen: 80 °C - 200 °C.

3. Voedingsindicator

(rood) « Deindicator gaat branden als het apparaat wordt ingeschakeld.

« De indicator gaat branden als het apparaat wordt opgewarmd.
« Deindicator gaat uit als het apparaat de ingestelde temperatuur
heeft bereikt.

4. Opwarmindicator
(blauw)

5. Uitneembare pan

6. Frituurmand

«  Druk op de knop om de frituurmand uit de uitneembare pan te

7. Ontgrendelingsknop verwijderen

8. Handgreep
(frituurmand)

9. Ventilatieopeningen

Veiligheid

« Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.

«+  Defabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen
veroorzaakt door het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

«  Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan beschreven in de handleiding.

+  Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect
apparaat onmiddellijk.

+ Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

« Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor
commerciéle doeleinden.

+  Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen
die water bevatten.

+  Stel het apparaat niet bloot aan water of vocht.

« Zorg ervoor dat het apparaat niet in contact komt met brandbaar materiaal.

+ Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen. Plaats het apparaat niet op hete opperviakken
of in de buurt van open vuur.

« Bedek het apparaat niet.

« Zorg ervoor dat er voldoende ruimte rondom het apparaat is voor het ontsnappen van warmte en
voor voldoende ventilatie.

« Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond.

« Plaats het apparaat op een hittebestendig en spatvrij oppervlak.

« Plaats het apparaat niet op een kookplaat.

+  Gebruik geen houtskool of gelijksoortige brandbare brandstoffen.

« Pas op voor hete delen. De oppervlakken die zijn gemarkeerd met een waarschuwingssymbool voor
hete oppervlakken worden heet tijdens gebruik. De toegankelijke oppervlakken kunnen heet worden
wanneer het apparaat in gebruik is.

«  Wees voorzichtig wanneer u het apparaat aanraakt. Gebruik ovenhandschoenen indien u het apparaat
tijdens of kort na gebruik moet aanraken.

« Zorg ervoor dat uw handen droog zijn voordat u het apparaat aanraakt.

+  Vul de uitneembare pan niet met olie of frituurvet. Het apparaat maakt gebruik van warme lucht om
voedsel te bereiden.

« Pas op voor stoom en spetters wanneer u voedsel in de hete uitneembare pan doet.

« Giet geen koud water in de hete uitneembare pan. Het water zal spetteren en de uitneembare pan
beschadigen.

« De uitneembare pan wordt zeer heet tijdens gebruik. Raak de hete uitneembare pan niet aan.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens of direct na gebruik.

+  Verplaats het apparaat niet wanneer het is ingeschakeld of nog heet is. Verwijder de netstekker uit
het stopcontact en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

Elektrische veiligheid

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«+  Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door een erkend technicus om het risico op
elektrische schokken te verkleinen.
«  Koppel het product los van het stopcontact en van andere apparatuur als er zich problemen voordoen.

+  Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is. Indien het netsnoer of
de netstekker beschadigd of defect is, moet het onderdeel door de fabrikant of een erkend servicecentrum
worden vervangen.

«  Controleer voor gebruik altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning op het typeplaatje
van het apparaat.

«+  Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact. Gebruik indien nodig een geaard verlengsnoer met
een geschikte diameter.

«  Wikkel het netsnoer en het verlengsnoer altijd volledig af.

«  Gebruik uitsluitend de juiste stekker om het apparaat te bedienen.

« Hetapparaat is niet bedoeld voor bediening met behulp van een externe timer of een afzonderlijk
afstandbedieningssysteem.

« Verplaats het apparaat niet door aan het netsnoer te trekken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet in de
war kan geraken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de rand van een werkblad hangt, dat het niet
per ongeluk verstrengeld kan raken en dat niemand erover kan struikelen.

« Dompel het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet onder in water of andere vloeistoffen.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwing!

+ Schakel voor reiniging en onderhoud het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact
en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+  Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen.

+  Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

+  Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een
nieuw apparaat.

+ Reinig het apparaat na ieder gebruik:

« Verwijder de uitneembare pan uit het apparaat met behulp van de handgreep.
Verwijder de frituurmand uit de uitneembare pan.
Reinig de uitneembare pan en de frituurmand in de vaatwasser of in sop. Droog de accessoires
grondig af met een schone, droge doek.
Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog de buitenzijde van
het apparaat grondig af met een schone, droge doek.

Beschreibung (Abb. A)

Deutsch

«+ Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um das Gerét einzuschalten.

1. Ein-/Aus-Taste «+  Drehen Sie den Knopf, um den Timer einzustellen: 1 Minute - 30 Minuten

Timerknopf + Drehen Sie den Knopf vollstdndig gegen den Uhrzeigersinn, um das
Gerét auszuschalten.

2. Temperaturregler + Drehen Sie den Knopf, um die Temperatur einzustellen: 80 °C - 200 °C.

3. Betriebsanzeige (rot) Die Anzeige leuchtet auf, wenn das Gerét eingeschaltet wird.

« Die Anzeige leuchtet auf, wenn das Geréat aufheizt wird.
Die Anzeige erlischt, wenn das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht
hat.

4. Heizanzeige (blau)

5. Herausnehmbare Pfanne

6. Frittierkorb

Driicken Sie den Entriegelungsknopf, um den Frittierkorb aus der

7. Entriegelungsknopf herausnehmbaren Pfanne zu [6sen

8. Griff
(Frittierkorb)

9. Beliftungsoffnungen

Sicherheit

+ Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die
Bedienungsanleitung zur spateren Bezugnahme auf.

+  Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fur Folgeschdden, Sachschaden oder Personenverletzungen,
die durch die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerates
entstanden sind.

+  Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zweck.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschadigt oder
defekt, erneuern Sie es unverziglich.

+ Das Gerat eignet sich nur zur Verwendung in Innenrdaumen. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Das Gerét eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch.

- Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behéltnissen,
die Wasser enthalten.

+ Setzen Sie das Gerat keinem Wasser und keiner Feuchtigkeit aus.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht in Kontakt mit brennbarem Material kommt.

+ Halten Sie das Gerat von Hitzequellen fern. Legen Sie das Gerét nicht auf heiBe Oberflachen oder in
die Nahe von offenen Flammen.

+ Decken Sie das Gerat nicht ab.

«  Achten Sie darauf, dass gentigend Platz um das Gerat herum vorhanden ist, damit die Hitze entweichen
kann und fiir ausreichend Beltftung gesorgt ist.

+ Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen flachen Oberfléche auf.

+ Stellen Sie das Gerat auf einer hitzebestandigen und spritzgeschtitzten Oberfléche auf.

+  Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Kochfeld.

+  Verwenden Sie keine Holzkohle oder dhnliche Brennstoffe.

+ Vorsicht vor heien Teilen! Die mit einem entsprechenden Warnsymbol gekennzeichneten Oberfléchen
koénnen beim Gebrauch heifl werden. Die zuganglichen Flachen kénnen beim Betrieb des Geréts hei3
werden.

- Seien Sie beim Bertihren des Gerats vorsichtig. Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das Gerat
beim oder kurz nach dem Gebrauch anfassen miissen.

+ Achten Sie vor dem Anfassen des Geréts darauf, dass Ihre Hande trocken sind.

- Befiillen Sie die herausnehmbare Pfanne nicht mit Ol oder Frittierfett. Das Gerdt wurde ausschlieBlich
fir die Speisezubereitung mit HeiB8luft entwickelt.

+  Vorsicht vor Dampf und Spritzern, wenn Sie Lebensmittel auf die heie Pfanne legen.

+  Gief3en Sie kein kaltes Wasser auf die hei3e Pfanne. Das Wasser spritzt und beschadigt die herausnehmbare
Pfanne.

+ Die herausnehmbare Pfanne wird beim Gebrauch sehr heiB3. Beriihren Sie nicht die hei3e Pfanne.

+ Lassen Sie das Gerat weder wahrend noch unmittelbar nach dem Gebrauch zu keiner Zeit unbeaufsichtigt.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es eingeschaltet oder noch heif ist. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat vollstandig abgekdihlt hat.

Elektrische Sicherheit

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, sollte dieses Produkt bei erforderlichen
Servicearbeiten ausschlieflich von einem autorisierten Techniker gedffnet werden.
« Bei Problemen trennen Sie das Gerét bitte von der Spannungsversorgung und von anderen Geraten.

« Verwenden Sie das Gerat nicht, falls das Netzkabel oder der Netzstecker beschédigt oder defekt
ist. Ist das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt oder defekt, muss das Netzkabel oder der
Netzstecker vom Hersteller oder einem autorisierten Service-Partner erneuert werden.

« Vergewissern Sie sich stets vor dem Gebrauch, dass die Netzspannung mit der Spannung auf dem
Typenschild des Geréts tibereinstimmt.

« Verbinden Sie das Gerat mit einer geerdeten Wandsteckdose. Verwenden Sie ggf. ein geerdetes
Verlangerungskabel mit einem geeigneten Leiterquerschnitt.

«  Wickeln Sie das Netzkabel und das Verlangerungskabel immer vollstandig ab.

« Verwenden Sie zum Betreiben des Geréts ausschlieBlich die entsprechende Verbindung.

« Das Gerét ist nicht dafiir ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernsteuersystem betrieben zu werden.

« Bewegen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel. Achten Sie darauf, dass sich das Netzkabel
nicht verwickeln kann. Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nicht Gber die Kante einer
Arbeitsplatte héangt und sich niemand darin verfangen oder dariiber stolpern kann.

« Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
ein.

Erstgebrauch

« Reinigen Sie das Gerét. Siehe Abschnitt “Reinigung und Pflege”.

-« Setzen Sie den Frittierkorb in die herausnehmbare Pfanne.
Hinweis: Das Gerat verfugt tiber Sicherheitsverriegelung. Wenn die herausnehmbare Pfanne nicht
richtig eingesetzt ist, kann das Gerét nicht eingeschaltet werden.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.

« Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Knopf ein.

« Stellen Sie den Temperaturregler auf die maximale Temperatur. Die Heizanzeige leuchtet auf.

«  Warten Sie einige Minuten, bis die Heizanzeige erlischt. Das Gert hat die erforderliche Temperatur
erreicht.

« Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Knopf aus.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.

« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, kann es etwas Rauch ausstoBen und eine kurze

Zeit einen charakteristischen Geruch entwickeln. Dies ist ein normaler Vorgang.

Gebrauch

Das Gerét ist zum Heif3luft-Frittieren und zum Garen von Nahrungsmitteln geeignet.
Hinweis: Vor dem Garen sollte das Gerdt 5 Minuten lang vorgeheizt werden:
- Vergewissern Sie sich, dass sich der Ein-/Aus-Knopf auf Position “OFF” befindet.
« Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.
«  Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerét. Fassen Sie die Pfanne hierbei am Griff.
« Stellen Sie die herausnehmbare Pfanne auf einer ebenen, stabilen und hitzebestdndigen Oberflache ab.
« Geben Sie die Speisen in den Frittierkorb.
Hinweis: Kleine Stlicke lassen sich besser und schneller zubereiten als groRe.
« Setzen Sie den Frittierkorb in die herausnehmbare Pfanne.
- Setzen Sie die herausnehmbare Pfanne in das Gerat.
« Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Knopf ein. Stellen Sie den Timer mit dem Timerknopf ein.
« Stellen Sie die Temperatur mit dem Temperaturregler ein.
Hinweis: Wenn das Gerét kalt ist, mussen Sie 3 Minuten auf die Zubereitungszeit aufschlagen.
« Manche Speisen mussen wéahrend der Zubereitung gewendet werden. Siehe Abschnitt “Einstellungen”.
« Wenn der Timer abgelaufen ist, ertont ein Hinweiston und das Gerét schaltet automatisch ab.
« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.
« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Gebrauchshinweise

«  Ein optimales und gleichméBiges Ergebnis erreichen Sie, wenn Sie die Nahrungsmittel vor der Zubereitung
maglichst klein schneiden und wahrend der Zubereitung nach Ablauf der Halfte der Zubereitungszeit
einmal wenden

« Halten Sie den Luftauslass des Gerts stets frei.

«  Durch Fettanteile kann bei der Zubereitung Rauch entstehen. Hierdurch kénnen jedoch weder Schaden
am Gerét entstehen noch der Geschmack der zubereiteten Nahrungsmittel beeintrachtigt werden.

Einstellungen

Hinweis: Die aufgelisteten Einstellungen dienen lediglich der Orientierung. Achten Sie immer auf
Einflussfaktoren wie Herkunft, GréBe, Form von Nahrungsmitteln etc. Allgemein giiltige Einstellungen
fiir bestimmte Produkte kénnen nicht vorgegeben werden.

. . Zeit Temperatur
Nahrungsmittel Gewicht (g) (Minuten) ©0) Anmerkungen
Tiefkiihl-Pommes Nach Ablauf der Halfte der
) 200-400 16-23 200 Zubereitungszeit einmal
frites
wenden.
1/2 Essléffel Ol zugeben.
Hausgemalchte 200-400 3223 180-200 Nach A!:)IaufderlHa.Ifte der
Pommes frites Zubereitungszeit einmal
wenden.
Panierte Kaseecken 200-300 12-18 190
Chicken Nuggets 100-500 15-18 200
Huhnerfilet 100-500 22-28 200 Bei Bedarf wenden.
Hihnerkeule 100-500 22-25 180 Bei Bedarf wenden.
Steaks 100-500 12-20 180 Bei Bedarf wenden.
Kotelette 100-500 15-23 180 Bei Bedarf wenden.
Hamburger 100-500 11-18 180 1/2 Essléffel Ol zugeben.
Tiefgekiihlte er ) A
Fischstibchen 100-400 10-16 200 1/2 Essloffel Ol zugeben.
Cupcakes 5 Stlick 19-22 200

Reinigung und Pflege

Warnung!

« Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung oder Pflege aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

« Verwenden Sie keine Losungs- oder Scheuermittel.

« Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande.

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

« Versuchen Sie nicht, das Geréat zu reparieren. Falls das Gerét nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie
es gegen ein neues aus.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch:
« Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerét. Fassen Sie die Pfanne hierbei am Griff.
Entnehmen Sie den Frittierkorb aus der herausnehmbare Pfanne.
Reinigen Sie die herausnehmbare Pfanne und den Frittierkorb in der Geschirrspiilmaschine oder per

Seguridad

+ Lea el manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

« Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de dafos en la propiedad o en las personas
causados por no seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

« Utilice el dispositivo Ginicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta
ala descrita en el manual.

«  No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafos o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido
danos o tiene un defecto, sustitiyalo inmediatamente.

- Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

« Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

« No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

« No exponga el dispositivo al agua ni a la humedad.

« Asegurese de que el dispositivo no entre en contacto con materiales inflamables.

« Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor. No coloque el dispositivo sobre superficies calientes
ni cerca de llamas abiertas.

« No cubra el dispositivo.

« Asegurese de que haya suficiente espacio alrededor del dispositivo para permitir que el calor escape
y ofrecer suficiente ventilacion.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie estable y plana.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor y a prueba de salpicaduras.

« No coloque el dispositivo sobre una placa de cocinado.

«  No utilice carbén ni combustibles similares.

« Tenga cuidado con las piezas calientes. Las superficies marcadas con un simbolo de precaucién de
superficies calientes pueden calentarse durante el uso. Las superficies accesibles pueden calentarse
cuando el dispositivo esta funcionando.

« Tenga cuidado cuando toque el dispositivo. Utilice guantes de horno si necesita tocar el dispositivo
durante el uso o inmediatamente después.

« Asegurese de que sus manos estén secas antes de tocar el dispositivo.

«  Nollene la cubeta desmontable con aceite o grasa de fritura. El dispositivo utiliza aire caliente para
preparar los alimentos.

« Tenga cuidado con el vapor y las salpicaduras al poner alimentos en la cubeta desmontable caliente.

« No vierta agua fria en la cubeta desmontable caliente. El agua salpicard y producira daiios en la cubeta
desmontable.

« Lacubeta desmontable se calienta mucho durante el uso. No toque la cubeta desmontable caliente.

«  No descuide el dispositivo en ningtiin momento durante el uso o directamente después del mismo.

« No mueva el dispositivo mientras esté encendido o aun esté caliente. Retire el enchufe de red de la
toma de pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

Seguridad eléctrica

[ CAUTION |
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Parareducir el peligro de descarga eléctrica, este producto sélo deberia abrirlo un técnico autorizado
cuando necesite reparacion.
«  Desconecte el producto de la toma de corriente y de los otros equipos si ocurriera algin problema.

« No utilice el dispositivo si el cable de red o el enchufe de red esta dafado o es defectuoso. Si el cable
de red o el enchufe de red esta dafnado o es defectuoso, éste debe ser sustituido por el fabricante o un
servicio técnico autorizado.

« Antes del uso, compruebe siempre que la tensién de red sea la misma que se indica en la placa de
caracteristicas del dispositivo.

- Conecte el dispositivo a una toma de pared con tierra. Si es necesario, utilice un cable alargador con
toma de tierra de un didmetro adecuado.

« Desenrolle siempre totalmente el cable de red y el cable alargador.

«  Utilice inicamente el conector adecuado para hacer funcionar el dispositivo.

- Eldispositivo no se ha disefado para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

«No mueva el dispositivo tirando del cable de red. Asegurese de que el cable de red no se enrede.
Asegurese de que el cable de red no cuelgue del borde de una encimera y no pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.

«  No sumerja el dispositivo, el cable de red o el enchufe de red en agua ni otros liquidos.

Uso inicial

« Limpie el dispositivo. Consulte la seccidn “Limpieza y mantenimiento”.

« Coloque la cesta de fritura en la cubeta desmontable.

Nota: El dispositivo estd equipado con un bloqueo de seguridad. Si la cubeta desmontable no se coloca
correctamente en el dispositivo, este no funcionara.

« Inserte el enchufe de red en la toma de pared.

« Paraencender el dispositivo, utilice el mando de encendido/apagado.

«  Sitte el mando de temperatura en la temperatura maxima. El indicador de calentamiento se enciende.

« Espere unos minutos hasta que se apague el indicador de calentamiento. El dispositivo ha alcanzado
la temperatura ajustada.

« Paraapagar el dispositivo, utilice el mando de encendido/apagado.

« Retire el enchufe de red de la toma de pared.

« Deje que el dispositivo se enfrie completamente.

Nota: Si enciende el dispositivo por primera vez, éste puede desprender un poco de humo y un olor

caracteristico durante un breve periodo. Esto es algo normal.

Uso

El dispositivo puede utilizarse para freir con aire caliente o para cocinar alimentos.

Nota: Para cocinar alimentos, se recomienda precalentar el dispositivo durante 5 minutos:

« Asegurese de que el mando de encendido/apagado esté en la posicién “OFF".

« Inserte el enchufe de red en la toma de pared.

« Retire la cubeta desmontable del dispositivo con el asa.

« Coloque la cubeta desmontable sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

« Coloque el alimento en la cesta de fritura.
Nota: Las piezas de pequefio tamano se frien o se asan mejor y mas rapido que las piezas de mayor
tamario.

« Coloque la cesta de fritura en la cubeta desmontable.

« Coloque la cubeta desmontable en el dispositivo.

« Paraencender el dispositivo, utilice el mando de encendido/apagado. Ajuste el temporizador con el
mando del temporizador.

« Ajuste la temperatura con el mando de temperatura.
Nota: Si el dispositivo esta frio, afiada 3 minutos al tiempo de preparacion.

« Algunos tipos de alimentos necesitan sacudirse a la mitad del tiempo de preparacién. Consulte la
seccion “Ajustes”.

« Cuando el temporizador llega a cero suena un pitido y el dispositivo se apaga automaticamente.

« Retire el enchufe de red de la toma de pared.

« Deje que el dispositivo se enfrie completamente.

Consejos de uso

« Sacudir los ingredientes de tamafio pequefo a la mitad del tiempo de preparacién optimiza el resultado
final y puede evitar que haya alimentos fritos de forma irregular.

« No bloquee la salida de aire de la parte posterior del dispositivo para impedir la obstruccién del flujo
de aire.

- Sise preparan ingredientes grasientos puede haber mas humo, pero esto no supone ningun peligro
para el dispositivo ni afecta al gusto de los alimentos cocinados.

Ajustes

Nota: Los ajustes de la tabla son meramente indicativos. Los ingredientes pueden diferir en funcion del
origen, tamario, forma y marca. No podemos garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

Description (fig. A) Francais

« Tournez le bouton dans le sens horaire pour allumer I'appareil.
« Tournez le bouton pour régler la minuterie. T minute - 30 minutes.
«  Tournez le bouton a fond dans le sens antihoraire pour éteindre I'appareil.

1. Molette marche/arrét
Molette de minuterie

2. Molette de température [« Tournez le bouton pour régler la température. 80 °C - 200 °C.

3. Témoin d'alimentation

+ Letémoin s'allume lorsque I'appareil est sous tension.
(rouge)

4. Témoin de chauffage .
(bleu) .

Le témoin s'allume lorsque I'appareil chauffe.
Le témoin s'éteint des que l'appareil atteint la température réglée.

Cuve amovible

Panier a friture

Bouton de libération «  Appuyez sur le bouton pour retirer le panier a friture de la cuve amovible.

©INjOo W

Poignée
(panier a friture)

9. Ouvertures de ventilation

Sécurité

« Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

« Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le
non-respect des consignes de sécurité et d’'une utilisation inappropriée de I'appareil.

« Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles
décrites dans le manuel.

« Nutilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est
endommagé ou défectueux, remplacez-le immédiatement.

« Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a 'extérieur.

« Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins
commerciales.

« Nutilisez pas I'appareil a proximité d’une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients
contenant de l'eau.

« N'exposez pas I'appareil a I'eau ou a I'humidité.

«  Assurez-vous que I'appareil n'entre en contact avec aucune matiére inflammable.

+ Maintenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur. Ne placez pas |'appareil sur une surface chaude
ou a proximité de flammes nues.

« Ne couvrez pas l'appareil.

« Assurez-vous que I'appareil dispose d'un dégagement suffisant pour que la chaleur se dissipe tout
en assurant une ventilation satisfaisante.

+ Placez I'appareil sur une surface stable et plane.

« Placez I'appareil sur une surface résistante a la chaleur et aux projections.

+ Ne placez pas I'appareil sur une plaque de cuisson.

« Nutilisez pas de charbon ou de combustibles similaires.

«  Attention aux pieces chaudes. Les surfaces marquées d’un symbole d'attention aux surfaces chaudes
peuvent devenir chaudes durant l'utilisation. Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes lorsque
I'appareil fonctionne.

-+ Faites attention en touchant I'appareil. Utilisez des gants de cuisine si vous devez toucher I'appareil
pendant ou juste apreés I'utilisation.

« Assurez-vous d'avoir les mains seches avant de toucher l'appareil.

+ Ne remplissez pas la cuve amovible d’huile ou de graisse a friture. L'appareil utilise de I'air chaud pour
préparer les aliments.

« Attention a la vapeur et aux éclaboussures en plagant les aliments dans la cuve amovible chaude.

« Ne versez pas d’eau froide dans la cuve amovible chaude. L'eau peut étre projetée et endommager
la cuve amovible.

+ Lacuve amovible peut devenir trés chaude pendant I'usage. Ne touchez pas la cuve amovible chaude.

+ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance a quelque moment que ce soit durant ou juste aprés l'usage.

« Nedéplacez pas I'appareil s'il est sous tension ou encore chaud. Retirez la fiche secteur de la prise murale
et laissez I'appareil refroidir.

Sécurité électrique

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

+  Pour réduire le risque de choc électrique, ce produit doit étre ouvert uniquement par un technicien
qualifié si une réparation simpose.
+ Débranchez I'appareil et les autres équipements du secteur s'il y a un probléme.

+  Nutilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueux.
Si le cordon d'alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueus, il doit étre remplacé par
le fabricant ou par un réparateur agréé.

+ Avant toute utilisation, vérifiez que la tension du secteur correspond a celle indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil.

« Connectez |'appareil a une prise murale mise a la terre. Si nécessaire, utilisez une rallonge mise a la
terre d'un diamétre adapté.

« Déroulez toujours complétement le cordon d‘alimentation et la rallonge.

«+ Utilisez le connecteur approprié pour faire fonctionner I'appareil.

+  Lappareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systéme de télécommande
séparé.

+  Ne déplacez pas I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation. Assurez-vous que le cordon
d‘alimentation ne s'enchevétre pas. Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne pend pas sur le
bord d'un plan de travail et ne peut pas étre happé ou faire trébucher quelqu’un accidentellement.

«  Nimmergez pas I'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche secteur dans I'eau ou d'autres liquides.

Utilisation initiale

« Nettoyez I'appareil. Consultez la section “Nettoyage et entretien”.

+ Placez le panier a friture dans la cuve amovible.

Remarque : Lappareil est équipé d'un verrou de sécurité. Si la cuve amovible n'est pas placée correctement
dans 'appareil, 'appareil ne fonctionne pas.

«+ Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

+ Allumez I'appareil avec la molette marche/arrét.

« Réglez la molette de température sur la température maximum. Le témoin de chauffage s'allume.

« Attendez quelques minutes que le témoin de chauffage s'éteigne. Lappareil a atteint la température
réglée.

. Eteignez I'appareil avec la molette marche/arrét.

« Débranchez la fiche secteur de la prise murale.

« Laissez |'appareil refroidir complétement.

Remarque : Pour sa premiére mise en marche, 'appareil peut émettre une Iégere fumée et une odeur

caractéristique pendant une période bréve. C'est normal.

Usage

L'appareil peut servir a la cuisson des aliments ou a leur friture avec de 'air chaud.

Remarque : Pour la cuisson des aliments, nous recommandons de préchauffer I'appareil pendant 5 minutes :

«  Assurez-vous que la molette marche/arrét est en position “OFF".

« Insérez lafiche secteur dans la prise murale.

« Retirez la cuve amovible de I'appareil en employant la poignée.

«  Placez la cuve amovible sur une surface plate, stable et thermorésistante.

«  Placez les aliments dans le panier a friture.

Remarque : De petits morceaux sont plus faciles et rapides a rétir ou frire que de gros morceaux.

+  Placez le panier a friture dans la cuve amovible.

« Placez la cuve amovible dans I'appareil.

Hand mit Spiilmittel. Trocknen Sie das Zubehor griindlich mit einem sauberen trockenen Tuch ab. . . Peso Tiempo Temperatura : +  Allumez I'appareil avec la molette marche/arrét. Réglez le minuteur avec la molette de minuteur.
P tel. 9 u - Tipo de alimento . oC Observaciones X X i
+ Reinigen Sie das AuBere des Geréts mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das AuBere (9 (min.) (°C) + Réglezlatempérature avec la molette de température. _
des Gerits griindlich mit einem sauberen trockenen Tuch ab. Patatas fritas Sacuda a la mitad del tiempo de Remarque : Si I'appareil est froid, ajoutez 3 minutes au temps de cuisson.
ipcion (f ol congeladas 200-400 16-23 200 preparacién - Certains types d'aliment doivent étre remués a mi-temps de la préparation. Voir la section “Réglages”.
Descripcion (fig. A) Espafio - - «+ Sila minuterie atteint zéro, une sonnerie retentit et I'appareil séteint automatiquement.
Afada1/2 cucharada de aceite. + Débranchez la fiche secteur de la prise murale.
1. Mando de encendido/ | Pulse el mando en sentido horario para encender el dispositivo. Patatas fritas caseras 200-400 22-23 180-200 Sacuda a la mitad del tiempo de . Laissez I'appareil refroidir complétement.
: apagado « Gire el mando para ajustar el temporizador. 1T minuto - 30 minutos. preparacion. P ils d'usage
pag . «  Gire el mando totalmente en sentido antihorario para apagar el Snacks de queso
Mando del temporizador dispositivo. q 200-300 12-18 190 «  Remuez les ingrédients a mi-temps de la préparation pour optimiser le résultat final tout en évitant
- . . - empanados une friture irréguliére des aliments.
2. Mando detemperatura | - Gire el mando para ajustar la temperatura. 80 °C - 200 °C. Nuggets de pollo 100-500 15-18 200 +  Ne bloquez pas la sortie d'air a I'arriére de |'appareil pour éviter toute perturbation du flux dair.
3. Indicador de encendido o X . " . ) X . « La préparation des ingrédients graisseux peut générer davantage de fumée mais sans que cela s'avere
. S , dé | Ita al . - . . N
(rojo) Elindicador se enciende cuando el dispositivo se enciende. Pechugas de pollo 100-500 22-28 200 a:ie;:er:‘etzesarlo clavueliaa néfaste pour I'appareil et sans affecter le goit des aliments cuits.
. indi i i iti 4 Réglages
4. Indicador de El.md'lcadorse enciende cuandg elq|§p05|t|vo se esta calentando. ) Si es necesario, dé la vuelta al glag ) ) )
calentamiento (azul) - Elindicador se apaga cuando el dispositivo ha alcanzado la temperatura Muslitos 100-500 22-25 180 alimento. Remarque : Les réglages de la table sont uniquement indicatifs. Les ingrédients peuvent différer de par
ajustada. leur origine, taille, forme et marque. Nous ne pouvons garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients.
) Si es necesario, dé la vuelta al
5. Cubeta desmontable Filetes 100-500 12-20 180 " - -
alimento. Type d'aliment Poids Temps Température Remarques
6. Cesta defritura Contramuslos de 100-500 1523 180 Si es necesario, dé la vuelta al (9) (min.) 0
7. Botdn de desbloqueo «  Pulse el botdn para retirar la cesta de fritura de la cubeta desmontable. ollo alimento. a mi-
q P P Frites surgelées 200-400 16-23 200 Secouez a mi-temps de
8. Asa Hamburguesas 100-500 11-18 180 Afada1/2 cucharada de aceite. préparation.
(cesta de fritura) Palitos de Ajoutez 1/2 cuillére d'huile.
pescado g ~ - . ) i e
9. Aberturas de ventilacion congelados 100-400 10-16 200 Afada1/2 cucharada de aceite. Frites maison 200-400 22-23 180-200 Secouez & mi-temps de
- préparation.
Cupcakes 5 piezas 19-22 200 c -
n-cas panes au
Limpieza y mantenimiento fromage 200-300 12-18 190
jAdvertencia! Nuggets de poulet 100-500 15-18 200
« Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma . Si nécessaire, retournez les
de pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado. Filets de poulet 100-500 22-28 200 aliments.
« No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos. Si nécessaire, retournez les
« No utilice objetos afilados. Batonnets 100-500 22-25 180 " '
. y . n - aliments.
«No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.
« Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo. Steaks 100-500 1220 180 z:irr;eec:tsssalre, retournez les
« Limpie el dispositivo después de cada uso: Si nécessaire, retournez les
+ Retire la cubeta desmontable del dispositivo con el asa. Piéces de poulet 100-500 15-23 180 Jliments.
+ Retire la cesta de fritura de la cubeta desmontable. - — -
« Limpie la cubeta desmontable y la cesta de fritura en el lavavajillas o con agua jabonosa. Seque Hamburgers 100-500 11-18 180 Ajoutez 1/2 cuillére d'huile.
bien los accesorios con un pafio limpio y seco. Batonnets de i I
- Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el exterior del poisson surgelés 100-400 10-16 200 Ajoutez 1/2 cuillere d'huile.
dispositivo con un pafio limpio y seco. .
Cupcakes 5 piéces 19-22 200




Nettoyage et entretien

Avertissement!

Descrizione (fig. A)

Avant le nettoyage ou l'entretien, arrétez I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise murale et
attendez que l'appareil refroidisse.

N'utilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

N'utilisez pas d'objets coupants.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou autres liquides.

Ne tentez pas de réparer I'appareil. Si 'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation :

+ Retirez la cuve amovible de I'appareil en employant la poignée.

+ Retirez le panier a friture de la cuve amovible.

+ Nettoyez la cuve amovible et le panier a friture au lave-vaisselle ou a I'eau savonneuse. Séchez
soigneusement les accessoires a |'aide d'un chiffon propre et sec.

+ Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'extérieur
de l'appareil a l'aide d'un chiffon propre et sec.

Itali

Impostazioni

Nota: Le impostazioni riportate in tabella sono esclusivamente indicazioni. Gli ingredienti possono essere
diversi per origine, dimensione, forma o marca. Non siamo in grado di garantire le migliori impostazioni
per gli ingredienti specifici utilizzati.

Utilizacao
O dispositivo pode ser utilizado para fritar sem 6leo ou cozinhar alimentos.
Nota: Para cozinhar alimentos, recomenda-se o pré-aquecimento do dispositivo durante 5 minutos:
+  Certifique-se de que o interruptor de ligar/desligar esta na posi¢ao “OFF".
- Insira a ficha na tomada de parede.
«+ Retire o recipiente amovivel do dispositivo utilizando a pega.
+ Coloque o recipiente amovivel sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor.
- Coloque os alimentos no cesto de fritar.
Nota: Pedagos pequenos irdo demorar menos tempo a fritar ou assar do que pedagos grandes.
+  Coloque o cesto de fritar no recipiente amovivel.
- Coloque o recipiente amovivel no dispositivo.
+  Ligue o dispositivo com o botéo de ligar/desligar. Regule o temporizador utilizando o botdo do
temporizador.
+ Regule a temperatura utilizando o botao da temperatura.
Nota: Se o dispositivo estiver frio, adicione 3 minutos ao tempo de cozedura.
+Alguns tipos de alimentos tém de ser agitados a meio do tempo de preparacao. Consulte a seccao

+  Se o temporizador atingir zero, ird escutar um toque e o dispositivo ira desligar-se automaticamente.
+ Retire a ficha da tomada de parede.
- Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Pulizia e manutenzione

1. Selettore di accensione/ Ruotare la manopola in senso orario per accendgre | apparefchlg. Attenzione!
spegnimento Ruotare la manopola per impostare il timer: 1 minuto - 30 minuti. i i . o X . L )
pegl . Ruotare la manopola completamente in senso antiorario per spegnere «  Prima di qualsiasi intervento di pulizia o maquten2|0ne, spegnere il dispositivo, rimuovere la spina
Selettore del timer Fapparecchio. dalla presa a parete e attendere che il dispositivo si sia raffreddato.
| el « Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.
2. Selettore della Ruotare la manopola per impostare la temperatura: 80 °C - 200 °C. + Non utilizzare oggetti affilati.
temperatura « Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.
3. Indicatore LED (rosso) «  Lindicatore si accende all'accensione dell'apparecchio. « Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno
- - N - - nuovo.
4. Indicatore di « Lindicatore si accende quando I'apparecchio & in fase di riscaldamento.
riscaldamento (blu) _Llndlca:t(t)re si spegne quando l'apparecchio ha raggiunto la temperatura . pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.
impostata. « Rimuovere il contenitore amovibile dall'apparecchio usando il manico.
5. Contenitore amovibile - Estrarre il cestello per friggere dal contenitore amovibile.
6. Cestello per friggere . Lav§re il contenltore.amowblle' eil cestello per fnggere |n'Iavastong|e 0 con acqua saponosa.
- - - - - Asciugare a fondo gli accessori con un panno pulito e asciutto.
7. Pulsante di sblocco Premgrg il pulsante per rimuovere il cestello per friggere dal contenitore « Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo l'esterno del
amovibile. dispositivo con un panno pulito e asciutto.
8. Manico Descrigao (fig. A) Portugués
(cestello per friggere)
9. Aperture di ventilazione 1. Botéo de ligar/desligar Rode o bot?o para a.dlre|ta para I|g§r o dlsposmvo. _
. - N Rode o botéo para ajustar o temporizador: 1 minuto - 30 minutos.
Sicurezza Botao do temporizador

Leggere il manuale con attenzione prima dell’'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

Il fabbricante non e responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone
derivanti dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.
Utilizzare I'apparecchio solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli
descritti nel manuale.

Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso,
sostituirlo immediatamente.

Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.
Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi
commerciali.

Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti
acqua.

Non esporre il dispositivo ad acqua o umidita.

Verificare che il dispositivo non entri in contatto con materiale inflammabile.

Tenere il dispositivo a distanza da fonti di calore. Non collocare il dispositivo su superfici calde o vicino
afiamme libere.

Non coprire il dispositivo.

Verificare che intorno al dispositivo sia presente spazio sufficiente per consentire la fuoriuscita del
calore e fornire una ventilazione adeguata.

Collocare il dispositivo su una superficie stabile e piana.

Collocare il dispositivo su una superficie resistente a calore e schizzi.

Non collocare il dispositivo su un piano cottura.

Non utilizzare carbone o combustibili simili.

Porre attenzione alle parti riscaldate. Le superfici contrassegnate con un simbolo di attenzione per superfici
calde possono diventare calde durante 'uso. Le superfici accessibili possono diventare calde quandoiil
dispositivo & in funzione.

Porre attenzione nel toccare il dispositivo. Utilizzare guanti da forno qualora fosse necessario toccare
il dispositivo durante o subito dopo l'uso.

Prima di toccare il dispositivo assicurarsi di avere le mani asciutte.

Non riempire il contenitore amovibile con olio o grasso per friggere. L'apparecchio utilizza I'aria calda
per preparare i cibi.

Nel collocare il cibo all'interno del contenitore amovibile caldo, porre attenzione a vapore e schizzi.
Non versare acqua fredda nel contenitore amovibile caldo. L'acqua schizzera danneggiando il contenitore
amovibile.

Il contenitore amovibile diventa molto caldo durante I'uso. Non toccare il contenitore amovibile caldo.
Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante o subito dopo I'uso.

Non spostare I'apparecchio quando & acceso o é ancora caldo. Rimuovere la spina di alimentazione
dalla presa a parete e lasciar raffreddare il dispositivo completamente.

Sicurezza elettrica

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Per ridurre il rischio di scosse elettriche, il presente prodotto deve essere aperto solo da un tecnico
autorizzato, nel caso sia necessario ripararlo.
Scollegare il prodotto dall’alimentazione e da altri apparecchi se dovesse esserci un problema.

Non utilizzare il dispositivo in presenza di danni o difetti al cavo o alla spina di alimentazione. Se il
cavo o la spina di alimentazione & danneggiato o difettoso, deve essere sostituito dal fabbricante o
da un centro riparazioni autorizzato.

Prima dell'uso verificare sempre che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla
targhetta nominale del dispositivo.

Collegare il dispositivo a una presa a parete dotata di messa a terra. Se necessario, utilizzare una
prolunga dotata di messa a terra di diametro adeguato.

Srotolare sempre completamente il cavo di alimentazione e il cavo di prolunga.

Per accendere il dispositivo utilizzare esclusivamente il connettore adeguato.

Il dispositivo non & previsto per essere azionato mediante timer esterno o telecomando.

Non spostare il dispositivo tirandolo per il cavo di alimentazione. Verificare che il cavo non possa
aggrovigliarsi. Verificare che il cavo di alimentazione non rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di rischio di incidenti o cadute.

Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina di alimentazione in acqua o altri liquidi.

Uso iniziale

Pulire il dispositivo. Fare riferimento alla sezione “Pulizia e manutenzione”.

Collocare il cestello per friggere nel contenitore amovibile.

Nota: Lapparecchio é dotato di un blocco di sicurezza. Se il cestello amovibile non viene inserito
correttamente, I'apparecchio non entra in funzione.

Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete.

Accendere I'apparecchio tramite il selettore di accensione/spegnimento.

Regolare il selettore della temperatura sulla temperatura massima. Lindicatore di riscaldamento si
accende.

Attendere alcuni minuti fino allo spegnimento dell'indicatore di riscaldamento. L'apparecchio ha
raggiunto la temperatura richiesta.

Spegnere I'apparecchio tramite il selettore di accensione/spegnimento.

Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

Far raffreddare completamente il dispositivo.

Nota: alla prima accensione il dispositivo pud emettere per un breve periodo un po’di fumo e un odore
caratteristico. E una condizione normale.

Uso

Utilizzare I'apparecchio per friggere con aria calda o cuocere alimenti.
Nota: Per la cottura degli alimenti, si raccomanda di preriscaldare I'apparecchio per 5 minuti:

Verificare che il selettore di accensione/spegnimento sia in posizione “OFF".

Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete.

Rimuovere il contenitore amovibile dall’apparecchio usando il manico.

Collocare il contenitore amovibile su una superficie piatta, stabile e resistente al calore.

Collocare il cibo nel cestello per friggere.

Nota: | pezzetti piccoli friggeranno o cuoceranno meglio e piu rapidamente rispetto ai pezzetti grandi.
Collocare il cestello per friggere nel contenitore amovibile.

Collocare il contenitore amovibile nell'apparecchio.

Accendere I'apparecchio tramite il selettore di accensione/spegnimento. Impostare il timer utilizzando
il selettore del timer.

Impostare la temperatura utilizzando il selettore della temperatura.

Nota: Se 'apparecchio & freddo, aggiungere 3 minuti al tempo di cottura.

Alcuni tipi di cibo devono essere girati a meta del tempo di preparazione. Consultare la sezione
“Impostazioni”.

Se il timer raggiunge lo zero, viene emesso un segnale acustico e I'apparecchio si spegne automaticamente.
Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

Far raffreddare completamente il dispositivo.

Suggerimenti per 'uso

Girare gli ingredienti piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e pud
contribuire a evitare una frittura non omogenea.

Non bloccare I'uscita dell'aria sul retro dell’apparecchio per evitare interruzioni del flusso d'aria.
La preparazione di ingredienti grassi puo causare fumo extra, ma cio non provoca alcun danno
all'apparecchio né altera il gusto del piatto preparato.

Rode o botédo totalmente para a esquerda para desligar o dispositivo.

2. Botao da temperatura Rode o botéo para definir a temperatura: 80 °C - 200 °C.

3. Indicador de alimentagao

(vermelho) O indicador acende-se quando o dispositivo é ligado.

« O indicador acende-se quando o dispositivo est4 a aquecer.
O indicador desliga-se assim que o dispositivo atinge a temperatura
definida.

4. Indicador de
aquecimento (azul)

Recipiente amovivel

Cesto de fritar

Botao de libertagao « Prima o botao para remover o cesto de fritar do recipiente amovivel.

©INjOo W

Pega
(cesta de fritar)

9. Aberturas de ventilagédo

Seguranga

+ Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

« O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados
pela inobservancia das instrugoes de seguranga e utilizagéo indevida do dispositivo.

- Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras
finalidades além das descritas no manual.

« Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver
danificado ou tenha defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

« Odispositivo destina-se apenas a utilizagao no interior. Ndo utilize o dispositivo no exterior.

« Odispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

+ Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatérios ou outros recipientes que contenham agua.

« N&o exponha o dispositivo a agua ou humidade.

« Certifique-se de que o dispositivo ndo entra em contacto com materiais inflamaveis.

+ Mantenha o dispositivo afastado de fontes de calor. Ndo coloque o dispositivo sobre superficies quentes
ou préximo de chamas desprotegidas.

« Naéo cubra o dispositivo.

« Certifique-se de que existe espago suficiente a volta do dispositivo para permitir a dissipagao do calor
e ventilagao adequada.

« Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estavel.

« Coloque o dispositivo sobre uma superficie resistente ao calor e a prova de salpicos.

« Naéo coloque o dispositivo num fogao.

« Nao utilize carvao ou outros liquidos combustiveis semelhantes.

» Tenha cuidado com as pegas quentes. As superficies que apresentam um simbolo de aviso relativo a
superficies quentes poderdo aquecer durante a utilizagdo. As superficies acessiveis podem aquecer
durante o funcionamento do dispositivo.

« Tenha cuidado ao tocar no dispositivo. Utilize luvas de forno, caso tenha de tocar no dispositivo durante
ou imediatamente apds a utilizagéo.

« Certifique-se de que as suas maos estao secas antes de tocar no dispositivo.

«N&o encha o recipiente amovivel com dleo ou outro tipo de gordura para fritar. O dispositivo utiliza
ar quente para preparar os alimentos.

« Tenha cuidado com o vapor e salpicos ao colocar os alimentos no recipiente amovivel quente.

« Naéo deite dgua fria sobre o recipiente amovivel quente. A 4gua ira salpicar e danificar o recipiente
amovivel.

« O recipiente amovivel aquece muito durante a utilizagao. Nao toque no recipiente amovivel.

+ Naéo deixe o dispositivo sem vigilancia durante ou imediatamente ap6s a sua utilizagao.

+ Nao desloque o dispositivo ligado ou ainda quente. Retire a ficha da tomada de parede e aguarde até que
o dispositivo arrefeca.

Seguranga elétrica

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

+ Quando necessitar de reparagao e para reduzir o risco de choque elétrico, este produto deve apenas
ser aberto por um técnico autorizado.
« Desligue o produto da tomada de alimentagao e outro equipamento se ocorrer um problema.

+  Nao utilize o dispositivo se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito.
Se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito, tém de ser substituidos
pelo fabricante ou um agente reparador autorizado.

«  Antes de utilizar, verifique sempre se a tenséo da rede é igual a tensao indicada na placa de classificagdo
do dispositivo.

« Ligue o dispositivo a uma tomada de parede com ligagdo terra. Se necessario, utilize um cabo de
extensao com ligagao terra com um diametro adequado.

« Desenrole sempre completamente o cabo de alimentagao e o cabo de extenséo.

« Use apenas o conector adequado para utilizar o dispositivo.

« Odispositivo nao se destina a ser utilizado com um temporizador externo nem com um sistema de
controlo remoto separado.

+ Nao desloque o dispositivo puxando-o pelo cabo de alimentacéo. Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo nao fica emaranhado. Certifique-se de que o cabo de alimentacéo nao fica pendurado
na extremidade de uma bancada e de que ninguém podera tropecar ou pisé-lo acidentalmente.

+ Nao mergulhe o dispositivo, o cabo de alimentagéo ou a ficha em dgua ou outros liquidos.

Utilizacao inicial

« Limpe o dispositivo. Consulte a seccdo “Limpeza e manutengao’”.

« Coloque o cesto de fritar no recipiente amovivel.

Nota: O dispositivo esta equipado com um sistema de bloqueio de seguranca. Se o recipiente amovivel
néo for corretamente colocado no dispositivo, este ndo ira funcionar.

+ Insira a ficha na tomada de parede.

« Ligue o dispositivo com o botdo de ligar/desligar.

« Coloque o botdo da temperatura na temperatura maxima. O indicador de aquecimento acende-se.

« Aguarde alguns minutos até que o indicador de aquecimento se apague. O dispositivo atingiu a
temperatura definida.

« Desligue o dispositivo com o botéo de ligar/desligar.

+ Retire a ficha da tomada de parede.

« Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Nota: Ao ligar o dispositivo pela primeira vez, este podera produzir um pouco de fumo e um odor

caracteristico durante um curto periodo de tempo. Isto é normal.

Sugestdes de utilizacao

- Agitar ingredientes mais pequenos a meio do tempo de preparagao otimiza o resultado final e pode
ajudar e evitar alimentos que nao fritam uniformemente.

+ Naéo bloqueie a saida de ar na parte de tras do dispositivo para evitar problemas no fluxo de ar.

« Apreparagao de alimentos com muita gordura podera resultar na emisséo de fumo extra, mas isto ndo
ird provocar nenhum dano no dispositivo nem afetar negativamente o sabor do alimento preparado.

Tipo di alimento Peso Terr.|po Tempoe ratura Osservazioni
(g) (min.) (°C)
Patatine surgelate 200-400 16-23 200 Agitare a meta del tempo di
preparazione.
. Aggiungere 1/2 cucchiaio
f;atczts':e preparate 200-400 2223 180200 | d'olio. Agitare a meta del tempo
di preparazione.
snackal formaggio | 4 349 12-18 190
impanati
Crocchette di pollo 100-500 15-18 200 § C o
Definigdes”.
Filetti di pollo 100-500 22-28 200 Se necessario, girare gli alimenti.
Cosce di pollo 100-500 22-25 180 Se necessario, girare gli alimenti.
Fette di carne 100-500 12-20 180 Se necessario, girare gli alimenti.
Bocconcini di pollo 100-500 15-23 180 Se necessario, girare gli alimenti.
Hamburger 100-500 11-18 180 Aggiungere 1/2 cucchiaio d'olio.
BastonC{nl dipesce 100-400 10-16 200 Aggiungere 1/2 cucchiaio d'olio.
surgelati
ke i 19-22 2
Cupcake 5 pezzi 9 00 Definigdes

Nota: As defini¢es indicadas na tabela servem apenas como indicagao. Os ingredientes podem diferir ao nivel
da origem, tamanho, forma e marca. Nao podemos garantir a melhor definicao para os seus ingredientes.

" . Peso Tempo Temperatura "
Tipo de alimento . Observagoes
P @ (min.) c) ¢
Batatas fritas 200-400 16-23 200 Agite a meio do tempo de
congeladas preparagao
Batatas fritas Adicione 1/2 colher de 6leo.
N 200-400 22-23 180-200 Agite a meio do tempo de
caseiras <
preparagao
Snacks de queijo 200300 1218 190
panados
Nuggets de frango 100-500 15-18 200
Filetes de frango 100-500 22-28 200 Se necessario, vire os alimentos.
Coxinhas 100-500 22-25 180 Se necessario, vire os alimentos.
Bifes 100-500 12-20 180 Se necessario, vire os alimentos.
Costelas de frango 100-500 15-23 180 Se necessario, vire os alimentos.
Hamburgueres 100-500 11-18 180 Adicione 1/2 colher de 6leo.
Palitos de peixe 100-400 1016 200 Adicione 1/2 colher de 6leo.
congelados
Cupcakes 5 pegas 19-22 200

Limpeza e manutengao

Aviso!

- Antes da limpeza ou manutengao, desligue o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e aguarde
até que o dispositivo tenha arrefecido.

«  Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

«  Nao utilize objetos afiados.

« N&o mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

- Naéo tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo ndo funcionar corretamente, substitua-o por um
dispositivo novo.

- Limpe o dispositivo ap6s cada utilizagao:

«+ Retire o recipiente amovivel do dispositivo utilizando a pega.

«+ Retire o cesto de fritar do recipiente amovivel.

« Lave o recipiente amovivel e o cesto de fritar na maquina de lavar louga ou em dgua com detergente.
Seque minuciosamente os acessorios com um pano limpo e seco.
Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano hiimido macio. Segue minuciosamente o exterior
do dispositivo com um pano limpo e seco.

Beskrivelse (fig. A)

Dansk

+ Drej knappen med uret for at teende for enheden.

1. Tend/sluk-knap + Drej knappen for at indstille timeren. 1 minut - 30 minutter.

Timerknap «  Drej knappen helt mod uret for at slukke for enheden.
2. Temperaturknap - Drej knappen for at indstille temperaturen: 80 °C - 200 °C.
3. Stremindikator (red) - Indikatoren taendes, nar enheden er teendt.
4. Opvarmningsindikator |« Indikatoren teender, nar enheden opvarmer.
(bla) « Indikatoren slukker, nér enheden har ndet den gnskede temperatur.
5. Aftagelig pande
6. Stegekurv
7. Frigivelsesknap «  Tryk pa knappen for at flerne stegekurven fra den aftagelige pande.
8. Héndtag
(stegekurv)

9. Ventilationsdbninger

Sikkerhed

+  Laes vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

+  Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér p& ejendom eller personer, pa grund af
manglende overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

+ Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er beskrevet
i vejledningen.

+  Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt,
skal den omgéende udskiftes.

+ Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udendeors.

+  Enheden er kun beregnet til hiemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

+ Brug ikke enheden nzer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

+ Udsat ikke enheden for vand eller fugt.

+  Serg for, at enheden ikke kommer i kontakt med breendbart materiale.

+ Hold enheden vak fra varmekilder. Anbring ikke enheden pa varme overflader eller i nzerheden af
abenild.

+ Dakikke enheden til.

+ Serg for, at der er tilstraekkeligt plads omkring enheden, sa varmen kan slippe bort, og serg for
tilstraekkelig ventilation.

+  Placér enheden p4 en stabil, flad overflade.

+ Anbring enheden pa en varmebestand og steenkbeskyttet overflade.

+  Placér ikke enheden pa et komfur.

«+ Brug aldrig traekul eller tilsvarende braendsel.

+ Veer opmaerksom pé varme dele. Overfladerne, som er maerket med et forsigtighedssymbol for varme
overflader, kan blive varme under brug. De tilgaengelige overflader kan blive varme, nér enheden er i brug.

«  Veerforsigtig, nar du rerer ved enheden. Brug ovnhandsker, hvis du skal rere ved enheden under eller
kort efter brug.

+  Serg for, at dine haender er torre, inden du rerer ved enheden.

+  Fyld ikke den aftagelige pande med olie eller stegefedt. Enheden tilbereder maden ved hjeelp af varm
luft.

+  Pas pa damp og staenk, nér du leegger maden i den aftagelige pande.

+  Kom aldrig koldt vand i den varme aftagelige pande. Vandet sprgjter og vil skade den aftagelige pande.

- Den aftagelige pande bliver meget varm under brug. Rer ikke ved den aftagelige pande.

« Efterlad aldrig enheden uden opsyn under eller umiddelbart efter brug.

+  Flytikke enheden, nér den er teendt eller stadig er varmt. Fjern netstikket fra stikkontakten i veeggen,
og vent til enheden kole helt af.

Elektrisk sikkerhed

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«+ For at nedsaette risikoen for elektrisk sted, ma dette produkt kun dbnes af en autoriseret tekniker, nar
service er ngdvendig.
+  Tag produktet ud af stikkontakten og andet udstyr, hvis der opstar et problem.

+  Brug ikke enheden, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget eller defekt. Hvis netledningen
eller netstikket er beskadiget eller defekt, skal den udskiftes af fabrikanten, eller en autoriseret tekniker.

+ Kontroller altid, at netspaendingen er den samme som spaendingen angivet pa ydelsesskiltet af enheden
for brug.

+  Slut enheden til en stikkontakt med jordforbindelse. Brug om ngdvendigt en forleengerledning med
jordforbindelse af en passende diameter.

+ Rulaltid netledningen og forleengerledningen helt ud.

+  Brug kun passende stik til at tilslutte fonduegryden.

+ Enheden er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller separat fiernbetjeningssystem.

«+  Flytikke enheden ved at traekke i netledningen. Kontroller at netledningen ikke kan blive filtret sammen.
Sorg for, at netledningen ikke haenger ud over kanten pé bordet eller ved et uheld kan haenge fast eller
faldes over.

+ Saenk ikke enheden, netledningen eller netstikket ned i vand eller andre vaesker.

Indledende brug

Renger enheden. Se afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”

Placer stegekurven i den aftagelige pande.

Bemaerk: Enheden er udstyret med en sikkerhedslas. Hvis den aftagelige pande ikke er sat korrekt i
enheden, teender enheden ikke.

Seet netstikket i stikkontakten.

Teend for enheden ved hjeelp af teend/sluk-knappen.

Indstil den hgjeste temperatur pa temperaturknappen. Varmeindikatoren teender.

Vent nogle fa minutter indtil varmeindikatoren slukker. Enheden har naet den indstillede temperatur.
Sluk for enheden ved hjalp af taend/sluk-knappen.

Fjern netstikket fra stikkontakten.

Lad enheden kgle helt ned.

Bemaerk: Hvis du taender for enheden for farste gang, kan det udsende en lille smule rag og en
karakteristisk lugt i en kort periode. Dette er normal drift.

Anvendelse

Enheden kan bruges til at stede med varm luft eller tilberede mad.
Bemaerk: Ved tilberedning af mad anbefales det at opvarme enheden forud i 5 minutter:

Serg for, at teend/sluk-knappen er i positionen “OFF".

Seet netstikket i stikkontakten.

Fjern den aftagelige pande fra enheden ved at tage fat i handtaget.

Placer den aftagelige pande pa en flad, stabil og varmemodstandsdygtig overflade.
Laeg ingredienserne i stegekurven.

Bemaerk: Mindre stykker rister eller steger bedre og hurtigere end store stykker.

Placer stegekurven i den aftagelige pande.

Seet den aftagelige pande i enheden.

Teend for enheden ved hjeelp af teend/sluk-knappen. Indstil timeren med timerknappen.
Indstil temperaturen med temperaturknappen.

Bemaerk: Hvis enheden er kold, tilfgjes 3 minutter til tilberedningstiden.

Nogle madvarer har brug for at blive omrystet, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Der henvises
til afsnittet “Indstillinger”.

Hvis timeren nar til nul, lyder en ringeklokke, og enheden slukker automatisk.

Fjern netstikket fra stikkontakten.

Lad enheden kele helt ned.

Brugsanvisning

Hvis mindre stykker omrystes, nar halvdelen af tilberedningstiden er géet, forbedrer det slutresultatet
og medvirker til, at maden steges ujaevnt.

Bloker ikke luftudledningen pa bagsiden af enheden, sa luftstrammen ikke bliver afbrudt.
Tilberedning af fede madvarer kan give mere stegeos, men dette skader ikke enheden og pavirker
ikke smagen af de tilberedte madvarer.

Indstillinger

Bemaerk: Indstillingerne i tabellen er kun vejledende. Ingredienserne kan veere forskellige i kvalitet, starrelse,
form eller maerke. Vi kan ikke garantere, at indstillerne er de bedste for dine ingredienser.

Elektrisk sikkerhet

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  For aredusere faren for stromstet, skal dette produktet bare apnes av en autorisert tekniker nar vedlikehold
er ngdvendig.
« Koble produktet fra strammen og annet utstyr dersom et problem oppstar.

«  lkke bruk enheten hvis stramkabelen eller stgpselet er skadet eller pa andre mater defekt. Hvis stramkabelen
eller stapselet er skadet eller defekt, ma disse byttes ut av produsenten eller et autorisert serviceverksted.

«  For bruk ma det alltid sjekkes at nettspenningen er den samme som spenningen som er merket pa enheten.

« Koble enheten til en jordet stikkontakt. Hvis det er nedvendig skal du bruke en jordet forlengelseskabel
med passende diameter.

« Stremkablene og forlengelseskabelen skal alltid vikles ut fullstendig.

« Det ma brukes riktig kontakt ved bruk av enheten.

« Enheten er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

« Ikke flytt pa enheten ved & trekke i stramkabelen. Pass pa at stremkabelen ikke blir viklet inn i noe. Pase
at stromkabelen ikke henger over kanten pa en arbeidsbenk og at den ikke kan bli utilsiktet trukket i
eller snublet over.

« Enheten, stopselet og stramkabelen méd aldri senkes i vann eller andre vaesker.

Forstegangs bruk

« Rengjer enheten. Se avsnittet “Rengjering og vedlikehold".

«  Sett frityrkurven ned i den uttagbare pannen.

Merk: Enheten er utstyrt med en sikkerhetsls. Hvis den avtagbare pannen ikke er riktig satt ned i enheten,
vil den ikke fungere.

« Sett stgpselet inn i stikkontakten.

« Sl& pa enheten med pa/av-knappen.

«  Still temperaturbryteren til maks temperatur. Oppvarmingsindikatoren begynner a lyse.

« Vent noen minutter til indikatoren slukker. Enheten har nadd innstilt temperatur.

« Sla av enheten med pa/av-knappen.

« Tastopselet ut fra stikkontakten.

« Laenheten kjole seg ned fullstendig.

Merk: Hvis du slar pa enheten for farste gang, kan den avgi noe reyk og en karakteristisk lukt en kort stund.

Dette er normalt.

Bruk

Enheten kan brukes for varmluftfrityr eller steking.

Merk: For steking anbefales det a forvarme enheten i 5 minutter:

« Serg for at pé/av-knappen er satt til “OFF".

«  Sett stopselet inn i stikkontakten.

« Taut den uttagbare pannen fra enheten ved a lofte den etter handtaket.

« Plasser den uttagbare pannen pé et jevnt, flatt og varmebestandig underlag.
« Legg maten ned i frityrkurven.

Elsdkerhet

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  For att minska risken for elektriska stotar bor denna produkt endast dppnas av behorig tekniker nar
service behovs.
« Dra ut natkabeln fran véagguttaget och koppla ur all annan utrustning om nagot problem skulle uppsta.

« Anvénds inte enheten om natkabeln eller ndtkontakten &r skadad eller defekt. Om natkabeln eller
nétkontakten &r skadad eller defekt, maste den bytas ut av tillverkaren eller en auktoriserad reparator.

« Kolla alltid om natstrdmmen ar den samma som strdmgraderingen pa enheten innan anvandning.

«  Anslutenheten till ett jordat vagguttag. Om nodvéndigt, anvénd en jordad forlangningssladd av lamplig
diameter.

« Rulla alltid ut hela nétkabeln och férlangningssladden.

« Anvand endast lamplig kontakt for att anvénda enheten.

« Enheten ska inte anvdndas med en extern timer eller separat fjarrstyrning.

« Forflytta inte pa enheten genom att dra i ndtkabeln. Se till att natkabeln inte kan trassla in sig. Se till
att natkabeln inte hdnger 6ver arbetsytans kant sé att den inte rakar fasta eller vélta.

« Doppa inte enheten, nitkabeln eller natkontakten i vatten eller ndgon annan vatska.

Forsta anvandning

+ Rengor enheten. Se sektionen “Rengdring och underhall”.

«  Placera frityrkorgen i den borttagbara pannan.
Obs: Enheten &r utrustad med ett sékerhetslock. Om den borttagbara pannan inte placeras i enheten
pa rétt satt kommer enheten inte att fungera.

- Sattinatkontakten i vdgguttaget.

«  Satt pa enheten med pa/av-hjulet.

- Stéllin temperaturhjulet till maximal temperatur. Vérmeindikatorn tands.

+ Vanta nagra minuter tills varmeindikatorn slacks. Enheten har natt instélld temperatur.

« Stang av enheten med pa/av-hjulet.

« Dra ut natkontakten fran vagguttaget.

+ Latenheten kylas av helt och hallet.

Obs: Om du sétter pa enheten for forsta gangen, kan enheten ge ifran sig lite rok och en karakteristisk lukt

under en kort period. Detta &r normalt.

Anvéndning

Enheten kan anvandas for att varmluftfritera eller baka livsmedel.
Obs: For att baka livsmedel rekommenderas 5 minuter forvarmning:
«  Setill att pa/av-hjulet ar i “OFF"-laget.
. Sattinatkontakten i vdgguttaget.
« Tabort den borttagbara pannan fran enheten via handtaget.
« Placera den borttagbara pannan pa en stabil, platt och varmebestandig yta.
« Ldgg maten i frityrkorgen.
Obs: Sma bitar friteras eller rostas battre och snabbare &n stora bitar.

- Merk: Sma stykker vil friteres eller stekes bedre og raskere enn store stykker. « Placera frityrkorgen i den borttagbara pannan.
Type ingrediens Vaegt T!d Temperatur Bemaerkninger «  Sett frityrkurven ned i den uttagbare pannen. «  Placera den borttagbara pannan i enheten.
(9) (min.) (°C) - Sett den uttagbare pannen ned i enheten. +  Sétt pa enheten med pé/av-hjulet. Stéll in timern hjalp av timerhjulet
i Omryst, nar halvdelen af « Sla pa enheten med pa/av-knappen. Bruk tidsvelgeren til & stille inn steketid. «  Stéllin temperaturen hjélp av temperaturhjulet.
Frosne pomme frites 200-400 16-23 200 tilberedningstiden er gdet. «  Bruk temperaturvelgeren til & stille inn temperatur. Obs: Om enheten ar kall, Iagg till 3 minuter till tillagningstiden.
T kefuld ofi Merk: Hvis enheten er kald, ma det legges 3 minutter til tilberedningstiden. « Visa typer av mat behéver skakas halvvags genom tillagningstiden. Se avsnittet “Instéllningar”.
Hjemmelavede OI seet 1/205 : T dol e. f « Enkelte typer mat ma ristes litt halvveis i tilberedningstiden. Se “Innstillinger”. «  Om timern gar ner till noll hors ett ringande ljud och enheten stangs av automatiskt.
pomme frites 200-400 22-23 180-200 llr;rys;, nlar ac\i/ elen aﬂ « Nar timeren har talt ned til null, vil det heres et pling og enheten vil sla seg av automatisk. « Dra ut ndtkontakten fran vagguttaget.
tilberedningstiden er gaet. - Tastppselet ut fra stikkontakten. « Latenheten kylas av helt och hallet.
Ostesnack med rasp 200-300 12-18 190 « Laenheten kjole seg ned fullstendig. Tips for anvindning
Kyllingenuggets 100-500 15-18 200 Tips ved bruk +  Genom att skaka mindre ingredienser halvvégs genom tillagningstiden optimeras slutresultatet, och
. Vend ingredienserne, hvis « Risting av mindre ingredienser halvveis i tilberedningen gir det beste sluttresultatet, og bidrar til at det hjalper dven till att forhindra att maten friteras ojamnt.
Kyllingefilet 100-500 22-28 200 nadvendigt. maten ikke blir ujevnt fritert. + Blockera inte luftutslappet pa enhetens baksida, det hindrar luftflsdet.
- - - « lkke blokker luftehullene pé baksiden av enheten, dette kan hindre luftstrammen. - Tillagning av ingredienser med mycket fett kan leda till extra rok, men detta varken skadar enheten
Kartoffelpinde 100-500 22-25 180 Vend ingredienserne, hvis « Tilberedning av fet mat kan fore til at det rayker mer, men dette vil ikke gjore noen skade pa enheten eller leder till férsamrad smak.
nedvendigt. eller forringe smaken pa den tilberedte maten. Installningar
Steaks 100-500 12-20 180 Vezd |ngre;jlenseme, hvis Innstillinger Obs: Instéllningarna i tabellen &r endast indikationer. Ingredienser kan variera med ursprung, storlek, form
nedvendigt. Merk: Innstillingene i tabellen er kun veiledende. Ingredienser kan variere i opprinnelse, starrelse, form och varumarke. Vi kan inte garantera den basta installningen for dina ingredienser.
Kyllinge-chops 100-500 15-23 180 Vend |ngred|enseme, hvis og merke. Vi kan ikke garantere den beste innstillingen for akkurat dine ingredienser. - -
nedvendigt. Vikt Tid Temperatur 4rkni
Vekt Tid Temperatur Mattyp (9) (min.) (°C) Anmarkningar
Hamburgere 100-500 11-18 180 Tilseet 1/2 skefuld olie. Type mat (@) (min.) ©C) Merknader
Frosne fiskestave 100-400 10-16 200 Tilsaet 1/2 skefuld olie. . o Fryst pommes 200-400 16-23 200 S'kaka lhalvyags genom
Frossen pommes 200-400 16-23 200 Ristes halvveis i tillagningstiden.
Cupcakes 5 stk. 19-22 200 frites tilberedningstiden. Hemmadiorda Anvénd 1/2 sked olja.
Rengering og vedligeholdelse Hjemmelaget Tilsett 1/2 spiseskje olje. Ristes 9 200-400 22-23 180-200 Skaka halvvags genom
" 200-400 22-23 180-200 S N . pommes . X .
pommes frites halvveis i tilberedningstiden. tillagningstiden.
Advarsel! -
- For rengering eller vedligeholdelse skal du slukke enheden, tage netstikket ud af stikkontakten og Panert ostesnacks 200-300 1218 190 Brod-ostsnacks 200-300 1218 190
vente, indtil enheden er kolet ned. Kylling-nuggets 100-500 15-18 200 Chicken nuggets 100-500 15-18 200
. S”’Q itte °lf|‘z’5"i”95"t‘id|§r eller slibende rengeringsmidler. Kyllingfilet 100-500 22-28 200 Snu maten etter behov. Kycklingfilé 100-500 22-28 200 Vid behov, vind maten.
«  Brug ikke skarpe genstande.
. Sank ikke enheden ned i vand eller andre vaesker. Kyllinglar 100-500 22-25 180 Snu maten etter behov. Drumsticks 100-500 22-25 180 Vid behov, vdnd maten.
+ Forseg ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny Steker 100-500 12-20 180 Snu maten etter behov. Stekar 100-500 12-20 180 Vid behov, vind maten.
hed.
enne Kyllingstykker 100-500 15-23 180 Snu maten etter behov. Kycklingkotletter 100-500 15-23 180 Vid behov, vand maten.
- Renger enheden efter hver brug. Hamburger 100-500 11-18 180 Tilsett 1/2 spiseskje olje. Hamburgare 100-500 11-18 180 Anviand 1/2 sked olja.
. Fj'em den aftagelige pande fra enheden ved at tage fat i handtaget. Frosne fiskepinner 100-400 10-16 200 Tilsett 1/2 spiseskje olje. Frysta fiskpinnar 100-400 10-16 200 Anvand 1/2 sked olja.
« Fjern stegekurven fra den aftagelige pande.
« Gor den aftagelige pande og stegekurven rent i opvaskemaskine eller i siebevand. Ter tilbeharet Cupcakes 5 stk. 19-22 200 Cupcakes 5st 19-22 200

Beskrivelse (fig. A)

grundigt af med en ren, tor klud.
Renger enheden udvendigt med en blgd, fugtig klud. Ter enheden grundigt af udvendigt med en
ren, tor klud.

Norsk

« Drei knappen med klokken for & sl& p& enheten.
« Drei knappen for & stille inn timeren: 1 minutt - 30 minutter.
« Drei knappen helt mot klokken for & slé av enheten.

1. Pa/av-knapp
Timerknapp

2. Temperaturknapp «  Drei knappen for & stille inn temperaturen: 80 °C - 200 °C.

3. Stremindikator (red) «  Stremindikatoren lyser nér enheten er slatt pa.

>

Oppvarmingsindikator | «
(bla) .

Indikatoren lyser nar enheten varmer opp.
Indikatoren slukkes nér enheten har nadd innstilt temperatur.

Uttagbar panne

Frityrkurv

Utlaserknapp - Trykk pa knappen for & ta ut frityrkurven fra den uttagbare pannen.

® N

Handtak
(frityrkurv)

9. Ventilasjonsépninger

Sikkerhet

Les bruksanvisningen neye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.

Produsenten er ikke ansvarlig for pafelgende skade eller for skade pé eiendom eller person som felge
av manglende overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formélet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet
i bruksanvisningen.

Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er
skadet eller defekt.

Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. lkke bruk enheten i forretningsayemed.

Ikke bruk enheten i neerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere.

Ikke utsett enheten for vann eller fuktighet.

Serg for at enheten ikke kommer i kontakt med brennbart materiale.

Hold enheten unna varmekilder. lkke plasser enheten naer varme overflater eller apne flammer.

Ikke dekk til enheten.

Serg for at det er nok plass rundt enheten til at varmen kan slippe ut og gi tilstrekkelig ventilasjon.
Plasser enheten pa en jevn, flat overflate.

Plasser enheten pa en varmebestandig og sprutsikker overflate.

Legg ikke enheten pa en kokeplate.

Ikke bruk kull eller annet brennstoff.

Veer forsiktig med varme deler. Overflatene som er merket med et advarselsymbol for varme overflater
kan bli varme under bruk. De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar enheten er i bruk.

Veer forsiktig nar du bergrer enheten. Bruk grytekluter hvis du méa berare enheten under eller like etter
bruk.

Serg for at hendene dine er torre for du tar pa enheten.

Ikke fyll den uttagbare pannen med olje eller stekefett. Enheten bruker varmluft til & tilberede mat.
Veer forsiktig nar du legger maten ned i den varme uttagbare pannen, det kan oppsta damp og sprut.
Ikke hell kaldt vann ned i den uttagbare pannen. Vannet vil sprute utover og skade den uttagbare pannen.
Den uttagbare pannen blir sveert varm under bruk. Ikke bergr den varme uttagbare pannen.
Enheten mé vaere under tilsyn bade under og rett etter bruk.

Ikke flytt enheten nér den er slatt pa eller fremdeles varm. Trekk ut stgpselet fra stikkontakten og vent
til enheten er avkjolt.

Rengjaring og vedlikehold

Advarsel!

- Forrengjoring eller vedlikehold mé enheten slés av og stepselet ma tas ut fra stikkontakten, og enheten
ma kjoles ned.

«  Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

« lkke bruk skarpe gjenstander.

« Ikke senk enheten i vann eller annen veeske.

« Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.

« Rengjer enheten etter hver bruk.

+ Ta ut den uttagbare pannen fra enheten ved & lofte den etter handtaket.
Ta frityrkurven ut fra den uttagbare pannen.
Rengjor den uttagbare pannen og frityrkurven i oppvaskmaskin eller med med vann og oppvaskmiddel.
Tork tilbehgret grundig med en terr, ren klut.
Rengjor utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk utsiden av enheten grundig med en terr, ren
klut.

Beskrivning (fig. A) Svenska

« Vrid hjulet medurs for att satta pa enheten.
« Vrid hjulet for att stélla in timern: 1 minut - 30 minuter.
« Vrid hjulet fullt moturs for att stanga av enheten.

1. Pa/av-hjul
Timer-hjul

2. Temperaturhjul «  Vrid hjulet for att stélla in temperaturen: 80 °C - 200 °C.

3. Stromindikator (r6d) « Indikatorn ténds nar enheten &r paslagen.

« Indikatorn ténds nér enheten varms upp.

4. Vérmeindikator (bla) «  Temperaturindikatorn slocknar nér enheten har natt instélld temperatur.

5. Borttagbar panna

6. Frityrkorg

« Tryck pa knappen for att ta bort frityrkorgen fran den borttagbara

7. Slapp-knapp pannan.

8. Handtag
(frityrkorg)

9. Ventilationséppningar

Sékerhet

«  Las bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvanda den igen.

« Tillverkaren ar inte ansvarig for foljdskador eller fér skador pa egendom eller personer som orsakas av
att sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

« Anvand endast enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som
beskrivs i denna bruksanvisning.

« Anvand inte enheten om nagon del dr skadad eller felaktig. Om enheten ar skadad eller felaktig ska
den bytas ut omedelbart.

« Enheten ar bara avsedd for inomhusanvandning. Anvand inte enheten utomhus.

« Enheten dr endast avsedd for inomhusanvandning. Anvénd inte for kommersiella andamal.

« Anvand inte enheten néra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehéllande vatten.

« Utsétt inte enheten for vatten eller fukt.

« Setill att enheten inte kommer i kontakt med lattantandliga material.

« Hall enheten borta fran varmekallor. Placera inte enheten pa varma ytor eller nara 6ppen eld.

« Tackinte 6ver enheten.

«  Setill att det finns tillrackligt med utrymme runt om enheten for tillrécklig ventilation sa att varmen
kan férsvinna.

« Placera enheten pa en stabil, platt yta.

« Placera enheten pa en varmebestidndig och stanksaker yta.

« Placera inte enheten pa en spis.

« Anvéand inte trékol eller liknande brannbara bréanslen.

« Akta dig for varma delar. Ytor som ar markerade med en varningssymbol fér varma ytor kommer att
bli varma under anvandning. Narliggande ytor kan komma att bli varma néar enheten anvands.

«  Varforsiktig nar du rér vid enheten. Anvénd grythandskar nér du ror vid enheten under eller strax
efter anvandning.

« Setill att dina hander ar torra innan du ror vid enheten.

«  Fyllinte den borttagbara pannan med olja eller frityrfett. Enheten anvander varmluft for att tillaga maten.

« Tank pd anga och stank ndr du ldgger mat pa den varma borttagbara pannan.

« Hallinte kallt vatten i den varma borttagbara pannan. Vattnet kommer att skvatta och skada den
borttagbara pannan.

« Den borttagbara pannan blir véldigt varm vid anvandning. Ror inte den borttagbara pannan.

« Lamnainte enheten o6vervakad vid anvéndning eller direkt efter anvandning.

«  Flytta in pa enheten medan den &r paslagen eller fortfarande varm. Ta bort kontakten fran
vagguttaget och lat enheten svalna av.

Rengoring och underhall

Varning!

« Innan rengdring och underhall, stdng av enheten, ta ur ndtkontakten ur vagguttaget och vénta tills
enheten har kylts av.

« Anvand inga rengéringsmedel som innehaller [6sningsmedel eller slipmedel.

« Anvéand inte vassa foremal.

+ Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

« Forsokinte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.

« Rengor enheten efter varje anvandning:

« Tabort den borttagbara pannan fran enheten via handtaget.

« Tabort frityrkorgen fran den borttagbara pannan.

« Rengor den borttagbara pannan och frityrkorgen i diskmaskin eller i sapvatten. Torka noggrant av
tillsatserna med en ren, torr trasa.
Rengdr enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enhetens utsida med en ren,
torr trasa.



Kuvaus (kuva A) Suomi

Kaynnista laite kdantamalla nuppia myotapaivaan.
Aseta ajastin kaantamalla nuppia: 1 minuutti - 30 minuuttia.
- Sammuta laite kdantamalla nuppi tdysin vastapaivaan.

1. Paalla/pois-valitsin
Ajastin-valitsin

2. Lampdatilan valitsin « Aseta ajastin kadntamalla nuppia: 80 °C - 200 °C.

3. Virtamerkkivalo

(punainen) «  Merkkivalo syttyy, kun laite on paalla.

Merkkivalo syttyy, kun laite lammittaa.

4. Lammityksen merkkivalo Lampétilan ilmaisin sammuu kun laite on saavuttanut asetetun

(sininen)

lampétilan.
5. Irrotettava pannu
6. Paistokori
7. Vapautuspainike « Paina ndppéintd poistaaksesi paistokorin irrotettavasta pannusta.
8. Kahva

(paistokori)

9. Tuuletusaukot

Turvallisuus

« Lue kdyttoopas huolella ennen kayttoa. Sailyta kdyttoopas tulevaa kayttoa varten.

« Valmistaja ei ole vastuussa henkilGille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat
turvallisuusohjeiden laiminlydnnista tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

. Kyt laitetta vain sille tarkoitettuun kéyttotarkoitukseen. Al kayta laitetta muuhun kuin kdyttdoppaassa
kuvattuun tarkoitukseen.

- Ala kayta laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda
laite valittomasti.

- Laite sopii vain sisakdyttoon. Ala kayta laitetta ulkona.

« Laite sopii vain kotikayttoon. Ala kaytd laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

- Al3 kiyts laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vetts siséltévien esineiden lahella.

- Al altista laitetta vedelle ja kosteudelle.

«  Varmista, ettei laite paase kosketuksiin palavan materiaalin kanssa.

- Pida laite pois liammonlahteista. Al aseta laitetta kuumille pinnoille tai ldhelle avotulta.

- Ala peiti laitetta.

«  Varmista, etta laitteen ympérilld on riittavasti tilaa hyvaa tuuletusta varten, jotta lampo padsee poistumaan.

«  Aseta laite vakaalle tasapinnalle.

+  Aseta laite Iampda ja roiskevettd kestaville pinnalle.

- Al3 aseta laitetta keittolevylle.

- Ala kayta hiilia tai vastaavia palavia polttoaineita.

« Varo kuumia osia. Kuuman pinnan varoitusmerkilld varustetut pinnat tulevat kuumiksi kayton
aikana. Ndkyvissa olevat pinnat voivat tulla kuumiksi kdytettdessd laitetta.

« Ole varovainen koskettaessasi laitetta. Kaytd patakintaita, jos sinun on kosketettava laitetta kdyton
aikana tai pian kayton jalkeen.

- Varmista, ettd kitesi ovat kuivat, ennen kuin kosketat laitetta.

- Ala téyti irrotettavaa pannua 6ljyll4 tai paistorasvalla. Laite kdyttdd kuumaa ilmaa ruoan valmistukseen.

« Varo hoyryd ja roiskeita laittaessasi ruokaa kuumalle irrotettavalle pannulle.

- Ala kaada kylmaa vetta kuumalle irrotettavalle pannulle. Vesi roiskuu ja vaurioittaa irrotettavaa pannua.

- irrotettavasta pannusta tulee hyvin kuuma kayton aikana. Al4 kosketa kuumaa irrotettavaa pannua.

- Ala jata milloinkaan laitetta valvomattomaksi kayton aikana tai heti kiyton jalkeen.

- Al siirré laitetta sen ollessa paalla tai edelleen kuuma. Irrota pistoke pistorasiasta ja odota, kunnes
laite on jadhtynyt.

Sahkoturvallisuus

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Sahkaiskun riskin pienentdmiseksi, ainoastaan valtuutettu huoltohenkil6 saa avata taman laitteen
huoltoa varten.
« Jos ongelmia ilmenee, irrota laite verkkovirrasta ja muista laitteista.

- Al3 kdyt3 laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vioittunut tai viallinen. Jos virtajohto tai pistoke on
vioittunut tai viallinen, valmistajan tia valtuutetun huollon on vaihdettava se.

« Tarkista aina ennen kéytto4, etta sahkoverkon jannite vastaa laitteen luokituskylttiin merkittya jannitetta.

- Liitd laite maadoitettuun pistorasiaan. Kdyta tarvittaessa teholtaan (johtopoikkileikkaukseltaan)
riittdvaa maadoitettua jatkojohtoa.

« Puraaina virtajohto ja jatkojohto kokonaisuudessaan auki.

« Kdyta vain asianmukaista liitinta laitteen kaytossa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld etdohjausjarjestelmalla.

- Al siirré laitetta vetdmalld virtajohdosta. Varmista, ettd virtajohto ei paése takertumaan. Varmista, ettei
virtajohto roiku tydpinnan reunan yli, jossa siihen voidaan jaada vahingossa kiinni tai kompastua.

- Al3 upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ensimmadinen kayttokerta

« Puhdista laite. Katso “Puhdistus ja huolto” -osiota.

« Laita paistokori irrotettavaan pannuun.
Huomaa: Laite on varustettu turvalukolla. Jos irrotettavaa pannua ei ole asetettu laitteeseen oikein,
laite ei toimi.

« Tydnna virtapistoke pistorasia;

«  Kéynnista laite kadntamalla paalla/pois-nuppia.

«  Aseta lampétilan séadin maksimilampatilaan. Limmityksen merkkivalo syttyy.

+ Odota muutamia minuutteja, kunnes lampétilan merkkivalo sammuu. Laite on saavuttanut asetetun
lampatilan.

« Sammuta laite kddntamalla paalla/pois-nuppia.

« Poista virtapistoke pistorasiasta.

« Anna laitteen jadhtya taysin.

Huomaa: Kun laite kytketadn paalle ensimmaista kertaa, siita voi lahted hieman savua ja erikoista hajua

hetken aikaa. Téma on normaalia.

Kaytto

Laitetta voidaan kayttaa ruoan kuumailmapaistamiseen tai leivontaan.
Huomaa: Ruoan leivontaan suositellaan laitteen esilammitysta 5 minuuttia:
« Varmista, ettd virtakytkin on “OFF”-asennossa.
« Tydnna virtapistoke pistorasiaan.
« Poista kahvaa kayttéden irrotettava pannu laitteesta.
« Aseta irrotettava pannu tasaiselle vakaalle ja lamp6a kestavalle pinnalle.
- Laita ruoka paistokoriin.
Huomaa: Pienet palat paistuvat tai paahtuvat paremmin ja nopeammin kuin isot palat.
- Laita paistokori irrotettavaan pannuun.
- Laita irrotettava pannu laitteeseen.
«  Kéynnista laite kadntamalla paalla/pois-nuppia. Aseta ajastin ajastimen saatimella.
«  Aseta lampétila lampétilan saatimelld.
Huomaa: Jos laite on kylm4, lisda 3 minuuttia valmistusaikaan.
« Jotkut ruokatyypit edellyttavat ravistelua puolessa vélissa valmistusaikaa. Katso “Settings”-osiota.
« Jos ajastin saavuttaa nollan, &@nimerkki soi ja laite sammuu automaattisesti.
« Poista virtapistoke pistorasiasta.
« Anna laitteen jadhtya taysin.
Kayttovinkkeja

«  Pienempien aineksien ravistelu valmistuksen puolessa vilissa optimoi lopputuloksen ja auttaa estimaan
epatasaisesti paistuneen ruoan.

- Al3 estd ilmavirtausta tukkimalla ilman ulostulo laitteen takana.

« Rasvaisten aineksien valmistus voi synnyttaa lisdsavua, mutta tama ei vahingoita laitetta tai huononna
valmiin ruoan makua.

Asetukset

Huomaa: Taulukon asetukset ovat vain suuntaa antavia. Aineksien alkuperd, koko, muoto ja valmistaja
voivat vaihdella. Emme voi taata parasta asetusta aineksillesi.

" Paino Aika Lampatila

Ruokatyyppi (g) (min.) ©c) Huomautukset
Pakastetut 200-400 16-23 200 Ravistele \@!mfﬁusajan
ranskanperunat puolessavalissa.

5 . Lisaa 1/2-lusikallista oljya.
Kotitekoiset 200-400 2223 180-200 | Ravistele valmistusajan
ranskanperunat A

puolessavalissa.
Lelvitetyt 200-300 1218 190
juustopikkupurtavat
Kananugetit 100-500 15-18 200
Kanafileet 100-500 22-28 200 K&anna ruoka tarvittaessa.
Kanankoivet 100-500 22-25 180 K&anna ruoka tarvittaessa.
Pihvit 100-500 12-20 180 Kaanna ruoka tarvittaessa.
Luuttomat kanafileet 100-500 15-23 180 Kaanna ruoka tarvittaessa.
Hampurilaiset 100-500 11-18 180 Lisaa 1/2-lusikallista oljya.
Pakastetut 100-400 10-16 200 Liséd 1/2-lusikallista ljyé.
kalapuikot
Vuokaleivokset 5 kappaletta 19-22 200

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

« Sammuta laite, irrota pistoke pistorasiasta ja odota, etté laite on jaahtynyt, ennen kuin puhdistat ja
huollat sita.

+ Als kédytd liuottimia tai hankausaineita.

. Ala kiyta teravia valineita.

- Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

- Ala yrita korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.

« Puhdista laite jokaisen kayton jélkeen seuraavasti:

« Poista kahvaa kdyttden irrotettava pannu laitteesta.
Poista paistokori irrotettavasta pannusta.
Puhdista irrotettava pannu ja paistokori astianpesukoneessa tai saippuavedessa. Kuivaa tarvikkeet
ldpikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.
Puhdista laite ulkopuolelta pehmeallg, kostealla liinalla. Kuivaa laitteen ulkopuoli lapikotaisin puhtaalla,
kuivalla liinalla.

Neprypaen (gk. A)

EAAnvika

PuBpiceig

Tnpeiwon: Ot pubpicelg oTov mivaka gival povo evOEIKTIKES. Ta CUCTATIKA PITOPE( va Stapépouv anmd
amoyn mPoENELONG, HEYEDOUC, OXAMATOG KAl HAPKAG. AEV UTTOPOUKE va eyyunBoUKE Yia TNV KAAUTEPN
PUBUION Yla Ta CUCTATIKA 0ag.

«  TupioTe TO Koupmi SEEIOOTPOPA VIO VO EVEPYOTIOIOETE T GUOKEUN.
«  TupioTE TO KOuuTi yla va pUBHICETE TOV XPOVOSIOKOTTN: 1 AemTo -
30 Aemtd.
«  TUpIOTE TO KOUPTT{ EVTEAWG APIOTEPOOTPOPA VIO VA ATIEVEPYOTTOICETE
Tn GUOKEUN.

1. Kouuni on/off
Koupmi xpovodiakomntn

2. Koupmi Beppokpaaiag « TupioTe To Kouumi yia va puBpioete Tn Beppokpaaia: 80 °C - 200 °C.

3. 'Evéei€n 1oxvog

(koKKIVN) + H évdeién evepyoroleital GTav n GUCKELN Eival EVEpyoToINpéVN.

« Hévdai&n avapel 6tav n ouckeun Beppaivetat:
4. ‘'Evdei€n Béppavong «  Hévdei&n oprivel 6Tav n GUOKELN £XEL PTATEL OTN PUBUICHEVN
Beppokpaoia.

. . Bapog Xpovog (¢} .
Tomog payntou (g) (Aemrd) Q) Mapatnpen

Katepuypévatome | 200-400 16-23 200 AVAKIVAGTE GT0 ApoU Tou
XPOVOU TIPOETOIHATIAC.
MpooBéoTte 1/2 KOUTAAAKI

ZMITIKA TOUTTG 200-400 22-23 180-200 Aadiov. AvakiviioTe 0To fHIou
TOU XPOVOU TIPOETOIHATIAG.

ZTIKG TUPLOV 200-300 12-18 190

NdyKeTg kotémoulou 100-500 15-18 200

®i\étakotémoulou | 100-500 22-28 200 Edv anareitay, yopiote o
@aynTo.

MnQUTaKla 100-500 2225 180 Edv anareftat, yupiote To

KOTOMOUAOU @aynTo.

Sré 100-500 1220 180 EQu anaefta, yupiote to
@aynto.

Maisékiakotémouhou | 100-500 15-23 180 Edv anareitay, yupiote o
@aynto.

. MpocBéote 1/2 KouTahdki

Xaumoupykep 100-500 11-18 180 AAB100.

Kq‘rstpuvusysc 100-400 10-16 200 I'Ipoceisc'rs 1/2 kouTaAdKL

PAPOKPOKETEG Aadiov.

Cupcakes 5 Tepayia 19-22 200

5. Amnoomnwpevo Soxeio

6. KaAdBi tnyaviopatog

+  TlaTAOTE TO KOUMT YA VO ATTOPAKPUVETE To KAAGO! Tyaviopatog and

7. Koupmi amodéopievang TO QMOCTIWHEVO SOXEIO.

8. Aapn
(kaA&B1 tnyaviopatog)

9. Avoiypata e€agpiopov

Acpaleia
+ AloBAoTe To eyXePISI0 TPOTEKTIKA TPV amd TN XPrion. QUAGETE To eyxePiSIo Yia HEANOVTIKF avapopd.
+ O KaTaoKeuaoTrg Sev pépel kapia eubuvn yia TUXOV eMaKOAoUOEG BAABEC 1) ANEG UNIKEG KAl OWHATIKEG

BAABEC Tou evSéxeTal va TPOKANBOUV Adyw TNG KN THENONG TwV 08NYIWY AoPAAEIag Kat TG akatéAANANG

XPAONG TNG OUCKEUAG.

«  XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO YIa TOUG TTPOOPI{OUEVOUG OKOTTOUG. M XPNGOILOTIOIEITE TN GUOKEUH
yia S1agpopETIKOUE GKOTTOUE AT TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

+ Mn XPNOIHOTIOIEITE TN OUOKELN, EQV OTTOIOSHTTOTE TUIHA TNG €xel {NHid i eENdTTwpa. Ev n cuokeun
£xel {NUId  ENATTWHA, AVTIKATAOTHOTE TNV AUECWS.

+ H ouokeur| ev8eikvuTal HOVO VI ECWTEPIKN XPrON. Mn XPNOIHOTIOLEITE T CUCKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.

+ H ouokeur vdeikvutal HOVO Yia OIKIaKT XPrion. MV XpnOIHOTIOIEITE T CUOKEUN YA EMITOPIKOUG OKOTTOUG.

+ Mnv XpNOILOTIOIE(TE Tr) CUOKEUN KOVTA OE UMAVIEPES, VTOU{IEPEG, VITTAPEG 1} GAAa SoxEia TTou TEpIEKouV
VEPO.

« Mnv ekBéTeTe TN GUOKEUN OE VEPO 1y uypaaia.

+  E€aopalilete Tt n ouokeur| Sev Ba épxeTal og MA@ pe EDPAEKTA UAIKA.

«  AlOTNPEITE TN CUOKEUN HOKPLA amd TiNYEG BEpUOTNTAG. Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN| EMAVW OE KAUTEG
EMPAVEIEG ) KOVTA O€ EPPAVEIG PAOYEC.

« Mnv KaAUTTTETE T OUOKEU.

+  E§aopahilete OTL UMIGPXEL EMAPKIG XWPOG YUPW TS TN CUCKEU, WOTE VA LITOPE( Vol EKPEVYEL N OgpudTNTa
KOl VO TIOPEXETA EMTAPKIG OEPIOHOC.

«  TomoBeteite Tn OUOKELN EMAVW O€ pia oTabepn, emimedn em@avela.

«  TomoBeteite T CUOKELN EMAVW OF Hia BEPUAVOEKTIKN EMPAVELD HE TTPOOTAGIA EvavTl PekalOpeVOU
vepoU.

«  Mnv TOmOBETE(TE TN GUOKEUN EMAVW GE MATL.

+ Mnv xpnotpormoleite KdpBouva fi mapopola Kavotpa.

+  MNPOCEXETE Ta KAUTA THAHATO. Ot ONUEIWHEVES EMPAVELEG HE va GUUBOAO TIPOCOXNG YIA KAUTEG EMPAVEIEG
Beppaivovtal Katd T Xerion. H mpooPdoipes emeaveteg pmopei va OgppavBoiv moAd Katd T Aertoupyia
TNG OUOKEUNG.

« Na giote mpooekTiKoi dTav ayyi(eTe TN CUOKELH. Xpnolpomoleite yavTia koulivag av mpémel va
ayYi&eTe Tn CUOKEUN KATA TN SIAPKELa 1 Aiyo HETA TN Xprion.

+  E€aopalilete dTi Ta xépla 0ag ival OTEYVA TPOTOU ayYIEETE T CUOKELN.

+ Mn yepiete To amoonwpevo Soxeio pe Aadt iy Aimog tnyaviopatog. H cuokeur| xpnotpomolei Oepuo
aépa yla tTnv mPoETolpacia eayntou.

+  MNPOCEXETE TOV ATUO KAl TA TTOIACUATA KATA TNV TOMTOBETNON TOU (paynToU PEGA OTO KAUTO AMOCTIWHEVO

Soyeio.

+ Mnv xUvete kpUO VEPO HECA OTO KAUTO AmooTiwHeVo Soxeio. To vepd Ba mTohioet kat Oa PoKaA£oEl
{npia oTo amooTWHEVO Soxegio.

+  To amoomwpievo SoxEio gival TOAD KAUTO KaTd TN SIApKELa TG XPriong. Mnv ayyileTe To KauTo amoomwpievo
Soxeio.

+ Mnv a@rVETE TIOTE Tn OUOKEUN QVEMTAPNTN KATA TN XPrioN 1) ameubeiag HETA amd auTrv.

«  Mnv UETAKIVEITE TN OUOKELT OO0 gival EVEPYOTTOINUEVN 1 AKOUA KAUTH. ATTOHOKPUVETE TO @IG aTTO
NV uMoSox1 TO{XOU KAl TIEPIUEVETE £WG GTOU I CUOKEUN KPUWOEL

HAektpikn acpaleia

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

+ Mo va PeoeTe Tov Kivouvo nAektponAnéiag, To mpoidv auto Ba mpénet va avolyBei pévo amd
£€0U01080TNEVO TEXVIKO OTAV amalTeital ouvtrhpnon (G£pPIg).
+  Amoouvd£oTe To POV amod Ty mpila kat AANo €E0TAIOHO av TapousIaoTel TPABANua.

+ Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH, EQV TO KAAWSIO PEVUATOG 1) TO PIG EXOULV POAPE 1] Eival ENATTWHATIKA.
Edv 10 KaA@S10 peVLUATOG 1} TO PIG EXOLV POOPEG 1 Eival ENATTWHATIKA, TTPETIEL VA AVTIKATAGTABOUV and
TOV KATAOKEVAOTH 1} amd évav £60UCI080TNEVO QVTITPOOWTTO EMOKEUWV.

+ Mpw amoé T Xprion eENEyXETE TAVTA EQV N TAON PEVHATOC Eival N iSla pe TNV Tdon oty mvakida Tomou
TNG OUCKEVNG.

+  JUVSEETE T CUOKEUN O€ YeElwpEVN UTToSoxT PEVHATOG. EQOCOV amauTeital XPNOIHOMOIEITE £va YEIWHEVO
KaAWSI0 eméKTacn KATAAMNANG Stapétpou.

+  ZeTUNiyETE MAVTA MARPWG TO KAAWSIO PEVHATOG KAl TO KAAWSI0 EMEKTAON.

+ Na XpnOolHOTOLE(TE HOVO TOV KATAAANAO GUVSEGHO YIa TN AEITOUPYIa TNG CUCKEUNG.

+  H ouokeun Sev mpoopiletal yia Aeltoupyia HEow EEWTEPIKOU XPOVOSIAKOTTN 1 EEXWPIOTOU
AexelploTnpiou.

+ Mnv petakiveite Tn cuokeun TPaBwvtag v amd 1o kKaAwdio pevpatog. E§ac@ahilete 611 To kKaAwdio
pevpatog Sev pmopei va pumepdeutei. EEaoaliete 0Tt To KaOAWSI0 pEVHATOC SeV KpEPETAL OE AKPES
TayKwv epyaoiag Kat Sev pmopei va paykwbei Tuxaia rj va okovtael KAmolog og auto.

+ Mnv BuBilete Tn oUOKELN, TO KAAWSI0 PEVMATOG I} TO PIG O VEPO 1) GANa LYPA.

ApxikA XpRon

+  KaBapiote Tn ouokeur|. Avatpéte oTo andomacpa “Kabapiopog kat cuvtripnon”

+  TomoBeteiote To KAAGOI TNyaAVIOHATOC PECA OTO AMOOTIWHEVO SoxEio.
Enueiwon: H ouokeun givat e§omhiopévn pe kAeldapid aopahelag. EGv to amoonwpevo Soxeio Sev
TomoBeTnOei CWOTA OTN CUOKELN, N CUOKeLN Sev Ba AerToupyei.

+ Eioayayete to Buopa otnv mpila oTov Toixo.

+  Evepyomoin\oete Tn CUOKELN XPNOIMOTTOIWVTAG TO KouuTi on/off.

+  PuBpiote To koupni Beppokpaciac ot puéyiotn Beppokpacio. H évdeign Béppavonc avapet.

«  Neppévere Niya Aemtd, £wg 6Tou n éveign Béppavong oPrioel. H ouoKeun €xel EMTUXEL TN PUOUICHEVN
Beppokpaoia.

+  ATIEVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN| XPNOILOTIOIWVTAG TO KoupTi on/off.

+  AmopakpUvete To Buopa and tnv mpila oTov Toixo.

«  Emtpéyte n ouoKELN va KPUWOEL KaAG.

ZInueiwon: OTav EVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN YIa TIPWTN POPA, N CUCKEUN EVOEXETAL VO TIPOKANETEL Aiyo

KOTTVO Kall Ia XOPAKTNPIOTIKK OO yia 0UVTOUN XPOoVIKK Tepiodo. MpdKertat yia guotoloyikn Aertoupyia.

Xpron

H cuokeur pmopei va xpnoIPOTOLETal YIa TNYAVIOUA HE KAUTO agpa 1y yia To PACIUo gaynTou.

Tnueiwon: Ma 1o Yrioipo eayntov, CUGTHVETAL N TPOBEPUAVON TNG CUOKEUNG yla 5 AemTa:

«  E€aogpaliote 6T To Koupmi on/off Bpioketal otn Béon “OFF".

« Ewoaydyete 1o Buopa otnv mpila otov Toixo.

+  AQUIPEOTE TO AMOOTIWHEVO SOXEIO A6 TN GUCKEUN XPNOIHOTTOIWVTAC TN Aafr.

+  TomoBeTioTE TO AMOOTIWHEVO SoxElo EMAvw O€ pia mimedn, oTabepr Kat OeppavOeKTIKN em@Avela.

+  TomoBeTAOTE TO PayNTO PéCA 0TO KAAAOL TNyaviopaTog.
Inueiwon: Mikpd koppdtia tnyavifovrat i Privovat KAAUTEPA KAl TIO YPRyoPa amd HEYAAA KOMUATIAL.

+  TomoBeteioTe T0 KAAGOI TNyAVIOHATOC €GO OTO AMOOTIWHEVO SOXEIO.

+  ToOmMOBETEIOTE TO AMOCTIWHUEVO SOKEIO HEGA OTN CUOKEUN).

« Evepyomomoete Tn cuokeun xpnotuomolwvtag To koupmi on/off. PuBpioTe Tov xpovodiakomtn
XPNOILOTIOIWVTAG TO KOUUTTE XPOVOSIaKOTTN.

«  PuBpiote TV BeppoKpacia XpNOIHOTOWWVTAG TO KOUTT BEppoKpaciag.
Inueiwon: Edv n cuokeun gival KpUa, TPOOBECTE 3 AeMTA OTO XPOVO HAYEIPEUATOG.

+  Oplopévol TUMoL GaynTwV TPETEL va avakivnBoUv oTa pod Tou XpOvou TIpoeTolpaciac. Avatpé€te
oto anéonacua “Settings”.

«  Edv 0 Xpovodlakomng gTdoel oo undév Ba nxroel éva kouSouviopa Kat n ouokeur Ba amevepyomolnOei
autopata.

+  ATIOHOKPUVETE TO BUopa and tnv mpila 6Tov Toixo.

+  EMTpEYPTE N CUOKEUN VA KPUWOEL KAAA.

Ymodeieig yia t xprion

+  Havakivnon pIKpATEPWY CUCTATIKWY GTO AAICU TOU XPOVOU TIPOETOIHACIAG BENTIOTOMOLE TO TENKO
amoTéNeopa Kat UMopEi va Bonbrjoetl 0Tnv amopuyr avopolOHOPPa TNYAVIOUEVOU GaynTou.

+ Mnv Prm\oKApETe TNV ££050 a€pa 0TO TTIOW MEPOG TNG CUOKEUNG WOTE VA EUMOSIOETE SIAKOTH TNG PONG
agpa.

+  Hmpoetoluacia MImapwv CUCTATIKWY UMTOPE VAl TIOOKAAETEL EMITAEOV KATVO woTOO0 £T01 Sev IPOKOAETaL
BAAPN oTn cuokeun 1} Sev XaAdel N YeUon Tou Tolpou gaynToL.

KaBapiopdg kat suvtriipnon

Uzytkowanie

Urzadzenie moze stuzy¢ do smazenia lub pieczenia potraw z wykorzystaniem goracego powietrza.

Uwaga: W przypadku pieczenia potraw zalecane jest wstepne nagrzanie urzadzenia przez 5 minut:

« Nalezy upewnic sie, ze pokretto do wiaczania/wytgczania znajduje sie w pozycji, OFF".

«  Umiesci¢ wtyczke zasilajaca w gniezdzie elektrycznym.

« Wyja¢ wyjmowana tace z urzadzenia, trzymajac za uchwyt.

«  Umiesci¢ wyjmowana tace na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

« Utozy¢ potrawe w koszyku do smazenia.
Uwaga: Mate kawatki beda smazy¢ sie lub piec szybciej niz duze kawatki zywnosci.

«  Umiesci¢ koszyk do smazenia w wyjmowanej tacy.

«  Wiozy¢ wyjmowana tace do urzadzenia.

«  Wiaczyé urzadzenie przy uzyciu pokretta do wiaczania/wytaczania. Za pomoca pokretta minutnika
ustawi¢ odpowiedni czas.

« Zapomoca pokretta regulacji temperatury ustawi¢ odpowiednia warto$¢ temperatury.
Uwaga: Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy dodac 3 minuty do czasu gotowania.

«  Niektdre rodzaje zywnosci nalezy wstrzasna¢ po uptywie potowy czasu przygotowania. Nalezy zapoznaé
sie z rozdziatem ,Ustawienia”.

« Jedli regulator czasowy osiagnie zero, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

- Wyjac wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego.

« Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Wskazéwki dotyczace uzytkowania

«  Wstrzasniecie mniejszych sktadnikdéw po uptywie potowy czasu przygotowania optymalizuje
koricowy rezultat i moze zapobiec nierbwnomiernemu smazeniu potrawy.

« Nie wolno zastania¢ wylotu powietrza z tytu urzadzenia w celu uniknigcia zaktocen przeptywu powietrza.

« Przygotowywanie ttustych sktadnikéw moze powodowa¢ powstanie dodatkowego dymu, jednak nie
wplywa to negatywnie na urzadzenie ani nie pogarsza smaku gotowej potrawy.

Ustawienia

Uwaga: Ustawienia w tabeli sg jedynie wartosciami orientacyjnymi. Sktadniki moga réznic sie pochodzeniem,
wielkoscig, ksztattem i marka. Nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla sktadnikéw
wykorzystanych przez uzytkownika.

MNpo&idomoinon! Rodzaj zywnosci Cl(egz)ar (Cr: Ians) Tem;:oe cr;'itura Uwagi
+  Tptv amé tov kaBapIopuo fj TN CUVTHPENON, ATTEVEPYOTTOIEITE Tr) GUCKEUT, AQAIPEITE TO PIG ATIO TV - -
UTTOSOX1 TOIXOU Kall TIEPILEVETE £WC OTOU N GUCKEUH KPUGGEL. Mrozone frytki 200-400 16-23 200 Wstrzasnac po uptyywe polowy
+ Mnv xpnotponoleite SIANUTEC H AElaVTIKA. czasu przygotowania.
+ Mnv XpnOIHOTOLEITE AIXUNPA AVTIKEIMEVA. Frytki domowei Dodac 1/2 tyzki oleju.
+  Mn BuBiCete T cuokeur o€ vepd 1) GANa uypa. i’) " ) 200-400 22-23 180-200 Wstrzasnac po uptywie potowy
+ Mnv emYEIPAOETE va EMOKEVACETE T CUOKELN. EQv n GUCKEUN S&v AEITOUPYEI CWOTA, AVTIKATACTAOTE roboty czasu przygotowania.
™Y He puavéa. Panierowane
. 200-300 12-18 190
. . A X przekaski serowe
+  KaBapilete Tn cuoKeur HETA amod kABe xprion:
«  A@aIpEoTE TO AMOCTIWHEVO SOXEIO O T GUOKEUN XpNnotpomolwvTag tn Aapn. Nuggetsy z kurczaka 100-500 15-18 200
. Atpcup‘écns T0 KQ)\dBE myqviupclnoc ano 1o gnoond:gavo Soxeio. ) ) ) ) ] Jesli to konieczne, przewroé
« KaBapioTe To amoomipevo SoxEio Kal To KaAABI TNyavioHATOC GTO TAUVTHA IO MATWY 1 O Gamouvada. Filety z kurczaka 100-500 22-28 200 jedzenie.
STEYVWVETE TPOCEKTIKA Ta AEETOUAP e éva KaBapo, OTEYVO Tavi. — - —
+ KaBapilete 10 €§WTEPIKO TNG CUOKEUNC XPNOILOTIOIOVTAG £Val LAAKO, VWTTO TIavi. STEYVROVETE Udka z kurczaka 100-500 22-25 180 493“ to'komeczne, przewroc
TIPOOEKTIKA TO EEWTEPIKG TNG OUOKEUNG KE éva KaBapo, oTeyvo mavi. Jjedzenie.
Opis (rys. A) Polski Steki 100-500 1220 180 Jeslito konieczne, przewrdc
jedzenie.
1. Pokretto (?Io wiaczania/ |+ Przekref: pokretto w prawo, al?y wlqczy.c urzadzenlg. Kotlety z kurczaka 100-500 1523 180 4esI| to'konleczne, przewrdé
wytaczania + Obracajac pokrettem, ustaw timer: 1 minuta - 30 minut. jedzenie.
Pokretto timera «  Przekrec pokretto catkowicie w lewo, aby wytaczy¢ urzadzenie. Hamburgery 100-500 11-18 180 Dodac 1/2 tyzki oleju.
2. Pokretto temperatury + Obracajac pokrettem, ustaw temperature: 80 °C - 200 °C. s R
R Mrozone paluszki 100-400 10-16 200 Doda¢ 1/2 tyzki oleju.
3. Wskaznik zasilania . . . L rybne
( ) +  Po wiaczeniu urzadzenia wiaczy sie wskaznik.
Czerwony Babeczki 5 sztuk 19-22 200
4. Wskaznik nagrzania + Wskaznik wiacza si¢ podczas nagrzewania si¢ urzadzenia. Czyszczenie i konserwacja
(niebieski) « Wskaznik wytacza sig, gdy urzadzenie osiggnie ustawiona temperature. Y )
5. Wyjmowana taca Ostrzezenie!
6. Koszyk do smazenia . Prz‘eldAprzystqplenlem do czyszczenia lub kons'er\.NaCJl nale;y wy’chzyc urzadzenie, wyjac¢ wtyczke
3 z gniazdka elektrycznego i poczekac az urzadzenie ostygnie.
7. Przycisk zwalniajacy »Naciénij przycisk, aby wyjac koszyk do smazenia z wyjmowanej tacy. « Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikow ani materiatow sciernych.
8. Uchwyt «  Nie uzywac ostrych przedmiotow.

(koszyk do smazenia)

9. Otwory wentylacyjne

Bezpieczenstwo

+  Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj
instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

+  Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate
w wyniku nieprzestrzegania instrukgji dotyczacych bezpieczenistwa i niewtasciwego uzytkowania
urzadzenia.

+ Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia
w celach innych niz okreslono w instrukgji.

+  Nie wolno korzystac z urzadzenia, jedli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli urzadzenie
jest uszkodzone lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymienic¢ urzadzenie.

- Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

- Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do celow
handlowych.

+  Nie wolno korzystac z urzagdzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewéw lub innych zbiornikéw
napetnionych woda.

- Nie wystawiac urzadzenia na dziatanie wody lub wilgoci.

« Urzadzenie nie moze wchodzi¢ w kontakt z materiatami fatwopalnymi.

+  Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepta. Nie wolno umieszczac urzadzenia na goracych
powierzchniach lub w poblizu otwartego ognia.

«  Nie przykrywac urzadzenia.

+ Wokot urzadzenia nalezy zapewni¢ odpowiednig ilos¢ wolnej przestrzeni, aby ciepto mogto by¢
swobodnie odprowadzane i zapewniona byta odpowiednia wentylacja.

»  Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni.

+  Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na dziatanie wysokiej temperatury i na zaplamienie.

- Nie stawiac urzadzenia na ptycie grzejnej kuchenki.

+  Nie wolno uzywac wegla ani podobnych $rodkéw opatowych.

+ Nalezy uwazac na gorace elementy. Powierzchnie oznaczone symbolem ostrzezenia przed wysoka
temperaturg moga sie silnie nagrzewac w czasie uzywania urzadzenia. Dostepne powierzchnie
urzadzenia moga sie nagrzewac podczas jego pracy.

« Nalezy zachowac ostroznos¢, dotykajac urzadzenia. W przypadku konieczno$¢ dotkniecia urzadzenia
w trakcie jego dziatania lub zaraz po nim nalezy stosowa¢ rekawice kuchenne.

+ Urzadzenie nalezy dotyka suchymi rekami.

+  Nie nalezy wypetnia¢ wyjmowanej tacy olejem ani ttuszczem do smazenia. Urzadzenie wykorzystuje
gorace powietrze do przygotowania zywnosci.

+ Nalezy uwazac na tworzaca sie pare oraz rozpryski podczas umieszczania zywnosci w nagrzanej
wyjmowanej tacy.

+  Nie wolno la¢ zimnej wody do nagrzanej wyjmowanej tacy. Woda bedzie sie rozbryzgiwac i uszkodzi
wyjmowana tace.

+ Wyjmowana taca mocno nagrzewa si¢ podczas uzytkowania. Nie wolno dotykac nagrzanej
wyjmowanej tacy.

+ Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania lub tuz po jego zakonczeniu.

+ Kiedy urzadzenie jest wiaczone lub wciaz gorace, nie nalezy go przestawiac. Nalezy odtaczyc¢ wtyczke
kabla zasilajgcego od gniazda i poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Bezpieczenstwo elektryczne

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

+ W celuzmniejszenia ryzyka porazenia pradem elektrycznym, niniejsze urzadzenie powinno by¢ otwierane
wytacznie przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami, kiedy wymagane jest przeprowadzenie przegladu.
+ W przypadku wystapienia problemu odtaczy¢ urzadzenie od sieci i innego sprzetu.

+  Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca sg uszkodzone lub nie
dziataja poprawnie. Jedli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca sa uszkodzone lub nie dziatajg poprawnie,
musza zosta¢ wymienione przez producenta lub autoryzowanego serwisanta.

+  Przed rozpoczeciem uzytkowania zawsze nalezy sprawdza¢, czy napiecie sieci zasilajacej odpowiada
wartos$ci podanej na tabliczce znamionowej urzadzenia.

+  Podfaczyc¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego. W razie potrzeby nalezy uzy¢ przedtuzacza z
uziemieniem o odpowiedniej srednicy.

+  Przewdd sieciowy i przedtuzacz nalezy zawsze catkowicie rozwinac.

+ Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy korzysta¢ z odpowiedniego ztacza.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego elektrycznego regulatora
czasowego lub osobnego systemu zdalnego sterowania.

+ Poruszac urzadzeniem tak, aby nie doprowadzi¢ do pociagniecia za kabel zasilajacy. Nie dopuszcza¢
do zaplatania kabla. Nalezy dopilnowac, aby przewdd sieciowy nie zwisat nad krawedzig blatu i zeby
nie byto mozliwosci przypadkowego zaczepienia sie lub potkniecia o niego.

+  Nie wolno zanurzac urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki zasilajacej w wodzie badz innej cieczy.

Pierwsze uzycie

« Wyczysci¢ urzadzenie. Patrz punkt,Czyszczenie i konserwacja”.

+  Umiesci¢ koszyk do smazenia w wyjmowanej tacy.
Uwaga: Urzadzenie jest wyposazone w blokade bezpieczenstwa. Jesli wyjmowana taca nie jest
prawidtowo umieszczona w urzadzeniu, urzadzenie nie bedzie dziata¢.

»  Umiesci¢ wtyczke zasilajacg w gniezdzie elektrycznym.

+  Wiaczyc¢ urzadzenie przy uzyciu pokretta do wigczania/wytaczania.

+  Ustawi¢ pokretto temperatury na najwyzsza temperature. Wigcza sie wskaznik nagrzania.

+  Poczekac kilka minut, az wskaznik nagrzania wytaczy sie. Urzadzenie osiggneto nastawiona temperature.

+ Wylgczyc urzadzenie przy uzyciu pokretta do wiaczania/wytaczania.

+ Wyjac wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego.

+ Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Uwaga: Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia przez krétka chwile moze wydobywac sie z niego

niewielka ilos¢ dymu oraz charakterystyczny zapach. Jest to normalny objaw.

« Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
« Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic¢
je na nowe urzadzenie.

« Wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu:

+ Wyja¢ wyjmowana tace z urzadzenia, trzymajac za uchwyt.

+ Wyjac koszyk do smazenia z wyjmowanej tacy.

+ Wyczysci¢ wyjmowana tace i koszyk do smazenia w zmywarce lub w wodzie z mydtem. Akcesoria
doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.
Zewnetrzng strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Zewnetrzna strone urzadzenia
doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.

Popis (obr. A)

Cestina

« Otocenim knofliku ve sméru hodinovych rucicek zafizeni zapnete.

1. Knoflik pro zapnuti/ - Otocenim knofliku nastavite ¢asovac: 1 minuta — 30 minut.

\{ypnutlv - Otocenim knofliku do krajni polohy proti sméru hodinovych rucicek
Casovac P
zafizeni vypnete.
2. Otocny voli¢ teploty «  Otocenim knofliku nastavite teplotu: 80 °C - 200 °C.

3. Kontrolka zapnuti

. . - Kontrolka se rozsviti, kdyz se zafizeni zapne.
(Cervend)

4. Kontrolka zahfivani .
(modra) .

Kontrolka se rozsviti, kdyz se zafizeni zahfiva.
Kontrolka zhasne, jakmile zafizeni dosahne nastavené teploty.

. Vyjimatelna nadoba

Kos na smazeni

. Tlacitko pro uvolnéni «  Stisknutim tlacitka vyjmete ko$ na smazeni z vyjimatelné nadoby.

o N|o|»n

Drzadlo
(ko$ na smazeni)

9. Ventila¢ni otvory

Bezpecnost

« Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Pfiru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

«  Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zplisobené
nedodrzovéanim zde uvedenych bezpe¢nostnich pokynt nebo nespravnym pouzitim vyrobku.

«  Zafizeni pouzivejte pouze ke stanovenému ucelu. Nepouzivejte zafizeni k jinym uceltim, nez je popsano
v pfirucce.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené
nebo vadné, okamzité jej vyménte.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komercni tcely.

« Zarizeni nepouzivejte ve vang, ve sprie, v umyvadle ani v jinych naddobéch obsahuijicich vodu.

« Nevystavuijte zafizeni plisobeni vody ani vihkosti.

- Zajistéte, aby se zafizeni nedostalo do styku s hoflavymi materialy.

«  Zatizeni udrzujte mimo dosah zdrojli tepla. Zafizeni nepokladejte na horké povrchy ani do blizkosti
otevieného plamene.

« Zarizeni nezakryvejte.

- Zajistéte, aby kolem zafizeni byl dostatek mista, aby mohlo ze zafizeni unikat teplo a aby byla zajisténa
dostatecna ventilace.

« Zarizeni postavte na stabilni, rovny povrch.

« Zatizeni postavte na povrch odolny teplu a rozliti.

« Zarizeni nestavte na varnou desku.

« Nepouzivejte dievéné uhli ani podobna hoflava paliva.

- Davejte pozor na horké casti. Povrch oznaceny symbolem varovani na horké povrchy se béhem pouziti
zahieje. Pfistupny povrch se miize zahfat, pokud je zafizeni v provozu.

« Pokud se zafizeni dotykate, budte opatrni. Pokud se potiebujete zafizeni dotykat béhem pouzivani ¢i
kratce po ném, pouzivejte kuchyrské rukavice.

« Nez se zafizeni dotknéte, osuste si ruce.

« Vyjimatelnou nadobu nenaplfiujte olejem ani tukem na smazeni. Zafizeni vyuziva k pfipravé pokrma
horky vzduch.

«  Privkladani jidla do horké vyjimatelné nadoby dejte pozor, aby vés neopafila para nebo vystfikujici
omastek ¢i jiné horké tekutiny.

« Do horké vyjimatelné nadoby nelijte studenou vodu. Voda se rozstiikne a poskodi vyjimatelnou nadobu.

«  Vyjimatelnd nddoba je béhem pouzivani velmi horka. Vyjimatelné nddoby se nedotykejte.

« Nenechavejte zafizeni bez dozoru kdykoli v priibéhu nebo ihned po pouziti.

« Pokud je zafizeni zapnuto nebo je dosud horké, nepiesouvejte ho. Odpojte napéjeci kabel ze zasuvky a
pockejte, az zafizeni vychladne.

Elektricka bezpeénost

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Abyste snizili riziko trazu elektrickym proudem, mél by byt v pfipadé potieby tento vyrobek otevien
pouze autorizovanym technikem.
« Dojde-li k zdvadé, odpojte vyrobek ze sité a od jinych zatizeni.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud jsou napéjeci kabel ¢i napajeci zastr¢ka poskozeny nebo vadné. Pokud
jsou napajeci kabel ¢i napajeci zastr¢ka poskozeny nebo vadné, musi je vyménit vyrobce nebo opravnény
servisni zastupce.

«  Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda napéti napajeni odpovida napéti uvedenému na typovém stitku
zafizeni.

« Zafizeni zapojte do uzemnéné elektrické zastreky. V piipadé potieby pouZijte uzemnény prodluzovaci
kabel vhodného priiméru.

« Napajeci a prodluzovaci kabel vzdy zcela rozvinte.

« K provozovani zafizeni pouzivejte pouze vhodny konektor.

« Zafizeni neni ur¢eno k tomu, aby bylo ovladano externim ¢asovacem nebo samostatnym dalkovym
ovladanim.

«  Zafizeni nepfenasejte nosenim za napajeci kabel. Zkontrolujte, zda se napéjeci kabel nem(ze nikde
zachytit. Zajistéte, aby napajeci kabely nevisely pfed hranu pracovni desky a aby se nemohly ndhodné
zachytit nebo prevratit.

« Zafizeni, napajeci kabel ani napéjeci zastrcku neponofujte do vody ani jinych kapalin.

Prvni pouziti

- Zafizeni vytistéte. Pokyny najdete v ¢asti,Cisténi a Gdrzba”.

« Ko$ na smazeni vlozte do vyjimatelné nadoby.

Poznamka: Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim zémkem. Pokud neumistite vyjimatelnou nadobu do
zafizeni spravné, nebude zafizeni fungovat.

«  Zastrcku zapnéte do sitové zasuvky.

«  Pomoci knofliku pro zapnuti/vypnuti zafizeni zapnéte.

«  Voli¢ teploty nastavte na maximalni teplotu. Rozsviti se kontrolka zahfivani.

«  Pockejte nékolik minut, dokud kontrolka zahfivani nezhasne. Zafizeni doséhlo nastavené teploty.

«  Pomoci knofliku pro zapnuti/vypnuti zafizeni vypnéte.

«  Vytadhnéte zastr¢ku ze sitové zasuvky.

« Zafizeni nechte zcela vychladnout.

Poznamka: Pokud zafizeni zapnete poprvé, muze kratce vydavat trochu koute a charakteristicky zapach.

To je bézné.

Pouziti

Zatizeni ze pouzit ke smazeni ¢i peceni pokrm( za vyuziti horkého vzduchu.

Poznamka: Pfi peceni se doporucuje nechat zafizeni zahfat po dobu 5 minut:

«  Knoflik pro zapnuti/vypnuti musi byt v poloze “OFF".

«  Zastrcku zapnéte do sitové zasuvky.

« Pomoci drzadla vyndejte ze zafizeni vyjimatelnou nadobu.

« Vyjimatelnou nadobu postavte na rovny, stabilni a Zdruvzdorny povrch.

« Vlozte jidlo do kose na smazeni.

Poznamka: Malé kousky se smazi a opékaji Iépe a rychleji nez velké kusy.

« Ko$ na smazeni vlozte do vyjimatelné nadoby.

« Vyjimatelnou nadobu vlozte do zafizeni.

« Pomoci knofliku pro zapnuti/vypnuti zafizeni zapnéte. Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu.

« Voli¢em teploty nastavte pozadovanou teplotu.

Poznamka: Pokud je zafizeni studené, pfipoctéte k dobé pfipravy 3 minuty.

« Neékteré druhy potravin je potfeba v poloviné doby pfipravy protiepat. Viz ¢ast,,Nastaveni”.

« Kdyz ¢asovac dosahne nuly, ozve se zazvonéni a zafizeni se automaticky vypne.

«  Vytdhnéte zastrcku ze sitové zasuvky.

« Zafizeni nechte zcela vychladnout.

Pokyny k pouziti

«  Protfepanim mensich kusG v poloviné doby pfipravy dosahnete lepsiho konecného vysledku a predejdete
nerovnomérnému usmazeni.

« Neblokujte vyvod vzduchu na zadni strané zafizeni, aby nebylo naruseno proudéni vzduchu.

«  Pipfipravé velmi mastnych pokrmid maze vznikat zvySené mnozstvi koute. Zafizeni tim viak nebude
poskozeno a nenarusi to ani chut hotového jidla.

Nastaveni

Poznamka: Nastaveni uvedend v tabulce jsou pouze orientacni. Piivod, velikost, tvar a znacka surovin se
muze lisit. NemUzeme proto zarudit nejlepsi nastaveni potfebné pravé pro vase suroviny.

. Hmotnost Doba Teplota <
Druh potraviny () (min.) ) Poznamky
Mrazené hranolky 200-400 16-23 200 V poloviné doby pfipravy je
protiepejte.
Pridejte 1/2 Izice oleje. V
Domaci hranolky 200-400 22-23 180-200 poloviné doby pfipravy je
protiepejte.
Syrové kousky v 200-300 1218 190
trojobalu
Kufeci nugetky 100-500 15-18 200
Kufeci fizky 100-500 22-28 200 V pfipadé potieby otocte.
Kureci stehynka 100-500 22-25 180 V piipadé potieby otocte.
Steaky 100-500 12-20 180 V piipadé potieby otocte.
Kufeci kotlety 100-500 15-23 180 V pfipadé potieby otocte.
Hamburgery 100-500 11-18 180 Pridejte 1/2 Izice oleje.
Mrazené rybi prsty 100-400 10-16 200 Pridejte 1/2 Izice oleje.
Cupcakes 5 kust 19-22 200

Cisténi a udrzba

Upozorné

«  Pred ¢isténim nebo udrzbou zafizeni vypnéte, vytahnéte napajeci zastrcku ze zasuvky ve zdi a vyckejte,
dokud zafizeni nevychladne.

« Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.

« Nepouzivejte ostré predméty.

« Zafizeni neponofujte do vody ani jinych kapalin.

« Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménte jej za nové zafizeni.

«  Zafizeni vycistéte po kazdém pouziti:
+ Pomoci drzadla vyndejte ze zafizeni vyjimatelnou nadobu.
Vyndejte z vyjimatelné nadoby ko3 na smazeni.
Umyjte vyjimatelnou nddobu a kos na smazeni v mycce nebo ve vodé s piipravkem na myti nadobi.
Doplriky peclivé osuste ¢istym suchym hadiikem.
Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfikem. Vnéjsek zatizeni peclivé osuste ¢istym suchym

Biztonsag

« A hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy sziikség esetén
belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozo biztonséagi szabélyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszer(i hasznalata
miatt bekovetkezé anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyartd nem vallal felelésséget.

+  Csak rendeltetése szerint hasznlja a késziléket. Ne hasznalja a késziiléket a kézikdnyvben feltiintetettd|
eltérd célra.

« Ne haszndlja a késztiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy meghibasodott
készlléket azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

«  Atermék csak beltéri hasznalatra készilt. Ne hasznalja a terméket kiltérben.

«  Atermék csak otthoni hasznalatra készult. Ne hasznalja a terméket kereskedelmi célokra.

+  Ne hasznalja kad, zuhany, mosdokagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

« Vigyéazzon, hogy a késziiléket ne érje viz vagy nedvesség.

+ Ugyeljen r4, hogy a termék véletleniil se érintkezhessen gyulékony anyagokkal.

«+ Tartsa a terméket héforrasoktol tavol. Ne tegye a terméket forré feltletekre vagy nyilt lang kozelébe.

+ Nefedje le aterméket.

+  Biztositson megfelel6 helyet a termék koriil, hogy a hé ki tudjon dramlani a termékbél a megfelelé
szell6zés érdekében.

+ Helyezze a terméket stabil, sik felliletre.

+  Helyezze a terméket egy h6allo és freccsend viz ellen védett felletre.

+ Aterméket soha ne tegye tlizhely tetejére.

«  Ne hasznaljon faszenet vagy hasonlo, éghet6 tlizel6anyagokat.

+ Legyen 6vatos a forrd alkatrészekkel. A forrd feliiletre vonatkozo figyelmeztetd jellel ellatott feliiletek
hasznalat kdzben erésen felheviilnek. A szabadon hozzaférhetd feliiletek forréra heviilhetnek hasznélat
kozben.

+  Legyen 6vatos a termék megérintése soran. Ha a terméket hasznalat kozben vagy réviddel utana szeretné
megérinteni, viseljen stitékesztyit.

«  Aterméket kizarolag teljesen szaraz kézzel érintse meg.

+ Netoltson olajat vagy sitozsirt a kiveheté edénybe. A készlilék forrd levegét hasznal az ételkészitéshez.

+ Legyen dvatos a g6zzel és a kifroccsend zsiradékkal, amikor ételt helyez a forro, kiveheté edénybe.

+  Netoltson hideg vizet a forrd, kivehet6 edénybe. A viz kifroccsenhet, és a kivehetd edény megsériilhet.

« Akivehet6 edény nagyon felmelegszik hasznélat kozben. Ne érintse meg a forro, kiveheté edényt.

+ Rovid idére se hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil a hasznalat alatt vagy kozvetleniil a hasznalat utan.

«  Aterméket ne tegye masik helyre és ne pakolja el, amig be van kapcsolva vagy még forré a hasznalatot
kovetéen. Huzza ki a tapkabelt az elektromos fali aljzatbdl, és varja meg, amig a késztilék lehdil.

Elektromos biztonsag

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Az éaramités veszélyének csokkentése érdekében ezt a terméket kizdrélag a markaszerviz képviseléje
nyithatja fel.
« Hiba esetén huzza ki a termék csatlakozojat a konnektorbdl, és kosse le mas berendezésekrol.

« Nehaszndlja a terméket, ha a tdpkabel vagy a csatlakozédugd sériilt vagy meghibéasodott. Ha a tdpkabel
vagy a csatlakozédugo sériilt vagy meghibasodott, azt ki kell cseréltetni a gyartéval vagy a hivatalos
markaszervizzel.

+ Hasznalat el6tt mindig ellendrizze, hogy a héloézati fesziltség megegyezik-e a termék adattablajan
talalhato fesziiltséggel.

« Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzathoz. Amennyiben sziikséges, hasznaljon egy megfelelé
4atmérdjli hosszabbitokabelt.

« Mindig teljesen tekercselje le a tdpkébelt és a hosszabbitokabelt.

« Csak a megfelel6 csatlakozéval miikodtesse a késziiléket.

«  Atermék nem hasznélhat kiilsé idézitével vagy kilon tavvezérlé-rendszerrel.

« Ne hasznalja a tapkabelt a termék mozgatésara. Gy6z6djon meg rdla, hogy a tapkabel nem csavarodott
meg. Gy6z6djon meg réla, hogy a tadpkabel nem 16g rd semmilyen munkalap szélére és még véletlentil
sem lehet belekapni vagy megbotlani benne.

«  Aterméket, a tapkabelt vagy a csatlakozddugoét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Els6 hasznalat

«  Tisztitsa meg a készuléket. Ehhez lasd a,Tisztitas és karbantartds” cim( szakaszt.

+ Helyezze a suit6kosarat a kivehet6 edénybe.
Megjegyzés: A késztilék biztonsagi zarral van felszerelve. A kiveheté edény nem megfelel6 behelyezése
esetén a készulék nem fog miikodni.

« Csatlakoztassa a tépkabelt az aljzathoz.

«  Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé tarcsaval.

« Allitsa a h6mérséklet-szabalyozé tarcsat a maximum hémérsékletre. A melegités jelzéfény vilagitani
kezd.

« Varjon par percet, amig a melegités jelzéfény kialszik. A késztilék ekkor elérte a beallitott hémérsékletet.

«  Kapcsolja ki a készlléket a be-/kikapcsold tarcsaval.

« Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

+ Hagyja a terméket teljesen lehtilni.

Megjegyzés: Amikor a késziiléket el6szor kapcsolja be, lehetséges hogy egy ideig kis flist és jellegzetes

szag johet a készulékbdl. Ez a normal mikodés része.

Hasznalat

A készulék forr6 levegbvel torténd sitésre, vagy sitésre szolgal.
Megjegyzés: Siités esetén azt javasoljuk, hogy melegitse el6 a késztiléket 5 percig:
«  Gy6z6djon meg réla, hogy a be-/kikapcsol6 tarcsa,OFF” éllasban van.
« Csatlakoztassa a tapkabelt az aljzathoz.
« Tavolitsa el a kivehetd edényt a késziilékbdl a fogantyu segitségével.
« Helyezze a kivehet6 edényt egy sik, stabil és héallo feliletre.
« Helyezze az ételt a stitékosarba.
Megjegyzés: Az apro ételdarabok jobban és gyorsabban atsttheték vagy megpirithatok, mint a nagyok.
« Helyezze a stit6kosarat a kivehet6 edénybe.
« Helyezze a kivehet6 edényt a késziilékbe.
« Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsold tarcsaval. Az id6zitétarcsaval allitsa be az id6zit6t.
«  Ahdémérsékletszabalyozd tarcsaval allitsa be a hdmérsékletet.
Megjegyzés: Ha a késziilék hideg, adjon hozza 3 percet a sttési id6hoz.
« Bizonyos ételfajtakat az elkészitési id6 felénél dssze kell razni. Lasd a ,Beallitdsok” cimui részt.
+ Haazidézité eléri a nullat, csengetés hallhatd, a késziilék pedig automatikusan kikapcsol.
« Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.
« Hagyja a terméket teljesen lehdilni.
Hasznalati utmutaté

« Az aprébb 6sszetevéknek az elkészitési ids felénél elvégzett Gsszerazasaval izletesebb, egyenletesen
atsult ételek készithetok.

+  Netakarja el a késziilék hatuljan talalhato szell6zényilasokat, mivel az megakadalyozhatja a megfelelé
légaramlast.

« Azsirosabb 6sszetevék elkészitése tobb fusttel jar, ez azonban nem okoz kért a készilékben, és az
elkészitett étel izét sem érinti hatranyosan.

Beallitasok

Megjegyzés: A tablazatban feltiintetett beallitdsok csak tdjékoztatd jellegliek. A kiilonb6z6 Gsszetevok
eredete, mérete, alakja és markaja eltérhet egymastél. Nem garantalhatjuk, hogy a feltiintetett beallitas
minden egyes 6sszetevéhoz ugyantigy megfelel.

hadfikem. Etelfajta Tomeg 1d6 Homeorseklet Megjegyzések
- . (g) (perc) (°C)
Leiras (A abra) Magyar MEVh 7 elkeoaites 108 felanel v
ély (itott 200-400 16-23 200 Az elkészitési id6 felénél réazza
) 2z P hasabburgonya Ossze.
- Forgassa el a gombot az 6ramutaté jarasaval megegyezd irdnyba a
1. Be-/kikapcsolé tarcsa késziilék bekapcsolaséhoz. Hézi készitésti Adjon hozza 1/2 kanalnyi
- pe-/kikap « Forgassa el a gombot az id6zit6 beéllitdsahoz: 1 perc - 30 perc. < 200-400 22-23 180-200 olajat. Az elkészitési id6 felénél
|dézit6 tarcsa . PETI . o hasdbburgonya PRI
- Forgassa el a gombot az 6ramutatd jérasaval ellentétes végallasba a rézza 6ssze.
késziilék kikapcsolasahoz. .
2. Hémérséklet-allito sBalj?fglaaZti:k 200-300 1218 190
T « Forgassa el a gombot a hémérséklet beallitdsahoz: 80 °C - 200 °C.
tarcsa Csirkefalatok 100-500 15-18 200
3. Bekapcsolas jelzéfén . U N, U Sk P
(piro:)) s Y 1. Amikor a késziiléket bekapcsolja, a jelzsfény vilagitani kezd. Csirkemell filé 100-500 22-28 200 fa'izaéStZ;rSEges, forditsa meg
4. Melegités jelzéfény «  Amikor a késziilék melegit, a jelz6fény vilagitani kezd. Ha sziikséges, forditsa me:
(kék) « Ajelzéfény kialszik, amikor a késziilék eléri a beallitott hémérsékletet. Csirkecomb 100-500 22-25 180 a2z ételt 9¢% 9
5. Kivehet6 edény S P
— Steak 100-500 1220 180 Ha szlkséges, forditsa meg
6. Siitékosar az ételt.
7. Kioldé gomb . Ny?m1§ fn?g a gombot a sttdékosar kivehetd edénybdl torténd Csirkeszelet 100-500 15-23 180 Ha §Zukseges, forditsa meg
eltavolitasahoz. az ételt.
8. Fogantyu Hamburger 100-500 11-18 180 Adjon hozza 1/2 kanalnyi olajat.
(stitSkosar) Mélyhiitott halrudak | 100-400 10-16 200 Adjon hozza 1/2 kanalnyi olajat.
9. SzellézGnyilasok Cupcakes 5db. 19-22 200

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

- Tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a terméket, hiizza ki a tédpkabelt az aljzatbdl és varja meg,
amig a a termék lehdil.

«  Tisztité- és sirolészerek hasznélatat mell6zze.

« Ne hasznaljon éles targyakat.

« Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

« Ne probalja megjavitani a készuléket. Ha a készilék nem muikodik megfelelen, cserélje le egy uj
késziilékre.

« Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket:

« Tavolitsa el a kivehet6 edényt a késziilékbdl a fogantyu segitségével.

« Tavolitsa el a siitékosarat a kivehet6 edénybdl.

- Tisztitsa meg mosogatégépben vagy szappanos vizben a kiveheté edényt és a stitékosarat.
Alaposan torolje szérazra az eszkoz tartozékait egy tiszta, szaraz torlékenddvel.
Torolje at a készilék kilso feliileteit egy puha, nedves torlékendével. Alaposan térélje szérazra az
eszkoz kulso felileteit egy tiszta, széraz torlékendével.



Descrierea (fig. A) Roméana

« Rotiti butonul in sens orar pentru a porni dispozitivul.
« Rotiti butonul pentru a seta temporizatorul: 1 minut - 30 de minute.
« Rotiti butonul pana la capét in sens antiorar pentru a opri dispozitivul.

1. Disc pornire/oprire
Disc temporizator

2. Disc temperatura « Rotiti butonul pentru a seta temperatura: 80 °C - 200 °C.

3. Indicator de alimentare « Indicatorul se aprinde cand dispozitivul este pornit.

(rosu)
4. Indicator de incalzire « Indicatorul se aprinde cand dispozitivul se incalzeste.
(albastru) « Indicatorul se stinge cand dispozitivul a atins temperatura setata.

5. Tigaie detasabila

6. Cos friteuza

« Apasati butonul pentru a detasa cosul de friteuza din tigaia

7. Buton de eliberare detasabili.

8. Maner
(cos friteuzd)

9. Fante de ventilatie

Siguranta

- Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultéri ulterioare.

«  Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor,
cauzate de nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

- Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele
descrise in manual.

« Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau
defect, inlocuiti imediat dispozitivul.

- Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

-« Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

«  Nu utilizati dispozitivul langa cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

« Nu expuneti dispozitivul la actiunea apei sau umezelii.

« Asigurati-va ca dispozitivul nu intra in contact cu materiale inflamabile.

« Tineti dispozitivul la distanta de surse de caldura. Nu asezati dispozitivul pe suprafete incinse sau
langa flacari deschise.

« Nu acoperiti dispozitivul.

« Asigurati-va ca ati lasat suficient spatiu in jurul sdu pentru a permite caldurii sa se disipeze si pentru
o ventilare suficienta.

«  Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila si plata.

«  Asezati dispozitivul pe o suprafata rezistenta la temperaturi inalte si la improscari.

« Nu asezati dispozitivul pe ochiuri de aragaz/plita.

« Nu utilizati carbune sau alti combustibili similari.

Setari

Nota: Setarile din tabel au doar rol exemplificativ. Ingredientele pot prezenta diferente in materie de

UcnonbsoBaHne

[laHHOe YCTPOICTBO NpeAHa3HaueHO AnA 06XapyBaHNA WK 3aneKaHNA NPOAYKTOB FOPAYNM BO3AYXOM.

marime, formd, marca si origine. Nu putem garanta ca se va aplica setarea optima pentru ingredientele dvs. MNp . [na 3an peKoMeHAyeTCA BbINOMHWTL NPefBapUTeNbHbIN HarpeB YCTPOWCTBa B TeYeHne
n - 5 MUHYT:
Tip aliment Greutate T"}"P Tempoeratura Observatii +  Ybeputech, YTO pyyKa BKNIOUYEHWA/BBIKNIOYEHNA HAXOAUTCA B NONoXeHUN «<OFF».
(9) (min.) Q) + BcTaBbTe WTENCesbHYI0 BUMIKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.
i X Agitati la jumatatea timpului +  Bo3bMuTe CbeMHbIN NPOTUBEHD 3a PYUKY 1 U3BNIEKUTE ero U3 YCTPONCTBA.
Chipsuri congelate 200-400 16-23 200 de preparare. +  YcTaHOBWTE CbeMHbI NPOTUBEHb Ha POBHY!I0, YCTONUMBYIO U KapONPOUHYI0 MOBEPXHOCTb.
Adsugati 1/2 lingurite de ulei + YnoxuTe NpoAyKTbl B }KapOUHYI0 KOP3MHY.
. Mpumeyatvie. NMpoayKTbl He6ONbLIOTO pa3mepa ByayT KapUTbCA 1 3aMeKaTbCaA Nydlle u GbicTpee, Yem
Chipsuri de casa 200-400 223 180200 | Agitati la jumétatea timpului P oy i pasiepa byayT »ap Y P
de preparare. +  YcTaHOBUTE XapOUHYI0 KOP3WHY B CbeMHbI POTUBEHD.
Crochete de cascaval 200-300 12-18 190 +  YcTaHOBUTE CbeMHbI NPOTUBEHD B YCTPOICTBO.
Nuggeturi de pui 100-500 15-18 200 +  BkniouuTe yCTpOIICTBO PYUKOI BKIIOUEHNSA/BbIKIIOUEHNS. YCTaHOBITE TaliMep C MOMOLLbIO fiVicKa Taiiepa.
- — +  YcTaHOBUTE TemnepaTypy C MOMOLbIO IVICKa PEryIMPOBKM TeMMepaTypbl.
File de pui 100-500 2228 200 Déca este cazul, rotiti MpumeyaHwe. Ecnn ycTpocTBO He HarpeTo, To NprbaBbTe KO BPEMEHM FOTOBKU eLue 3 MUHYTbI.
alimentele. + HekoTopble BiAbl NPOAYKTOB HEOGXOAUMO NepemeLlnBaThb B CEPeAVHE NPoLiecca NPUroToBEHNA.
_— Dac4 este cazul, rotiti Cwm. paspen «HacTpoitku».
Ciocanele 100-500 22-25 180 alimentele. + [0 BOCTVXKEHUM TaliMEPOM HysIEBOI OTMETKM CPabOTaET 3BYKOBOI CUTHas 1 MPOV30MAET aBTOMATUYECKOe
- — BbIK/IOUEHMWe YCTPONCTBa.
Fripturi 100-500 12-20 180 Dl?lca eitT cazul, rotiti + 3BneKuTe ceTeByto BUMKY U3 HACTEHHOI PO3ETKM.
alimentele. + [laliTe yCTPOWCTBY MOMIHOCTBIO OCTbITh.
Snitele de pui 100-500 15-23 180 Z?;Z:iﬁ:aw" rotiti CoBeTbl N0 NCNONb30BaHUIO
- + Mep VIHrpeINeHTOB He6OMbLIOTO pasmepa B cepeavHe NpoLecca NpUroToBneHns
Hamburgeri 100-500 11-18 180 Adéugati 1/2 lingurite de ulei. MOMOXeT JO6UTLCA NYULINX PE3ySIbTAaToB 1 M36eXaTb HEPaBHOMEPHOIO NPOXapVUBaHUA NMPOAYKTOB.
Crochete de peste 100-400 10-16 200 Adaugati 1/2 lingurite de ulei. +  3anpelyjaeTca nepeKpbiBaTb OTBEPCTUE [1A BbIBOfA BO3AYXa B 33/iHEl YaCTN YCTPONCTBA, Tak Kak 3TO
- — npriBeAeT K Hapy 0 BO3/lyLLIHOTO NOTOKA.
Brioge 5 bucati 19-22 200 + [OTOBKa UHIPEAVEHTOB C MOBbILLIEHHON XNPHOCTBIO MOXET NPUBECTY K Ype3MepHOMY 06pa3oBaHUNI0

Curatarea si intretinerea

Avertisment!

- Tnainte de curatare sau intretinere, opriti dispozitivul, scoateti stecarul din priza si asteptati sa se
raceasca dispozitivul.

« Nu folositi solventi sau agenti de curétare abrazivi.

« Nu folositi obiecte ascutite.

«  Aveti grija la componentele incinse. Suprafetele marcate cu un simbol de atentionare privind sup
incinse pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul functionarii
dispozitivului.

«  Aveti grija cand atingeti dispozitivul. Folositi manusi pentru cuptor daca trebuie sa atingeti dispozitivul
in timpul sau imediat dupa utilizare.

« Asigurati-va ca aveti mainile uscate inainte de a atinge dispozitivul.

« Nuumpleti tigaia detasabila cu ulei sau grasime pentru prajit. Dispozitivul utilizeaza aer cald pentru
a prepara alimentele.

«  Aveti grija la abur si la stropi cand agezati méancarea in tigaia detasabila incinsa.

« Nuturnati apa rece pe tigaia detasabila incinsa. Apa va fi improscats, iar tigaia detasabila se va deteriora.

« Tigaia detasabila se incinge puternic in timpul utilizarii. Nu atingeti tigaia detasabila incinsa.

« Nu lasati niciodata dispozitivul nesupravegheat in timpul utilizérii sau imediat dupa utilizare.

« Nu mutati dispozitivul cdnd este pornit sau este incd incins. Scoateti stecarul dispozitivului din priza
de perete si lasati-l sa se raceasca complet.

Instructiuni de siguranta electrica

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Pentru a se reduce pericolul de electrocutare, acest produs va fi desfacut numai de cétre un tehnician
avizat, cand este necesara depanarea.
« Deconectati produsul de la priza de retea sau alte echipamente in cazul aparitiei unei probleme.

- Nu utilizati dispozitivul daci cablul electric sau stecirul sunt deteriorate sau defecte. In cazul in care
cablul sau stecarul sunt deteriorate sau defecte, trebuie sé fie inlocuite de producétor sau de cétre un
agent de reparatii autorizat.

- Tnainte de utilizare, verificati intotdeauna daci tensiunea de retea coincide cu tensiunea de pe plicuta
tehnica a dispozitivului.

« Conectati dispozitivul la o priza de perete cu impamantare. Daca este cazul, folositi un prelungitor cu
impamantare de diametru adecvat.

« Desfasurati intotdeauna complet cablul de retea si cablul de prelungire.

« Utilizati numai conectorul adecvat pentru a utiliza dispozitivul.

« Dispozitivul nu este conceput sé fie utilizat cu un temporizator extern sau un sistem de telecomanda
separat.

« Nudeplasati dispozitivul tragand de cablul electric. Asigurati-va ca nu se poate incélci cablul electric.
Asigurati-va ca cablul de retea nu este suspendat deasupra marginii blatului si ca nu va puteti prinde
sau impiedica accidental in acesta.

« Nu scufundati dispozitivul, cablul electric sau stecarul in apa sau alte lichide.

Utilizare initiala

« Curatati dispozitivul. Consultati sectiunea,Curatarea si intretinerea”.

«  Asezati cosul friteuzei in tigaia detasabila.
Nota: Dispozitivul este prevazut cu o blocare de sigurantd. Dacd tigaia detasabild nu este agezata
corect in dispozitiv, acesta nu va functiona.

« Introduceti stecarul in priza de perete.

« Porniti dispozitivul cu discul de pornire/oprire.

« Setati discul de temperatura la temperatura maxima. Indicatorul de incélzire se aprinde.

- Asteptati cateva minute pana ce indicatorul de incélzire se stinge. Dispozitivul a atins temperatura
setata.

«  Opriti dispozitivul cu discul de pornire/oprire.

« Scoateti imediat stecarul din priza de perete.

« Lasati dispozitivul sa se raceasca complet.

Nota: Daca porniti dispozitivul pentru prima data, dispozitivul poate sa emane putin fum si un miros

caracteristic o scurtd perioada de timp. Acesta este un fenomen normal.

Utilizarea

Dispozitivul se poate utiliza la prajirea sau coacerea alimentelor cu aer cald.
Nota: Pentru coacere, se recomanda sa preincalziti dispozitivul timp de 5 minute:
« Asigurati-va ca discul de pornire/oprire se afla in pozitia,OFF".
« Introduceti stecarul in priza de perete.
« Scoateti tigaia detasabila din dispozitiv cu ajutorul manerului.
« Asezati tigaia detasabild pe o suprafata platd, stabila si termorezistenta.
« Puneti alimentele in cosul friteuzei.
Nota: Bucatile mai mici se vor prdji sau frige mai bine si mai rapid decat cele mari.
« Asezati cosul friteuzei in tigaia detasabila.
« Asezati tigaia detasabild in dispozitiv.
«  Porniti dispozitivul cu discul de pornire/oprire. Reglati temporizatorul folosind selectorul de temporizare.
« Reglati temperatura folosind selectorul de temperatura.
Nota: Daca dispozitivul s-a racit, adaugati inca 3 minute la timpul de preparare.
«  Anumite tipuri de alimente trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de preparare. Consultati sectiunea
LSetari”.
« Daca temporizatorul ajunge la zero, se va auzi o sonerie, iar dispozitivul se va opri automat.
« Scoateti imediat stecarul din priza de perete.
« Lasati dispozitivul sa se raceasca complet.
Sfaturi privind utilizarea

« Prin agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare, se optimizeaza rezultatul
final si se poate preveni coacerea inegala a alimentelor.

« Pentru a nu perturba fluxul de aer, nu blocati evacuarea aerului din spatele dispozitivului.

« Prin prepararea ingredientelor unsuroase se poate emana mai mult fum, insa dispozitivul nu se va
deteriora, iar gustul mancarii nu va avea de suferit.

AYyMa, HO 3TO He CTaHeT I'IpVIHVIHOIh nospexaeHua yCTpOﬁCTBa N HEe NCNOPTUT BKYC roToBom enbl.
HacTpoiikn
MpumeyaHye. YkasaHHble B 3ToM TabnuLie HACTPOKIM HOCAT peKOMEHAATENbHbIN XapaKTep.

VIHrpeaneHTbI MOTyT OTAIMYATLCA MO COCTaBY, pasmepy, GopMe 1 NMPOU3BOAUTENIO. Mbl HE MOXEM
rapaHTMPOBaTb NAEaNIbHOE COOTBETCTBIE NPEANOXKEHHBIX HACTPOEK BALUIMM UHIPEANEHTAM.

ilk kullanim

« Cihazi temizleyin.“Temizlik ve bakim” boliimiine bakin.

- Kizartma tepsisini ¢ikarilabilir pisirme kabina yerlestirin.
Not: Cihaz bir giivenlik kilidi ile donatilmistir. Cikarilabilir pisirme kabi cihaz icerisine dogru sekilde
yerlestirilmemisse cihaz calismayacaktir.

«  Sebeke fisini prize takin.

« Agma/kapatma diigmesini kullanarak cihazi agin.

«  Sicaklik diigmesini maksimum isiya ayarlayin. Isinma gostergesi yanar.

« Isinma gostergesi kapanana kadar birkag dakika bekleyin. Cihaz ayarlanan sicakliga ulasmistir.

« Ag¢ma/kapatma digmesini kullanarak cihazi kapatin.

«  Sebeke fisini prizden ¢gekin.

« Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

Not: Cihazi ilk kez agiyorsaniz, cihaz, kisa sureligine hafif bir duman ve kendine 6zgti bir koku yayabilir.

Bu, normal bir calismadir.

Kullanim

Cihaz sicak hava ile kizartma veya yiyecekleri kavurma igin kullanilabilir.

Not: Yiyecekleri kavurmak icin cihazi 5 dakika sure ile 6nceden isitmaniz 6nerilir:

- A¢ma/kapatma digmesinin “OFF” konumunda oldugundan emin olun.

«  Sebeke fisini prize takin.

«  Cikarilabilir pisirme kabini tutaci kullanarak cihazdan gikarin gikarin.

«  Cikarilabilir pisirme kabini diiz, sabit ve isiya dayanikli bir ylizeye birakin.

«  Yemegi kizartma sepetine koyun.
Not: Kiiglk parcalar, buiylik pargalara gére daha gabuk ve daha iyi pisecek veya kizaracaktir.

«  Kizartma tepsisini gikarilabilir pisirme kabina yerlestirin.

«  Cikarilabilir pisirme kabini cihaza yerlestirin.

- Ag¢ma/kapatma digmesini kullanarak cihazi agin. Zamanlayici diigmesini kullanarak zamanlayiciyt
ayarlayin.

« Sicaklik dugmesini kullanarak sicakligr ayarlayin.
Not: Cihaz soguksa pisirme stresine 3 dakika daha ekleyin.

« Bazi yemek turlerinin hazirlanma suirelerince orta noktaya dogru yayilarak yerlestirilmesi gerekir.
“Ayarlar” bolumune bakin.

«  Zamanlayici sifira ulasirsa bir zil sesi duyulacak ve cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

«  Sebeke fisini prizden gekin.

« Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

N ot d | Ite lichid Tun npoaykta Bec Bpema Temnepatypa Mpumesatus Kullanim ipuglari
. scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide. o
. Nz TnSELchagi Ela rlegafalti“gils;;ozi[t)ivul uDlacé dis;)ozlitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou © (i) rQ + Daha kiiclik malzemelerin hazirlanma strelerince orta noktaya dogru yayilarak yerlestirilmesi son
’ ! ' 3aMOPOXKEHHbII 200-400 16-23 200 MepemelwaTb B cepeanHe Urtind en iyi hale getirir ve her yeri esit oranda pismemis yemekleri nlenmesine yardimci olabilir.
+ Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare: KapTodensb Gppu npouecca NpUroToBNeHNA. - Hava akiginin kesilmesini énlemek icin cihazin arkasindaki hava gikisini engellemeyin.
« Scoateti tigaia detasabila din dispozitiv cu ajutorul manerului. TomausHmii [No6aBuTb 1/2 noxku macna. : IZ?::aTmalizgiTﬁlai:? :Iau z':]aar;mzs:llela::zirarz:: 0';?:? iiq:g;?: Eglzau?::;::: ::ddein;rlrr;c;h:;iz“ernnde
« Scoateti cosul friteuzei din tigaia detasabila. e 200-400 22-23 180-200 MepemewwaTb & cepeanHe 9 $ yemeg y g
« Curatati tigaia detasabila si cosul friteuzei in masina de spalat vase sau in apa cu detergent. Uscati kaprogent ¢pu npoLecca NpUroToBReHNA. Ayarlar
bine accesoriile cu o carpa curat si uscata. MaHupoBaHHbie Not: Tablodaki ayarlamalar yalnizca lgtimlerden ibarettir. Malzemeler koken, biiytikliik, sekil ve cins
« Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine exteriorul dispozitivului cu 200-300 12-18 190 olarak farkliliklar gosterebilir. Sizin malzemeleriniz icin en iyi ayarlamayi garanti edemeyiz.
A x % 2 ‘, CbIpHble Nano4vkn
0 carpa curata si uscata.
Onucanue (puc. A) Pycckmin KypwHble HarreTcbl 100-500 15-18 200 Yemek tiirii Agirhik Za:ll(an Slcoaé(llk Aciklamalar
KypuHoe dune 100-500 2228 200 Mepesopaunsars no @ (did ca
1. Pyuka BKntoueHuns/ « [lns BK/IOYEHNA YCTPOMCTBA NOBEPHUTE PYUKY B HanpasaeHuu no HeobxoaumocTA. Donmus patates 200-400 16-23 200 Haflrlanma stiresince ortaya
BbIK/IOYEHNA 4acoBoii CTPernKe. MepesopaunsaTs no kizartmasi dogru yayin.
ycTpoiicTea « ToBepHUTe PyuKy NSl YCTaHOBKM TaitMepa: 1 MUHYTa - 30 MUHYT. Kypukbie ronenm 100-500 22-25 180 HEOBXOANMOCTH. 1/2 kastk yag ekleyin.
Pyuka ycTaHoBKM 1A BbIKNKOYEHNA YCTPOIICTBA NOBEPHUTE PyUKY NPOTUB YaCOBOI Mepesopadmears no EV yatplml patates 200-400 22-23 180-200 Hazirlanma siiresince ortaya
Talimepa CTpenku 4o ynopa. Creiikn 100-500 12-20 180 HeOBXOMMOCTH lzartmast dogru yayin.
2. [inck perynnposku o 0 Ekmek kinntili i
- TosepHuTe > CTaHO emnepa : 80 °C - 200 °C. peynir . B
Temneparype! BEPHATE 2TY PYHKY IR YCTAHOBKY TEMNEpaTyPo! KypuHble oT6uBHbIe | 100-500 15-23 180 E:gg:g::;gi:;" no cubuklar 200-300 1218 190
.U . - -
3 (K:'g:::%p numanna +  MHaukatop 3aropaeTca Npy BKOYeHNN yCTPOACTBA. Tambyprepbi 100-500 11-18 180 Do6asuTb 1/2 noxkn macna. Tavuk nugget 100-500 1518 200
3aMopoKeHHbie Tavuk fileto 100-500 22-28 200 Gerekirse yemegi cevirin.
«  WHpukaTop 3aropaeTca nNpu HarpeBaHUM YCTPONCTBa. 100-400 10-16 200 [No6aBuTb 1/2 noxku macna. X - -
4. :/Ic:ﬂmml;rop Harpesa « TPV AOCTUKEHIM YCTPOMCTBOM 335aHHOM TEMMNEPATYPbl UHANKATOP pbiGHbIE Nanoukn Baget 100-500 22-25 180 Gerekirse yemedi cevirin.
noracHer. Kankeiikn 5 WwTyK 19-22 200 Biftek 100-500 12-20 180 Gerekirse yemegi gevirin.
5. CbeMmHblii NPOTMBEHb OuncTka mn chny)KlnBaHVle Tavuk pirzola 100-500 15-23 180 Gerekirse yemegi cevirin.
6. apouHas Kop3uHa Mpepynpexaenne! Hamburger 100-500 11-18 180 1/2 kasik yag ekleyin.
7. KHonka «  Haxmuite 3Ty KHOMKY ANA U3BNEYEHUA XKapPOUHOW KOP3UHBI U3 CbeEMHOTO +  Tlepes ouMCTKOI UnM 0BCNYXKIMBaHMEM YCTPOCTBA BBIKIIOUNTE €F0 1 OTCOeAMHITE CeTeBOI Kabenb Donmus balik kroket 100-400 10-16 200 1/2 kasik yag ekleyin.
Pa3bnoknpoBKu NPOTUBHA. OT HaCTEeHHO PO3eTKN. YCTPOWCTBO JOMKHO OCTbITb. Fincan kek 5 adet 19-22 200
8. quKa . He npoun3BogunTe O4YNCTKY pacTBOPUTENAMU UNN a6pa3|/|BaM|/|.

(apoyHas Kop3uHa)

9. BeHTMRAUMOHHbIE
oTeepcTuA

Tpe6oBaHunA 6e3onacHoCTU

+ MMepepn Hauanom pa6oTbl BHUMATENbHO NPOYUTaiiTe PYKOBOACTBO. COXpaHMTe PYKOBOACTBO ANA
6yayLero Ncnonb3oBaHuA.

+ TMpousBoaunTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHNA UMYLLECTBA UMV NEPCOHANa, Bbi3BaHHbIX
Hecob6M0ieHNeM MHCTPYKLIMM Mo 6e30MacHOCTY 1 Hemp MCnonb3ol yCTpoWicTBa.

+  Wcnonb3yiiTe ycTPOMCTBO CTPOrO MO Ha3HaYeHUI0. YCTPOCTBO JOMKHO NCMONb30BaTbCA TOMBKO MO
NPAMOMY Ha3HaYeHWIo B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM MO SKCMyaTaLuu.

+  3anpelyjaeTca UCNOb30BaTb YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBIMI WAV HEUCNIPABHBIMU KOMMOHEHTaMU.
HemepneHHO 3ameHUTe NOBPEXAEHHOE UM HeNCnpaBHOe YCTPONCTBO.

+  YCTpOIACTBO NpefjHa3Hau€eHO TONbKO [1A MCMONb30BaHNUA BHYTPY NoMelLeHuin. 3anpeLuaetca
MCMonb30BaTh YCTPOCTBO BHE MOMELLEHMA.

+  YCTpOIACTBO NpefjHa3HaueHO TONbKO A1A AOMALUHEro UCMomb30BaHwA. 3anpeLlaeTca NCnonb3oBaTbh
YCTPOWCTBO B KOMMEPUECKUX LiensX.

+  He ucnonba3yiite ycTpoicTBO B6NIN3M BaHHbIX, AyLLEBbIX KAOUH, PAKOBVH 1 APYTVX COCYA0B, 3aMONHEHHbIX
BOAOW.

« He ponyckaiite Bo3AeiicTBMA Ha yCTPOWCTBO BOAbI UV BRaru.

+  Y6eauTech, YTO YCTPOCTBO He KOHTAKTUPYET C roplounMmn Matepranamu.

« He nogsepraiite ycTpoNCTBO BO3AENCTBUIO MICTOUYHMKOB Tenna. He ycTaHaBnvBaiTe yCTPONCTBO Ha
ropsune NoOBEPXHOCTU UNN PAAOM C OTKPbITbIM OTHEM.

+  3anpelyjaeTcs HaKpbIBaTb YCTPONCTBO.

+  Y6epuTechb, YUTO BOKPYT YCTPOWCTBA AOCTaTOYHO MeCTa /1A OTBOZA TeMNa U BeHTUNALWN.

«  YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha YCTOMUYMBOIN POBHOIN NMOBEPXHOCTW.

+  YcTaHOBWTE YCTPOMCTBO Ha apONpOYHOii BOAOHEMPOHNLIAEMO NOBEPXHOCTH.

+ He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha KOHGOPKK.

+ He ncnonb3syiiTe yronb unu Apyroe ropioyee Tonameo.

+  OCTOpoXXHO — ropaume AeTanu. MoBepXHOCTY, MOMEeUeHHbIe NpeaynpeanTeNbHbIM 3HAKOM, HarpeBaroTca
BO BPpeMA ncrnonb3osaHus. Mpu paboTe ycTporNcTBa MOTY HarpeTbCs 1 COCeHNE NOBEPXHOCTH.

+  BynbTe OCTOPOXHBI MPU KacaHWW yCTPOCTBa. cnonb3yiiTe KyXOHHbIe BapexKi AnA paboTbl ¢
PaboTaoLMM NN HEAABHO BbIK/MIOYEHHBIM YCTPONCTBOM.

+ MMpuKacanTecb K yCTPOICTBY TONMbKO CYXMMM PyKamu.

+ He 3anuBaiite B NpOTVBEHb MACO UMK MP. [iNA NPUroTOBNEHNA efibl B YCTPOICTBE NCMONb3yeTca
ropaunii Bo3ayx.

+  MMpu yknaabiBaHUM NPOAYKTOB B Cbe€MHbI NPOTUBEHDb MOMHUTE O TOM, YTO U3 HETO MOXET BbIXOAWUTb
nap u Bbinetatb 6pbi3ru.

+  He neiite Ha pacKaneHHbI NPOTUBEHb XONOAHYIO BOAY. Bpbi3ru BoAbl HAUHYT pasneTaTbcs B CTOPOHDI,
4TO NPUBEAET K MOBPEXAEHWIO MPOTUBHA.

+  CbemHbIl NPOTVBEHb O4EHb CUIBHO HarpeBaeTcA BO BPeMA NpUrotoBnieHnsA. He nprkacaiitecs K
packaneHHOMy CbeMHOMY MPOTUBHIO.

+ He ocTaBnaiiTe ycTpoiicTBO 6€3 NPUCMOTPa BO BpeMA paboTbl UK cpasy Noc/ie ee 3aBeplueHus.

+ He nepemelaiiTe BKtOUEHHOE UNK HarpeToe yCTPoncTBo. OTKMIoUMTe CeTeBOIi Kabenb OT HaCTeHHOM
PO3eTKY U aiiTe YCTPONCTBY OCTbITb.

Tpe6oBaHuA aneKTpobesonacHoCT

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

- B uenax npeaoTBpalleHnAa NopaXxeHUA ANeKTPUYeCKUM TOKOM CrieflyeT OTKpblBaTb yCTpOIhCTBO TONbKO
AnAa nposegeHna OﬁCJ’Iy)KI/IBaHI/IiI W TONbKO CUNaMn aBTOPU30BaHHOIO NepcoHana.
. rlpl/l BO3HMKHOBEHNN HENONAAOK OTKKYNTE yCTpOIhCTBO OT CcetTn u gpyroro ychOl?lcTBa.

. 3a|'|p€LLlaETCﬂ ncnonb3oBaTb yCTpOﬁCTBO C NOBpeXAeHHbIM NN HENCNPAaBHbIM CETEBbIM Kabenem
vnm wrencenem. Ecnm ceTeBoi Kabenb nnm wrencens noBpeXxAeHbl NN HENCNPaBHbI, UX 3aMeHy
AOJIKeH NPOBOAUTL N3roTOBUTEND NN yl'lOl'IHOMOHeHHbIVI TEXHUYECKUI cneynanuncrt.

. Flepe/:( noaknwyeHnem yCTpOIﬁCTBa yﬁeHI/ITer, 4TO yKa3zaHHOe Ha HeM HOMWHasIbHOE HanpAXXeHne
COOTBETCTBYET HanpAXXeHNo MecTHON 2NneKTpoceTn.

. Bkntouute yCTpOVICTBO B 3a3eM/1IeHHYI0 HaCTEHHYIO PO3€eTKY. Flpm HeOﬁXOFLI/IMOCTVI I/ICI'IOﬂbeVITe
3a3eM/eHHbIN YANNHUTENb Hagnexalluero anameTtpa.

«  06s3aTeNIbHO NOHOCTbBIO BbITArMBaTE Kabesib MUTaHVA N YANNHUTEND.

+  MMpu pa6oTe ¢ yCTPONCTBOM UCMONb3YINTE TONBKO CreLyanbHbIil pasbem.

+  YCTpOWACTBO He NpefHasHaueHo AnA paboTbl NOA yNpaBNeHeM BHELIHETO TaiMepa U OTAeNbHON
CUCTEMbI ANCTAHLINOHHOTO ynpasneHuna.

+  He TAHUTE yCTPOWCTBO 3a ceTeBOM Kabenb. Y6e[uTeCh, YTO CEeTeBO Kabenb He MOXET 3anyTaTbCa.
yﬁeF[VITer, 4TO Kabesib NUTaHNA He CBUCAET CO CTONEeLWHNLbI, TaK Kak B NPOTUBHOM C/ly4ae 3a Hero
MOHO 3aLenunuTbCa NNn 3anHyTbCA.

. He I'IOpr)KthTE yCTpOVICTBO, ceTeBoW Kabesib nnu wrencenb B BOAY Unu apyrue XnaKkoctu.

MNMepBoe ncnonbsosaHne

+  BbinonHute ounctky yctpoiictsa. Cm. pasaen «<OumncTka 1 obcnyxnsaHuer.

+  YCTaHOBWTE XapOUHYI0 KOP3UHY B CbeMHbI MPOTUBEHbD.
MprimeyaHwe. YCTponCTBO 060pyA0BaHO NPeAoXpaHNTENbHbLIM 3aMKOM. [py HenpaBubHO yCTaHOBKe
CbEMHOrO NPOTUBHA BKMIOYNTb YCTPOCTBO HE NONYUUTCA.

+  BcTaBbTe WTENcenbHyio BUIKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.

«  BknouuTe yCTPOWNCTBO PYUKON BKNKOUYEHNA/BIKNIIOYEHNS.

«  CnomoLLblo INCKa PerysIMpoBKI1 TemnepaTypbl yCTaHOBUTE MaKCManbHyto Temnepartypy. 3aroputca
VHAVKaTOp Harpesa.

«  TMopoxpnTe HECKONBKO MUHYT, 4TOGbI NOTac MHAMKATOP Harpesa. YCTPOCTBO Harpenoch A0 3aflaHHoM
Temneparypbl.

+  BbikniounTe yCTPONCTBO PYUKOI BKIIOUEHWA/BbIKNIOUEHUA.

+  W3BnekwuTe ceTeByl0 BUNKY 13 HACTEHHOW PO3ETKU.

- [laiiTe yCTPOMCTBY MONHOCTbLIO OCTbITb.

MpumeyaHve. Mpu NepBOM BKMIOYEHNN YCTPONCTBA MOXET NOABNTLCA HEBONbLLIOE KONNYECTBO AbIMA U

XapaKTepHbIl 3anax, KOTopble BCKOPe UCUe3HYT. 3TO HOpManbHOe $yHKLIMOHNPOBaHKE YCTPOICTBA.

+ He ncnonb3yiiTte ocTpble NpeAmeThI.

+ He norpyaiiTe ycTpOMCTBO B BOAY UMW APYTVe XUAKOCTH.

+  He nbiTaitTech caMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL YCTPONCTBO. HenpasuibHO paboTatoLuee ycTpOMCTBO
cneayeT 3aMeHNTb HOBbIM.

« Bbinonusaunte OUUCTKY yCTpOIhCTBa nocne Kaxaoro ncnosib30BaHuA:

« Bo3bmunTE CbEMHDIIA NpOTMBEHb 3a PYYKY 1 U3BIEKUTE €ro U3 ychoncTBaA

« W3Bnekute KapO4HYI0 KOP3MHY N3 CbeMHOro MPoTUBHA.

. npOMOVITe CbeMHbIN NPOTUBEHDb N )KapOUHYI0 KOP3UHY B nocy,qomoel-moil MaLLVHEe U MbINIbHON
Boge. Tu.(aTeano npocywnTe Hacagkn uncTon CyXOIZ TKaHblO.
Ouunctute Kopnyc yCTpOVICTBa npu nomowmn MAFKOW BNaXHO TKaHW. Tu.(aTeano npocywunTte
BHELUHIOK NOBEPXHOCTb yCTpOIhCTBa ymcTon CyXOIh TKaHbtO.

Aciklama (sek. A) Tiirkce
1. A¢ma/kapatma + Cihazi agmak icin digmeyi saat yoniinde gevirin.
digmesi «  Zamanlayiciyi ayarlamak icin digmeyi cevirin. 1 dakika - 30 dakika.
Zamanlayici dugmesi «+ Cihazi agmak i¢in digmeyi sonuna kadar saat yonuiniin tersine gevirin.
2. Sicaklik diigmesi «  Sicakhgi ayarlamak icin digmeyi gevirin: 80 °C - 200 °C.

3. Gug gostergesi (kirmizi) |« Cihaz agildiginda gosterge yanar.

4. Isinma gostergesi .
(mavi) .

Cihaz isindiginda gosterge yanar.
Sicaklik gostergesi, cihaz ayarlanan sicakliga ulastiginda kapanir.

5. Cikarlabilir pisirme kabi

6. Kizartma sepeti

Kizartma sepetini ¢ikarilabilir pisirme kabindan ¢ikarmak icin digmeye

7. Serbest birakma dugmesi
basin.

8. Tutag
(kizartma sepeti)

9. Havalandirma delikleri

Giivenlik

+  Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra basvurmak igin saklayin.

« Uretici, dolayli zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde
kullaniimasinin yol actigr maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

+ Cihazi sadece tasarlanan amaci igin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin digindaki amaclar
icin kullanmayin.

+ Herhangi bir pargasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihaz
derhal degistirin.

+ Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi igin uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

+ Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar igin kullanmayin.

+  Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

+ Cihazi su veya neme maruz birakmayin.

+ Cihazin, yanici materyallerle temas etmediginden emin olun.

«+ Cihazi st kaynaklarindan uzak tutun. Cihazi sicak yiizeylere veya acik alevin yakinina koymayin.

+ Cihazin Uzerini 6rtmeyin.

+ Cihazin gevresinde 1sinin gitmesine izin verecek ve yeterli havalandirmanin saglanacak sekilde yeterli
alanin oldugundan emin olun.

« Cihazi sabit, diiz bir ylizeye yerlestirin.

«+ Cihazi1siya dayanikli ve sigramaya karsi korumali bir ylizeye yerlestirin.

+ Cihaz, bir ocagin lizerine yerlestirmeyin.

+  Komdr veya benzeri yanici yakitlar kullanmayin.

+ Sicak parcalara dikkat edin. Sicak ylzeyler icin bir dikkat sembolii ile isaretlenmis ylzeylerin, kullanim
sirasinda 1sinma ihtimalleri vardir. Yakinindaki yiizeyler, cihaz calisirken isinabilirler.

+ Cihaza dokunurken dikkatli olun. Kullanim sirasinda veya kullanimin hemen sonrasinda cihaza
dokunmaniz gerekirse, firin eldivenleri kullanin.

+ Cihaza dokunmadan 6nce ellerinizin kuru oldugundan emin olun.

+  Cikarilabilir pisirme kabina yag veya kizartma yagi dokmeyin. Cihaz, yemekleri hazirlamak igin sicak
hava kullanir.

«+  Sicak olan gikarilabilir pisirme kabina yemek koyarken buhar ve su sicramalarina karsi dikkatli olun.

«+  Sicak olan gikarilabilir pisirme kabina soguk su dokmeyin. Su sigrayacak ve ¢ikarilabilir pisirme kabina
zarar verecektir.

«  Cikanlabilir pisirme kabi kullanim sirasinda gok 1sinir. Sicak olan gikarilabilir pisirme kabina dokunmayin.

+ Kullanim sirasinda ya da kullanimin hemen sonrasinda herhangi bir zamanda cihazi denetimsiz birakmayin.

+ Cihaz agikken veya hala sicakken cihazi hareket ettirmeyin. Sebeke fisini duvar prizinden ¢ikarin ve
cihaz soguyana kadar bekleyin.

Elektrik glivenligi

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Elektrik carpma riskini azaltmak icin servis gerekli oldugunda bu urtin sadece yetkili bir teknisyen
tarafindan agilmalidir.
«+  Bir sorun meydana geldiginde Uriintin elektrikle ve diger aygitlarla olan baglantisini kesin.

Sebeke kablosu veya sebeke fisi hasarli veya kusurlu ise, cihazi kullanmayin. Sebeke kablosu veya fisi
hasarli veya kusurlu ise, Uretici veya yetkili bir tamirci tarafindan mutlaka degistirilmelidir.

+  Kullanmadan 6nce, sebeke voltajinin cihazin anma degerleri plakasinda belirtilen voltaj ile ayni
oldugunu daima kontrol edin.

«+  Cihazi topraklanmis bir prize takin. Gerekiyorsa, uygun ¢apta bir topraklanmis uzatma kablosu kullanin.

+ Her zaman sebeke ve uzatma kablosunu tam olarak agin.

+ Cihazi galistirmak icin sadece uygun konektori kullanin.

«  Cihaz harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile calistirlacak sekilde tasarlanmamistir.

+ Cihaz, sebeke kablosundan cekerek ¢ikarmayin. Sebeke kablosunun dolanmaya elverisli olmadigindan
emin olun. Sebeke kablosunun mutfak tezgahinin kenarina takilmadigindan ve kazara takilip dustilecek
bir konumda olmadigindan emin olun.

+ Cihaz, sebeke kablosunu veya sebeke fisini, suya veya diger sivilara daldirmayin.

Temizlik ve bakim

Uyan!

« Temizlik veya bakim 6ncesinde, cihazi kapatin, sebeke fisini prizden ¢ekin ve cihaz soguyuncaya kadar
bekleyin.

« Temizlik solventleri veya agindiricilar kullanmayin.

« Keskin nesneler kullanmayin.

« Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

« Cihazi onarmaya ¢alismayin. Cihaz dogru sekilde galismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.

« Her kullanimin ardindan cihazi temizleyin:

« Cikanlabilir pisirme kabini tutaci kullanarak cihazdan gikarin.
Kizartma tepsisini gikarilabilir pisirme kabindan gikarin.
Cikarilabilir pisirme kabini ve kizartma tepsisini bulasik makinesinde veya sabunlu su ile temizleyin.
Aksesuarlari temiz, kuru bir bezle tam olarak kurutun.
Cihazin dis tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazin dis ytizeyini temiz, kuru bir bezle tam
olarak kurutun.



