FCSP110EBK30
Electric frying pan

Description English
1 Non-stick pan
2 Lid
3 Control Probe
4. Temperature dial «  Turn the temperature dial to control the temperature.
«  Thelight comes on: The device is heating up.
5. Indicator «  Thelight goes off: The set temperature is reached. The device is ready for use.
«  Thelight cycles on and off: The thermostat maintains the set temperature.
6 Quick detach trigger «  Use the trigger to easily release the control probe.
Safety

Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.

The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motorial
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe
way and understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 years and supervised. Keep the device and the mains cable out of the reach of children younger than 8
years. Children shall not play with the device.

Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.
Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device
immediately.

Beschrijving Nederlands
1 Pan met anti-aanbaklaag
2 Deksel
3 Regelsonde
4.  Temperatuurknop «  Draai de temperatuurknop om de temperatuur te regelen.
«  Het lampje gaat branden: Het apparaat warmt op.
«  Het lampje gaat uit: De ingestelde temperatuur is bereikt. Het apparaat is
5. Indicator klaar voor gebruik.
+  Het lampje gaat afwisselend aan en uit: De thermostaat houdt de ingestelde
temperatuur in stand.
6 Snelle loskoppelhendel «  Gebruik deze hendel om de regelsonde gemakkelijk los te maken.
Veiligheid

Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,
geestelijke of motorische handicap of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder
Zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.

Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat
onmiddellijk.

Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.
Stel het apparaat niet bloot aan water of vocht.

Dompel het apparaat niet onder in water en laat water niet direct op de bakoppervlakken stromen.

Zorg ervoor dat het apparaat niet in contact komt met brandbaar materiaal.

Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen. Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van
open vuur.

Bedek het apparaat niet.

Zorg ervoor dat er voldoende ruimte rondom het apparaat is voor het ontsnappen van warmte en voor voldoende ventilatie.
Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond.

Plaats het apparaat op een hittebestendig en spatvrij oppervlak.

Plaats het apparaat niet op een kookplaat.

Laat metalen bestek niet in aanraking komen met het apparaat om beschadiging van de anti-aanbaklaag te voorkomen.
Pas op voor hete delen. De oppervlakken die zijn gemarkeerd met een waarschuwingssymbool voor hete oppervlakken
worden heet tijdens gebruik. De toegankelijke oppervlakken kunnen heet worden wanneer het apparaat in gebruik is.
Pas op voor stoom en spatten als u voedsel in het apparaat legt, vooral bij koude of bevroren voedsel of vloeistoffen.
Heet vet kan van de bakplaat spatten.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens of direct na gebruik.

Verplaats het apparaat niet wanneer het is ingeschakeld of nog heet is. Verwijder de netstekker uit het stopcontact en
wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

Veiligheid met betrekking tot elektriciteit

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK

Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door een erkend technicus om het risico op elektrische
schokken te verkleinen.

Koppel het product los van het stopcontact en van andere apparatuur als er zich problemen voordoen.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is. Indien het netsnoer of de netstekker
beschadigd of defect is, moet het onderdeel door de fabrikant of een erkend servicecentrum worden vervangen.
Controleer voor gebruik altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning op het typeplaatje van het apparaat.
Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact. Gebruik indien nodig een geaard verlengsnoer met een geschikte
diameter.

Verwenden Sie das Gerét nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschadigt oder defekt, erneuern
Sie es unverziiglich.

Das Gerat eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fiir den gewerblichen Gebrauch.
Verwenden Sie das Gerét nicht in der Néhe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behiltnissen, die Wasser
enthalten.

Setzen Sie das Gerat keinem Wasser und keiner Feuchtigkeit aus.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein und lassen Sie kein Wasser (iber die Heizplatten laufen.

Achten Sie darauf, dass das Gerét nicht in Kontakt mit brennbarem Material kommt.

Halten Sie das Gerat von Hitzequellen fern. Legen Sie das Gerat nicht auf heiBe Oberflichen oder in die Ndhe von
offenen Flammen.

Decken Sie das Gerét nicht ab.

Achten Sie darauf, dass gentigend Platz um das Gerat herum vorhanden ist, damit die Hitze entweichen kann und fiir
ausreichend Beltftung gesorgt ist.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen flachen Oberfléche auf.

Stellen Sie das Gerat auf einer hitzebestandigen und spritzgeschiitzten Oberfléche auf.

Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Kochfeld.

Lassen Sie kein Metallbesteck an das Gerat gelangen, um eine Beschadigung der Anti-Haft-Beschichtung zu vermeiden.
Vorsicht vor heiBen Teilen! Die mit einem entsprechenden Warnsymbol gekennzeichneten Oberfléchen kénnen beim
Gebrauch heill werden. Die zuganglichen Fldchen kénnen beim Betrieb des Gerats heill werden.

Vorsicht vor Dampf und Spritzern, wenn Sie Lebensmittel und insbesondere kalte oder gefrorene Speisen oder
Flussigkeiten in die Pfanne geben.

HeiBes Fett kann von der Kochplatte spritzen.

Lassen Sie das Gerat weder wahrend noch unmittelbar nach dem Gebrauch zu keiner Zeit unbeaufsichtigt.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es eingeschaltet oder noch heiB ist. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat vollstandig abgekiihlt hat.

Elektrische Sicherheit

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
0T OPEN

Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, sollte dieses Produkt bei erforderlichen Servicearbeiten
ausschlieBlich von einem autorisierten Techniker gesffnet werden.

Bei Problemen trennen Sie das Gerét bitte von der Spannungsversorgung und von anderen Geréaten.

Verwenden Sie das Gerét nicht, falls das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt oder defekt ist. Ist das Netzkabel
oder der Netzstecker beschéadigt oder defekt, muss das Netzkabel oder der Netzstecker vom Hersteller oder einem
autorisierten Service-Partner erneuert werden.

Vergewissern Sie sich stets vor dem Gebrauch, dass die Netzspannung mit der Spannung auf dem Typenschild des
Gerats (ibereinstimmt.

Verbinden Sie das Gerat mit einer geerdeten Wandsteckdose. Verwenden Sie ggf. ein geerdetes Verldngerungskabel mit
einem geeigneten Leiterquerschnitt.

Wickeln Sie das Netzkabel und das Verldngerungskabel immer vollstandig ab.

Verwenden Sie zum Betreiben des Gerats ausschlieBlich die entsprechende Verbindung.

Das Gerat ist nicht dafiir ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuersystem betrieben
zu werden.

Bewegen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

Gebrauch

Reinigen Sie das Gerét. Siehe Abschnitt “Reinigung und Pflege”.

Verreiben Sie zu Pflegezwecken eine feine Schicht Kochdl mithilfe eines saugféhigen Kiichentuchs auf der Bratfliche.
Setzen Sie die Fiihlereinheit in den Geréteanschluss.

Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.

Stellen Sie den Temperaturregler auf die erforderliche Temperatur. Die Temperaturanzeige leuchtet auf.

Warten Sie einige Minuten, bis die Temperaturanzeige erlischt. Das Gerét hat die erforderliche Temperatur erreicht.
Hinweis: Das eingebaute Thermostat sorgt dafir, dass die eingestellte Temperatur gehalten wird. Die Anzeige erlischt
mehrmals und schaltet sich wieder ein. Auf diese Weise kann die Brattemperatur leichter reguliert werden.

Stellen Sie den Temperaturregler auf die minimale Temperatur.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.

Lassen Sie das Gerét vollstandig abkihlen.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, kann es etwas Rauch ausstoBen und eine kurze Zeit einen
charakteristischen Geruch entwickeln. Dies ist ein normaler Vorgang.

Brattemperaturen und -Zeiten

«  The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes. Wikkel het netsnoer en het verlen: i i . N
, . e . gsnoer altijd volledig af. Position Temperatur Zeit
« Do not use the device near bathtubs, shoyvers, basins or other vessels containing water. . Gebruik uitsluitend de juiste stekker om het apparaat te bedienen. P -
+ Donotexpose the device to water or moisture. X - Hetapparaat s niet bedoeld voor bediening met behulp van een externe timer of een afzonderlijk Schinken 150-160 °C 10-12min
« Do notimmerse the unit and do not run water directly on the cooking surfaces afstandsbedieningssysteem Backen. Kuch c
. i i i i " acken, Kuchen 120- 150 ° 25-40 min
Make sure tha.t the device does not come into contact with ﬂammable material. . Verplaats het apparaat niet door aan het netsnoer te trekken.
+ Keep the device away from heat sources. Do not place the device on hot surfaces or near open flames. - Dompel het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet onder in water of andere vloeistoffen. Schmoren 90-110°C 45- 60 min
« Do not cover the device. o
« Make sure that there is sufficient space around the device to allow heat to escape and provide sufficient ventilation. Gebruik Anbréunen 160 -200 °C 5-10min
«  Place the devfce on astable, ﬂ.at surface. «  Reinig het apparaat. Zie het gedeelte ”Reini.ging en onderhoud’i. ) . ) Schmortopf 90-110°C 60 - 90 min
«  Place the device on a heat-resistant and splash-proof surface. «  Maak het bakoppervlak gereed voor gebruik door een dun laagje bakolie aan te brengen en de olie met keukenpapier
« Do not place the device on a hob. in te wrijven. Hihnerfleisch 160 - 180 °C 40-60 min
« Do not let metal cutlery touch the device to prevent damage to the non-stick coating. +  Plaats de regelsonde in de inlaat van het apparaat. Spiegel- b ihrei o .
«  Beware of hot parts. The surfaces marked with a caution symbol for hot surfaces are liable to become hot during use. The «  Plaats de netstekker in het stopcontact. piegel- bzw. Riihrei 120-135 2-5min
accessible surfaces can become hot when the device is operating. +  Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste temperatuur. De temperatuurindicator gaat branden. Fisch 160-180°C 5-10min
«  Beware of steam and splashes when putting food in the device, especially cold or frozen foods or liquids. «  Wacht een paar minuten totdat de temperatuurindicator uit gaat. Het apparaat heeft de gewenste temperatuur bereikt. N B N
+ Hotgrease can splash from the cooking plate. Opmerking: De ingebouwde thermostaat houdt de temperatuur in stand. De indicator gaat verschillende malen aan en Armer Ritter 130-150°C 4-6min
« Do not leave the device unattended at any time with during or directly after use. uit. Dit helpt het bakoppervlak om de baktemperatuur aan te passen. Hamburger, 2,5 cm stark 160 - 180 °C 10-14 min
« Do not move the device while it is switched on or is still hot. Remove the mains plug from the wall socket and wait until «  Stel de temperatuurregelaar in op de minimale temperatuur.
the device has cooled down. + Verwijder de netstekker uit het stopcontact. Hamburger, 1,5 cm stark 160-180°C 5-7min
) . Laat.het apparaat volledig afkoelen. . B . Leber 160-170°C 6-10 min
Electrical safety Opmerking: Indien u het apparaat voor de eerste keer inschakelt, kan gedurende korte tijd een lichte rookor
ontstaan en een karakteristieke geur vrijkomen. Dit is normaal. Pfannkuchen 180-200°C 2-3min
CAUTION Baktemperaturen en baktijden Schweinekotelett, 2,5 cm stark 160-180°C 20-25 min
RISk OF ELECTRIC SHOCK
Onderdeel Temperatuur Tijd Schweinekotelett, 1,5 cm stark 160-180°C 15-20min
«  Toreduce risk of electric shock, this product should only be opened by an authorized technician when service is required. ) Rinderbraten (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 -90 min
Di . . B Bacon 150-160 °C 10-12 min.
. isconnect the product from the mains and other equipment if a problem should occur. Schweineb: 15k 160-180°C 120 - 150 mi
« Do not use the device if the mains cable or mains plug is damaged or defective. If the mains cable or mains plug is Gebak, cake 120-150°C 25 - 40 min. chweinebraten (1,5 kg) 60- - 150 min
damaged or defective, it must be replaced by the manufacturer or an authorised repair agent. - N Brathahnchen (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min
+  Before use, always check that the mains voltage is the same as the voltage on the rating plate of the device. Smoren 90-110°C 45 -60 min. - N -
+ Connect the device to an earthed wall socket. If necessary, use an earthed extension cable of a suitable diameter. Bruinen 160 - 200 °C 5-10 min. Wiirstchen 140-160°C 12-15min
«  Always fully unwind the mains cable and the extension cable. - Rindersteak, Minutensteak 190-210°C 2 4min
-+ Only use the appropriate connector to operate the device. Stoofschotel 90-110°C 60 - 90 min.
+  The device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system. Stukken kip 160- 180 °C 40- 60 min. Rindersteak, 2,5 cm stark - blutig 180 -200°C 5-7min
Do not move the device by pulling the mains cable. - . : .
. . . . : - . . Rindersteak, 2,5 cm stark - medium 180-200°C 8-10min
« Do notimmerse the device, the mains cable or the mains plug in water or other liquids. Eieren, gebakken of roerei 120-135°C 2-5min.
Use Vis 160-180°C 5-10min. Rindersteak, 4 cm stark - blutig 180-200°C 7-10 min
«  Clean the device. Refer to the section “Cleaning and maintenance”. Wentelteefies 130-150°C 4-6min Rindersteak, 4 cm stark - medium 180 - 200 °C 12-15min
«  Season the cooking surface by applying a thin coat of cooking oil and rub in with absorbent kitchen towel. . Schmoren, divers 90-120°C 60 - 90 min
« Insert the control probe into the inlet of the device. Hamburgers, 2,5 cm dik 160 -180°C 10- 14 min. .
« Insert the mains plug into the wall socket. Hamburgers, 1,5 cm dik 160-180°C 5-7min Nach dem Gebrauch
«  Setthe temperature dial to the required temperature. The temperature indicator comes on. o . . Stellen Sie den Temperaturregler auf die minimale Temperatur.
«  Wait for a few minutes until the temperature indicator goes off. The device has reached the required temperature. Lever 160-170°C 6-10 min. «  Schalten Sie das Gerit aus.
Note: The built-in thermostat maintains the temperature. The indicator goes on and off several times. This helps the i i
cooking surface to adjust to cooking temperatufe ¢ ° Pannenkoeken 180-200°C 2-3min. . flehen SS.IE ;IenG!\leFisteTIk? a;‘s deg&/;rdsteckdose.
. «  Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
«  Setthe temperature dial to the minimum temperature. Karbonades, 2,5 cm dik 160 - 180 °C 20- 25 min. Reini und Pflege 9
«  Remove the mains plug from the wall socket. 4 g
« Allow the device to cool down completely. Karbonades, 1,5 cm dik 160- 180 °C 15-20 min. Warnung!
Note: If you switch on the device for the first time, the device may emit a little smoke and a characteristic smell for a short . B "
period %his is normal operation Y Rosbief (1,5 kg) 160- 180 °C 60 - 90 min. «  Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung oder Pflege aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und warten
) | o . Sie, bis sich das Gerét abgekiihlt hat.
: ; Gebraden varkensvlees (1,5 ke 160-180°C 120- 150 min. '
Cooking temperatures and times (.5 kg) . Verwenden Sic keine Losungs- oder Scheuermittel.
Gebraden kip (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min. «  Verwenden Sie keine scharfen Gegensténde.
Item Temperature Time Worsten 140-160°C 12-15 min «  Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.
B 150-160°C 10-12 mi i «  Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues
acon - “l2mn Biefstuk, a la minute 190-210°C 2-4min. aus.
Baking, cake 120-150°C 25 -40 min ) N o N
— - Biefstuk, 2,5 cm dik - kort gebakken 180 -200 °C 5-7 min. . Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch:
Braising 90-110°C 45-60 min Biefstuk, 2,5 cm dik - medium o . «  Entfernen Sie Riicksténde mit einem Papiertuch.
Browning 160 - 200 °C 5-10min gebakken 180-200°C 8-10min. «  Entfernen Sie Anhaftungen mit einem Kunststoff-Topfschwamm.
« Reinigen Sie das Gerét und den Deckel mit einer milden Reinigungslésung und einem weichen Schwamm. Spiilen Sie
Casserole 90-110°C 60 - 90 min Biefstuk, 4 cm dik - kort gebakken 180-200°C 7-10min. mit Wasser nach und trocknen Sie das Gerit sorgfaltig ab.
N . N . " : B . « Pfanne und Deckel sind spilmaschinenfest.
- ° - Biefstuk, 4 cm dik - medium gebakken | 180 -200°C 12-15min.
Chicken pieces 160-180°C 40-60 min 9 « Entfernen Sie hartnickige Verschmutzungen mit einer Paste bestehend aus jeweils zwei Teeléffeln Natron und
Eggs, fried or scrambled 120-135°C 2-5min Stoven, diversen 90-120°C 60 - 90 min. Wasser.

N N N Na gebruik Hinweis: Heizen Sie die Pfanne fiir eine bis eineinhalb Minuten vor. Schalten Sie das Gerét ab, ziehen Sie den
Fish 160-180°C 5-10min 9 Netzstecker und |6sen Sie die Fiihlereinheit. Streichen Sie die Paste auf die anti-haft-beschichtete Oberfliche und
French toast 130-150°C 4-6min + Stel de temperatuurregelaar in op de minimale temperatuur. lassen Sie sie eine Stunde lang einwirken. Spiilen Sie dann die Pfanne aus und trocknen Sie sie.

+  Schakel het apparaat uit.
Hamburgers, 2.5 cm thick 160 - 180 °C 10-14min - Verwijder de netstekker uit het stopcontact.
Hamburgers, 1.5 cm thick 160-180°C 5-7min Laat het apparaat V‘;'ed'ﬁ afk";'e"v Descripcién Espafiol

- - - 1g en onderhou
Liver 160-170°C 6-10min Waarschuwing! 1 Sartén antiadherente
Pancakes 180 - 200 °C 2-3min o . - . 2 T

«  Schakel voor reiniging en onderhoud het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact en wacht totdat het apa
Pork chops, 2.5 cm thick 160-180°C 20-25min apparaat is afgekoeld. 3 Sonda de control
N o N «  Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

Pork chops, 1.5 cm thick 160 - 180 °C 15-20 min . Gebruik geen scherpe voorwerpen. 4. Mando de temperatura +  Gire el mando de temperatura para controlar la temperatura.

Roast beef (1.5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 min . Eorlr)\pel :e: apparaa‘t n.|e‘t tonder in watelr Zf an:e:e vloelsu‘)ff.ent.. et werkt het dand . . . Elpiloto se enciende: El dispositivo est4 calentando.

Roast pork(’ls kg) 160-180°C 120- 150 min . robeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat. . El pi'OtO se apaga:se ha alcanzado la temperatura ajustada.Eldispositivo

N - Reinig het t na ied bruik: 5. Indicador esta listo para el uso.
Roast chicken (1.5 kg) 160-180°C 120 - 150 min +  helnig het apparaat na lecer georul . «  Elpiloto se enciende y se apaga: El termostato mantiene la temperatura
N « Verwijder eventuele resten met keukenpapier. ajustada
Sausages 140-160°C 12-15min «  Verwijder aangekoekte bakresten met een kunststof schuursponsje. .
Beefsteak, minute steak 190-210°C 2-4min + Reinig het apparaat en de deksel met een mild reinigingsmiddel en een zachte spons. Spoel af met water en maak 6 Botodn de liberacion rapida «  Utilice el boton para liberar facilmente la sonda de control.
. zorgvuldig droog. n
Beefsteak, 2.5 cm thick - rare 180-200°C 5-7min + De braadpan en de deksel zijn ook geschikt voor de vaatwasser. Seguridad
N N N N «  Verwijder hardnekkige vlekken met een pastavormige oplossing gemaakt van 2 eetlepels natriumcarbonaat en 2 « Leael manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.
Beefsteak, 2.5 cm thick - medium 180-200°C 8-10min theelepels water. «  Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de daios en la propiedad o en las personas causados por no
Beefsteak, 4 cm thick - rare 180 - 200 °C 7-10min Opmerking: Verwarm de braadpan 1 - 1,5 minuut voor. Schakel de voeding uit, haal de stekker uit het stopcontact en seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.
- - N N verwijder de sonde van het apparaat. Borstel de pastavormige oplossing op de anti-aanbaklaag en laat dit een uur +  Eldispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas con una discapacidad fisica,
Beefsteak; 4 cm thick - medium 180-200°C 12-15min staan. Spoel de braadpan af en maak hem droog. sensorial, mental o motora, 0 que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el
Stewing, varied 90-120°C 60 - 90 min uso del dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no podran realizar la limpieza ni
9 el mantenimiento reservado al usuario a menos que tengan mas de 8 afos y cuenten con supervision. Mantenga

After use Beschreibung Deutsch el dispositivo y el cable de red fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios. Los nifios no pueden jugar con el
+  Setthe temperature dial to the minimum temperature. dispositivo.
«  Switch off the device 1 Anti-haft-beschichtete Pfanne «  Utilice el dispositivo Ginicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
«  Remove the mains plug from the wall socket. el manual.
+ Allow the device to cool down completely. 2 Deckel «  No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafios o tiene un
cl . d int 3 Fahlereinheit defecto, sustitiyalo inmediatamente.

eaning and maintenance u inhet «  Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

Warning! 4. Temperaturregler «  Drehen Sie den Regler, um die Temperatur zu steuern. «  No utilice el dispositivo cerca de barieras, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.
. . N . . ’ . N . +  No exponga el dispositivo al agua ni a la humedad.

zzfl(i)cr: ;I:::;r;?e(;rgz’:nntenance, switch off the device, remove the mains plug from the wall socket and wait until the . Das L!cht Ieu.chtet a.uf: Das Gerit heizt auf.' . . + Nosumerja la unidad y no eche agua directamente sobre las superficies de coceidn.

Do not use cleaning solv.ents or abrasives, 5. Anzei ° Da; Llch:‘egllschtt: Eingestellte Temperatur ist erreicht. Das Gerat ist «  Asegurese de que el dispositivo no entre en contacto con materiales inflamables.
: ; ) - Anzeige gebrauchsbereit. « Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor. No coloque el dispositivo sobre superficies calientes ni cerca de
+ Donot use sharp objects. «  Das Licht geht zyklisch an und aus: Das Thermostat sorgt dafiir, dass die llamas a?)iertas P ! q P P
« Do notimmerse the device in water or other liquids. eingestellte Temperatur gehalten wird. N bra el di ; it
« Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device. ° Cu, ra €l dispositivo. . . " - - .

6  Schnellentkopplung +  Mithilfe der Schnellentkopplung kann die problemlos vom Gerét . Aseg.ure.s'e de que haya suficiente espacio alrededor del dispositivo para permitir que el calor escape y ofrecer suficiente
«  Clean the device after each use: Fuhlereinheit abgenommen werden. ventilacion.
Remove any residues with a paper towel, Sicherheit «  Coloque el dispositivo sobre una superficie estable y plana.
N g ichernher

Remove baked-on residue with a plastic scouring pad.

Clean the device and lid with a mild detergent and a soft washing sponge. Rinse with water and dry thorougly.

The skillet pan and the lid can also be cleaned in a dishwasher.

Remove stubborn stains using a paste solution made of 2 tablespoons bicarbonate of soda and 2 teaspoons of water.
Note: Pre-heat the skillet pan for 1-1.5 minutes. Turn the power off, remove the plug from the power outlet and
remove the probe from the device. Brush the paste solution onto the non-stick surface and allow to stand for one
hour. Rinse and dry the skillet pan.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spateren Bezugnahme auf.

Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fir Folgeschdden, Sachschaden oder Personenverletzungen, die durch die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerétes entstanden sind.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen
oder motorischen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Geréts eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung seitens des Benutzers darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern, die jiinger als 8 Jahre sind. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck.

Coloque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor y a prueba de salpicaduras.

No coloque el dispositivo sobre una placa de cocinado.

No debe utilizar cubiertos metalicos sobre el dispositivo para evitar dafos en el revestimiento antiadherente.

Tenga cuidado con las piezas calientes. Las superficies marcadas con un simbolo de precaucién de superficies calientes
pueden calentarse durante el uso. Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el dispositivo esta funcionando.
Tenga cuidado con el vapor y las salpicaduras al poner alimentos sobre el dispositivo, especialmente alimentos frios,
congelados o liquidos.

Puede salpicar grasa caliente de la placa de coccion.

No descuide el dispositivo en ningin momento durante el uso o directamente después del mismo.

No mueva el dispositivo mientras esté encendido o atin esté caliente. Retire el enchufe de red de la toma de pared y
espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

Seguridad eléctrica

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Para reducir el peligro de descarga eléctrica, este producto sélo deberia abrirlo un técnico autorizado cuando necesite
reparacion.

Desconecte el producto de la toma de corriente y de los otros equipos si ocurriera algun problema.

No utilice el dispositivo si el cable de red o el enchufe de red esté dafiado o es defectuoso. Si el cable de red o el enchufe

Remarque : Pour sa premiére mise en marche, I'appareil peut émettre une Iégére fumée et une odeur caractéristique pendant

Attendez quelques minutes que le témoin de température s'éteigne. Lappareil a atteint la température requise.
Remarque : Le thermostat intégré maintient la température. Le témoin s'allume et s'éteint plusieurs fois. La surface de
cuisson s'ajuste ainsi plus facilement a la température de cuisson.

Réglez la molette de température sur la température minimum.

Débranchez la fiche secteur de la prise murale.

Laissez I'appareil refroidir complétement.

une période bréve. C'est normal.
Températures et temps de cuisson

de red esté dafiado o es defectuoso, éste debe ser sustituido por el fabricante o un servicio técnico autorizado. R ”
«  Antes del uso, compruebe siempre que la tension de red sea la misma que se indica en la placa de caracteristicas del Article Température Heure
dispositivo. i . . ) Bacon 150-160 °C 10-12min
«  Conecte el dispositivo a una toma de pared con tierra. Si es necesario, utilice un cable alargador con toma de tierra de un
diametro adecuado. Cuisson, gateau 120-150°C 25-40 min
. Deﬁenrf:llg siempre totalmente el cable de red y el cable a.\argador: - Braisage 90-110°C 4560 min
«  Utilice inicamente el conector adecuado para hacer funcionar el dispositivo.
«  Eldispositivo no se ha disefiado para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de control remoto Brunissage 160 - 200 °C 5-10min
independiente. N " N
+ No mueva el dispositivo tirando del cable de red. Ragoat 90-110°C 60-90 min
+  Nosumerja el dispositivo, el cable de red o el enchufe de red en agua ni otros liquidos. Piéces de poulet 160-180°C 40 - 60 min
Uso RCEufs, sur le plat ou brouillés 120-135°C 2-5min
«  Limpie el dispositivo. Consulte la seccion “Limpieza y mantenimiento”. 3 N 5
«  Prepare la superficie de coccion aplicando una capa fina de aceite para cocinar y extienda con un papel de cocina Poisson 160-180°C 5-10min
absorbente. Toast 130-150°C 4-6min
« Inserte la sonda de control en la entrada del dispositivo. — 5
« Inserte el enchufe de red en la toma de pared. Hamburgers, 2,5 cm d'épaisseur 160-180°C 10-14 min
«  Situe el mando de temperatura en la temperatura deseada. El indicador de temperatura se enciende. Hamburgers, 1,5 cm d'épaisseur 160 - 180 °C 5-7min
«  Espere unos minutos hasta que se apague el indicador de temperatura. El dispositivo ha alcanzado la ten Ira i
deseada. Foie 160-170°C 6-10 min
Nota: El Fermostatglntegrado mantiene la temperaturAar. Elindicador se enciende y se apaga varias veces. Esto ayuda a la Pancakes 180 - 200°C 2 -3min
superficie de coccion a ajustar la temperatura de coccién.
- Situe el mando de temperatura en la temperatura minima. Cotelettes de porc, 2,5 cm d'épaisseur | 160 - 180 °C 20-25min
«  Retire el enchufe de red de la toma de pared. N o B N
. Deje que el dispositivo se enfrie completamente. Cotelettes de porc, 1,5 cm d'épaisseur | 160 - 180 °C 15-20 min
Nota: Si enciende el dispositivo por primera vez, éste puede desprender un poco de humo y un olor caracteristico durante un Réti de beeuf (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 min
breve periodo. Esto es algo normal.
N s Roti de porc (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min
Temperaturas y tiempos de coccién
Poulet réti (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min
Articulo Temperatura Hora Saucisses 140-160°C 12-15min
Bacon 150-160 °C 10-12min Steak, steak minute 190-210°C 2-4min
Horneado, bizcocho 120-150°C 25 -40 min Steak, 2,5 cm d'épaisseur - saignant 180 - 200 °C 5-7min
Braseado 90-110°C 45 - 60 min Steak, 2,5 cm d'épaisseur - a point 180 - 200 °C 8-10min
Dorado 160 -200°C 5-10min Steak, 4 cm d'épaisseur - saignant 180 - 200 °C 7-10min
Cazuela 90-110°C 60 - 90 min Steak, 4 cm d'épaisseur - a point 180 - 200 °C 12-15min
Porciones de pollo 160-180°C 40 - 60 min Ragolt, varié 90-120°C 60 - 90 min
Huevos, fritos o revueltos 120-135°C 2-5min Aprés usage
Pescado 160 - 180 °C 5-10min «  Réglez la molette de température sur la température minimum.
" B X - Eteignez I'appareil
Torrija 130-150°C 4-6min «  Débranchez la fiche secteur de la prise murale.
Hamburguesas, 2,5 cm de espesor 160 - 180 °C 10- 14 min +  Laissez 'appareil refroidir complétement.
Hamburguesas, 1,5 cm de espesor 160 - 180 °C 5-7 min Nettoyage et entretien
i 1
Higado 160-170°C 6-10min avert :
) B ) «  Avant le nettoyage ou I'entretien, arrétez I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise murale et attendez que
Tortitas 180 - 200 °C 2-3min Vappareil refroidisse.
Chuletas de cerdo, 2,5 cm de espesor | 160 - 180 °C 20-25min +  Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.
N - «  Nutilisez pas d'objets coupants.
Chuletas de cerdo, 1,5 cm de espesor 160 - 180 °C 15-20 min . Ne plongez pas I'appareil dans l'eau ou autres liquides.
Ternera asada (1,5 kg) 160-180°C 60 - 90 min +  Ne tentez pas de réparer |'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.
Cerdo asado (1,5 kg) 160 - 180 °C 120-150 min «  Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation :
Pollo asado (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min . E'I!m!nez tous/le.s resld\.Js avecune servleu§ en papier. )
« Eliminez les résidus cuits avec un tampon a gratter en plastique.
Salchichas 140 - 160 °C 12-15min « Nettoyez I'appareil et le couvercle avec un détergent doux et une éponge douce. Rincez a l'eau et séchez
i t.
Bistec, crudo 190-210°C 2-4min solgneusemen ) )
« Lapoéle a frire et le couvercle vont aussi au lave-vaisselle.
Bistec, 2,5 cm de espesor - poco hecho | 180 -200 °C 5-7 min « Retirez les taches résistantes avec une solution pateuse composée de 2 cuilléres a soupe de bicarbonate de soude et
- N N de 2 cuilléres a café d'eau.
Bistec, 2,5 cm de espesor - al punto 180-200°C 8-10min Remarque : Préchauffez la poéle a frire 1-1,5 minute. Eteignez, retirez la fiche de la prise électrique et retirez la sonde
Bistec, 4 cm de espesor - poco hecho 180 - 200 °C 7-10 min de I'appareil. Brossez la solution pateuse sur la surface antiadhérente et laissez reposer une heure. Rincez et séchez
la poéle a frire.
Bistec, 4 cm de espesor - al punto 180 - 200 °C 12-15min
Estofado, variado 90-120°C 60 - 90 min .. .
Descrizione Italiano
Tras el uso
«  Site el mando de temperatura en la temperatura minima. 1 Contenitore antiaderente
«  Apague el dispositivo. N
«  Retire el enchufe de red de la toma de pared. 2 Coperchio
«  Deje que el dispositivo se enfrie completamente. 3 Sonda di controllo
lepleza y mantenimiento 4. Selettore della temperatura +  Ruotare il selettore della temperatura per controllare la temperatura.
iAdvertencia! - Laspia si accende: Il dispositivo & in modalita di riscaldamento.
«  Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma de pared y espere + Laspia sispegne: La temperatura impostata & stata raggiunta. Il dispositivo
hasta que el dispositivo se haya enfriado. 5. Spia & pronto all'uso.
«  No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos. « Laspia siaccende e si spegne ciclicamente: Il termostato mantiene la
«  No utilice objetos afilados. temperatura impostata.
< N ja el di iti i liquidos. . . . o i " "
© §umerja € dISPOSItI.VO er{ §gua n ot(os Iq.L‘lldOS . o 6 Levadisgancio rapido - Utilizzare la leva per rilasciare facilmente la sonda di controllo.
« Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo.
Sicurezza

Limpie el dispositivo después de cada uso:

Elimine los restos con un papel de cocina.

Elimine los restos de alimentos cocinados con un estropajo de plastico.

Limpie el dispositivo y la tapa con un detergente suave y una esponja de lavado suave. Aclare con agua y seque bien.
La sartén y la tapa también pueden lavarse en lavavaijillas.

Elimine las manchas dificiles utilizando una solucion de pasta hecha con 2 cucharadas de bicarbonato de sodio y 2
cucharaditas de agua.

Nota: Precaliente la sartén durante 1-1,5 minutos. Apague la alimentacion, retire el enchufe de la toma de
alimentacion y retire la sonda del dispositivo. Cepille la solucion de pasta sobre la superficie antiadherente y deje
reposar durante una hora. Aclare y seque la sartén.

Description Francais
1 Poéle antiadhérente
2 Couvercle
3 Sonde de controle
4. Molette de température «  Tournez la molette de température pour régler la température.
«  Letémoin s'allume : L'appareil chauffe.
«  Letémoin s'éteint : La température réglée est atteinte. L'appareil est prét
5. Indicateur lumineux al'usage.
«  Letémoin effectue des cycles éteint/allumé : Le thermostat maintient la
température réglée.
6  Gachette de séparation rapide « Utilisez la gachette pour séparer facilement la sonde de contréle.
Sécurité

Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le non-respect des
consignes de sécurité et d’'une utilisation inappropriée de l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique,
sensoriel, mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance
ou d'instructions sur I'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Le nettoyage
et l'entretien utilisateur ne doivent pas étre confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont sous surveillance.
Maintenez I'appareil et le cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Les enfants ne doivent
pas jouer avec |'appareil.

Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le
manuel.

N'utilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est endommagé ou
défectueux, remplacez-le immédiatement.

L'appareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins commerciales.
N'utilisez pas I'appareil & proximité d'une baignoire, d’une douche, d’un lavabo ou d'autres récipients contenant de l'eau.
Nexposez pas I'appareil a I'eau ou a I'humidité.

Nimmergez pas I'unité et ne faites pas couler de l'eau directement sur les surfaces de cuisson

Assurez-vous que I'appareil n'entre en contact avec aucune matiére inflammable.

Maintenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur. Ne placez pas I'appareil sur une surface chaude ou a proximité de
flammes nues.

Ne couvrez pas I'appareil.

Assurez-vous que |'appareil dispose d’un dégagement suffisant pour que la chaleur se dissipe tout en assurant une
ventilation satisfaisante.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane.

Placez I'appareil sur une surface résistante a la chaleur et aux projections.

Ne placez pas I'appareil sur une plaque de cuisson.

Ne laissez pas les ustensiles métalliques toucher I'appareil afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhérent.
Attention aux pieces chaudes. Les surfaces marquées d'un symbole d'attention aux surfaces chaudes peuvent devenir
chaudes durant I'utilisation. Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes lorsque I'appareil fonctionne.

Attention a la vapeur et aux éclaboussures en placant les aliments dans |'appareil, spécialement pour les aliments ou
liquides froids ou surgelés.

La graisse chaude peut étre projetée depuis la plaque de cuisson.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance & quelque moment que ce soit durant ou juste aprés |'usage.

Ne déplacez pas I'appareil s'il est sous tension ou encore chaud. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez
I'appareil refroidir.

Sécurité électrique

Us.

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Pour réduire le risque de choc électrique, ce produit doit étre ouvert uniquement par un technicien qualifié si une
réparation simpose.

Débranchez I'appareil et les autres équipements du secteur s'il y a un probléme.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueux. Si le cordon
d‘alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueu, il doit étre remplacé par le fabricant ou par un
réparateur agréé.

Avant toute utilisation, vérifiez que la tension du secteur correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil.

Connectez I'appareil a une prise murale mise a la terre. Si nécessaire, utilisez une rallonge mise a la terre d'un diamétre
adapté.

Déroulez toujours complétement le cordon d'alimentation et la rallonge.

Utilisez le connecteur approprié pour faire fonctionner 'appareil.

L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systéme de télécommande séparé.
Ne déplacez pas I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

Nimmergez pas |'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche secteur dans I'eau ou d'autres liquides.

age

Nettoyez I'appareil. Consultez la section “Nettoyage et entretien”.

Préparez la surface de cuisson en appliquant un film fin d’huile de cuisson pour le frotter avec un papier de cuisine
absorbant.

Insérez la sonde de contréle dans I'entrée de I'appareil.

Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

Réglez la molette de température sur la température souhaitée. Le témoin de température s'allume.

Leggere il manuale con attenzione prima dell’'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

|l fabbricante non & responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti
dallinosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

Il dispositivo pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali,
mentali o motorie, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate
istruzioni riguardo all’uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell’'uso. Gli interventi di
pulizia e manutenzione da parte dell’utente, non devono essere eseguiti da bambini al di sotto degli 8 anni e senza
supervisione. Conservare il dispositivo e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli 8 anni. |
bambini non devono giocare con il dispositivo.

Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel
manuale.

Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo &€ danneggiato o difettoso, sostituirlo
immediatamente.

Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.

Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.

Non esporre il dispositivo ad acqua o umidita.

Non immergere l'unita e non versare I'acqua direttamente sulle superfici di cottura

Verificare che il dispositivo non entri in contatto con materiale infiammabile.

Tenere il dispositivo a distanza da fonti di calore. Non collocare il dispositivo su superfici calde o vicino a fiamme libere.
Non coprire il dispositivo.

Verificare che intorno al dispositivo sia presente spazio sufficiente per consentire la fuoriuscita del calore e fornire una
ventilazione adeguata.

Collocare il dispositivo su una superficie stabile e piana.

Collocare il dispositivo su una superficie resistente a calore e schizzi.

Non collocare il dispositivo su un piano cottura.

Non toccare il dispositivo con posate in metallo per non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Porre attenzione alle parti riscaldate. Le superfici contrassegnate con un simbolo di attenzione per superfici calde
possono diventare calde durante I'uso. Le superfici accessibili possono diventare calde quando il dispositivo & in
funzione.

Nel collocare il cibo nel dispositivo, porre attenzione a vapore e schizzi, in particolare con liquidi o cibi freddi o congelati.
Dalla piastra di cottura possono essere proiettati schizzi di grasso caldo.

Non lasciare mai il dispositivo incustodito durante o subito dopo I'uso.

Non spostare il dispositivo quando & acceso o & ancora caldo. Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a parete e
lasciar raffreddare il dispositivo completamente.

Sicurezza elettrica

[ CAUTION |

RISk OF ELECTRIC SHOCK
0 NOT OPEN

Per ridurre il rischio di scosse elettriche, il presente prodotto deve essere aperto solo da un tecnico autorizzato, nel caso
sia necessario ripararlo.

Scollegare il prodotto dall'alimentazione e da altri apparecchi se dovesse esserci un problema.

Non utilizzare il dispositivo in presenza di danni o difetti al cavo o alla spina di alimentazione. Se il cavo o la spina di
alimentazione & danneggiato o difettoso, deve essere sostituito dal fabbricante o da un centro riparazioni autorizzato.
Prima dell'uso verificare sempre che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla targhetta nominale
del dispositivo.

Fegato 160-170°C 6-10 min
Pancake 180-200°C 2-3min
Braciole di maiale, spessore 2,5 cm 160 - 180 °C 20-25min
Braciole di maiale, spessore 1,5 cm 160 - 180 °C 15-20 min
Roast beef (1,5 kg) 160-180°C 60 - 90 min
Arrosto di maiale (1,5 kg) 160 - 180 °C 120-150 min
Pollo arrosto (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min
Salsicce 140-160°C 12-15min
Bistecca, fettina 190-210°C 2-4min
l:aisr:;cea, 2,5 cm di spessore - al 180- 200 °C 5.7 min
§1i:t§i;ca, 2,5 cm di spessore - cottura 180 - 200 °C 8-10 min
Bistecca, 4 cm di spessore - al sangue 180 - 200 °C 7-10 min
2set§izca,4cm di spessore - cottura 180 - 200°C 12215 min
Stufato, misto 90-120°C 60 - 90 min

Dopo l'uso

Regolare il selettore della temperatura sulla temperatura minima.
Spegnere il dispositivo

Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

Far raffreddare completamente il dispositivo.

Pulizia e manutenzione
Attenzione!

Prima di qualsiasi intervento di pulizia o manutenzione, spegnere il dispositivo, rimuovere la spina dalla presa a parete e
attendere che il dispositivo si sia raffreddato.

Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

Non utilizzare oggetti affilati.

Non immergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.

Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo:

«  Rimuovere gli eventuali residui con un asciugamano di carta.

« Rimuovere i residui della cottura con una spugna in plastica antigraffio.

« Lavareil dispositivo e il coperchio con un detergente delicato e una spugna morbida. Sciacquare con acqua e
asciugare interamente.

Padella e coperchio sono lavabili anche in lavastoviglie.

Rimuovere le macchie pit ostinate con una soluzione ottenuta con 2 cucchiai da tavola di bicarbonato di soda e 2
cucchiaini da te di acqua.

Nota: Preriscaldare la padella per 1-1,5 minuti. Spegnere il dispositivo, rimuovere la spina dalla presa e la sonda dal
dispositivo. Passare la soluzione in pasta sulla superficie antiaderente e lasciar agire per un‘ora. Sciacquare e asciugare

la padella.
Descricao Portugués
1 Recipiente antiaderente
2 Tampa
3 Unidade de controlo
4. Botdo da temperatura «  Rode o botao da temperatura para controlar a temperatura.
«  Aluzacende-se: O dispositivo estd a aquecer.
« Aluzapaga-se: Foi atingida a temperatura regulada. O dispositivo esta
5. Indicador pronto a ser utilizado.
« Aluzacende-se e apaga-se: O termostato estd a manter a temperatura
definida.
6 Manipulo de separacao rapida «  Utilize o manipulo para soltar rapidamente a unidade de controlo.
Seguranga

Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservancia
das instrucoes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

O dispositivo pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica,
sensorial, mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos caso sejam supervisionadas ou recebam
instrugoes relativas a utilizagao do dispositivo de um modo seguro e comp dam os riscos lvidos. A limpeza

e manutengao por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas a ndo ser que tenham idade superior a 8
anos e sejam supervisionadas. Mantenha o dispositivo e o cabo de alimentagao fora do alcance das criangas com idade
inferior a 8 anos. As criangas nao deverao brincar com o dispositivo.

Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

O dispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatorios ou outros recipientes que contenham agua.

N&o exponha o dispositivo a agua ou humidade.

Nao mergulhe a unidade nem lave as superficies de cozedura sob agua corrente.

Certifique-se de que o dispositivo nao entra em contacto com materiais inflamaveis.

Mantenha o dispositivo afastado de fontes de calor. Ndo coloque o dispositivo sobre superficies quentes ou proximo de
chamas desprotegidas.

Né&o cubra o dispositivo.

Certifique-se de que existe espago suficiente a volta do dispositivo para permitir a dissipacao do calor e ventilagao
adequada.

Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estavel.

Coloque o dispositivo sobre uma superficie resistente ao calor e a prova de salpicos.

Nao coloque o dispositivo num fogao.

N&o permita que talheres de metal toquem no dispositivo para evitar danos no revestimento antiaderente.

Tenha cuidado com as pecas quentes. As superficies que apresentam um simbolo de aviso relativo a superficies quentes
poderao aquecer durante a utilizagéo. As superficies acessiveis podem aquecer durante o funcionamento do dispositivo.
Tenha cuidado com o vapor e salpicos ao colocar os alimentos no dispositivo, principalmente alimentos frios ou
congelados, assim como liquidos.

Podera ser projetada gordura quente da placa de cozedura.

Nao deixe o dispositivo sem vigilancia durante ou imediatamente apés a sua utilizagao.

Nao desloque o dispositivo ligado ou ainda quente. Retire a ficha da tomada de parede e aguarde até que o dispositivo
arrefeca.

Seguranga elétrica

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
T OPEN

Quando necessitar de reparagao e para reduzir o risco de choque elétrico, este produto deve apenas ser aberto por um
técnico autorizado.

Desligue o produto da tomada de alimentagao e outro equipamento se ocorrer um problema.

Néo utilize o dispositivo se o cabo de alimentagao ou a ficha estiverem danificados ou com defeito. Se o cabo de
alimentagdo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito, tém de ser substituidos pelo fabricante ou um agente
reparador autorizado.

Antes de utilizar, verifique sempre se a tensao da rede é igual a tensao indicada na placa de classificagéo do dispositivo.
Ligue o dispositivo a uma tomada de parede com ligagao terra. Se necessario, utilize um cabo de extenséo com ligagao
terra com um diametro adequado.

Desenrole sempre completamente o cabo de alimentagdo e o cabo de extensao.

Use apenas o conector adequado para utilizar o dispositivo.

O dispositivo ndo se destina a ser utilizado com um temporizador externo nem com um sistema de controlo remoto
separado.

Nao desloque o dispositivo puxando-o pelo cabo de alimentagao.

N&o mergulhe o dispositivo, o cabo de alimentacao ou a ficha em dgua ou outros liquidos.

Utilizacao

Limpe o dispositivo. Consulte a seccao “Limpeza e manutengao”.

Aplique uma camada fina de dleo alimentar na superficie de cozedura, esfregando-a com papel de cozinha absorvente.
Encaixe a unidade de controlo na respetiva entrada do dispositivo.

Insira a ficha na tomada de parede.

Coloque o botao da temperatura na temperatura pretendida. O indicador de temperatura acende-se.

Aguarde alguns minutos até que o indicador de temperatura se apague. O dispositivo atingiu a temperatura pretendida.
Nota: O terméstato incorporado mantém a temperatura. O indicador acende-se e apaga-se varias vezes. Isto ajuda a
superficie de cozedura a ajustar a temperatura de cozedura.

Coloque o botdo da temperatura na temperatura minima.

Retire a ficha da tomada de parede.

Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Nota: Ao ligar o dispositivo pela primeira vez, este poderé produzir um pouco de fumo e um odor caracteristico durante um
curto periodo de tempo. Isto é normal.

Temperaturas e tempos de cozedura

«  Collegareil dis;.)ositivo auna presa a parete dotata di messa a terra. Se necessario, utilizzare una prolunga dotata di Item Temperatura Hora
messa a terra di diametro adeguato.
«  Srotolare sempre completamente il cavo di alimentazione e il cavo di prolunga. Bacon 150-160 °C 10-12 min
. Per.acce.mdere il d|‘5p05|t.|vo utilizzare escl.uswamenle. il con(]enore adeguato. Cozer, bolo 120-150°C 25-40 min
« Il dispositivo non & previsto per essere azionato mediante timer esterno o telecomando.
«  Non spostare il dispositivo tirandolo per il cavo di alimentazione. Refogar 90-110°C 45-60 min
« Nonimmergere il dispositivo, il cavo o la spina di alimentazione in acqua o altri liquidi. N
Dourar 160 - 200 °C 5-10min
Uso
- N e . . (i N Guisado 90-110°C 60 - 90 min
«  Pulire 'apparecchio. Fare riferimento alla sezione “Pulizia e manutenzione”.
« Ungere la superficie di cottura applicando un sottile strato di olio da cucina e strofinare con un foglio di carta assorbente. Pedacos de frango 160 - 180 °C 40 - 60 min
« Inserire la sonda di controllo nell’apposita apertura del dispositivo. N N "
«  Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete. Ovos, estrelados ou mexidos 120-135°C 2-5min
«  Regolare il selettore della temperatura sulla temperatura necessaria. Lindicatore della temperatura si accende. Peixe 160 - 180 °C 5-10 min
«  Attendere alcuni minuti fino allo spegnimento dell'indicatore della temperatura. Il dispositivo ha raggiunto la
temperatura richiesta. Rabanada 130-150°C 4-6min
Nota: Il termostato integrz?to mantiene la tempe.ratura. Lindicatore si spegne e si accende varie volte. Cid contribuisce a Hamburgueres, 2,5 cm de espessura 160-180°C 10-14min
regolare la temperatura di cottura della superficie.
« Regolare il selettore della temperatura sulla temperatura minima. Hamburgueres, 1,5 cm de espessura 160 - 180 °C 5-7min
« Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete. - o N
«  Farraffreddare completamente il dispositivo. Figado 160-170°C 6-10min
Nota: Alla prima accensione il dispositivo pud emettere per un breve periodo un po’di fumo e un odore caratteristico. E una Panquecas 180 - 200 °C 2-3min
condizione normale. Costeletas d 25cmd
.. osteletas de porco, 2,5 cm de 1009 ~ .
Temperature e tempi di cottura espessura 160-180°C 20-25 min
Voce Temperatura Ora Costeletas de porco, 1,5 cm de 160 - 180 °C 15-20 min
espessura
Bacon 150-160 °C 10-12min
Rosbife (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 min
Cottura, torta 120-150°C 25-40 min .
Y ! Carne de porco assada (1,5 kg) 160-180°C 120-150 min
Brasat 90-110°C 45 - 60 mi
rasato min Frango assado (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min
Rosolatt 160 - 200 °C 5-10 mi
osoatura min Salsichas 140- 160 °C 12-15 min
Stufato al forno 90-110°C 60 - 90 min
Bife, selado 190-210°C 2-4min
Bocconcini di pollo 160-180°C 40 - 60 min
fnidip ! Bife, 2,5 cm de espessura - mal 180 - 200°C 5-7min
Uova, fritte o strapazzate 120-135°C 2-5min passado
Pesce 160 - 180 °C 5-10 min Bife, 2,5 cm de espessura - ao ponto 180-200°C 8-10 min
French toast 130-150°C 4-6min Bife, 4 cm de espessura - mal passado | 180 - 200 °C 7-10 min
Hamburger, 2,5 cm di spessore 160 - 180 °C 10- 14 min Bife, 4 cm de espessura - ao ponto 180 -200°C 12-15min
Hamburger, 1,5 cm di spessore 160 - 180 °C 5-7 min Estufado, vérios 90-120°C 60 - 90 min




Apos a utilizagao

Coloque o botao da temperatura na temperatura minima.
Desligue o dispositivo

Retire a ficha da tomada de parede.

Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Limpeza e manutencgao
Aviso!

Antes da limpeza ou manutencao, desligue o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e aguarde até que o
dispositivo tenha arrefecido.

Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

Nao utilize objetos afiados.

Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo nao funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.

Limpe o dispositivo ap6s cada utilizagao:

« Retire eventuais residuos com papel de cozinha.

« Retire os residuos endurecidos com uma esponja de fibra antirriscos.

« Limpe o dispositivo e a tampa com um detergente suave e uma esponja macia. Enxague com dgua e seque
completamente.

« Afrigideira e a tampa também podem ser lavados na maquina de lavar louga.

Retire as manchas resistentes utilizando uma solugao pastosa feita com 2 colheres de sopa de bicarbonato de sédio

e 2 colheres de sopa de dgua.

Nota: Pré-aqueca a frigideira durante 1-1,5 minutos. Desligue a alimentacao, retire a ficha da tomada e retire a

unidade de controlo do dispositivo. Esfregue a solugdo pastosa na superficie antiaderente e deixe atuar durante uma

hora. Enxague e seque a frigideira.

Beskrivelse Dansk
1 Slip let pande
2 lag
3 Kontrolfgler
4. Temperaturknap - Drej temperaturregulatoren for at regulere temperaturen.

«  Lyset teender: Enheden varmer op.
«  Lyset slukker: Den indstillede temperatur er naet. Apparatet er klar til brug.

5. Indikator «  Lyset taender og slukker cyklisk: Termostaten vedligeholder den indstillede
temperatur.
6 Hurtig aftraekker «  Brug aftreekkeren til let af frigere kontrolfeleren.

Sikkerhed

«  Lees vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

«  Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pa grund af manglende
overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

«  Enheden mé anvendes af born i alderen 8 &r og opefter, og af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
handicap eller mangel pé erfaring eller kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises i brug af enheden pa en
sikker made og forstér de involverede farer. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn med mindre de er
2ldre end 8 &r og under opsyn. Hold enheden og netledningen uden for reekkevidden af bern pa under 8 ar. Barn m&
ikke lege med enheden.

«  Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er beskrevet i vejledningen.

«  Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt, skal den
omgaende udskiftes.

«  Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

«  Brug ikke enheden neer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

«  Udszet ikke enheden for vand eller fugt.

«  Enheden ma ikke nedsznkes i vand, og man mé ikke lade vand Igbe direkte ned pé kogefladerne

«  Serg for, at enheden ikke kommer i kontakt med braendbart materiale.

+  Hold enheden vaek fra varmekilder. Anbring ikke enheden pa varme overflader eller i naerheden af ben ild.

«  Dakikke enheden til.

«  Serg for, at der er tilstraekkeligt plads omkring enheden, s& varmen kan slippe bort, og serg for tilstraekkelig ventilation.

«  Placér enheden pé en stabil, flad overflade.

«  Anbring enheden pé en varmebestand og staenkbeskyttet overflade.

«  Placér ikke enheden pa et komfur.

«  Lad ikke kekkenredskaber af metal komme i kontakt med enheden. Det kan beskadige slip let-beleegningen.

«  Veer opmarksom pa varme dele. Overfladerne, som er maerket med et forsigtighedssymbol for varme overflader, kan
blive varme under brug. De tilgeengelige overflader kan blive varme, nér enheden er i brug.

«  Pas pa damp og staenk, nar du leegger maden pa enheden, isar kolde eller frosne madvarer eller vaesker.

«  Varmt fedtstof kan sprojte fra kogepladen.

«  Efterlad aldrig enheden uden opsyn under eller umiddelbart efter brug.

«  Flytikke enheden, nér den er taendt eller stadig er varmt. Fjern netstikket fra stikkontakten i vaeggen, og vent til enheden
kole helt af.

Elektrisk sikkerhed

CAUTION
RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  For at nedsaette risikoen for elektrisk stad, ma dette produkt kun &bnes af en autoriseret tekniker, nér service er
nedvendig.

«  Tag produktet ud af stikkontakten og andet udstyr, hvis der opstar et problem.

«  Brug ikke enheden, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget eller defekt. Hvis netledningen eller netstikket er
beskadiget eller defekt, skal den udskiftes af fabrikanten, eller en autoriseret tekniker.

«  Kontroller altid, at netspaendingen er den samme som spaendingen angivet pa ydelsesskiltet af enheden for brug.

«  Slut enheden til en stikkontakt med jordforbindelse. Brug om nedvendigt en forleengerledning med jordforbindelse af
en passende diameter.

+ Rulaltid netledningen og forleengerledningen helt ud.

«  Brug kun passende stik til at tilslutte fonduegryden.

+  Enheden er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller separat fiernbetjeningssystem.

+  Flytikke enheden ved at treekke i netledningen.

«  Seenkikke enheden, netledningen eller netstikket ned i vand eller andre vaesker.

Anvendelse

Renger enheden. Se afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

Forbered stegefladen ved at smore et tyndt lag madolie p& og gnide det ind med absorberende kekkenrulle.
Stik kontrolfgleren ind i stikket i enheden.

Seet netstikket i stikkontakten.

Indstil den snskede temperatur pa temperaturskiven. Temperaturindikatoren taender.

Vent nogle f& minutter indtil temperaturindikatoren slukker. Enheden har naet den nedvendige temperatur.
Bemaerk: Den indbyggede termostat vedligeholder temperaturen. Indikatoren taender og slukker flere gange. Det
hjalper stegefladen med at justere stegetemperaturen.

Indstil den laveste temperatur pa temperaturskiven.

Fjern netstikket fra stikkontakten.

Lad enheden kgle helt ned.

Bemaerk: Nar du tender for enheden for forste gang, kan den udsende en lille smule reg og en karakteristisk lugt i en kort
periode. Dette er normal drift.

Stegetemperaturer og -tider

Emne Temperatur Tid

Bacon 150-160°C 10-12min
Bagning, kage 120-150°C 25-40 min
Stegning 90-110°C 45 - 60 min
Bruning 160 - 200 °C 5-10min
Gryderet 90-110°C 60 - 90 min
Kyllingestykker 160 - 180 °C 40 - 60 min
£g, spejlaeg el. roreg 120-135°C 2-5min
Fisk 160 - 180 °C 5-10min
Arme ridder 130-150°C 4-6min
Hamburgere, 2,5 cm tykke 160 - 180 °C 10- 14 min
Hamburgere, 1,5 cm tykke 160-180°C 5-7 min
Lever 160-170°C 6-10min
Pandekager 180 - 200 °C 2-3min
Svinekoteletter, 2,5 cm tykke 160 - 180 °C 20-25min
Svinekoteletter, 1,5 cm tykke 160-180°C 15-20 min
Oksesteg (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 min
Flaeskesteg (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min
Stegt kylling (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min
Polser 140-160 °C 12-15min
Oksebef, minut steak 190-210°C 2-4min
Oksebof, 2,5 cm tyk - halvstegt 180 - 200 °C 5-7 min
Oksebef, 2,5 cm tyk - medium 180 - 200 °C 8- 10 min
Oksebef, 4 cm tyk - halvstegt 180-200°C 7-10min
Oksebef, 4 cm tyk - medium 180 - 200 °C 12-15min
Stuvning, forskellige 90-120°C 60 - 90 min

Efter brug

Indstil den laveste temperatur pa temperaturskiven.
Sluk for enheden

Fjern netstikket fra stikkontakten.

Lad enheden kole helt ned.

Renggring og vedligeholdelse
Advarsel!

For rengering eller vedligeholdelse skal du slukke enheden, tage netstikket ud af stikkontakten og vente, indtil enheden
er kolet ned.

Brug ikke oplgsningsmidler eller slibende rengeringsmidler.

Brug ikke skarpe genstande.

Seenk ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

Forsag ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.

Renger enheden efter hver brug:

« Fjern alle rester med en papirserviet.

Fjern fastbreendte rester med en plasticskuresvamp.

Gor enheden og laget rene med et mildt rengeringsmiddel og en blad vaskesvamp. Skyl efter med vand og ter den
godt af.

Stegepanden og laget kan ogsé vaskes i en opvaskemaskine.

Fjern fastesiddende rester med en pasta af 2 spiseskeer natron og 2 teskeer vand.

Bemaerk: Forvarm stegepanden i 1-1,5 minutter. Sluk for strammen, traek stikket ud af stikkontakten, og tag feleren
ud af enheden. Borst pastaen pa slip le-overfladen, og lad det sté i en time. Skyl og ter stegepanden.

Beskrivelse Norsk Elsékerhet Keittolampétila ja -ajat Xolpivi HpIZoAa, TéXOUG 2,5 €K. 160-180°C 20- 25 hemtd Po uzyciu
. R . o . «  Ustawi¢ pokretto temperatury na najnizsza temperature.
1 Non-stick-panne CAUTION Tuote Lampatila Time (kellonaika) Xotptvri umpil6ha, méxouc 1,5 ex. 160-180°C 15-20 herta + Wylaczy¢ urzadzenie
RISk OF ELECTRIC SHOCK 5 - o - 4 . ia¢ ilaj i
2o ERETS o smreme
ieni ; o . Xoipwo YnTo (1,5 KIAG) 160-180°C 120- 150 Aentd .. . :
3 Betjeningspanel «  Foratt minska risken for elektriska stotar bor denna produkt endast 6ppnas av behérig tekniker nér service behvs. Leivonta, kakku 120-150°C 25 - 40 min PO P Czyszczenie i konserwacja
4. Temperaturknapp . Drei temperaturknappen for & justere temperaturen. - Dra ut né?kabeln fran végguftaget och kopela urall annan utrustning om nagot prolflem skulle uppftéA . Hauduttaminen 90-110°C 45 - 60 min Wnt6 kot6moulo (1,5 KN6) 160-180°C 120-150 Aemta Ostrzezenie!
- «  Anvands inte enheten om natkabeln eller natkontakten &r skadad eller defekt. Om nétkabeln eller natkontakten ar AOUKAVIKA 140-160°C 12-15 hemtd
. . Ind!katoren lyser gront: ApparaKet varmes opp. . skadad eller defekt, maste den bytas ut av tillverkaren eller en auktoriserad reparator. Ruskistus 160 - 200 °C 5-10min «  Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke zasilajaca z gniazdka
5. Indikator . Ind!katoren 5|:Jkke5: ""’fm temperatur er nadd. Enhgten er klar til bruk +  Kollaalltid om natstrémmen &r den samma som strémgraderingen pa enheten innan anvéndning. Laatikkoruoka 20-110°C 60-90 min BodwA umpilda, Aemtr 190-210°C 2-4entd elektrycznego i poczekac az urzadzenie ostygnie.
« Indikatoren gar av og pa: Termostaten opprettholder innstilt temperatur. «  Anslut enheten till ett jordat vagguttag. Om nédvéndigt, anvénd en jordad forlangningssladd av lamplig diameter. Bodwn oo, @ 25 «  Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikow ani materiatéw Sciernych.
6 Utloserhendel + Bruk hendelen for 4 ta av betjeningspanelet. + Rullaalltid ut hela nétkabeln och férlangningssladden. Kananpalat 160-180°C 40- 60 min A HMPIGAa, MaXOUG 2,5 €K 180-200°C 5-7hemta + Nie uzywac ostrych przedmiotéw.
- + Anvand endast lamplig kontakt for att anvanda enheten. . - - - - - oeviav + Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
Sikkerhet . Enheten ska inte anvindas med en extern timer eller separat fjérrstyrning. Munat, paistetut tai kokkeli 120-135°C 2-5min BoSIvI WTPIOA, TAYOUC 2,5 £K. - « Nt +  Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymieni¢ je na nowe
- Les bruksanvisningen neye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk. . Férﬂyt(.a inte pa enhet?n genom att dr“a i nétkabelq. . Kala 160-180°C 5-10min pooynuévn 180-200 8-10hemmd urzadzenie.
« Produsenten er ikke ansvarlig for pafelgende skade eller for skade pa eiendom eller person som felge av manglende +  Doppaiinte enheten, nitkabeln eller nétkontakten i vatten eller ndgon annan vatska. Koyhit ritarit 130-150°C 4-6min BoBwr umpl6Aa, mixoue 4 ex. - oevidy | 180 -200°C 10 hemea i . . o
overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten. Anvindning t N Hrp! , IAXOUG 4 &K . WYCJYSCIC,UfZadi_eme po kazdym uzyciu: o
«  Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller . . . < Hampurilainen, 2,5 cm paksu 160 - 180 °C 10- 14 min Bodwi Ump1{Aa, axoug 4 K. - . sunaC resztki za pomoca papierowego reczniczka.
o . - N IR N A .« R heten. Se sekti “R h underhall”. o d - - o - 4 . . N "
mangel pé erfaring og kunnskaper hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angaende bruken av enheten pa en engor enneten. 5 sekilonen Rengoring oc lfn ernat. . . — 8 Wooynuévn 180-200°C 12-15 hemta +  Usuna¢ pozostatosci po gotowaniu za pomoca plastikowego skrobaka.
trygg mate og forstar farene som er involvert. Rengjering og brukervedlikehold skal ikke utfores av barn med mindre de : gpphiera etTItunzlager med matlagr;mgsolja pamatlagningsytan och gnid in med en absorberande kokshanduk. Hampurilainen, 1,5 cm paksu 160-180°C 5-7min + Wyczysci¢ urzadzenie i pokrywe delikatnym detergentem i miekka gabka do mycia. Sptuka¢ woda i doktadnie
N ; ¥ N A - Sattikont i uttaget pa enheten. Yy ; _120° B :
ereldre enn 8 &r og holdes under tilsyn. Hold enheten og stramkabelen utenfor rekkevidde for barn under 8 r. Barn skal ot ontro sonden | uttaget pa enneten Maksa 160-170°C 6-10 min Nayvi, Siagopa &idn 90-120°C 60- 90 Aemtd wytrzec.
ikke leke med enheten. : Saft |.natkontakten |.vagg.uu.§get. - " Meté ™m xpr'lon « Patelnie i pokrywe mozna réwniez my¢ w zmywarce.
- Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i - Stllin t.emper.amrhju.let till 5nskad temperatur. Tgmperaturlndlkatorwn ténds. Pannukakut 180-200°C 2-3min + Uporczywe plamy usuwac za pomoca pasty z 2 tyzek stotowych wodoroweglanu sody i 2 fyzeczek od herbaty wody.
bruksanvisni + Vénta nagra minuter tills temperaturindikatorn slécks. Enheten har nétt dnskad temperatur. + PuByioTe To Opyavo évSeiEng Bepiiokpasiac ot eNaxioTn Beppokpacia. Uwaga: Podgrzac patelnig przez 1-1,5 minuty. Wylaczy¢ zasilanie, wyja¢ wtyczke z gniazda i wyja¢ sonde z urzadzenia.
jsanvisningen. , ' ) OBS: Den inbyggda termostaten uppratthaller temperaturen. Indikatorn tands och slacks flera ganger. Detta hjalper Porsaankyljykset, 2,5 cm paksu 160-180°C 20-25 min . ATEVEPYOTIOIROTE T GUGKED] . S o e vk 2 an ‘ -
+  Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt. " Inbyggaa fe ten Upprath P gang Jalp oy N n n Wetrze¢ szczotka paste w powierzchnie zapobiegajaca przywieraniu i pozostawic na jedna godzine. Spluka i
«  Enheten er kun for innendars bruk. Ikke bruk enheten i forretningsayemed. mfa.tlz.agnmgsytan att.JUSte'.'aS.'.n till tillagningstemperatur. Porsaankyljykset, 1,5 cm paksu 160 - 180 °C 15-20 min + Anopakpuvete o foopa and Ty mpita ooV Toixo. wysuszy¢ patelnie.
+  lIkke bruk enheten i nzerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere. - Stallin temperaturhjulet til ligsta temperatur: - Emwptyrz n ouoKzvr va Kpudoe! Kahd.
Ikke utsett enheten for vann eller fuktighét d i «  Drautnétkontakten fran vagguttaget. Paahtopaisti (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 min K(Ie(lpld[lé( Kat duv."-lpno.n
. ) e s + Latenheten kylas av helt och hallet. Popi Ceiti
. -180° - i . opis estina
I;tfgiz’:’;f:::zgr: ;/i:kfé;%zl:? l?:rf:arl:/ta;r;jll;?::;ﬁ:r‘:onl’(\:?;:iea': OBS: Om du sétter pa enheten for férsta gdngen, kan enheten ge ifrén sig lite rok och en karakteristisk lukt under en kort Paahtoporsas (1,5 kg) 160-180°C 120- 150 min Mp 5 1on! p
- Hold enheten unna varmekilder. Ikke plasser enheten nzer varme overflater eller &pne flammer. pe.rlod. De}ta arnormatt. R Paahtokana (1,5 kg) 160-180°C 120-150 min + Mpw am6 tov kabapiopd A T GLVTHPENGN, ATTEVEPYOTIOIEITE TN GUOKELN, APAIPEITE TO PIG ané TV uToSoxT ToiXou Kat 1 Nepfilnava panev
. Ikke dekk til enheten. Tillagningstemperaturer och -tider Makkarat 140-160°C 12-15 min TEPIUEVETE £WC GTOU N CUOKEUN KPUWTEL -
«  Seorg for at det er nok plass rundt enheten til at varmen kan slippe ut og gi tilstrekkelig ventilasjon. —— — - «  Mnxpnotorolgite énu)\msgn A€lavTika. 2 Viko
- Plasser enheten pa en jevn, flat overflate. Objekt Temperatur Tid Pihvi, minuuttipihvi 190-210°C 2-4min « Mnv qumuononsns QIXUNPA avTIKEieva. ) 3 Kontrolni sonda
- Plasser enheten pa en varmebestandig og sprutsikker overflate. - - Pihvi, 2,5 cm paksu - hyvin kevyesti + Mn Bubilete Tn ouokeun oe vepd A GNa vypa. —— —— — —
Legg ikke enheten pa en kokeplate. Bacon 150-160 °C 10-12min paist’et;u 180 - 200 °C 5-7 min + Mnv emiXelpOETE va EMOKEVAOETE TN CUOKEUN. EGV N GUCKEUN SV AeIToUpYEl GWOTE, AVTIKATAGTAGTE TNV KE M Véa. 4. Otocny voli¢ teploty «+  Teplotu regulujte otd¢enim otoéného volice teploty.
«  lkkela rr}et.allbestikk komme i kontakt med enheten, dette kan fore til skade pa non-stick-belegget. ' Bakning, kaka 120-150°C 25 -40 min — N — KaBapiZeTe T OUOKELH pETé amé kéBe xohon: «  Kontrolka se rozsviti: Zafizeni se zahfiva.
Veer forsiktig mef:{ \{arme geler. Overflatene som er merkeﬂt med et adV§rseIsymbol for varme overflater kan bli varme P 50-110°C w560 mi me, 2,5 cm paksu - puolikypséksi 180 - 200°C 8-10 min Apn rr) UOKEU uér’ Mo K¢ 9 'xpr] n: ) ) s Kontrolk . Kontrolka zhasne: Je dosazeno nastavené teploty. Zafizeni je pfipraveno k
under bruk. De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar enheten er i bruk. rasera - -60min paistettu «  AmopakpOvete omoladimote UToAeippaTa pe xapTti koudivac. ) ) ) . Kontrolka pouiti.
«  Veer oppmerksom pa at det kan oppstd damp og sprut nar du legger maten pé enheten, spesielt frossen mat eller vaeske. - o - . . - N +  AmopakpUveTe UNOAEHUATA AT TO HAYEIPEUA HE Eva TTAAOTIKG GPOULYYAPAKI TPIPIHATOG. . Zapinani inani svetelnych cykld: T . I
«  Detkan sprute varmt fett fra stekeplaten. Bryna 160-200°¢ 5-10min P'hv" 4.cm paksu - hyvin kevyesti 180 - 200 °C 7-10 min «  KaBapioTe Tn GUOKEUN Kal TO KATTAKI HE £va 1TTIO AIOPPUTAVTIKG Kalt éva HOAAKS Gouyyapt MAUGTHATOG. apindni a vypinani svételnjch cykld: Termostat udrzuje nastavenou teplotu.
«  Enheten ma vare under tilsyn under og rett etter bruk. Gryta 90-110°C 60 - 90 min paistettu ZeM\UVETELE VEPO KAl OTEYVWOTE TIPOOEKTIKA. 6 Rychle odpojte spoust «  Spoust pouzijte pro snadné uvolnéni fidici sondy.
«  Ikke flytt enheten nar den er slatt pa eller fremdeles varm. Trekk ut stapselet fra stikkontakten og vent til enheten er avkjolt. o o " Pihvi, 4 cm paksu - puolikypsaksi o . +  To peydho Tnyavi kai To kamdki kabapifovTal kal 0To TAUVTAPIO TATWV. <
Elektrisk sikkerhet Kycklingbitar 160- 180 °C 40 - 60 min paistettu 180-200°C 12-15min + ATIOpAKPUVETE EMHOVEC aKaBapaieC XPNOILOMOILVTAG £va SIGAUHA TTAGTAC amtd 2 KOUTANEG TNG GOUTIAG MAyYEIPIKT Bezpecnost
Agg, stekt eller réra 120-135°C 2-5min — " - 068a Kal 2 KOUTAMEG TOU Kagé VEPO. «  Pred pouZitim si pozorné prectéte pfirucku. Pfirucku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.
CAUTION Pataruoat, erilaiset 90-120°C 60 - 90 min Znueiwon: MpoBeppaivete To peyalo Tnyavi yia 1-1,5 Aemto. AmievepyoTioloTe Tnv 10XV, AmOUAKPUVETE To BUopa +  Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zplisobené nedodrzovanim
Fisk 160-180°C 5-10min sutan i3 6 i o ¢ 6 TN GUoKeUN. BoupTaioTe To SiGAUpA TAGTAC EMAVW 0TI zde uvedenych bezpe¢nostnich pokyn(i nebo nespréavnym pouzitim vyrobku.
K n jilkeen amd v mpila PEVHATOC KAl aPAIPECTE TOV AVIXVEUTH amd Tn cuokeur. BouptoioTe To Sidhupa mdotag emdvw otny 1y ! p y y
RIS Do NoT Open " French toast 130-150°C 4-6mi ayton ja ée - } QVTIKOMNTIKH EMQAVELD KOl APAOTE TO YIA M (DPA. ZEMAUVETE KAl OTEYVWOTE TO HEYAAO TNyAvL. «  Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, dusevnimi nebo motorickymi
rench toas - “omin + Aseta Iémp'o'.tllan sdadin minimildmpétilaan. schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud je jim poskytovan dohled nebo pokyny ohledné bezpe¢ného
- Foraredusere faren for stromstat, skal dette produktet bare &pnes av en autorisert tekniker nar vedlikehold er Hamburgare, 2,5 cm tjocka 160- 180 °C 10- 14 min . gaf“tm”_tath'?t e pistorasiast pouzivéni zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Cisténi a uzivatelskou tdrzbu nesmi vykonévat déti nejsou-li star3i
nedvendig. N o - +  Poista virtapistoke pistorasiasta. Opis Polski 8 let nebo bez dozoru. Zafizeni a napéjeci kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let. Déti by si se zafizenim nemély
-+ Koble proguktet fra strammen og annet utstyr dersom et problem oppstar. Hamburgare, 1,5 cm tjocka 160-180°C 5-7min + Annaaitteen jadhtyd taysin. P hrét.
- Ikke bruk enheten hvis stramkabelen eller stopselet er skadet eller pa andre méter defekt. Hvis stramkabelen eller Lever 160-170°C 6-10 min Puhdistus ja huolto 1 Patelnia zapobiegajaca + Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamyslenym Gcelim. Nepouzivejte zafizeni k jinym uceldim, nez je popsano v prirutce.
stopselet er skadet eller defekt, ma disse byttes ut av produsenten eller et autorisert serviceverksted. pannkak 180-200°C > 3mi Varoitus! przywieraniu . ngouzweﬁe zafizeni, pokud je jakékoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité
«  For bruk ma det alltid sjekkes at nettspenningen er den samme som spenningen som er merket pa enheten. annkakor - -3 min " jej vyménte.
+  Koble enheten til en jordet stikkontakt. Hvis det er nedvendig skal du bruke en jordet forlengelseskabel med passende Fléskkotletter, 2,5 cm tjocka 160 - 180 °C 20- 25 min . §aAmkrI1ut»aI!aite,.irrf)ta Pi;tol;(e pist.ora.siasta ja odota, ettd laite on jaahtynyt, ennen kuin puhdistat ja huollat sita. 2 Pokrywa . ;otva? zafizen Jeuulrcino pouze pro dorpacl pOuZItI&INep(?uZ.I-\Ie'Jt: za'rézeg! phro :;OVT;‘EYVCVH'I :cel;é
diameter. - - - - .« Al ?yt.. |u9tt‘|.rn|‘e? fal U iin ausaineita. 3 Sonda sterujaca . arizeni nEIPOLIZMI)/ej e'v? vane, )/e sprse,.vumyva. e ani v jinych nadobach obsahujicich vodu.
. Stremkablene og forlengelseskabelen skal alltid vikles ut fullstendig. Flaskkotletter, 1,5 cm tjocka 160-180°C 15-20min . kéyta teravid vélineita. «  Nevystavujte zafizeni plisobeni vody ani vihkosti.
-+ Det ma brukes riktig kontakt ved bruk av enheten. Rostbiff (1,5 kg) 160-180°C 60 - 90 min -+ Ald upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. 4. Pokretto temperatury «  Aby ustawi¢ temperature, obroci¢ pokretto temperatury. «  Pristroj neponofujte a nepouzivejte vodu pfimo na varnych plochach
+  Enheten er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem. k) «  Alayritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen. Wi ‘e kontrolka: Urzadzeni N «  Zajistéte, aby se zafizeni nedostalo do styku s hoflavymi materialy.
« ke flytt pa enheten ved 4 trekke i stromkabelen. Flaskstek (1,5 kg) 160-180°C 120- 150 min N K éila”ile o.n rolka: X L:Z? zenie rtozgrzew‘a sle- tala osiagnicta. Jest «  Zafizeni udrzujte mimo dosah zdroji tepla. Zafizeni nepokladejte na horké povrchy ani do blizkosti otevieného plamene.
- Enheten, stapselet og stramkabelen ma aldri senkes i vann eller andre vaesker. Rostad kyckling (1.5 k) 160-180°C 120- 150 min +  Puhdista laite jokaisen kdytdn jalkeen seuraavasti: 5. Wskaznik Z:o‘r;e s(:\el;ziz: $ig: Ustawiona temperafuira zostala osiagnigta. Jest ono +  Zafizeninezakryvejte.
Bruk yckling (1.5 kg, ! « Poista kaikki jaamat paperipyyhkeells. - . Eommlka - Vrm-“iennie wihacza i wylacza sie: Termostat utrzymuie . Zajistéte, aby kolem zafizeni byl dostatek mista, aby mohlo ze zafizeni unikat teplo a aby byla zajiiténa dostate¢na
Korv 140-160°C 12-15min - Poista kiinnitarttuneet ruokajaamat muovisella puhdistimella. N P Q yia < ymuj ventilace.
+ Rengjor enheten. Se avsnittet ‘Rengjering og vedlikehold" - - - - - Puhdista laite ja kansi miedolla pesuaineella ja pehmeilla pesusienells. Huuhtele vedells ja kuivaa lapikotaisin. ustawiona temperature. + Zaiizeni postavte na stabilni, rovny povrch.
+  Pafor et tynt lag matolje pa stekeflaten og gni inn med absorberende terkepapir. Biffstek, minutstek 190-210°C 2-4min +  Paistinpannu ja kansi voidaan pesta mys astianpesukoneessa. 6  Przetacznik szybkiego roztaczania | - Uzy¢ przetacznika, aby fatwo zwolnic sonde sterujaca. «+  Zafizeni postavte na povrch odolny teplu a rozliti.
+  Settbetjeningspanelet inn i tilkoblingen pa enheten. Biffstek, 2,5 cm tjock - rare 180-200°C 5-7 min + Poista sitkeat tahrat tahnalla, jossa 2 ruokalusikallista natriumbikarbonaattia (bikarbonaattisooda) ja 2 < - «  Zafizeninestavte na varnou desku.
+  Settstopselet inn i stikkontakten. i ) vettd. Bezpieczeristwo + Nedotykejte se nozem nebo kovovymi pfibory zafizeni, aby se neposkodil nepfilnavy povrch.
+ Still temperaturbryteren til ansket temperatur. Temperaturindikatoren tennes. Biffstek, 2,5 cm tjock - medium 180-200°C 8-10min Huomaa: Esilimmité paistinpannua 1 - 1,5 minuuttia. Sammuta laite, poista pistoke pistorasiasta ja poista anturi - Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcjg. Zachowaj instrukcje do + Davejte pozor na horké ¢asti. Povrch oznaceny symbolem varovani na horké povrchy se béhem poutziti zahfeje. Pristupny
+ Ventnoen minutter til temperaturindikatoren slukker. Enheten har nadd innstilt temperatur. Biffstek, 4 m tiock - rare 180-200°C 7-10 min laitteesta. Harjaa tahna teflonpintaan ja anna vaikuttaa tunnin ajan. Huuhtele ja kuivaa paistinpannu. wykorzystania w przyszlosci. povrch se miize zahfét, pokud je zafizeni v provozu.
Merk: Den innebygde termostaten opprettholder temperaturen. Indikatoren gér pa og av flere ganger. Dette bidrar til at i J - Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku «  Pfivkladani potravin do zafizeni, zejména chladnych nebo zmrazenych potravin nebo napojti dejte pozor, aby vas
stekeflaten kan justeres i henhold til ensket temperatur for tilberedning. Biffstek; 4 cm tjock - medium 180 - 200 °C 12-15min nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia. neopatila para nebo vystfikujici tekutiny.
+ Still temperaturbryteren il minste temperatur. Stuvning olika 90-120°C 60-90 min Nepiypaen EANAnVIKa + Zurzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej, + Horky omastek miize z varné desky vystFu’vknouatA ) ) .
+  Tastopselet ut fra stikkontakten. 9 psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku do$wiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia «  Nenechévejte zafizeni bez dozoru kdykoli v priabéhu nebo ihned po poutziti.
- Laenheten kjole seg ned fullstendig. Efter anvandning 1 AVTIKOMNTIKO Thyéwt nadzoru lub udzielania instrukcji, jak nalezy obchodzi¢ sig z urzadzeniem w bezpieczny sposéb, oraz zrozumienia + Pokud je zafizeni zapnuto nebo je dosud horké, nepiesouvejte ho. Odpojte napajeci kabel ze zasuvky a pockejte, az
Merk: Hvis du slar pa enheten for forste gang, kan den avgi noe royk og en karakteristisk lukt en kort stund. Dette er normalt. . Stillin temperaturhjulet till ligsta temperatur. - przez nie ewentualnego ryzyka. Czyszczenia i konserwacji urzadzenia nie powinny przeprowadzac dzieci, chyba ze zafizeni vychladne.
Temperaturer og tider for tilberedning Stan : 2 Kanmdki maja powyzej 8 lat i znajduja sie pod nadzorem. Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy przechowywac w miejscu Elektricka bezpeénost
. g av enheten N L ST - . A -
. Draut nitkontakten frén vigguttaget. 3 AVIXVeUTHC EAéyxou Bledzstegnym d.la d2|te>c|' pgnlzej 8 lat. [32|§c|om nlg wolno bawi¢ s!e urzsrdzenllem. . ) v chi -
Element Temperatur Tid . Latenheten kylas av helt och hallet. K " - o - o - - . - ‘r(zquzeme pvowmr'\(o" y¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach innych niz CAUTION
R r h underhall . Koupri Beppokpaciag « Tupiote To 6pyavo Beppokpaciac yia Tov é\eyxo Tne Beppokpasiac. okreglono w instrukeji. o ) . ! . o RISK OF ELECTRIC SHOCK
Bacon 150-160 °C 10-12 min engoring och underha To qux avéet: H ouokeur Beppalverat «  Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli urzadzenie jest uszkodzone NOT OPEN
king, kaki ° i Varning! . To ‘ch of 'VEl: H publol r]év péjs 0K, .aol'a emteOXOnKe. H 0UOKEUR gival lub wadliwe, nalezy niezwlocznie wymienic urzadzenie. it v “ Y . "
Steking, kake 120-150°C 25-40 min N I . . N . 10 puc oprveL: Ml pUBLIoEV SEPHOK XONKE. N + Urzadzenie nadaje si¢ wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do celéw handlowych. +  Abyste sniili riziko Urazu elektrickym proudem, mél by byt v piipadé potieby tento vyrobek otevien pouze
Braisering 90-110°C 45-60 min « Innan rengdring och underhall, stang av enheten, ta ur natkontakten ur vagguttaget och vanta tills enheten har kylts av. 5. ‘Evbeén gron ya XPHUW . ) X ) «  Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewéw lub innych zbiornikéw napetnionych woda. autorizovanym technikem.
+ Anvand inga rengéringsmedel som innehéller [8sningsmedel eller slipmedel. + Togug uvu!}el katofrivet: O Beppootatng Satnpei T pubopévn . Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie wody lub wilgoci. + Dojde-li k zdvadé, odpojte vyrobek ze sit& a od jinych zafizeni.
Bruning 160 -200 °C 5-10min «  Anvand inte vassa foremal. Oeppokpaoia. . Niezanurzac urzadzenia i nie polewa¢ woda na powierzchnie grzewcza - Nepouzivejte zafizeni, pokud jsou napéjeci kabel ¢i napéjeci zastreka poskozeny nebo vadné. Pokud jsou napéjeci kabel
Gryterett 90-110°C 60-90 min - Doppainte enheten i vatten eller andra viitskor. ) 6 TkavbaAn ypRyopNns . XPNOWOTOIRTE T OKAVBAAN Y1a v AMOBEGHEGGETE E6KOA TOV QVIXVEUTH - Urzadzenie nie moze wchodzié w kontakt z materiatami tatwopalnymi. &i napajeci zéstrka poskozeny nebo vadné, musi je vyménit vyrobce nebo opravnény servisni zastupce.
+ Forsokinte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska. anopdkpuVeng e\éyxou. « Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepta. Nie wolno umieszczac urzadzenia na goracych powierzchniach +  Pfed pouZitim vzdy zkontrolujte, zda napéti napjeni odpovidé napéti uvedenému na typovém stitku zafizeni.
Kyllingstykker 160 -180°C 40 - 60 min - lub w poblizu otwartego ognia. «  Zafizeni zapojte do uzemnéné elektrické zastrcky. V pripadé potteby pouzijte uzemnény prodluZovaci kabel vhodného
«  Rengdr enheten efter varje anvandning: Ac(pu)\sla Ni K A dzeni priiméru
Speilegg eller eggerare 120-135°C 2-5min Tab Il d handduk. : 1€ przykrywac urzadzenia. P 5 . . .
+ Taborteventuella rester med en pappershandduk. «  AoBaoTe To eyxelpiblo IPOCEKTIKA TIpIV amd Tn Xperon. QUAGETE To eyxelpiSio yia LEANNOVTIKN avagopd. « Wokot urzadzenia nalezy zapewni¢ odpowiednia ilos¢ wolnej przestrzeni, aby ciepto mogto by¢ swobodnie + Napdjecia prodluzovaci kabel vzdy zcela rozvirite.
Fisk 160 - 180 °C 5-10 min + Tabort bakrester med en skurdyna av P'a“- » o o + O KATAOKEUAOTAC 8&v PEPEL Kapiia euBUVN yia TUXGV eMakONOUBEC BPAABEC i AANEC UNIKEC Kal SWHATIKEC PAGBEC TToU odprowadzane i zapewniona byta odpowiednia wentylacja. + Kprovozovéni zafizeni pouZivejte pouze vhodny konektor.
. - - « Rengdr enheten och locket med ett milt rengéringsmedel och en mjuk tvattvamp. Skélj med vatten och torka sedan evBéxeTal va mpokAnBoly Adyw TNC Un THPNONG Twv 08Ny1kv ac@aleiac Kat TG akatéMnAng xprong TG CUCKEURC. « Umies¢ urzadzenie na stabilnej, pfaskiej powierzchni. «  Zafizeni neni uréeno k tomu, aby bylo ovladano externim ¢asovatem nebo samostatnym dalkovym ovladanim.
Fransk toast 130-150°C 4-6min noga. . «  Houokeun umopei va xpnotponoteitat amé maisid nAKiag Gvw Twy 8 ETMV Kat and Aropd e GUOIKN, alodnmpiakr, «  Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na dziatanie wysokiej temperatury i na zaplamienie. +  Zafizeni nepfenasejte noSenim za napajeci kabel.
Hamburgere, 2,5 cm tykke 160 - 180 °C 10- 14 min + Stekpannan 9‘:h locket kan &ven diskas i d,iSkmaSkjn‘ ‘ VONTIKT 1y KIVTIKK avannpia iy pe ENAENPR ERTEIRIAc Kal yWWOEWY EQV EMTNPOUVTAL 1} TOUC TTapéXovTal odnyieg - Nie stawia¢ urzadzenia na plycie grzejnej kuchenki. +  Zafizeni, napdjeci kabel ani napdjeci zéstr¢ku neponofujte do vody ani jinych kapalin.
. Avlags‘r\a envisa flackar me_d en pas'talosnmg" besfaenqe av 2 matskedar blkarbo?at ?‘h 2 teskedar vatten. QVapopIKA HE TN XPHON TNG CUOKEUNG HE AOQAAT] TPOTIO Kal KATavooV Toug KIvSUVoUE Tou epmepiéxovtat. O + Metalowe sztucce nie moga dotykac¢ do urzadzenia, poniewaz moga uszkodzi¢ jej powtoke zapobiegajaca przywieraniu. Pouziti
Hamburgere, 1,5 cm tykke 160-180°C 5-7min 0?53 Forvérm stekpannan ':"1;5 mlnuEer. Stang av strommef\, taur koljtakten f’?{‘ vagguttaget och avldgsna sonden kaBapiopdG Kai n ouvTAPNON XPOTN Sev Mpémel va Sle€dyovtal amd maisid eKToG €4 gival peyaUTEPQ amoé 8 ETWV Kat - Nalezy uwaza¢ na gorace elementy. Powierzchnie oznaczone symbolem ostrzezenia przed wysoka temperaturag moga Zafizeni vyistéte. Pok i tasti.Cistani a Gdrba®
Lever 160-170°C 6-10min fran enheten. Pensla pastaldsningen pa non-stick-ytan och lat std i en timme. Skdlj och torka stekpannan. eMTPOLVTaL AlATNPEITE TN CUCKELT KAl TO KAADSIO PEUHATOG EKTAC EUBENEIC TAIBIWV MIKPOTEPWY TwV 8 £TV. Ta sie silnie nagrzewac w czasie uzywania urzadzenia. Dostepne powierzchnie urzadzenia moga sie nagrzewac podczas . Nanze[\tl vycistéte. | © hyr“" "akJ ete Vtcam_” dlls,t:m al udrz atﬁ te ab éni kuchyfiskou utérk
TTad1d Sev T'péﬂEl va T'Cli(OUV He™ GUOKSU“’. jego pracy. . RZVHHZ e \(;amou [?‘O(d u etn ou Vrj VOL, Jedleho oleje a vetrete absorpcni kuchynskou uterkou.
Pannekaker 180-200°C 2-3min . +  XPNOILOTIOIEITE TN GUGKELN HOVO Yia TOUG TPOOPI{OHEVOUC GKOTIOUG. M XPNOILOTIOIEITE TN GUCKELN Yia SIAQOPETIKOUG «  Nalezy uwazac¢ na tworzaca sie pare oraz rozpryski podczas umieszczania zywnosci w urzadzeniu, w szczegdlnosci zimnej : ZI' ':'Vf(on u Z‘aviu':ie ,? vstupu ZT(”ZS""
svinekoteletter. 2.5 om tykke 160-180°C 20-25min Kuvaus Suomi OKOTIOUG QG TOUG TTIEPIYPAPOHEVOUG GTO EYXELPISIO. lub zamrozonej zywnosci albo ptynow. . Vals. e ulzapne € dositove Zfasduv Y- \ R it se indika |
fia Y « Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN, £Gv OTTOIOSATIOTE THAKA TNG €Xel {npud 1} ehdTTwpa. Eav n cuokeun éxet nuia n «  Goracy thuszcz moze pryskac z plyty grzewczej. : Po,'; t.ip of"l’( nﬁ;‘a\.’te {mdp(lzzz; .O\’?:?tu tfp T“:' Ozi:lltl s€ ; I am,rdtep, ;:Ity. sad é teplot
Svinekoteletter, 1,5 cm tykke 160 - 180 °C 15-20 min 1 Teflonpannu ENATTWHA, QVTIKATACTAOTE TNV ApHECWG. «  Nie wolno pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania lub tuz po jego zakoriczeniu. : Poc e,J eknévo " "!'"E‘t' © ut 't" L; f’ or teploty r:ez_f,spe' arlgin:_kqsta © poza ovan$ eploty. 4ha t b )
Roastbiff (1,5 kg) 160-180°C 60-90 min > Kansi +  H ouokeun evdeikvutat HOVO Yia OIKIAKN XPrion. Mnv XpnOIHOTIOIEITE Tr) GUOKEUN YId EUTOPIKOUG OKOTIOUC. «  Kiedy urzadzenie jest wiaczone lub wciaz gorace, nie wolno go przestawiac. Nalezy odfaczy¢ wtyczke kabla zasilajacego T;::am F?% S:oat;IiT:Ze eIZ)Téo\S/;e:i rzuje teplotu. Indikator se nekolikrat zapne a vypne. fo napomana tomu, aby se varna
i, kg ! «  Mnv XpNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN KOVTA OE UMAVIEPEC, VTOUJIEPEC, VIMTTHPEG 1} GAAa Soxeia Tou mepiéxouy vepo. od gniazda i poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie. 5 lic t pl tp tavt plote va " -’t ot
Svinestek (1,5 kg) 160- 180 °C 120- 150 min 3 Ohjausanturi +  Mnv ekBETETE TN GUOKEUN O VEPO 1) LYpPAOTia. Bezpieczenstwo elektryczne : Vog}\:g:;;;agz:z; :;(;:‘,IéngisL eplotu.
. " . Y . «  Mn Bubilete T povada Kat pnv apriveTe va TPEXEL VEPO AMEVBEING EMAVW OTIG EMQPAVEIEG HAYEIPEHATOG y” - Y-
Stekt kylling (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min 4. Lampdatilan valitsin «  Asetaldmp kaantamalla lamp 1saadinta. . EEOQaNI(ETE 6Ti N GUGKELH Sev 80 £PXETal OE EMAQ HE EDAEKTA UNKA. CAUTION «  Zafizeni nechte zcela vychladnout.
P . P : . . P . . . . Poznamka: Pokud zafizeni te é, maze krat déavat trochu kour harakteristicky zapach. To je bézné.
Polser 140 - 160 °C 12-15 min . Valo syttyy: Laite lampenee. . Almnpsng T OUOKeUN HaKpIG amé Tnyég BepPOTNTAC. MV TOMOBETEITE TN GUOKEUN EMAVW OE KAUTEC EMQPAVELEC ) KOVTA e 1:)znalm a: o; :nzem 5apn? € poprve, muze kratce vydavat trochu koure a charakteristicky zapach. 1o je bezne.
Biffstek liten biff 190-210°C 2 ami 5. Merkkivalo «  Valo sammuu: Asetettu lampétila on saavutettu. Laite on kéyttvalmis. ;5 EW‘;\VS" PAOvec. DONOTIOREN eploty a doby vareni
iffstek, liten bi - -4 min . . P ;. . s egseas . U 3
i - Valo syttyy ja sammuu saannéllisesti: Termostaatti yllapitaa asetetun NV KAAURTETE TN GUOKEUN). ’ . . 3 .
Biffstek, 2.5 cm tykk - lite stekt 180-200°C 57 min limpétilan. «  E§ao@ahilete 0TI UTIAPXKEL EMAPKIIE XWPOG YUPW OO TN CUCKEUT, WOTE VO UITOPEL VA EKPEVYEL N BEPUOTNTA KAt va « W celuzmniejszenia ryzyka porazenia pragdem elektrycznym, niniejsze urzadzenie powinno by¢ otwierane wytacznie Polozka Teplota Cas
il Y TIAPEXETAL EMAPKNG AEPIOHOG. przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami, kiedy wymagane jest przeprowadzenie przegladu.
Biffstek, 2,5 cm tykk - middels stekt 180 - 200 °C 8-10min 6 Pikairrotusliipaisin +  Vapauta ohjausanturi helposti liipaisimella. +  TomoBeteite T GUCKELN) EMAVW OE WA OTabEpPN, EMMESN EMEAvela. -« W przypadku wystapienia problemu odiaczy¢ urzadzenie od sieci i innego sprzetu. Slanina 150-160 °C 10-12min
) ) B N Turvallisuus «  TOMOBETEITE Tr) CUOKEUN| EMAVW OF HIa BEPUAVOEKTIKN EMPAVEIA UE TTIPOOTATIA vavTl YPeKalOHEVOUL VEPOU. «  Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca sa uszkodzone lub nie dziatajg poprawnie. Pecent, dort 120-150°C 25- 40 min
Biffstek, 4 cm tykk - lite stekt 180-200°C 7-10min L e — «  Mnv TOMOBETEITE TN CUCKEUN EMAVW OE HATL. Jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajaca sa uszkodzone lub nie dziataja poprawnie, musza zosta¢ wymienione przez ! !
Biffstek, 4 cm tykk - middels stekt 180 - 200 °C 12-15 min + Luekayttopas huolella ennen kéyttod. Séilyta kéyttoopas tulevaa kéyttoa varten. « Mnv emtpénete peTAANIKA pHaxaIpoTTipouva va ayyi{ouv Tn CUOKEUH WOTe va eumodileTal {nid oty avtikoMnTIKY producenta lub autoryzowanego serwisanta. Duseni 90-110°C 45 -60 min
N - - . V?"TfiSta_J:a e_i °_|? vastuussa he"‘_kiléi”e tai Oma_i_suf_’d?_”e aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden emioTpwon. «  Przed rozpoczeciem uzytkowania zawsze nalezy sprawdzac, czy napiecie sieci zasilajacej odpowiada wartosci podanej na Zahnednuti 160-200°C s 10mi
Grytekjott, variert 90-120°C 60-90 min ‘?_"T_""I_Von"'s"‘? tai Ia‘_'“e?f‘ sopimattomasta .kaytosta. . L L o » «  TPOGCEXETE Ta KAUTA THAMATA. Ot CNUEIWHEVES EMPAVEIEC ME £va GUMBONO TIPOCOKHC YIa KAUTEC EMPAVELEC BeppaivovTal tabliczce znamionowej urzadzenia. ahnednuti - -~ 10min
Etter bruk - Taa Ialt.etta voivat k.ayttaa vahintdan 8-vuotiaat Iapse”? he"k_"?tv joilla on fYYS_'S'a' aisti-, men‘afi"s'a tai motorisia Kkata ™ xprion. H mpooBdotpeg em@avele pmopei va BeppavBoly oAl Katd Tn AEIToupyia TG CUOKEURG. «  Podlaczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego. W razie potrzeby nalezy uzy¢ przediuzacza z Kastrol 90-110°C 60 - 90 min
. - rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heité valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava «  TPOGEXETE TOV ATHO Kal Ta MTGINIGHATA KATA TNV TomoBETNoN TOU (aynTol OTN GUCKEUH, EISIKA OTaV MPOKELTAL Yia KpUa uziemieniem o odpowiedniej srednicy. — -
+  Still temperaturbryteren til minste temperatur. henkils on opastanut heité laitteen turvallisessa kiytéssa ja he ymmartavt kéyttoon liittyvét vaarat. Lapset eivét saa | KaTEWUYHEVA TPOPILG 1 UYPA. . Przewdd sieciowy i przediuzacz nalezy zawsze calkowicie rozwinac. Kufeci kousky 160- 180 °C 40- 60 min
- Slaavenheten . suorittaa laitteen puhdistus.taja huoltoa., e”ei"?‘ he °_|E yli 8-vuotiaita ja valvottuja. Pidé laite ja virtajohto pois alle + To KauTo Airmog umopei va mTothioe amd Ti¢ TAAKEC MAYEIPENATOC,. +  Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy korzystac¢ z odpowiedniego ztacza. Vejce, smagend nebo michand 120-135°C 2 5min
- Tastopselet L‘At fra stikkontakten. . 8?’”?"3_'(16'1 IaSFE"AUIO“W'I_ta' La“e"f' saa Ie'kl_('a IaltteeI‘I‘a:‘ o R «  MnVv aQrVETE TIOTE Tr) CUOKEUN QVETITHPINTN KATA T XPHoN 1 anmeuBeiag HETd amd autryv. «  Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego elektrycznego regulatora czasowego lub
« Laenheten kjole seg ned fullstendig. . Ka)ll(tz{ Iall:etta vain sille tarkoitettuun kéyttotarkoitukseen. Ald kéyta laitetta muuhun kuin kéyttdoppaassa kuvattuun + MnV HETOKIVEITE TN GUOKEUI GO0 EIVA EVEQYOTTOINKEVN F QKOG KAUTH. ATTOAKPUVETE TO QIC AT TV UMToSoy Toixou osobnego systemu zdalnego sterowania. Ryby 160 - 180 °C 5-10 min
Rengjering og vedlikehold tarkoitukseen. KQll TEPILEVETE £WG OTOU 1) CUCKEUT KPUWGEL «  Poruszac urzadzeniem tak, aby nie doprowadzi¢ do pociagniecia za kabel zasilajacy. e o N
) - Alé kéyté laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite vélittdmésti. HAekTpIKR ao@aheia . Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, kabla zasilajacego ani wtyczki zasilajacej w wodzie badz innej cieczy. Vajecna topinka 130-150°C 4-6min
Advarsel! - Laite sopii vain kotikéyttdon. Al kayté laitetta kaupallisiin tarkoituksiin. Usvtk . Hamburgry, 2,5 cm silné 160-180°C 10- 14 min
«  Forrengjoring eller vedlikehold ma enheten slds av og stopselet ma tas ut fra stikkontakten, og enheten ma kjoles ned. + Alakyté laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vetté siséltavien esineiden lahella. zytkowanie — - .
«  Ikke bruk rensemidler eller skuremidler. - Alj altista laitetta vedelle ja kosteudelle. CAUTION « Wyczyici¢ urzadzenie. Patrz punkt,Czyszczenie i konserwacja”. Hamburgry, 1,5 cm silné 160-180°C 5-7min
. Ikke bruk skarpe gjenstander. «  Al4 upota laitetta nesteeseen, alaka laske vetta suoraan paistopinnoille. s ook «  Sezonowa¢ powierzchnie grzewcza, naktadajac cienka warstwe oleju spozywczego i weierajac go chtonnym recznikiem Jatra 160-170°C 6-10min
. lkke senk enheten i vann eller annen vaeske. «  Varmista, ettei laite paase kosketuksiin palavan materiaalin kanssa. kuchennym.
+ Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet. + Piddlaite pois limmonlahteistd. Ald aseta laitetta kuumille pinnoille tai ldhelle avotulta. + A va PEWoETe Tov Kivuvo nAektpomngiag, To Poidv auté Ba mpémet va avoixBel Hovo amod eE0UCIOBOTNLEVO TEXVIKO + Wihozyc sonde sterujaca w otwor w urzadzeniu. Palacinky 180-200°C 2-3min
+ Ald peitd laitetta. o o . otav anaiteital cuvTpnon (GépPIC). + Umiescié wtyczke zasilajaca w gniezdzie elektrycznym. ) N Vepfové kotlety, 2,5 cm sine 160-180°C 20-25min
«  Rengjer enheten etter hver bruk. «  Varmista, etta laitteen ympérilla on riittavasti tilaa hyvaa tuuletusta varten, jotta lampo paasee poistumaan. «  AmocuvS£oTe To MPoidV and T mpida Kat Ao eE0MAIGHO av TapousIacTe TPOBANLA. «  Ustawi¢ pokretto temperatury na wymagana temperature. Wiacza sie wskaznik temperatury.
«+  Fjern rester med torkepapir. «  Aseta Iaite v"akaaull.g.tasa.pinnalle‘: o . + Mnv XPnOILOTIOIETE TN GUGKELN, £V TO KaA®BI0 PEOUATOC 1 TO QIC £XouV PBapEi 1 eival ENaTTwHATIKA. EGV T0 kahdbio «  Poczekac kilka minut, az wskaznik lempgratury wylaczy sie. U(za}dzenie o;iqgne'o ni?sta.wionq Zzadang temperature. Vepiové kotlety, 1,5 cm silné 160 - 180 °C 15-20 min
«  Fjern stekerester med en plastskurepute. N 65?(3 laite |?mp°3J? roiskevetta kestavalle pinnalle. PELUATOC 1} TO QPIG EXOUV PBOPEC 1 Eival ENATTWHATIKG, TIPEMEL VA QvTIKATACTABOUV armd Tov KATACKEVAOTH 1/ ano évav Uwa-ga:Wblfdowany termostat U"ZY"‘“JE' temperature. WSkHZ"'lf wiacza i wytacza sie kilka razy. To pomaga Hovezi pecené (1,5 kg) 160- 180 °C 60- 90 min
«+  Rengjor enheten og lokket med et mildt rengjeringsmiddel og en myk svamp. Skyll med vann og terk godt av. - A |§ aseta Ialtett;.a kelttolevxl\e. o . ) o o ££0UCIOB0TNEVO QVTITPOOWITO EMOKEVWV. p0W|e.r?chn|om grzewczym W)’fEQ‘J'_O\_"{EC temperature gotowania. X9
«  Stekepannen og lokket kan 0gsa vaskes i oppvaskmaskin. + Al anna metallisten ruokailuvalineiden koskettaa laitetta, jotta sen teflonpinnoite ei vaurioituisi. o « Mpw ané t xpron eEAéyxeTe TAVTa €QV N TAON PEVUATOC Elval N iS1a HE TNV TAON GTNV MVaKiSa TOTIOU TNE GUCKEUA. + Ustawic pokretio temperatury na najnizsza temperature. Vepfova pecené (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min
. Vanskelige flekker kan fiernes ved hjelp av en blanding av 2 ss natron og 2 ts vann. « Varo kuumia osia. Kuuman pinnan varoitusmerkilla varustetut pinnat tulevat kuumiksi kdyton aikana. Nakyvissé olevat + SUVBEETE TN GUOKEUN O yEIwpEV UMIOBOXT PEGHATOC. EQOTOV QMAITEITaI XPNOILOTIOLEITE £va YEIWpEVO KaADSIO - Wyja¢ wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego. ——— - -
Merk: Varm opp ovnen i 1-1,5 minutter. SI& av strammen, ta stopselet ut av stikkontakten og koble fra pinnat voivat tulla kuumiksi kaytettaessa laitetta. €eMékTaon KataANAnG SLapétpou. + Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia. Kure pecené (1,5 kg) 160-180°C 120- 150 min
betjeningspanelet. Pafer blandingen p& non-stick-overflaten og la sté en time. Skyll og terk av stekepannen. «  Varo hoyrya ja roiskeita laittaessasi ruokaa laitteeseen, erityisesti laittaessasi kylmia tai jaatyneita ruokia tai nesteita. +  ZetuNiyete Mavta MPWG To KAAWSIO PELUATOC Kal TO KAAMSIO EMEKTATN. Uwaga: Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia przez krétka chwile moze wydobywac sie z niego niewielka ilos¢ dymu oraz Klobasy 140-160°C 12-15min
+ Kuumaa rasvaa voi roiskua paistolevylta. + Na XpnolHOMOLEiTe PEVO TOV KATAMNAO GUVSEGHO yia TN AEITOUPYia TG GUCKEUNG. charakterystyczny zapach. Jest to normalny objaw. - - -
. anmllAIolnkaan laitetta vaIvomaFtomaksl kayton aikana tai heti ka}/ton JaAIkeer?. ) + Houokeur 8ev mpoopiletal yia AeToupyia HEow eEWTEPIKOD XPOVOSIAKSTTN i EEXWPICTOL THAEXEIPITNPIOU. Temperatury i czasy gotowania Biftek, minutovy steak 190-210°C 2-4min
Beskrivning Svenska . Al 4 sfireé Ialt%tta sen ollessa p: ai edelleen kuuma. Irrota pistoke pistorasiasta ja odota, kunnes laite on « Mnv uaqkwghi m GUUKFUr'] TPGB@WGC mv ano T KaAOSI0 PEQMQTOC- ) Biftek, 2,5 cm silng - nedopeceny 180 - 200°C 5-7min
Sahkaturvallisuus +  Mnv Bubilete T cUOKELN, TO KAADSIO PEVUHATOC 1 TO PIG OF VEPD 1) AAAA LYpPAL. Pozycja Temperatura Czas itk 2.5 cm e - stfedn
1 Nomstick-panna Xpron Bek 150-160°C 10- 12 mi propeceny ¢ 180-200°¢ 8-10min
ekon - - min
2 Lock R‘SCK «  KaBapiote T ouokeur|. Avatpé€te oo andomacpa “Kabapiopdg kat cuvtrpnon”. - — - - — T . y
3 Kontrollsond DO NOT OPEN +  TMepAoTe TNV EMPAVEIA HAVEIPENATOG HIa NETTTH 0TPWON AaSI00 MAYEIPIKAG Kat GAEIPTE UE MOl ATOPPOPNTIKN TTETOETA Pieczenie ciasta 120-150°C 25-40 min Biftek, 4 cm silny - nedopeceny 180-200°C 7-10min
ontrollson "
Koulivag. Duszenie 90-110°C 45 -60 min Biftek, 4 cm silny - stiedné propeceny | 180 - 200 °C 12-15min
4. Temperaturhjul « Vrid temperaturhjulet for att styra temperaturen. «  Sahkaiskun riskin pienentamiseksi, ainoastaan valtuutettu huoltohenkil6 saa avata taman laitteen huoltoa varten. «  Eioayayete Tov avixveuTr| eAéyXou oTnVv €i0050 TNG CUOKEUNG.
- - «  Jos ongelmia ilmenee, irrota laite verkkovirrasta ja muista laitteista. «  Eioayayete To Buoua otnv mpia oTov Toixo. Przyrumienianie 160 - 200°C 5-10min Duseni, rizné 90-120°C 60 - 90 min
+  Lampan ‘éf‘dﬁ Enheten varms upp. . . «  Ald kéyts laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vioittunut tai viallinen. Jos virtajohto tai pistoke on vioittunut tai «  PuBpiote To 6pyavo évdeigng Beppokpaciag oTnv amaitoupevn Beppokpacia. H évoeign Beppokpasiag evepyoroleital. Zapiekanie 90-110°C 60- 90 min Po pouziti
5. Indikator + Lampan slacks: Temperaturen &r nédd. Enheten &r redo att anvandas. viallinen, valmistajan tia valtuutetun huollon on vaihdettava se. + Mepipévete Aiya Aemd, €wg 6Tou N £vBel€n Beppokpaciag oPACEL H GUOKEUN éxel EMITUXE TNV aMaITOUpEVN d . o
+  Lampan tands och slacks: Termostaten uppratthaller installd temperatur. +  Tarkista aina ennen kiyttG4, ettd sahkoverkon jannite vastaa laitteen luokituskylttiin merkitty4 jannitetta. Beppokpaaia. Kawatki kurczaka 160 - 180°C 40- 60 min + Voli¢ teploty nastavte na minimalni teplotu.
n N s . «  Liité laite maadoitettuun pistorasiaan. Kayta tarvittaessa teholtaan (johtopoikkileikk ) riittévaa maadoitettua Tnueiwon: O evowpatwpévog BeppooTdtng Slatnpei tn Beppokpacia. H évSeién avaBet kat oPrvel apkeTéq opéc. Etot +  Zafizeni vypnéte
6 Snabbfaste avtryckare «  Anvénd avtryckaren for att enkelt lossa pé kontrollsonden. i iai i o i A&t 4t P
= Y Y P jatkojohtoa. TPOCAPHOTETAL N EMPAVELT HAYEIPEHATOC 0T BEPHOKPATIA HAYEIPERATOC. Jaja sadzone lub jajecznica 120-135°C 2-5min + Vytdhnéte zastrcku ze sitove zasuvky.
Sakerhet «  Puraaina virtajohto ja jatkojohto kokonaisuudessaan auki. «  Pubpiote To pyavo évSei€ng Beppokpaciac otn eAdxIoTn Beppokpaaia. Ryba 160 - 180°C 5-10 min . Zafizeni nechte zcela vychladnout.
+  Lés bruksanvisningen noga innan anvindning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvanda den igen. +  Kaytd vain asianmukaista liitintd laitteen kaytéssa. +  AmopakpUVveTe To BUopa amd Ty Tpila oTov Toixo. N > - Cisténi a udrzba
+ Tillverkaren ar inte ansvarig for foljdskador eller for skador pa egendom eller personer som orsakas av att «  Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld etdohjausjarjestelmalla. «  Emtpéyte n OUOKEUN Va KPUWOEL KaAd. Francuskie tosty 130-150°C 4-6min Upozornénil
sakerhetsforeskrifterna inte féljs och av felaktig anvandning av enheten. . Ala siirrd Iailgtta vet.émfjll'a' virtajghdosta. . Inpeiwon: 'Oray 5vepyono|jcsxs m uucks'ur'] il TPWTN fpopd, n OUoKeLR evés’xaul va nQoKa)\écE\ Niyo Kamvo kat pia Hamburgery, grubos¢ 2,5 cm 160 - 180°C 10- 14 min P z s "' o o } o o . ) o o
. Enheten kan anvandas av bam fran 8 &r och uppat och av personer med reducerad fysisk, kansel- eller mental formaga «  Ald upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen. XOPAKTNPIOTIKY OO Yo CUVTOUN XPOVIKI| TIEPi0. MPOKEITaL yia QUOIONOYIKI AEITOUpYia. — . - +  Pred ¢isténim nebo udrzbou zafizeni vypnéte, vytahnéte napajeci zastréku ze zasuvky ve zdi a vyckejte, dokud zafizeni
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de &r under dvervakning eller har blivit tilldelade instruktioner géllande Kaytto OEPHOKPATIEG KAl XPOVOL HAYEIPENATOC Hamburgery, grubos¢ 1,5 cm 160-180°C 5-7min "EVVCthid"_‘e- o o . o }
anvdndandet av enheten pa ett sdkert sitt och med forstaelse for eventuella faror. Rengoéring och anvéndarunderhall . N ,, . . P 5bk: - 170° - i + Nepouzivejte Cistici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prosttedky.
«  Puhdista laite. Katso “Puhdistus ja huolto” -osiota. Watrébka 160-170°C 6-10min N st 6 predmeé
ska inte genomféras av barn om de inte &r &ldre an 8 &r och under 6vervakning. Forvara enheten och nétkablarna utom . Valmistele paistopinta kyttda varten laittamalla ohut 8ljypinta ja hieromalla se pintaan imevalla kelttispyyhkeells Troixeio Ozppokpacia ‘Qpa . Zeﬁ)ouz'lvejte os{re_ Prz me;y. -
réckhall for barn under 8 &r. Barn ska ej leka med enheten. et 8 eyToa e : Nalesniki 180-200°C 2-3min - Zafizeni neponofujte do vody ani jinjch kapalin.
4§ o and i i F 3 ivs i + Tydnné ohjausanturi laitteen sisdanmenoon. ¢ -160 ° - 4 «  Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménte jej za nové zafizeni.
. ﬁnvsr;d e.nd.asl enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna . Tybnna virtapistoke pistorasiaan. Mnékov 150-160 °C 10- 12 Aenta Schabowe, grubosé 2,5 cm 160 - 180°C 20- 25 min P ) P pracuje spi s VY Jej
ruksanvisning. . A JEmpétil sadin hal [——— Lamoatil . R , R N R B o L »
. Anvind inte enheten om nagon del ir skadad eller felaktig. Om enheten &r skadad eller felaktig ska den bytas ut omedelbart. seta lampstilan saadin haluttuun limpstilaan. Limpdtilan osoitin syttyy. o Yoo, K 120-150°C 25-40 hemmtd Schabowe, grubosc 1,5 cm 160 - 180°C 15-20 min - Zafizeni vycistéte po kazdém pouziti:
5 . P PN . I N +  Odota muutamia minuutteja, kunnes lampétilan osoitin sammuu. Laite on saavuttanut halutun lampétilan. ) ) . Pfipadné zbytky odstrafite papirovou utérkou
: i:c::]eclniz:z:}::l:f::g E;;E:T:l:";;:‘avraE:?;;gé:?:ﬁ:ﬁa':;?;i;m::2:;":!2:r\]lca'it"e‘:l' Huomaa: Sisadnrakennettu termostaatti yllapitaa lampotilan. Merkkivalo syttyy ja sammuu useita kertoja. Tama auttaa Zyoppdoipo 90-110%C 45-60 hertd Pieczona wotowina (1,5 kg) 160 - 180°C 60 - 90 min . Zageéené Zgyﬂfy odstraﬁteppIZstovou dréténk'ou
. Utsitt inte enheten for vatten eller fukt. palstop'mtaﬁ s'aatyT‘aa.n pglsFo ynpot} aan Jotdpiopa 160 -200 °C 5-10 Nemmtd Pieczona wieprzowina (1,5 kg) 160 - 180°C 120- 150 min - Zatizeni a viko Cistéte jemnym Cisticim prostfedkem a mékkou myci houbou. Oplachnéte vodou a diikladné osuste.
: . . N . «  Asetalampotilan saadin minimilampétilaan. . Panev na smazeni a viko Ize rovnéz umyt v myéce nadobi.
«  Doppa inte enheten och hill inte vatten direkt pa matlagningsytorna . Poista virtapistoke pistorasiasta Totpa 90-110°C 60 - 90 At - " N r ¥ ¢ lycce na 8 o
. Setill att enheten inte kommer i kontakt med lttantandliga material. Irtapistoke pistorasiasta. Pieczony kurczak (1,5 kg) 160 - 180°C 120- 150 min + Odolné skvrny odstrarite pomoci pasty ze 2 lzic jedIé sody a 2 ¢ajovych Izicek vody.
+ Hall enheten borta fran varmekillor. Placera inte enheten pa varma ytor eller néra 6ppen eld. +  Anna Ialttegn Jaahtyaw ysin. . - e o . ; L Koppdtia kotémouhou 160 - 180 °C 40 - 60 \erta Kielbasa 140-160°C 12-15min Poznamka: Panev na smazeni predehfejte 1-1,5 minuty. Vypnéte napajeni, vytahnéte zastréku ze zasuvky a vyjméte
. Tickinte éver enheten. Huomaa: K:{n laite kytketaan paalle ensimmaistd kertaa, siita voi lahted hieman savua ja erikoista hajua hetken aikaa. Tama Ao — : 0 13C s remed sondu ze zafizent. Pastu nastfiknéte na nepfilnavy povrch a nechte jednu hodinu odstat. Panev na smazeni
LYQ, TNYAvITA N OKPAuTT/ - - ETTTA . o » 4 X &
«  Setill att det finns tillrdckligt med utrymme runt om enheten for tillrécklig ventilation sé att varmen kan férsvinna. on normaatia- vd, Ty N oKpay Stek wotowy, stek minute 190-210°C 2-4min oplachnéte a osuste.
«  Placera enheten p? en St"abl|, plall"yta., o WYapt 160 - 180 °C 5-10 Aenta Stek wotowy, grubos¢ 2,5 cm - krwisty | 180 - 200°C 5_7min
«  Placera enheten pé en varmebestdndig och stankséker yta. K6 100t 130-150°C 4-6Nemtd
. Pluac.era inte enheten p& en spis. ) o ) o Stek wotowy, grubos¢ 2,5 cm - érednio 180 - 200°C 8-10min
+  Latinte metallredskap vidrora enheten for att forhindra att non-stick-beldggningen skadas. XAumoupyKep, mMAXoug 2,5 eK. 160 - 180 °C 10- 14 Aentd wysmazony
«  Akta dig for varma delar. Ytor som &r markerade med en varningssymbol for varma ytor kommer att bli varma under i ) ) or . o .
anvandning. Narliggande ytor kan komma att bli varma nér enheten anvands. Xaumoupykep, mxoug 1,5 ex. 160-180°C 5-7hemta Stek wotowy, grubosc 4 cm - krwisty 180- 200°C 7-10min
-+ Akta dig for anga och stank nar du ligger livsmedel i enheten, speciellt for kall eller frusen mat eller vatskor. SUKGTL 160-170°C 6-10 hemtd Stek wotowy, grubos¢ 4 cm - érednio 180 - 200°C 12-15mi
«  Varmt fett kan skvétta fran matlagningsplaten. - - - wysmazony min
+  Lamna inte enheten obvervakad vid anvindning eller direkt efter anvandning. Tnyaviteg 180-200°C 2-3hemta — - -
+  Flyttain pd enheten medan den &r paslagen eller fortfarande varm. Ta bort kontakten frén vagguttaget och &t enheten svalna av. Duszenie, rozne 90-120°C 60-90 min




Leiras Magyar
1 Tapadasmentes serpeny6
2 Fedél
3 Vezérlé dugo
4. Homeérséklet-allité tarcsa «  Ahomérséklet bedllitdsahoz forgassa a hémérséklet tarcsat.
«  Alampa vilagit: A késziilék melegedik.
«  Alampa kialszik: Elérte a beallitott hémérsékletet. Az eszkoz ezzel készen
5. Jelz6lampa all a hasznalatra.
«  Alampa valtakozva vilagit, majd kialszik: A termosztat tartja meg a beallitott
hémérsékletet.
6 Gyors-levélaszto kallantyd «  Avezérl6 dugo egyszer(i levalasztasahoz hasznalja a kallantyut.
Biztonsag

A hasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen.

A termékre vonatkozé biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszer(i hasznélata miatt
bekdvetkezé anyagi és kdvetkezményes karokért és sériilésekért a gyarto nem vallal felelésséget.

A terméket 8 év alatti gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy mozgasszervi képességekkel
rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozo tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé - személyek kizarolag feliigyelettel,
vagy a termék biztonsdgos médon valé hasznalatéra vonatkozé tajékoztatas birtokaban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjak. A tisztitasi és karbantartasi m(iveleteket tilos gyermekekre bizni, kivéve, ha elmultak 8 évesek és
folyamatosan felligyelik 6ket. Tartsa a terméket és a hozza tartozo tapkabelt a 8 évnél fiatalabb gyermekektél elzarva. A
termék nem jatékszer.

Csak rendeltetése szerint hasznélja a késziiléket. Ne hasznalja a késziiléket a kézikonyvben feltiintetettél eltéré célra.
Ne hasznélja a készliléket, ha valamely része sériilt vagy meghiba t. A sérlilt vagy meghiba t készlléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

A termék csak otthoni hasznélatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kereskedelmi célokra.

Ne hasznalja kad, zuhany, mosdokagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kdzelében.

Vigyézzon, hogy a késziiléket ne érje viz vagy nedvesség.

Ne meritse vizbe az egységet és ne folyasson kézvetleniil vizet a f6z6 feliiletekre

Ugyeljen ra, hogy a termék véletlendil se érintkezhessen gyulékony anyagokkal.

Tartsa a terméket héforrasoktol tavol. Ne tegye a terméket forré feliiletekre vagy nyilt lang kozelébe.

Ne fedije le a késziiléket.

Biztositson megfeleld helyet a termék koriil, hogy a hé ki tudjon dramlani a termékbél a megfelel szell6zés érdekében.
Helyezze a terméket stabil, sik feliiletre.

Helyezze a terméket egy h6allo és freccsend viz ellen védett feliiletre.

A terméket soha ne tegye tlizhely tetejére.

A tapadasmentes bevonatot ne sértse fel, ezért fém evéeszkdz ne érjen a késziilékhez.

Legyen 6vatos a forré alkatrészekkel. A forré feliiletre vonatkozo figyelmeztetd jellel ellatott feltiletek hasznalat kzben
er6sen felheviilnek. A szabadon hozzaférhet felliletek forréra heviilhetnek hasznalat kozben.

Ugyeljen a gézre és a kifroccsenésre, amikor ételt tesz a késziilékbe, killéndsen a hideg vagy fagyott ételeknél vagy
folyadékoknal.

A forré zsir kifréccsenhet a fézélaprol.

Rovid id6re se hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil a hasznalat alatt vagy kozvetlendil a hasznalat utan.

A terméket ne tegye masik helyre és ne pakolja el, amig be van kapcsolva vagy még forré a hasznalatot kovetéen. Huzza
ki a tdpkabelt az elektromos fali aljzatbdl, és varja meg, amig a készuilék lehdil.

Elektromos biztonsag

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Az dramiités k csokkentése é ezt a terméket kizarolag a markaszerviz képvisel6je nyithatja fel.
Hiba esetén huzza ki a termék csatlakozojat a konnektorbdl, és késse le més berendezésekrél.

Ne hasznalja a terméket, ha a tapkabel vagy a ¢ 6dugd sériilt vagy me asodott. Ha a tapkabel vagy a
csatlakozodugo sériilt vagy meghibasodott, azt ki kell cseréltetni a gyartoval vagy a hivatalos markaszervizzel.
Hasznalat elétt mindig ellendrizze, hogy a halozati fesziiltség megegyezik-e a termék adattablajan talalhato
fesziiltséggel.

Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzathoz. Amennyiben sziikséges, hasznaljon egy megfelelé atmér6ji
hosszabbitokabelt.

Mindig teljesen tekercselje le a tapkébelt és a hosszabbitokabelt.

Csak a megfelel6 csatlakozoval miikodtesse a késziiléket.

A termék nem hasznalhato kiilsé id6zitével vagy kiilon tavvezérlé-rendszerrel.

Ne hasznalja a tapkabelt a termék mozgatdsara.

A terméket, a tapkabelt vagy a csatlakozodugot ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Hasznalat

Tisztitsa meg a késztiléket. Ehhez lasd a,Tisztitas és karbantartas” cim(i szakaszt.

Néha tegyen egy vékony réteg olajat a f6z6 fellletre, és egy nedvszivo torlékenddvel dérzsolje be.
Dugja a vezérlé dugét a késziilék aljzataba.

Dugja a haldzati kabelt a fali dugaljba.

Allitsa a hémérséklet-szabélyoz tércsat a kivant hémérsékletre. A hémérséklet jelz6fény vilagitani kezd.
Vérjon par percet, amig a hémérséklet jelzéfény kialszik. A késztilék elérte a kivant hémérsékletet.
Megjegyzés: A beépitett termosztat fenntartja a hémérsékletet. A jelz6lampa sokszor vilagit majd kialszik. Ez segit a f6z6
feliletnek beigazitani a f6zés hémérsékletét.

Allitsa a hémérséklet-szabélyozd tércsat a minimum hémérsékletre.

Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

Hagyja a terméket teljesen lehdilni.

Megjegyzés: Amikor a késziiléket el6szor kapcsolja be, lehetséges hogy egy ideig kis fiist és jellegzetes szag johet a
késziilékbél. Ez a normal mikodés része.

F6z6 homérsékletek és idok

Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele descrise in manual.
Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

Nu utilizati dispozitivul 1anga cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu expuneti dispozitivul apei sau umezelii.

Nu imersati unitatea si nu lasati apa sa curga direct pe suprafetele de gatit

Asigurati-va ca dispozitivul nu intra in contact cu materiale inflamabile.

Tineti dispozitivul la distantd de surse de caldura. Nu asezati dispozitivul pe suprafete incinse sau langa flacari deschise.
Nu acoperiti dispozitivul.

Asigurati-va ca ati lasat suficient spatiu in jurul sdu pentru a permite caldurii sa se disipeze si pentru o ventilare suficienta.
Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila si plata.

Asezati dispozitivul pe o suprafata rezistenta la temperaturi inalte si la improscari.

Nu asezati dispozitivul pe ochiuri de aragaz/plita.

Nu permiteti contactul intre tacamurile metalice si dispozitiv, pentru a nu deteriora stratul antiaderent.

Aveti grija la componentele incinse. Suprafetele marcate cu un simbol de atentionare privind suprafetele incinse pot
deveni fierbinti in timpul utilizrii. Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul functionarii dispozitivului.

Aveti grija la abur si la stropi cand asezati mancarea in dispozitiv, mai ales cand este vorba de alimente sau lichide reci
sau congelate.

De pe placa de gatit poate sari grasime fierbinte.

Nu lasati niciodata dispozitivul nesupravegheat in timpul utilizarii sau imediat dupa utilizare.

Nu mutati dispozitivul cand este pornit sau este incd incins. Scoateti stecherul dispozitivului din priza de perete si lasati-I
sd se raceasca complet.

Instructiuni privind siguranta electrica

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK

Pentru a se reduce pericolul de electrocutare, acest produs va fi desfacut numai de catre un tehnician avizat, cand este
necesard depanarea.

Deconectati produsul de la priza de retea sau alte echipamente in cazul aparitiei unei probleme.

Nu utilizati dispozitivul atunci cand cablul electric sau stecherul sunt deteriorate sau defecte. In cazul in care cablul sau
stecherul sunt deteriorate sau defecte, trebuie sa fie inlocuite de producator sau de catre un agent de reparatii autorizat.
Tnainte de utilizare, verificati intotdeauna daci tensiunea de retea coincide cu tensiunea de pe plicuta tehnica a
dispozitivului.

Conectati dispozitivul la o priza de perete cu impamantare. Dacd este cazul, folositi un prelungitor cu impamantare de
diametru adecvat.

Desfasurati intotdeauna complet cablul de retea si cablul de prelungire.

Utilizati numai conectorul adecvat pentru a utiliza dispozitivul.

Dispozitivul nu este conceput sa fie utilizat cu un temporizator extern sau un sistem de telecomanda separat.

Tpe6oBaHus K 3neKkTpo6esonacHocTn

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
NOT OPEN

B uenax npeaotepalleHna NopaxeHna SNeKTPUYECKUM TOKOM CleflyeT OTKPbIBaTb YCTPOWCTBO TO/NbKO ANA NpoBeaeHNA
O6Cﬂy>KVIBaHVIH W TONbKO CUNaMn aBTOPU30BaHHOMo NepcoHana.

Mpu BO3HNKHOBEHUW HENONAZIOK OTKAIOYMTE YCTPOICTBO OT CETU U APYrOro YCTPOWCTBA.

3anpeLaeTca NCnonb3osaTh YCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHDIM UM HEUCTIPABHbBIM CETEBbIM Kabenem uiu Wwrencenem.
Ecnu ceteBoit kabenb nnu wrencenb NOBPEXAEHbl U HENCNPABHbI, UX 3aMeHY AO/MKeH NPOBOANTb N3roTOBMTENb UK
YNOSHOMOYEHHbI TEXHUYECKMIA CNeunanucT.

Mepepn noaKMoUYeHNEM YCTPONCTBA Y6eanTECD, YTO yKazaHHOE Ha HEM HOMUHANIbHOE HanPAXeHWe CooTBETCTBYET
HaMpPAXEHMIO MECTHOM M1EKTPOCETH.

BklounTe YCTPOICTBO B 3a3EMIEHHYIO HACTEHHYI0 PO3ETKY. NPy HEOBXOAUMOCTI NCNONB3YIATE 3a3EMNEHHDI
YANVHATENb Haanexallero guameTpa.

06sa3aTenbHO NONHOCTbIO BLITAMMBAlITE Kabenb NUTaHNA 1 YANMHNTENb.

Mpw paboTe € yCTPOMCTBOM UCMONb3YIATE TONBKO CreLuanbHblil pasbem.

YCTpoiicTBO He NpeAHa3HaueHo AnA paboTbl NOA ynpasneHnem BHELLHEro TalMepa U OTAENbHOMN CUCTEMbI
AVNCTaHUMOHHOrO ynpasneHna.

He TAHUMTE yCTPOMCTBO 3a ceTeBOM Kabenb.

He norpy»aiiTe ycTpoiicTBo, ceTeBom Kabenb Unu WTencenb B BOAY UAN APYrie XNAKOCTU.

UcnonbsoBaHne

BbinonHuTe ouncTky yctponctsa. CM. pasaen «OuncTka u o6cnyxusaHme».

[Ans NoAroToBKM paboyeil MOBEPXHOCTY HAHECUTE Ha HEro TOHKWIA CIOV NMILEBOTO PACTUTENBHOTO Maca 1
pacnpegienuTe ero Bnu y r

BCcTaBbTe KOHTPOIbHBIN LijyM B OTBEPCTIE B YCTPOIACTBE.

BCTaBbTe WTErCesnbHyI0 BUMIKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.

YctaHoBuTE HEOGXOAMMYIO TEMNEPATYPY C MOMOLLbIO ANCKa PEryIMPOBKU. 3aropuTCA MHAMKATOP TeMMepaTypbi.
TMopoXANTE HECKONBKO MIHYT, 4TOGbI MOrac MHAVKATOP TeMMepaTypbl. YCTPOMCTBO Harpenoch A0 3ajjaHHom
Temneparypbi.

MpuMeyaHme: BCTPOEHHBIN TEPMOCTAT NOAAEPKMBAET TEMNEPATYPY Ha 3a JaHHOM YPOBHE. MIHANKATOp GyAeT HECKONbKO
a3 BKIIOUaTbCA 1 BLIKIIOUATbCA. ITO HEOBXOANMO 1A MOAEPKAHNA 33[1aHHOI TeMMNepaTypbl paboyei NOBEPXHOCTI.
C NOMOLLbIO ANCKA PEryNIMPOBKM TEMMEPATYPbl YCTAHOBUTE MUHIMATbHYIO TEMMEpaTypy.

V3BneknTe CeTeBylo BUSKY 13 HACTEHHOII PO3ETKN.

JaiiTe yCTPONCTBY MOMHOCTbIO OCTHITh.

MpumeyaHue: Mpu NepBOM BKIOYEHWUM YCTPONCTBA MOXET NOABUTLCA HEBOMbLIOE KONMYECTBO [ibIMa 1 XapaKTepHbIi 3anax,
KOTOpbIe BCKOPE UCHE3HYT. 3TO HOPMa/bHOE GYHKLIMOHMPOBaHIE YyCTPOMCTBa.

3Ha4yeHUA TeMnepaTtyp 1 BpeMeHM roToBKU

Pisirme sicakliklar ve siireleri

Konu Sicakhik Saat
Pastirma 150-160 °C 10-12dk.
Firinlama, kek 120-150°C 25-40dk.
Agir ateste pisirme 90-110°C 45 - 60 dk.
Kavurma 160 - 200 °C 5-10dk.
Giiveg 90-110°C 60 - 90 dk.
Tavuk parcalar 160 - 180 °C 40 - 60 dk.
Yumurta, tava veya omlet 120-135°C 2-5dk.
Balik 160 - 180 °C 5-10dk.
Balik ekmek 130-150°C 4-6dk.
Hamburger, 2.5 cm kalinhk 160 - 180 °C 10-14dk.
Hamburger, 1.5 cm kalinhk 160 - 180 °C 5-7dk.
Ciger 160-170°C 6-10dk.
Krep 180 - 200 °C 2-3dk.
Pirzola, 2.5 cm kalinlik 160-180°C 20- 25 dk.
Pirzola, 1.5 cm kalinlik 160-180°C 15-20dk.
Rozbif (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 dk.
Etrosto (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 dk.
Tavuk rosto (1,5 kg) 160-180°C 120- 150 dk.
Sosis 140-160°C 12-15dk.
Biftek, snitzel tarzi ince 190-210°C 2-4dk.
Biftek, 2,5 cm kalinlikta - az pismis 180-200°C 5-7dk.
Biftek, 2,5 cm kalinlikta - orta pismis 180 - 200 °C 8-10dk.
Biftek, 4 cm kalinlikta - az pismis 180 - 200 °C 7-10dk.
Biftek; 4 cm kalinlikta - orta pismis 180 - 200 °C 12-15dk.
Bugulama, cesitli 90-120°C 60 - 90 dk.

Kullandiktan sonra

Sicaklik kadranini minimum isiya ayarlayin.
Cihazi kapatin.

Sebeke fisini prizden gekin.

Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

Temizlik ve bakim
Uyan!

Temizlik veya bakim 6ncesinde, cihazi kapatin, sebeke fisini prizden gekin ve cihaz soguyuncaya kadar bekleyin.
Temizlik solventleri veya agindiricilar kullanmayin.

Keskin nesneler kullanmayin.

Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

Cihazi onarmaya calismayin. Cihaz dogru sekilde calismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.

Her kullanimin ardindan cihazi temizleyin:

Bir kagit havlu ile mevcut herhangi bir kalintiy temizleyin.

Pismis malzeme kalintilarini plastik bir bulasik stingeriyle giderin.

Cihazi ve kapagini hafif bir deterjan ve yumusak bir bulasik siingeriyle temizleyin. Durulayin ve iyice kurutun.
Tava ve kapagi ayni zamanda bulasik makinesinde yikanabilir.

inatci lekeleri, 2 yemek kasigi bikarbonat ve 2 cay kasigi suyla yapilmis kivamli bir ¢cézeltiyle giderin.

Tétel Homérséklet I1dé

Bacon 150-160 °C 10-12 perc
Stitemény siités 120-150°C 25 - 40 perc
Parolas 90-110°C 45 - 60 perc
Piritas 160 - 200 °C 5-10 perc
Gulyas (ragu) 90-110°C 60 - 90 perc
Darabolt csirke 160 - 180 °C 40 - 60 perc
Tojas, tiikor vagy rantotta 120-135°C 2-5perc
Hal 160 - 180 °C 5-10 perc
Francia piritos 130-150°C 4 -6 perc
Hamburger, 2,5 cm vastag 160 - 180 °C 10-14 perc
Hamburger, 1,5 cm vastag 160 - 180 °C 5-7 perc
Maj 160- 170 °C 6-10 perc
Palacsinta 180 - 200 °C 2-3perc
Sertésszelet, 2,5 cm vastag 160 - 180 °C 20 - 25 perc
Sertésszelet, 1,5 cm vastag 160 - 180 °C 15 - 20 perc
Marhasdilt (1,5 kg) 160 - 180 °C 60 - 90 perc
Sertéssiilt (1,5 kg) 160-180°C 120 - 150 perc
Siltcsirke (1,5 kg) 160-180°C 120 - 150 perc
Kolbaszkak 140 - 160 °C 12-15 perc
Beefsteak, minute steak 190-210°C 2-4perc
Beefsteak, 2,5 cm vastag - rare 180-200 °C 5-7 perc
Beefsteak, 2,5 cm vastag - medium 180 -200°C 8-10 perc
Beefsteak, 4 cm vastag - rare 180 - 200 °C 7-10 perc
Beefsteak, 4 cm vastag - medium 180 - 200 °C 12-15 perc
Becsinalt, kiilonféle 90-120°C 60 - 90 perc

Hasznalat utan

Allitsa a hémérséklet-szabélyozé tarcsat a minimum hémérsékletre.
Kapcsolja ki a készliléket

Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

Hagyja a terméket teljesen lehilni.

Tisztitas és karbantartas
Figyelmeztetés!

Tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki a halézati kabelt a fali dugaljbol, és varja meg, amig
a készlilék lehdil.

Tisztito- és surolészerek hasznalatat mellézze.

Ne hasznéljon éles targyakat.

Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne prébalja megjavitani a késziiléket. Ha a készilék nem miikédik megfeleléen, cserélje le egy uj késziilékre.

Minden hasznélat utan tisztitsa meg a késziiléket:

« Az ételmaradékot papirtérlével tavolitsa el.

Manyag spatuldval tavolitsa el a rastilt maradékokat.

A késziiléket és a fedSjét enyhe mosogatoészerrel és puha mososzivaccsal tisztitsa meg. Vizzel 6blitse le és gondosan
szaritsa meg.

A nyeles serpeny6t és a fed6jét mosogatogépben is tisztithatja.

A makacs szennyezédést 2 evékanal szédabikarbona és 2 tedskanal viz keverékébdl készitett pasztaval tavolitsa el.
Megjegyzés: 1-1,5 percig eléhevitse a nyeles serpenyét. Kapcsolja ki az aramot, hiizza ki a dugét a halézati aljzatbol és
vegye ki a vezérlé dugot a késziilékbdl. Kenje fel a pas

Descrierea Roméana
1 Tigaie antiaderenta
2 Capac
3 Sonda de control
4. Disc temperatura «  Rotiti discul de control al irii pentru a stabili p Ira.
«  Seaprinde lumina: Dispozitivul se incdlzeste.
5. Indicator . I;;r:tlrr:la:te“iszt;rsge. A fost atinsa temperatura setata. Dispozitivul este pregatit
«  Lumina se aprinde si se stinge: Termostatul mentine temperatura setata.
6  Declansator detasare rapida «  Utilizati declansatorul pentru a elibera usor sonda de control.
Siguranta

Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Producétorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorectd a dispozitivului.

Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati si instruiti privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigura si daca au inteles pericolele inerente utilizarii. Curatarea

si intretinerea nu pot fi efectuate de catre copii decat daca au varsta de cel putin 8 ani si sunt supravegheati. Nu

lasati dispozitivul si cablul de retea la indemana copiilor cu varsta mai mica de 8 ani. Copiii nu trebuie sa se joace cu
dispozitivul.

Not: Tavayi 1-1,5 dakika isitin. Cihazin enerjisini kesin, fisi prizden ¢ikarin ve sondayi cihazdan gikarin. Kivaml ¢ézeltiyi
yapismaz yizeye sir(in ve bir saat bekleyin. Tavayi durulayin ve kurutun.

«  Nudeplasati dispozitivul tragand de cablul electric. WUspenne Temnepatypa Bpemsa
+  Nuimersati dispozitivul, cablul electric sau stecherul in apa sau alte lichide.
150-160 ° 10-12
Utilizarea BekoH 50-160 °C 0 MUH
.+ Curatati dispozitivul. Consultati sectiunea,Curatarea si intretinerea’. Bbineuka, nupor 120-150°C 25-40 mnH
« Impregnati suprafata de gatit, aplicand un strat subtire de ulei de gatit si frecati-o cu un prosop de bucatarie absorbant. TyweHoe MAco 90-110°C 45- 60 MAH
+ Introduceti sonda de control in gura de intrare a dispozitivului.
«  Introduceti stecherul in priza de perete. Mogxapusare 160 - 200 °C 5-10 MuH
+  Setati dls.cuhl de iem.peratu~raJa te‘mp.eraiura necesara. Infilcato.rul de $emp.eratura se aprinde. N Janekanka 90-110°C 60 - 90 MUH
+  Asteptati cateva minute pana ce indicatorul temperaturii se stinge. Dispozitivul a atins temperatura dorita.
Nota: Termostatul incorporat mentine temperatura. Indicatorul se aprinde si se stinge de cateva ori. Astfel suprafata de KypuHoe maco 160 - 180 °C 40 - 60 MyH
gatit se adapteaza la temperatura de gatit. = B
+  Setati discul de temperatura la temperatura minima. Aiua, AN4HULA un omneT 120-135°C 2-5MnH
+  Scoateti imediat stecherul din priza de perete. Pbiba 160 - 180 °C 5-10 MUH
«  Lasati dispozitivul s se raceasca complet. N
Nota: Dacd porniti dispozitivul pentru prima dat, acesta poate sa emane putin fum si un miros caracteristic o scurtd perioada Tperkm 130-150°C 4-6MuH
de timp. Acesta este un fenomen normal. TamByprepbl, TonLyHA 2,5 M 160 - 180 °C 10-14 Mun
Temperaturlle $l tlmp" de gatlt Fambyprepbi, TonwmHa 1,5 cm 160-180°C 5-7 MUH
Articol Temperatura Ora Mevenb 160-170°C 6-10 MuH
Costita 150-160 °C 10-12min Bnukbl 180-200°C 2-3muH
Coacere, prajituri 120-150°C 25 - 40 min CeuHan 0T6MBHaA, TOAWMHA 2,5 CM 160 - 180 °C 20 - 25 MuH
Tnabusire 90-110°C 45-60 min CBuHan oT6MBHasA, ToNwMHa 1,5 cmM 160-180°C 15-20 MuH
Rumenire 160 - 200 °C 5-10 min KapeHas rogaguHa (1,5 kr) 160-180°C 60 - 90 MuH
Caserol3 90-110°C 60 - 90 min KapeHasn ceuHuMHa (1,5 Kr) 160-180°C 120- 150 mnH
Bucati de pui 160 - 180 °C 40 - 60 min Kapenas kypuua (1,5 kr) 160 - 180 °C 120 - 150 MuH
Ous3, prajite sau omletd 120-135°C 2-5min Cocunckn 140-160°C 12-15 mmH
Peste 160 - 180 °C 5-10 min Budwitekc, oT61BHaA KoTneTa 190-210°C 2-4MuH
Paine prajita 130-150°C 4-6min Budwrekc, TonwmHa 2,5 cm - c kposbio | 180 -200 °C 5-7 MuH
Hamburgeri, 2,5 cm grosime 160 - 180 °C 10-14min Budwrekc, TonMHa 2,5 cM - cpeaHeit | o0 500 oc 8-10 MuH
n
Hamburgeri, 1,5 cm grosime 160 - 180 °C 5-7min
Buditekc, TonmHa 4 cm - € KPOBbIO 180-200°C 7-10 MuH
Ficat 160-170°C 6-10 min -
Budwrekc, TonwmHa 4 cm - cpepHeit o
Clatite 180 - 200 °C 2-3min nposapKM 180-200°C 12-15 muH
z:jocsavigw:e carne de porc, 2,5 cm 160- 180 °C 20- 25 min TylueHue, pasnuuHble IPOAYKTbI 90-120°C 60 - 90 MUH
o Mocne ncnonbsosanuns
B:‘:;E;‘:e came de porc, 1,5 cm 160-180°C 15-20 min «  CnomoLbio AUCKa PeryMpoBKN TeMMepaTypbl yCTaHOBUTE MUHUMANbHYIO TeMnepaTypy.
9 «  Bbiknwounte yctponcTteo
Friptura de vita (1,5 kg) 160- 180 °C 60 - 90 min +  Vi3Bnekute ceTeByIo BUNIKY 3 HACTEHHON PO3ETKMN.
) N N «  [laiiTe yCTPOMCTBY NOMHOCTBIO OCTbITb.
Friptura de porc (1,5 kg) 160 - 180 °C 120 - 150 min
OuucTKa n o6cnyxuBaHue
Friptura de pui (1,5 kg) 160 - 180 °C 120- 150 min
Mpepynpexpaexne!
Carnati 140-160 °C 12-15 min o . o o
«  Tepes ouncTKoil M1 06CAYXMBaHNEM YCTPONCTBA BIKNIOUMTE €0 11 OTCOeANHITE CETeBOI Kabenb OT HaCTeHHOM
Biftec, friptura la minut 190-210°C 2-4min PO3eTKU. YCTPOWNCTBO AOMKHO OCThITh.
" . A o N + Henp ITe OYMCTKY PacTBOP nam
Biftec, 2,5 cm grosime - in sénge 180 -200°C 5-7min + He ncnonb3yliTe ocTpble NpeAMeTsI,
Biftec, 2,5 cm grosime - potrivit 180 -200°C 8-10min + Henorpyxafite ycTPO/CTBO B BOAY W APYriA€ KIAKOCTM.
+  He nbiTaitTech caMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATH YCTPOIICTBO. HenpasuibHO paboTalowlee yCTPONCTBO ClieAyeT 3aMeHnTL
Biftec, 4 cm grosime - in sénge 180-200°C 7-10min HOBBIM.
Biftec, 4 cm grosime - potrivit 180-200°C 12-15 min . N
+  BbiNonHAiiTe OUNCTKY YCTPONCTBA NOC/E KaXAOrO NCMONb30BaHMA:
Tocana, diverse 90-120°C 60 - 90 min « OuncTuTe OCTaTKM C NOMOLYbIO GyMaXHOTO NonoTeHLa.

Dupa utilizare

Setati discul de temperatura la temperatura minima.
Opriti dispozitivul

Scoateti imediat stecherul din priza de perete.

Lasati dispozitivul s se raceasca complet.

Curatarea si intretinerea
Avertisment!

Onuncanune

Inainte de curétare sau intretinere, opriti dispozitivul, scoateti stecherul din priza si asteptati sa se raceasca dispozitivul.
Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

Nu folositi obiecte ascutite.

Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

Nu incercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.

Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare:

«  Eliminati reziduurile cu un prosop de hartie.

« Indepértati resturile de arsuré cu un razuitor din plastic.

«  Curatati dispozitivul si capacul cu un detergent slab si un burete de spalat moale. Clatiti cu apa si uscati bine.

« Cratita si capacul pot fi curatate si la masina de spélat vasele.

- Indepirtati petele persistente folosind o pasté obtinuta din 2 linguri de bicarbonat de sodiu si 2 lingurite de apa.
Nota: Preincalziti cratita timp de 1-1,5 minute. Opriti alimentarea, scoateti stecherul din priza si apoi sonda din
dispozitiv. Intindeti, cu peria, pasta pe suprafata antiaderenta si lasati sa stea timp de o ora. Clititi si stergeti cratita.

Pycckuii

CKOBOPOAA C aHTUNPUrapHBIM
MoKpbITMEM

Kpbiwka

KoHTponbHbIf wyn

[nck perynupoBku TemnepaTypbl |« YcTaHoBUTe TemnepaTypy C MOMOLbIO ANCKa PEryNPOBKY TeMnepaTypbl.

+ 3aropuTcA MHAVKATOP: YCTPOIICTBO HAUYHET HarPeBaTbCA.

+ VIHAVKaTOp NoracHeT: AOCTUTHYTa 3ajaHHan Temnepartypa. YCTpoicTso
roToBo K pabore.

+  ViHavkaTop GyAeT BKIYATbCA 1 BLIK/IOUATLCA: TEPMOCTAT NOAAEPXKMBAET
Temnepatypy Ha 3ajaHHOM ypOBHe.

Whavkatop

YcTpoiicTBo Ans GbICTPOro

chsTis «  DTO YCTPOWCTBO NCNONb3YeTCA ANA BLICTPOTO CHATUA KOHTPONLHOTO lyna.

I'Ipaavma TeXHUKMN 6e3onacHoCTN

Mepen Hauanom paGoThl BHAMATENLHO MPOUMTaliTe PyKOBOACTBO. COXpaHUTE PYKOBOACTBO Ans Gyayuiero
VCNONb30BaHNA.

Mpon3BoANTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NOBPEXAEHNA NMYILLECTBA U NEPCOHANA, BbI3BAHHbBIX HECOBMIOAEHNEM
VIHCTPYKL1K 10 6€30MacHOCTI 1 HENPaBU/IbHBIM UCMONb30BaHNEM YCTPOCTBA.

[eTAm B BO3pacTe 10 8 NIET M IMLAM C OrPaHNYEHHBIMIA GUNYECKNMM, CEHCOPHBIMU VIV YMCTBEHHBIMIA CMIOCOGHOCTAMM,
a TaKxKe NNLaM, He o noc onbIToM 1 K A ICNO/b30BaTb YCTPOCTBO, TONbKO
€C/I OHN HAaXOAATCA MO} HABMIOAEHNEM NV MO YUV MHCTPYKLWN O €ro 6e30MacHOi SKCMITyaTaLyuu 1 0CBeAOMIEHD!

0 Mepax NMpefjoCTOPOXHOCTY. [leTin 40 8 N1eT 1 6e3 NPUCMOTPa CTapLIMX He OMYCKAIOTCA K YMCTKE 1 06CyKNBaHMIO
YCTPOWCTBA. XpaHuUTe yCTPOMCTBO 1 Kabenb NUTaHWA B MeCTe, HeJOCTYMHOM ANA AeTeil Miajuwe 8 neT. He nossonAite
[IeTAM UrpaThb C YCTPOICTBOM.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO CTPOFO MO Ha3HAYEHMIO. YCTPOIACTBO JOMMKHO UCMONb30BATLCA TOLKO MO NPAMOMY
Ha3HAYEHMIO B COOTBETCTBIN C PYKOBOZCTBOM MO SKCMyaTaLnm.
3anpewaeTca NCnosb3oBaTh YCTPONCTBO C e Vnm Hewcr
3aMeHVTE NOBPEXAEHHOR U HEUCNPAaBHOE YCTPOMCTBO.

YCTPOICTBO NPeaHa3HaueHo TOMbKO AN [OMALLIHEro UCMO/b30BaHNA. 3aMpelaeTcal UCNoNb30BaTh YCTPOICTBO B
KOMMEPYECKMX LIeSIsIX.

He ncnonb3yiite ycTpOcTBO B6NN3M BaHHbIX, AYLWEBbIX KAGUH, PAKOBWH 1 APYTVX COCYA0B, 3aMOHEHHbIX BOAOA.
He ponyckaiite BO3AeiCTBIA Ha YCTPOICTBO BOABI NV BRaru.

3anpewaeTca NorpyXarb YCTPOCTBO B BOAY VN HANpPaBAATL CTPYIO BOAbI Ha Paboyme NOBEPXHOCTI

Y6euTech, 4To yCTPONCTBO HE KOHTAKTUPYET C rOpIoUMMU MaTepuanamu.
He nopsepraiite ycTpoiicTBO BO3AEMCTBUIO UC Tenna. He yc
NOBEPXHOCTY /TN PALLOM C OTKPBITHIM OTHEM.

3anpewaeTca HakpbIBaTb yCTPOVCTBO.

Y6euTech, 4To BOKPYr YCTPOIACTBA OCTATOYHO MECTa [i/IAl OTBO/IA TEMIa v BEHTUNALNM.

YcTaHOBMTE YCTPONCTBO Ha yCTOMYMNBOIA POBHOI MOBEPXHOCTU.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha KapOnpOYHOI BOJOHENPOHMLIAEMON MOBEPXHOCTM.

He cTaBbTe yCTPOWMCTBO Ha KOHGOPKIA.

Bo 136exaHue NOBPeXAEHNA aHTUMPUTapHOTO MOKPBITUSA, HE KAacalTeCh yCTPONCTBA METAINYECKIMM CTONOBLIMU
npubopamu.

OcTopoxHO — ropaune aetanu. MosepxHocTy, np PeVTENbHBIM 3HAKOM, HArPEBAKTCA BO Bpems
vcnonb3osaHuA. Mpu paboTe yCTPOINCTBA MOTY HarpeTbCs 1 COCEAHNE NOBEPXHOCTIA.

Mpy yKnagbiBaHN Ha yCTPOMCTBO NPOAYKTOB, B OCOGEHHOCTIA XONOfHBIX, 3AMOPOMKEHHbIX MPOAYKTOB VI KIKOCTEN,
MOMHMTE O BbIXOAALIEM Nape 1 BbiNeTalowynx 6pbisrax.

C packaneHHbIX paGounx NOBEPXHOCTEN MOTYT BbiNeTaTb 6pPbI3r rOPAYEro Macna.

He ocrasnsiite yctporcteo 6e3 nprucmotpa Bo Bpems paboThl Uiu cpasy nocsie ee 3aBepLIeHns.

He nepemelyaiiTe BKIloUeHHOE UNM HarpeToe YCTPONCTBO. OTKNIOUNTe CeTeBoii Kabenb OT HaCTEHHOW PO3eTKM 1 faiiTe
YCTPOWCTBY OCTBITh.

KOMMoHeHTamu. HemegnenHo

/Te yCTPOICTBO Ha ropaune

YaanuTe ocTaTKu NPUrOTOBNEHHBIX MPOAYKTOB C MOMOLLbIO NNACTUKOBOO CKpebKa.

Ouncrute yCTpOI?ICTBO W KPbILWKY C MOMOLLbIO MArKOro MoloLero cpeacTea n MArKon I'yﬁKIA, npOMOI?ITe nTwartensHo
npocywwre.

CKoBOPOAY C ANVHHOM PYUKOI 1 KPbILLKY TaKKe MOKHO MbiTb B MOCYJOMOEYHO MallnHe.

Cronkune 3arpA3HeHnA yaanaTca ¢ NOMOLLbIO pacTBopa U3 2 CTONOBbIX NOXEK coabl n 2 YalHbIX NOXeK BOAbI.
MpyMeyaHme: NnpesiBapUTENbHO HarpeliTe CKOBOPOZY C ANMHHON PYUYKol B TeueHue 1-1,5 MuHYT. OTKniounte
fUTaHwe, BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKN U U3BMIEKNTE U3 YCTPOIICTBA Liyn. HaHecuTe nacToobpasHyto Maccy Ha
aHTUNpUrapHoe NOKpPbITUE 1 OCTaBbTe Ha OfUH Yac. [IPOMOIATe 1 NPOCYLINTE CKOBOPOAY.

Aciklama Tiirkce
1 Yapismaztava
2 Kapak
3 Kontrol sondasi
4. Sicaklik digmesi «  Sicakhgi ayarlamak icin sicaklik digmesini gevirin.
« lsikyaniyor: Cihaz 1sinmaktadir.
5. Gosterge « lsik soniiyor: Ayar sicakigina ulasilmistir. Cihaz kullanim icin hazirdir.
« Isik yanip soniiyor: Termostat ayar sicakligini muhafaza ediyor.
6 Hizliayirma mandall «  Kontrol sondasini kolayca ayrimak icin mandali kullanin.
Giivenlik

Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra bagvurmak iin saklayin.

Uretici, dolayh zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde kullaniimasinin yol actigi
maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

Cihaz, gozetim altinda veya cihazin glivenli bir sekilde nasil kullanilacagina iliskin talimatlarin verilmis ve icerdigi
tehlikeleri anlamig olmalari sartiyla, 8 yas ve daha biiytk ¢ocuklar ile fiziksel, duyusal, zihinsel ya da hareket yetenekleri
veya deneyimi ve bilgisi yeterli olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. Temizlik ve kullanici bakiminin, 8 yasindan biiyiik
ve gozetim altinda olmadiklari stirece ¢ocuklar tarafindan yapilmamasi gerekir. Cihazi ve sebeke kablosunu 8 yasindan
kiiglik cocuklarin ulasamayacagi bir yerde muhafaza edin. Cocuklar, cihazla oynamamalidir.

Cihazi sadece tasarlanan amaci icin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amaglar icin kullanmayin.
Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi derhal degistirin.
Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar igin kullanmayin.

Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

Cihazi su veya neme maruz birakmayin.

Cihazi suya daldirmayin ve pisirme yiizeylerine dogrudan su tutmayin.

Cihazin, yanici materyallerle temas etmediginden emin olun.

Cihazi ist kaynaklarindan uzak tutun. Cihazi sicak ytizeylere veya acik alevin yakinina koymayin.

Cihazin tzerini 6rtmeyin.

Cihazin gevresinde isinin gitmesine izin verecek ve yeterli havalandirmanin saglanacak sekilde yeterli alanin oldugundan
emin olun.

Cihazi sabit, diiz bir ylizeye yerlestirin.

Cihazi i1stya dayanikli ve sigramaya karsi korumali bir ylizeye yerlestirin.

Cihazi, bir ocagin tizerine yerlestirmeyin.

Yapismaz kaplamanin zarar gérmesini &nlemek i¢in metal catal, bicagin cihaza dokunmasina izin vermeyin.

Sicak parcalara dikkat edin. Sicak ytizeyler icin bir dikkat semboli ile isaretlenmis yiizeylerin, kullanim sirasinda isinma
ihtimalleri vardir. Yakinindaki ytizeyler, cihaz ¢alisirken isinabilirler.

Cihaza 6zellikle soguk veya dondurulmus gida veya sivilari koyarken buhar ve su sicramalarina karsi dikkatli olun.
Pisirme plakasindan sicak yag sigrayabilir.

Kullanim sirasinda ya da kullanimin hemen sonrasinda herhangi bir zamanda cihazi denetimsiz birakmayin.

Cihaz acikken veya hala sicakken cihazi hareket ettirmeyin. Sebeke fisini duvar prizinden cikarin ve cihaz soguyana kadar
bekleyin.

Elektrik glivenligi

CAUTION

RISk OF ELECTRIC SHOCK
NOT OPEN

Elektrik carpma riskini azaltmak icin servis gerekli oldugunda bu triin sadece yetkili bir teknisyen tarafindan agiimalidir.
Bir sorun meydana geldiginde Griiniin elektrikle ve diger aygitlarla olan baglantisini kesin.

Sebeke kablosu veya sebeke fisi hasarli veya kusurlu ise, cihazi kullanmayin. Sebeke kablosu veya fisi hasarli veya kusurlu
ise, Uretici veya yetkili bir tamirci tarafindan mutlaka degistirilmelidir.

Kullanmadan &nce, sebeke voltajinin cihazin anma degerleri plakasinda belirtilen voltaj ile ayni oldugunu daima kontrol edin.
Cihazi topraklanmis bir prize takin. Gerekiyorsa, uygun ¢apta bir topraklanmis uzatma kablosu kullanin.

Her zaman sebeke ve uzatma kablosunu tam olarak agin.

Cihazi calistirmak igin sadece uygun konektori kullanin.

Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile calistirlacak sekilde tasarlanmamustir.

Cihazi, sebeke kablosundan ¢ekerek ¢ikarmayin.

Cihazi, sebeke kablosunu veya sebeke fisini, suya veya diger sivilara daldirmayin.

Kullanim

Cihazi temizleyin. “Temizlik ve bakim” bolimiine bakin.

Pisirme ytizeyini ince bir yemek yag siirerek hazirlayin ve emici mutfak havlusuyla ovun.
Kontrol sondasini cihazin girisine takin.

Sebeke fisini prize takin.

Sicaklik kadranini gerekli isiya ayarlayin. Sicaklik g6stergesi yanar.

Sicaklik géstergesi kapanana kadar birkag dakika bekleyin. Cihaz gerekli sicakliga ulasmistir.
Not: Cihazdaki termostat sicakligi ayni tutar. Gosterge i51g1 birkag kere yanip séner. Bu, pisirme yiizeyinin pisirme
sicakligina ayarlanmasini saglar.

Sicaklik kadranini minimum isiya ayarlayin.

Sebeke fisini prizden gekin.

Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

Not: Cihazi ilk kez agiyorsaniz, cihaz, kisa stireligine hafif bir duman ve kendine 6zgii bir koku yayabilir. Bu, normal bir
calismadir.



